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Цишлоц хужалигида исло^отлпр изчил амалга оширилаётган х^зирги 
даврда а^олини деадончилик мах,сулотларига булган талабини тулароц 
цондириш ва бу борадаги таъминотии тубдан яхшилаш эиг долзарб маса- 
лалардан бири х>исоблаиади. Буни муваффациятли \а л  этишда, айницса, 
ма.\сулотларни caiyiaiu ва бирламчи цайта ишлашдек му\им вазифага 
ал о \и д а  эътибор берилиши талаб цилинади.

Мазкур дарслинда булажак мутахассислар учун дала экинлари мах,- 
сулотларини сацлаш ва 1̂ айта ишлаш буйича асосий маълумотлар келти
рилган булиб, булимларда фаннинг умумий масалалари, дехдоичилик м а \ 
сулотларига цуйиладиган талаблар, уларни санлаш х^амда бирламчи цайта 
ишлаш технологияси ёритиб берилган. «Дала экинлари ма\сулотлариии 
сацлаш ва дастлабки цайта ишлаш технологияси» фани буйича дастурга 
биноан тузилган ушбу дарслик цишлоц хужалиги олий укув юртларинииг 
талабаларига мулжаллангаи.

Тщ ри эчи л ар:

Ц .А .М уртазоев  — Узбекистол Республикаси Цишлоц ва сув хужалиги 
вазирлигининг сабзавот-полизчилик, богдорчиликни 
ривожлаптириш ва цишлок хужалиги мах^сулотларини 
цайта ишлаш бошцармасининг бош мутахассиси, 
1\иш.юц хужалиги фанлари номзоди;

Р .Ф .М авл о н о ва  — Усимликшунослик илмий-текшириш институтинииг ил- 
мий ишлар буйича директор муовиии, цишло!; хужа
лиги ф анлари доктори, профессор.
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КИ РИ Ш

Дала экинлари мах.сулотлариии етиштириш серёгин ба- 
х,ор ва жазирама ёз ойларига турри келади. Шу бойсдан бу 
мах^улотларни иложи борича, нес-нобуд ^илмасдан йикиб 
олиш ва бирламчи цайта ишлашни турри ташкил этмасдан 
туриб, а\олипи цишлоц хужалиги мах^сулотлари билан тулии; 
таъминлаб булмайди. Дала экинлари хрсилини етиштириш 
мицдори ортиб борган сари уларни са^лаш ва цайта ишлаш 
х1ам гакомиллашиб, янги замонавий омборхоналар ва цайта 
ишлаш корхоналари бунёд этилмовда.

Дехдончилик махнул от ла р пни етиштириш, ташиш, са^- 
лаш ва цайта ишлаш фан-техника юту^ларидан фойдала- 
ниб, илмий асосда ташкил этилган \олда илрор тажрибалар- 
га таяниб иш курилса, ноз-неъматлар иерофгарчилиги анча 
камаяди. Халцаро Цишлоц Хужалиги Ташкилоти маълумот- 
ларига цараганда, дунё буйича дала экинлари мах^улотлари- 
нинг иероф булиши 6—10 фоиздан ошмайди. Бизда эса \о  
зирги даврда бу клфсаткич баъзан 15—20 фоизни ташкил 
этаяпти. Республикамизда бу курсаткични йилига 1—2 фоиз- 
га камайтириш мух им вазифа х1исобланади.

Хозиргача дала экинларини етиштириш, ташиш, саклаш 
ва кайта ишлаш масалалари илмий асосда етарлича урганил- 
маган. Цолаверса, бу борадаги фан-техника ва илрор тажриба 
ютуцлари ишлаб чицаришга кенг жорий этилмаянти. Мавжуд 
омборхона ва цайта ишлаш корхоналари об-хаво х1амда иц- 
лим шароитларини х̂ исобга олмаган хрлда цурилган.

Эндиликда дала экинлари мах^сулотларини узо^ муддатга 
саклаш борасида кимё, физика, биокимё, биотехнология, 
усимликлар физиологияси, агрокимё, микробиология, ^сим- 
ликшунослик, сабзавотчилик, 5'симликларни \имоя цилиш ва 
бошца бир цатор фан юту^ларидан унумли фойдаланилмоц- 
да. Дала экинлари мах.сулотларини етшнтириш, ташиш, cai^- 
лаш ва бирламчи цайта ишлаш технологиясини ривожланти- 
ришда малакали мутахассислар тайёрлаш \ам мухим масала



х.исобланади. Шу сабабли цишлоц хужалиги олий ва урта 
махсус билим юртларида “Дала экинлари ма\сулотларини 
са^лаш ва дастлабки ^айта ишлаш технологияси” фанининг 
у^итилиши мацсадга мувофицдир.

.\о:шрги замон цишлоц хужалиги мутахассислари, чорва1 
дорлар, фермерлар дала экинлари мах1сулотларини сацлаш 
ва цайта ишлаш технологияси буйича пухта билимга эга 
булишлари шарт. Мутахассислар хужаликда етиштириладиган 
дала экинлари мах^сулотлари сифатини тугри аницлай олиш- 
лари, уларни давлатга топширишдаги барча жараёнларни 
мукаммал билишлари, сацлашда эса энг цулай ва арзон 
усулларни танлашлари, уларга уз вацтида ва сифатли к;айта 
ишлов беришлари лозим. Дарслик “Дала экинлари мах^сулот- 
ларини сацлаш ва дастлабки ^айта ишлаш технологияси” 
курсини уцитиш тажрибалари асосида цишлоц хужалиги 
олийгох.лари дастурига биноан ёзилди. Унда дала экинлари 
мах^сулотларини сацлаш ва бирламчи цайта ишлашга оид 
асосий маьлумотлар тулиц ёритилган.

Дарсликни ёзишда реснубликамизнинг купгина х^жалик- 
ларида цулланилган илюр тажриба натижаларидан, илмий 
тадцицот и л м гох.ла ри н и н г маълумотларидан, дала экинлари 
мах1сулотларини сацлаш ва кбайта ишлаш борасидаги мириш- 
кор дехдонлар маслах^атларидан фойдаланилди.



ФАННИНГ УМУМИЙ МАСАЛАЛАРИ 

1 боб. ФАННИНГ АСОСЛАРИ

1.1. Фаннинг мацеади ва вазифалари

Курс талабалар олдига цуйидаги асосий вазифаларни 
цуяди:
> дала экинлари мах^сулотларини сацлаш ва цайта ишлаш 

технологиясининг назарий асосларини урганиш;
г- саклаш ва бирламчи цайта ишлов беришнинг асосий 

усулларини мунтазам равишда такомиллаштириш. Бунда 
р^й берадиган барча жараёнларни илмий асосда боыща- 
риш, ма\сулот сифатини яхшилаш, исрофгарчиликка йул 
цуй маслин;

> талабаларда дала экини мах^сулотларини сацлаш ва-бир
ламчи цайта ишлов бериш буйича илмий изланишлар 
олиб боришга цизициш уйротиш, жойларда мах.сулотлар 
сацлашнинг а\воли, шароитлари ва цайта ишлашни тах,- 
лил этиш, янги, цулай х^амда арзон технологик усуллар- 
ни жорий цилишни урганиш ва бошцалар.
Курени урганишда талабалар диедат-эътиборини нафа- 

цаг дала экини мах^сулотларини сацлаш ва бирламчи цайта 
ишлов беришнинг назарий асосларига царатибгина цолмас- 
дан, балки цишлоц хужалиги ишлаб чицаришида амалий 
жих,атдан мухим булган масалаларни \ам  чуцур урганишга 
жалб этишдир. Дала экинларидан маккажухори, шоли, оц- 
жухори, шунингдек, дуккакли дон экинлари сугориладиган 
ерларга экилади. Мамлакатимизда асосий дала экинлари 
етиштирадиган х^жаликлар Самарканд, Цашцадарё, Жиззах, 
Сирдарё, Тошкент ва Сурхондарё вилоятларида жойлашган. 
Фаргона водийси вилоятларида \ам  дала экинлари майдони 
кейинги йилларда анча кенгайди. Хоразм вилояти ва Кора-
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цалпористон Республикасида эса дала экинларидан, асосан, 
шоли етиштирилади (1).

1.2. Дала экини ма^сулотлари сифатини ошириш

^ишлоц хужалиги — озиц-овцат, цайта ишлаш, енгил 
саноат учуй хом ашё етказиб берадиган тармовдир. Мамла- 
катимизда цишлоц хужалиги ма\сулотлари, жумладан дала 
экини ма\сулотларини купайтириш билан бир ^аторда, 
унинг сифатини яхшилаш борасида хукуматимиз томонидан 
барча имкониятлар яратилмоцда.

Дала экини ма\сулотининг сифатини белгилашда унинг 
истеъмол цийматини таъминлайдиган турли табиий белгила
ри \исобга олинади. Масалан, дала экини мах.сулотларини 
сифатига бах̂ о беришда унинг ташди куриниши, йирик- 
майдалиги, яъни шакли, ранги, туцималарининг куриниши, 
техник курсаткичлари (ташишга, цайта ишлашга, зарарку- 
нанда ва касалликларга чидамлилиги ва бошцалар) ва ис
теъмол ^иймати (таЪми, озиц-овцатлик циймати, энергетик 
\амда биологи к даражаси хусусиятлари) эътиборга олинади.

Истеъмол циймати инсонли озицлантириш мацсадида 
ани^ланади. Мах,сулотларнинг озиц-овцатлилик циймати унинг 
кимёвий таркибидаги озиц моддалар мицдори билан бах,о- 
ланади. Энерп^тик даражаси эса у хазм цилингандан кейин 
ажралиб чи^адиган иссицлик энергияси билан аницланади. 
Ма\сулотнинг биологик цийматини унинг таркибидаги оцсил 
ва аминокислоталар мивдори белгилайди.

Талабалар — булажак агроном, агрокимёгар ва ицтисод- 
чилар муайян хом ашё сифатига, нав хусусиятлари ва етиш
тириш шароитининг сифатига таъсирини усимликшунослик, 
агрокимё, селекция, дехдончилик ва бопща фанлар орцали 
билиб олишади. Махсулотларга \осил йириштириб олинган - 
дан кейин ишлов беришни, caiyiaui ва ^айта ишлаш техно- 
логияси босцичида урганадилар. Чунки унда щшлоц хужали
ги махсулотларининг сифати, уларни давлат томонидан бел- 
гиланадиган навлари, шунингдек, саноатнинг турли сох.ала 
рида ишлатилиншга цараб |у?йиладиган талаблар ёритилган. 
Натижада, агроном, агрокимёгар ва ицтисодчи ма\сулотнинг 
талаб циймати тукрисида кецг гасаввурга эга булиб, шулар- 
ни эътиборга олган х1олда уз хужалиги шароитида юцори 
самарадорликка эришади.



L.3. Дала экини ма^сулотларини сацлаш ва 
дастлабки ишлов бсриш тарихидан

Инсон цишлоц хужалиги мах^сулотларини истеъмол цила 
бошлагандан буён уни сацлаш ва цайта ишлаш билан шу- 
рулланиб келган. Етиштирилган мах^сулотни нес-нобуд цил- 
май ва сифатини насайтирмасдан сацлаш, ундан унумли 
фойдаланиш цадимдан маълум булган. Кучманчи халцлар 
йигилган мева ва урурларни сацлаш учун махсус ертулалар 
цуришган. Цабилалар утроц булиб яшай бошлаган пайтда 
ортицча ма\сулотларни сацлаш, шунингдек, зараркунанда- 
лардан асрашни Ургана бошлашган.

Мамлакатимизнинг турли худудларида олиб борилган ар
хеологии цазишмалар цишлоц хужалиги мах^сулогларини сац- 
лаш цулдорлик тузуми давридаёц амалга оширилганлигидан 
далолат беради. Изланишлар натижасида махсулотлар сацла- 
наднган куза ва бошка туфли идишлар топилган.

$рта Осиё, жумладан, Узбекистан шароитида \ам  ца- 
димдан цишлоц хужалиги ма\сулотларини сацлаш ва цайта 
ишлашга эътибор бериб келинган. Минтацамизда об-х^аво 
йил ва бир кечаю-кундуз давомида узгарувчан булганлиги 
сабабли гушт, ёр, сут, балиц, тухугм каби мах1сулотлар ис- 
сицда тез айнийди, цаттиц совуцда эса сабзавот ва мевалар 
музлаб цолади. Юртимизда азалдан цишлоц хужалиги мах1су- 
лотларини сацлашнинг энг цадимги усуллари — кумиб ёки 
осиб сацлаш, цоци цилиш, цуритиш кабилар кенг цулланил- 
ган. Мах1сулотларни сацлаш, цайта ишлаш, сабзавот, дон, 
мева, гушт, цази ва тухумни кумиб сацлаш, полиз махсу- 
лотларини осиб сацлаш, турли мева, цовун, помидордан цо- 
ци тайёрлаш, узум, укроп, райх^он, кашнич, жамбил ва ци 
зил цалампирни цуритиш амалда кенг цулланилиб келинган. 
Асосан, цуруц махсулотлар лез бузилмайдиган х1исобланиб, 
улар цуруц жойда, шиша, чинни ёки сопол идишларда, ёпи- 
ладиган цороз цутиларда сацланган.

Дала экини мах.сулотларини сацлаш ва цайта ишлов бе- 
ришга оид Марказий Осиёда IX—XII асрларда бир цатор 
асарлар яратилди. Ибн ал Хайсам (965—1035), Ибн Хам- 
мар (942 йилда тутилган), Ибн Хатиб ар Розий (1149— 
1209), Ибн Рашта (XII аср), Му\аммад ибн Бахром (1194 
йилда вафот этган), Абу Х1амид ибн Али ибн Умар, Х^асрат 
Маи1\адий Сайид Мухаммад (XVII аср) кабиларнинг китоб-



ларида дехдончилик махсулотларини цайта ишлаш тилга 
олинган. Улар бу мах1сулотларнинг фойдалилиги ва уларни 
цишин-ёзин истеъмол цилиш зарурлигини батафсил баён 
этишган.

Д.И.Менделеев немис олими Вагнер ёзган «Технология» 
(1862-1879) асарининг 9 жилдини рус тилига угирган. Уш
бу асар асосан цишлоц хужалиги хом ашёсини цайта иш
лашга башшланган. Олим, шунингдек, баъзи ишлаб чица- 
риш тармоцлари тунрисида тухталиб, Россия тегирмонларида 
олинадиган ун сифати Европанинг цатор давлатларига нис- 
батан юцори эканлигини таъкидлайди.

XIX-XX асрда Д.Н.Прянишников, Я.Я.Никитинский, П.А. 
Афанасьев, Н. И. Васильев, В.С.Пустовойт, П. П. Лукьяненко, 
Л.А.Трисвяггский, А.И.Опарин, В.Л.Кретович, В.В.Тугарин,
Н.В.Сабуров ва бонщалар мах.сулотларни сацлаш х1амда бир
ламчи цайта ишлов бериш буйича дарсликлар чоп этишди (1).

Дала экинларини сацлаш ва бирламчи цайта ишлов бе
риш корхоналари х^озирги х1ол!а келгунча узоц ривожланиш 
йулини босиб уВДИ. Тегирмон тарихи — машиналаш тизими- 
нинг аста-секин ривожланиши ва ишлаб чицариш усуллари- 
ни узгаришини уз ичига олади. Маълумки, тегирмон меха- 
низми уч турли цисмдан ташкил тонган, яъни двигател, уза- 
тувчи механизм ва ишчи машинадан иборат. Тегармоннинг 
биринчи цисмини х^аракатга келтиришда инсон цул кучидан 
бошлаб, электр двигателларигача фойдаланиб келди. Сувдан 
фойдаланиш биринчи марта эрамиздан аввалги минг йнллик 
бошларида цулдор Урарту давлатида амалга оширилиб, сув 
рилдираклари урнатилган тегирмонларда цулланилган. Кейин- 
чалик дала экинларини янчишда шамол ёрдамида ишлайди
ган тегирмонлардан фойдаланилган. Тегирмонларни ишла- 
гишда энг мукаммал манба хозиргача бур ва электр цувватл 
х^исобланган.

Одамзот цачондан бошлаб дала экинларини озиц-овцат 
сифатида истеъмол цилаётганини аниц айтиш цийин. Тарих- 
чи ва цадимшунослар фикрича, дала экинларидан фойдала
ниш инсон х^аётида оловни юзага келиши билан борлиц. 
Илк бор дала экинларини янчишда иккита ясси тошдан 
фойдаланишган. Сунг турли мосламали х.авонча ёки >тирлар 
ишлатилди. Бироз вацт з?п'ач, цул кучи ёрдамида х1аракатга 
келувчи тегирмончалар (жернова) юзага келди. Бу орир



мехнат ^улда бажарилган. 1̂ ул кучи ёрдамида ишлайдиган 
тегирмонлар х.озирги кунгача баъзи давлатларда цулланилиб 
келинади (4).

Тегирмон тузилиши мукаммаллашиб борган сари, дала 
экинлари махсулотларипи ишлаб чицариш жараёни такомил- 
лашди. Дала экинлари бирламчи ишлов беришдан олдин 
турли аралашмалардан тозаланган, нам булса цуритилган. 
Сифатли мах^сулот олиш ма^садида элак ишлатиш йулга цу~ 
йилган. Дала экинлари махсулотларини янчиш ривожлани- 
шининг кейинги босцичида кщори сифатли мах^сулот олиш 
талаби кучайиши муиосабати билан экин донларини бир не- 
ча марта цайта янчиш цул.танила бошланди. Буига \озирги 
даврда х̂ ам амал ^илинмоцда.

Маълумки, феодал жамиятида ишлаб чицариш, жумла- 
дан, дала экини махсулотларига бирламчи ишлов бсриш са- 
ноати суст ривожланди. Агар дала экинлари махсулотларини 
цайта ишлаш корхоншшри бошца давлатларда XIX аср боши 
ва иккинчи ярмида ишга тушган булса, Узбекистонда бундай 
корхоналардан биринчиси Тошкент шахрида 1910 йилдан 
бошлаб фаолият курсатди. Бу корхона хозирги кунда йирик 
дата экинлари махсулотларини цайта ишлайдиган комбинат- 
лардан бирига айланган. Узбекистонда эндиликда ^нлаб шун- 
дай корхоналар ишлаб турибди. Х^озирги замон талабларига 
жавоб берадиган асбоб-ускуналар билан жихозланган бу 
корхоналар бир кеча-кундузда озиц-овцат саноати ва ахоли 
истеъмоли учун 300-600 гоннагача дала экини махсулотла
рини цайта ишлаб чицармо!\да. Фан-техниканинг жадал ри- 
вожланиши барча цишлоц хужалиги махсулотлари, жумла- 
дан, дала экинлари хосилишшг сифати ва кимёвий тарки
бини аницлаш, уларни садлаш ва бирламчи цайта ишлов 
бсриш мажмуини яратиш учун кенг йул очиб берди (1).

Маккажухори бир паллалилар синфига мансуб булиб, 
Monocotyledonae, Poales, Nakai туркумига Poaceae havnh ои- 
ласига киради. Маккажухорининг Zea авлоди ягона тур — 
Zea mays L. маданий маккажухори хис°бланиб, диплонд 
хромасомага эга (2п.2о). Узбекистонда асосан дуйидаги турт 
кенжа тури к^п тардалган. 1. Zea mays, ssp indurata Sturt 
кремниста; 2. Zea mays, ssp. indentata—тишсимон маккажу
хори; 3. Zea mays, ssp. Amyleasaccharata Sturt—серкрахмал 
маккажухори; 4. Zea mays orizoides Golodk—бодроцланадиган



маккажухори. Маккажухори энг кимматли ва серх^осил 
экинлардан булгани учун дунёнинг энг цадимий экинларидан 
\исобланади. Унинг вагани Марказий Америка (Мексика ва 
Гватемала )дир. Мах^аллий а\оли маккажухорини эрамиздан 
аввалги 3400—3300 йилларда етиштира бошлаган. У рта 
Осиёга XVIII аср охирида Хитойдан келтирилган. У турли 
мацсадларда, чунончи, озиц-овцат сифатида ишлатилиб, тех- 
никавий мацеадлар учун цайта ишланган х^олда молларга 
берилади. Мамлакатимизда, асосан, кук массаси ва дони 
учун экилади. Дони барча турдаги х1айвон ва паррандалар 
учун жуда туйимли, кучли озик х^исобланади. Туйимлилиги 
жих^атидан боцща галла экинлари донидан юцори туради. 
Озицлик циймати маккажухорининг 1 кг цуруи дони тарки- 
бида уртача 78 грамм хдзмланадигап протеин булган х̂ олда 
1,34 озиц бирлигига тенг келади. Маккажухори дони омихта 
ем тайёрлаш саноатида жуда куп цулланилади (3,5).

ФАОнинг берган маълумотларига цараганда, 1999 йил 
дунёда маккажухори майдони 135 минг гектарни, умумий 
х̂ осил 500 млн тоннадан ортиц, дуиё буйича уртача х1осил- 
дорлик 38,5 ц/га ташкил цилган.

Ж ухори  цунгирбошсимонлар оиласига мансуб (Andropo- 
goniae Dum) трибе Бородачевников (Andropogoniae С. Presl) 
авлоди Coprym (Sorghum Mornch) бунга уттиздан ортиц ту
ри киради. Узбекистонда цуйидаги турлари кенг тарцалган:
1. S. cernum Host—экма жухори, 2. S. saccharatum (1)- 
шакарли жухори, 3. S. Vulgare Pers—оддий жухори, 4. S. 
Technicum (koern)—техник жухори, 5. S. sudanese (Piper) — 
судан ути. Жухори энг му\им дон, ем-хашак, техник экин
лар lypyxjira кириб, жах/эн деадончилигида бурдой, шоли ва 
маккажухоридан кейин бешинчи уринда туради. У Осиё ва 
Африкадаги бир цанча давлатларда озиц-овцатга ишлатилади 
(ун тортилади, ёрма тайёрланади). Дони чорва моллари ва 
паррандаларни боцишда куп ишлатилади, туйимлилиги ва 
хазм булиш жих^атидан маккажухори донидан кам фарц ци 
лади. 100 кг оц жухорининг донида 118,8 озиц бирлиги бор.

Техник мацсадларда куп ишлатиладиган оц жухорининг 
дони крахмал ва снирт саноати учун щшматли хом ашё 
хисобланади.

ФАО маълумотларига кура, 2000 йил жухори 42,5 
млн.га майдонга экилган булиб, уртача дон хосилдорлиги 
13,91 ц/га.ни ташкил цилган.



Шоли бошоцдошлар оиласига—Роасеае, трибе—Oryzeae 
oryza авлодига мансуб экин. Авлод уз ичига 19 турни олади. 
Шулардан иккитаси О. Sativa L., ва О. Glaberrina Stend 
экилади. Шоли ер юзидаги энг цадимий озиц-овцат экинла- 
ридан бири булиб, инсон хдётида му\им урин тугган. У Хи- 
тойда эрамиздан 2800 йил, Х.индистонда 2000 йил илгари 
маълум эди.

Шолининг келиб чициш Жанубий-Шарций Осиё деб 
тахмин цили пади, лекин бу хали аниц эмас. Академик
Н.И.Вавиловнинг таъкидлашича, июли Х1индистондан келиб 
чиццан. У Х1индистондан Марказий Осиёга эрамиздан аввал- 
ги даврда тарцала бошлаган.

Экин майдони буйича шоли дунё дехдончилигида буБдой- 
дан кейин иккинчи уринда туради. К^лгина давлатларда, 
айницса, Осиё мамлакатларида асосий озиц-овцат хисобла- 
иади. Таъми яхши, сифати юцори булиб, бошца донга Кара
ганда инсон организмнда тез \азм  булади. Гуручнинг хазм 
б^лиш коэффициента энг юцори — 95,9 фоиз, калорияси 
3594 кЖ/г.га тенг, яъни бурдой калорияси (3610) дан би
роз кам. Шолини оцлаш вацтида чицадиган оцшоц спирт, 
ароц, пиво ва крахмал тайёрлаш учун ишлатилади (1,2,6).

ФАОнинг 2000 йилдаги маълумотларига кура, июли 
153,5 млн гектарни, уртача дон х^осили 38,6 ц/га, умумий 
дон \осили эса 592873 минг тоннани ташкил этган.

Тариц цунрирсимонлар оиласига мансуб — Роасеае, 
трибе тарицдошлар-Рашсеае R. Вг. 70 та авлод ва 1400 та 
турни уз ичига олади, булар асосан тропик минтацаларда 
кенг тарцалган. Дунё буйича энг к^п тарцалган оддий тариц 
авлодидан —P. miliaceum I. Оддий тариц цуйидаги кенжа 
турларга булинади: Ssp. Patentissimum 1. ёйиц тариц; sspova- 
lum lyss—чардишлари чузиц овалсимон тариц; ssp. contrac- 
tum. Arn—цисца тариц; ssp cjmpactum Arn-палахеля тариц. 
Уз навбатида бу кенжа турлар жуда куп \ар  хил турларга 
булиниб кетади (8).

Тариц Осиё ва Европада етиштириладиган энг цадимий 
экинлардан биридир. Ватани Хитой булиб, у ерда эрамиздан 
3000 йил илгари маълум булган. Дони ёрма буладигап энг 
мух,им экинлар цаторига киради. Тариц шарбати жуда ту- 
йимли, гаъми яхши ва куп тарцалган озица махсулоти х.и 
собланади. Уни арпа унига цушиб ишлатилади. Тариц дони



паррандалар, майдалангани чучцалар учун цимматли озиц 
х^исобланади. 100 кг тариц дони 96 озиц бирлигига тенг. 
Узбекистонда тариц унча катта булмаган майдонларда, асо
сан, тотолди ва т о р л и  лалмикор ерларда етишгирилади.

ФАО маълумотларига кура, 2000 йили тариц 36,2 млн 
га.ни банд цилган ва \осилдорлиги 7,5 ц/га.ни ташкил 
цилган. Тариц энг куп Африка ва Осиёда экилади.

Дуккакдошлар оиласига мансуб нутсат, ясмиц, бурчоц, 
хашаки дуккакдошлар, нут, соя, ловия, вигна, люпин дук- 
какли дон экинларига киради (1-расм). Дуккакли дон экин
лари циймати, энг аввало, донининг пояси ва барглари тар
кибидаги оцсил мицдори куплиги билан белгиланади. Купчи- 
лик турларининг дони таркибида 20—30 фоиз оцсил бор. Бу 
ралла экинлари донига Караганда 2—3 марта купдир. Баъзи 
Усимликлар—соя, люпин дони таркибида 35—45 фоиз оцсил 
булади. Бу оцсил лизин, цистин, триптофан, валин амино- 
кислоталарига бой булиб, улар организм учун ни\оятда за- 
рурдир. Таркибида юцори сифатли оцсил куп булганлигидан 
дуккакли дон экинлари цимматли озиц-овцат ва хашакли 
экин хисобланади.

Яш ил нухат  Pisum L. авлодига мансуб булиб, бир не- 
ча турни уз ичига олади. Шулардап Pisum sativum L., яъни 
экма маданий нухат катта ахамиятга эга булиб, кенг тар- 
цалган усимликдир. Нухатнинг бу тури бир неча кенжа тур- 
га булинади, шулардан энг асосийси—subsp. Sativum кенжа 
тури кук нухат ва subsp, arvense, кеижа тури—хашаки кук 
нухат (плюшка )дир.

1-расм. Д у к к а к л и  У с и м л и к л а р  у р у п ш и п г  т у з и л и ш  с х е м а с и :

/  пуст.'ш дои; 2 —п^стсиз дон ; 3 —бир урур гшлласи олиб таш лангап дон; 
а-урур киидиги; б-кин дик и зи ; в —ишкропиле; г-х ал аза ; д —илдизча Урии; 

с—у р у т а л л а ; ж —илдизча; з —кургакча.



Кук нухат дуккакли экиндир. У Европадаги к^шина дав- 
латларда, птунингдек, А1Щ1, Канада, Хитой ва Х1индистонда 
куп тарцалган. Россия, Украина, Белоруссия ва ^озогастонда 
\ам  куп экилади. Республикамизда кук духат экин майдони 
yina катта эмас. Асосан суториладиган, цисман лалмикор ер- 
ларда етинггирилади. Дони истеъмол цилиниб, палаги х^мда 
чицитлари молларга берилади ва агротехникавий а\амиятга 
эга. Нутсатнинг пишган ва хом (яшил нухат) дони, шунинг
дек, дуккаги консервгианади. Нухат молларнинг озица рацио- 
нига киритилган. 1 кг нухатда 1,17 озиц бирлиги ва 195 г 
хазмлападиган протеин бор.

Кук нухат дунё буйича 10 минг/га ортицроц ерга эки
лади. Х1осилдорлиги уртача лалми ерларда 8—10 ц/га.ни, 
сугориладиган ерларда 30—32 ц/га.ни ташкил этади.

Нут  (жайдари нухат)—Cicer L., туркумига мансуб бу
либ, 27 та турни уз ичига олади. Шулардан фацат бир ту
ри—маданий жайдари нухат (Cicer arietinum L .) энг куп 
тарцалган. Нут цимматли озиц-овцат ва хашак усимлигидир. 
Оц донли пут навларининг дони суюц ва цуток овцат, шу
нингдек, палов ва бошца х1ар хил таомлар тайёрлашда иш
латилади. Таъмига кура, нухатга ухшайди. Лекин орирроц 
\азм булади. Хом дони янгилигида истеъмол цилинади. 
Нутнинг дони моллар учун туйимли, сероцсил озиц. У мол
ларга ёрма хрлда ёки майдалаб берилади. Туйимлилиги 
буйича нухатдан устун туради. Хрсилдорлиги 1 гектардан 
2,0—2,5 тоннани ташкил цилди.

Бурчоц — lathyrus 1. тур кум и 200 дан ортиц турни Уз 
ичига олади. Шулардан фацат биттаси, асосан, экма бурчоц 
(1 sativus 1) экилади. Бурчоц дони сероцсил булгали боис 
озиц-овцатга ишлатиш, молларга бериш ва техникавий мац- 
садларда фойдаланиш унун етиштирилади. Дони молларга 
бутунлигича ёки майдалаб берилади. 1 кг дон таркибида 
222 г оцсил булиб, у 1,03 озиц бирлигига тенг. Донидан 
олинадиган оцсилдан авиация ва гуцимачилик саноатида иш
латиладиган сифатли елим тайёрланади.

Бурчоц Жанубий-Рарбий Осиё, Шимолий Америка, Х,ин- 
дистон, Эрон, Миср, Сурия ва Жазоирда цадимдан экиб ке- 
линади. Марказий Осиёда бурчоц цадимги экин булиб, асо
сан, лалмикор ерларга экилади. Узбекистонда, асосан, 1\аш- 
цадарё ва Самарцанд вилоятидаги торли ва торолди туманла-



рида етиштирилади. Лалми ерларда экилган майдонлардан 
олинган уфут хосили 1,5—4,0 тоннани ташкил цилади. Х,о- 
зир кам экилмоцда.

Я см иц — Ervulens 1. туркумга мансуб булиб, беш тур
ни уз ичига олади. Fabaceae оиласига кириб, маданий тури 
ва майда донли кенжа турларга булинади. Ясмиц азалдан 
Хиндистон, Мисрда экиб келииган, цадимги Рим ва Греция - 
да \ам  маълум эди. Ясмицнинг ватани Жану15ий-Рарбий 
Осиё х.исобланади. Таркибидаги оцсил мицдори муллиги (30 
фоизга яцин), меъёрида \азм  булиши, таъми яхшилиги жи- 
\атидан нухат, бурчоц, ловиядан устун туради. Дони бево- 
сита истеъмол цилинади ва суюц, цуюц овцатга зиравор си- 
фатида, шунингдек, консерва тайёрлаш учун ишлатилади.

Ясмиц молларга х,ам берилади. Дони сероцсил булиб, 
1 кг дони таркибида 216 г оцсил булади ёки 1,2 озиц бир
лигига тенг келади. Цашцадарё вилоятининг т о р л и  туманла- 
рида экилади. Ер юзида ясмиц 3,361 млн.га экилади (ФАО, 
1994). Дон хрсили 1 гектар ердан 1—3 тоннагача олинди.

Л овил — Phaseolus L. авлодининг Fabaceae оиласига 
м&нсуб булиб, уз ичига 150 дан ортиц турларни цамраб ол- 
ган бир йиллик усимликдир. Дехдончиликда 20—30 га яцин 
турлари экилмоцда. Америкадан келиб чиццан турлари: од
дий ловия—Phaseolus vulgaris L, лима ловияси—Phaseolus lu 
natus L., учи ингичка баргли ловия (Тепари)-Phaseolus acu- 
tifolius Аха Gray, куп гулли ловия—Phaseolus inultiflorus 
Wild лар киради. Ловия энг цадимги экинлар цаторига ки
ради. Унинг йирик донли янги турлари цадим замонда тро
пик Америкадан келиб чиццан, майда донли эски дунё тур
лари (мош ва бошцалар) Осиё мамлакатларида бундан 6—7 
минг йил илгари экилар эди.

Йирик донли ловия XVI асрда Марказий Америкадан 
Европага олиб келинган. Россияда XVIII аср охирида экила 
бошланган. Ловия \ам цимматли озиц-овцат усимлиги бу
либ, дони таркибида у'ртача 28 фоиз оцсил бор. Доннинг 
таъми яхши, енгил х,азм булади. Етилган дони суюц овцат, 
салат, цуюц овцат, консерва тайёрлашда ишлатилади. Чала 
пишган дуккаги янгилигида ёки консерваланган \олда сабза- 
вот сифатида ишлатилади. Ловия ер юзида кенг тарцалган 
булиб, майдони катталиги жих^атидан дуккакли дон экинла
ри орасида иккинчи уринни эгаллайди. Реснубликамизда ло
вия сурориладиган ерларда экилади (2,3,8).



Осиё ловияси ёки мош  — Phaseolus aurens Piper бир 
йиллик ут усимлик. Илдизи УН илдиз булиб, яхши ривожла- 
нади. Мош майда донли Осиё ловиясининг куп тарцалган 
турларидан биридир. Унинг дони озиц-овцатга ишлатилади. 
У юцори калорияли, ширин, тез \азм булади. Хиндистон, 
Корея, Япония ва бошца давлатларда экилади. Узбекистан 
ва Тожикистоннинг сугориладиган ерларида, цисман Цирри- 
зистон ва Кавказ орти республикаларида куп тарцалган.

Вигпа (ловиянинг бир тури) булиб, Vigna savi. турку 
мига киради ва икки кенжа турга кирадиган дон учун эки- 
ладиган subsp, sinensisra ва япшл дуккаклари учун экилади - 
ган subsp. Sesquipedalis (сарсабилсимон вигна)га булинади.

Вигна тропик ва субтропик ицлнм усимлигидир. У Афри- 
кадаги цатор давлатларда, Осиёда, шунингдек, А 1̂ 1 Ида кун 
экилади. Таркибида уртача 27,6 фоиз оцсил бор. Асосан, оц 
донли навлар озиц-овцатга кун ишлатилади. Вигна дони таъ- 
ми яхшилиги ва енгил хазм булиши билан фарц цилади. 
Сарсабил (Спаржа) навларининг дуккаги суюц, цуюц овцатга 
зиравор сифатида цушилади, салат цилинади ва консервала- 
нади. Вигна ёрмаси ва концентрат сифатида цорамолларга, 
чучцаларга берилади.

\амдустлик давлатлари орасида, асосан, Марказий Осиё 
республикалари ва Кавказ ортида экилади. Узбекистонда у 
ловия номи билан аталиб, деярли \амма жойда — пахтачи- 
лик, сабзавотчилик ва бошца хужаликларнинг сурориладиган 
кичикроц майдонларида экилади (2,3,6).

Соя — Fabaceae оиласига, Papilimoidae, кенжа оиласига, 
Glycine L., авлодига мансуб булиб, унинг беш эколого- 
географик кенжа турлари мавжуд. Олимларнинг фикрича, 
маданий соя ёввойи \олда усунчи соядан G. ussuriensis Rgl. 
дан келиб чиццан.

Соя энг цадимги дуккакли дон экини \исобланиб, хил- 
ма-хил мацсадларда ишлатилгани сабабли цимматли экинлар 
цаторига киради. Унинг ватани Жанубий-Шарций Осиёдир. 
Европада XVIII асрда, \амдустлик мамлакатларида XIX аср- 
да (Россия ва Грузияда) экила бошланган. Узбекистонда XX 
асрнинг бошларида соя устида биринчи марта тажриба олиб 
борилган. Х1озирги вацтда шоликор туманлардаги унча. цатта 
булмаган майдонларга экилади. У озиц-овцатда фойдаланила- 
диган, ем-хашак тайёрланадиган техникавий экиндир. Тар-



киби 33—45 фоиз углеводлар, шунингдек, витаминлар, оц- 
сил, мой куп булган ноёб усимликдир. Унинг оцсили кимё- 
вий таркибига кура х^айвонлар оцсилига яцин туради. Дони 
таркибида сутдаги каби козеин бор. Шунинг учун соя оц- 
сили ачиганда сутга ухшаб ивиб цолади. Соядан сут, сузма, 
цаймоц, пишлоц тайёрланади. Махсус усулда соядан тайёр- 
ланган сузма гуштнинг Урнини босади ва турли овцатларга 
ишлатилади.

Соянинг дони озиц-овцатга куп ишлатилади. Унидан цан- 
долаг ва бопща туйимли озиц-овцат махрулотлари тайёрлана
ди. Яшил д}Тчкаги озиц-овцат ва консерва саноатида ишлати
лади. Ёки озиц-овцат саноатида цимматли усимлик мойи си
фатида ишлатилади. Шунингдек, совун, лак, буёц тайёрлашда 
ишлатиладиган техш!кавий хом ашёдир. Кунжарасини бутдой 
унига цушиб нон ёпилади. Соя туцимачилик, пластмасса са- 
ноати ва бопща тармоцларда ишлатилади (3,7,8). Кунжара 
уни сероцсил концентрат сифатида молларга берилади (уни- 
нинг таркибида 40 фоиз, кунжараси таркибида 47 фоизгача 
оцсил бор).

Кейинги пайтда жуда куп мамлакатларда экиляпти. 
Экин майдонлари кенгайиб, хрсилдорлик йилдан-йилга ортиб 
бормоцда. ФАОнинг маълумотларига кура, 2000 йил соя 
73,6 млн.га майдонга экилган булиб, уртача дон хрсилдор- 
лиги жахрнда 22,1 ц/га.ни ташкил этган.

Маржумак (гречиха) гречихадошлар — Polygonaceae ои- 
ласига мансуб б^либ, 40 та турни уз ичига олади. Оддий 
маржумак ёки экма маржумак—F. esculentum Moench бир йил
лик усимлик булиб, асосан ёрма, ун ва паррандаларга озица 
учун экилади. Гречиха мух^ш озиц-овцат экинидир. Унинг ёр- 
маси туйимли, нихрятда хуш таъмли ва енгил \алм булиши 
билан ажралиб туради. Айницса, ошцозон касаллиги билан 
орриган беморлар учун пар\ез таом \исобланади. Унидан 
цуймоц, нон, баъзи цандолат мах1сулотлари тайёрланади (6).

Тамаки Nicotina авлоди, итузумдошлилар — Solanaceae 
оиласига мансуб булиб, унинг икки тури экилади: тамаки— 
N. Tabacum 1 ва махорка—N. Ructica. Бу турлар маданий 
экин х1исоблапади. Ёввойи турлари: N. Alata ва N.Sandera 
манзарали усимлик сифатида экилади.

Тамаки усимлиги, асосан, чекиш материаллари—сигарет, 
папирос ва сигара олиш мацсадида устирилади. Унинг айрим



турларидан баъзи халцларда \идлаш, чайнаш ва суриш 
ма\сулотлари тайёрлашда фойдаланилади.

Тамаки таркибидаги наркотик модда—никотин организм- 
да узига хос таъсир кучига эга булиб, у х^аётий зарур модда 
булмаса-да, киши jura тез урганиб цолади. Тамаки, асосан, 
Жанубий Америкадан келиб чиццан. Эрамиздан бир неча 
минг йиллар илгари бу ердаги мах.аллий ах1оли тамаки 
етиштириш билан шурулланган. Тарихий маълумотларга ку
ра, тамаки урури Европага биринчи марта тахминан 1518 
йилда келтирилган. Дастлаб у Португалия ва Испанияда 
манзарали усимлик сифатида устирилган.

Тамаки Европага 1560 йилдан бошлаб тарцалган. Illy 
йили Франциянинг Португалиядаги элчиси Жон Нико уз 
мамлакатига тамаки урурини келтириб экади. Тамаки авлоди- 
нинг номи \ам унинг номи билан Никотиана (Nicotiana) деб 
аталади. XIV асрда тамаки бутун Европа мамлакатлари буй- 
лаб тарцалди. Европада тамаки чекипши Урганиш х1ам айнан 
шу даврга турри келади. Россияда XVI иккинчи ярмидан 
бошлаб тарцала бошлади. Тарихий маълумотларга кура, тама
кини дастлаб Россияга инглизлар ва Хитойлар катгиришшн.

Х1озирги вацтда дунёнинг 115 мамлакатида тамаки усим- 
лиги етиштирилади. Айницса, тамакичилик А1\Ш, Х,индис- 
тон, Бразилия ва Индонезияда ривожланган. Узбекистонда 
тамаки усимлиги, асосан, Самарцанд вилоитида экиб етиш
тирилади (3,6,9).

Цанд лавлаги -  Beta vulgaris L. шурагуллилар (Che- 
nopodiaceae) оиласига мансуб булиб, илдизмева х,осил цилиш 
хусусиятига эга. Шакар цамишдан цанд олиш цадим замон- 
лардан аён булган булса, цанд лавлаги меваларидан цанд 
ишлаб чицаришга киришилганига бор-йури 200 йил булибди.

Европада цанд ишлаб чицариш янги хом ашё — цанд 
лавлаги пайдо булиш билан, 1812 йилги jpyui даврида Ев
ропа сох^илларини цамал цилиниши сабаб булган. Бу даврга 
цадар бутун цанд тропик ва субтропик ицлимга эга булган 
давлатлардан олиб келинган. Франциялик олимлар таркиби
да олти фоизгача цанд булган лавлагига эътиборини цара-. 
тишган. Шундан сунг, селекция ишлари ривожланищи таъ- 
сирида цандлилик даражаси йил сайин ортиб, лавлагидан 
цанд олип1 технологияси ишлаб чицилган. Россияда биринчи 
цанд ишлаб чицарувчи завод 1806 йилда цурилган (3,4).

1\анд лавлаги серх1осил экин булиб, ундан" ер юзида
17



(1994) уртача 32,8 т/га илдизмева х̂ осили олинган. Узбе
кистонда 1998 йили 119,7 ц/га илдизмева \осили олинган. 
Урур х^осили 15—20 ц/га.ни ташкил этган.

Каноп — гулхайридошлар оиласига (Malvaceae) Hibiscus 
cannabinus авлоди ва турига мансуб бир йиллик усгмлик.

Каноп Узбекистонда зирир каби толали усимликлар би
лан бирга устирилади. Бозор шароитида республикамизда ка
ноп хом ашёсига булган талаб ва таклифдан келиб чиццан 
х^олда уни етиштириш, цайта ишлаш х,амда сотиш мицдори- 
ни тутри белгилаш жуда катта ахкамият касб этмоцда. }Qo- 
зирги кунда фацат Тошкент вилоятининг Юцори Чирчиц, 
Урта Чирчиц ва Нуйи Чирчиц туманлари хужаликларида 
экилади. Маълумки, каноп поя пустлоридан тола олинади. 
Толаси оц рангли, юмшоц, жуда тоза ва пишиц булади. 
Шуни таъкидлаш керакки, каноп стратегии ах^амиятга эга 
булиб, пишицлиги, нам тортмаслиги билан бошца техник 
экинлардан ажралиб туради. Шунинг учун х,ам канопдан 
тайёрланган цопларда ун ва ун мах^сулотлари, шакар, цанд, 
крахмал, буёцлар ташилади ва сацланади. Бундан ташцари 
каноп толасидан х,ар хил иплар, ёнгинга чидамли цулцоплар 
\амда брезент тайёрланади. Унинг юцори сифатли толаси 
мебел матолари, пойандоз, тортцичлар, гидролиз, тамаки 
корхоналарида ишлатилади. Каноп урутидан техник мой ва 
спирт олинади. Бу мой энг олий навли булиб, ундан окир 
саноатда ва буёц олишда кенг фойдаланилади, шунингдек, 
каноп пустлори шилиб олингандан с$иг, чициндига чицариб 
ташланадиган у’заги, барги ва кусачкаларн енгил саноатда 
шакл бериш, плита тахтачалар, мебел ва курсилар \амда 
шкаф-сервантлар тайёрлашда цул келади. Чициндига чиццан 
тупони эса цишлоц хужалигида органик учит сифатида ц5'л- 
ланилади. Уз навбатида каноп усимлигидан пектин моддаси 
олиниб, озиц-овцат саноатида кенг фойдаланилади. Биноба- 
рин, пектин моддаси бошца усимликларда 1,0—1,5 фоиз 
олинса, канон усимлигидан 3,0—4,0 фоиз олинади. Афсуски, 
республикамизда озиц-овцат саноати э\тиёжлари учун пек
тин моддаси четдан валюта х^исобига олинмоцда. Ва\оланки, 
жа\он бозорида пектин моддасининг 1 тоннаси 2 млн AI^UI 
доллари мицдорида бах^оланади. Каноп усимлигининг хусуси- 
ятларидан яна бири ундан целлюлоза олинишидир. Каноп 
пояси таркибида 50 фоиз, толаси таркибида 60 фоиз цел-



люлоза мавжудлиги тажрибаларда исботланган. Яъни, бир 
гектар канопзор х^исобига 15 тонна целлюлоза олиш имко- 
нияти мавжуд. Умуман олганда, каноп хом ашёси ва тола- 
сидан 23 турдаги ма\сулот тайёрланади. Собиц Иттифоц 
даврида Узбекистан нафацат пахта, балки каноп хом ашёси 
манбаи \исобланган. Жумладан, Тошкент вилоятида каноп
ни цайта ишловчи битта та завод утган асрнинг 90-йилла- 
ригача гулиц цувват билан ишлаб, йилига 33—37 минг тон
на юцори сифатли узун ва цисца тола чицарган. Ишлаб 
чицарган толанинг 75 с|юизи чет мамлакатларга экспорт 
цилинган. Кейинги йилларда эса тармоц тарацциётига эъти- 
борнинг нихрятда сусайиши натижасида каноп етиштиришга 
ихтисослашган хужаликлар сони ва экин майдонлари кескин 
камайиб кетди. Масалан, 1990 йилда Узбекистан Республи- 
касида 8 минг га майдонда каноп етиштирилган булса, 2001 
йилда эса 1236 га майдондагина каноп етиштирилган, холос. 
Куриниб турибдики, канопни цайта ишлаш технологиясини 
такомиллаштириш, энг янги техникани жо)>ий этиш, сермех,- 
нат ишларни механизациялаштириш ва автоматлаштириш 
борасида кенг мицёсда илмий-тадцицот ишларини олиб бо- 
ришни тацазо этади (10).

1.4. Сифатли махсулотлар ишлаб чицаришни 
кулайтириш

Дала экини махсулотларини сацлаш ва бирламчи цайта 
ишлов бериш тсхнологияси сохасида мутахассис ва ра\бар- 
лар тайёрлаш мухим вазифа хис°бл£ишди. Жамоа, фермер, 
ширкат ва бошца цишлоц хужалиги корхоналари уз хом 
ашёларидан кенг турдаги махсулотларни ишлаб чицаришади. 
Хужаликларда ун ва дон ма\сулотлари, жувозхонадарда 
Усимлик урукларидан мой олинади. Шунингдек, баъзи дала 
экини махсулотларига бирламчи технологии ишловлар бери- 
лади (тамаки, канон ва бошца).

Хужаликларда озиц-овцат ва бошца махсулотлар ишлаб 
чицариш хажмнни ошириш — кенг истеъмол моллари тури- 
ни купайтиришга, мехнаткашларнинг усиб бораётшн талаб- 
ларини цондиришга хизмат цилади. Хужаликларда етишти- 
риладиган махсулотлар талабга жавоб берадиган булиши 
шарт. Кдшлоц хужалиги корхоналари билан цайта ишлаш



саноати Уртасида алоцаларнинг ривожланиши уз навбатида 
цабул цилинаётган хом ашёга янги талабларни цуяди. Бу- 
нинг учун кенг истеъмол моллари турларини ишлаб чицариш 
учун технологиянинг мукаммаллаштириш керак. Агроном, 
агрокимёгар ва ицтисодчилар олдида эса, ушбу технология 
билан танишиш зарурияти турилади.

Шунинг учун дарсликда элеватор, тегирмон ва бошца 
корхоналарда бажариладиган технологик жараёнлар гурриси- 
да маълумотлар берилган. У ёки бу цайта ишлаш жараёни
нинг физик, кимёвий ва биологик асослари билан танишиб, 
цишлоц хужалиги мутахассислари узлари ишлаб чицараётган 
хом ашёдан мах,сулотнинг мицдори \амда сифатига таъсир 
этадиган турли хусусиятлар туррисида тушунча оладилар. Бу 
уз навбатида агросаноат мажмуи ривожланиб, мамлакатни 
озиц-овцат ва хом ашё билан мунтазам таъминлашда асосий 
урин тутади.

Шундай цилиб, “Дала мах^сулотларини сацлаш ва даст
лабки цайта ишлаш технологияси” комплекс босцичдир. У 
катта масалаларни уз ичига олиб, булажак цишлоц хужалиги 
мутахассисларига мах с̂улот сифатини ошириш, сацлаш, тай
ёрлаш ва бирламчи цайта ишлашдаги исрофгарчиликка царши 
самарали курашишга хизмат цилади.

Узлаштириш саволлари:

1. Ф аннинг мацсади на на.чифаларига иималар киради?
2. Дала экини мах,сулотлари сифатини ^андай ошириш мумкин?
,‘i. Дала экими мах,сулотларини сацлаш тарихими гапириб бсринг.
4. 11ухотли дон экинларига цайси турла|) киради?
5. Сифатли мах,сулотлар ишлаб чицаришпшм- рандам йуллари мавжуд?



и  боб. МЛХ^СУЛОТ САЦЛАШНИНГ 
НАЗАРИЙ АСОСЛАРИ

2.1. Дала экини ма^сулотлари снцлашниш назарий 
асослари ва уларга таъсир этувчи омиллар

Мах^сулот сифатининг шаклланишига турли омиллар таъ
сир этади. Асосий географик омил булиб, бунга ма\сулот 
етиштириладиган табиий х^удуднинг (тупроц ва ицлим ша- 
роити) хусусиятлари киради. Технологии омиллар — дех^цон- 
чилик маданияти ва ма\сулот етиштириш технологияси х1ам 
маълум даражада унинг сифатини шанллантиради. Биологии 
омиллар—янги нав ва дурагайларни жорий цилиш \ам  
мах1сулот сифатини шакллантиришда катта а^амиятга эга. 
Шу билан бирга, ма\сулотнинг сифати—тайёрлаш манзили, 
материал-техника базасининг тарацциёт даражаси ва уни 
цабул цилиш, сацлаш \амда цайта ишлаш технологиясига 
чамбарчас боглицдир. Сифатли етиштирилган ма\сулот уни 
ташиш, сацлаш ва цайта ишлаш мобайнида дастлабки хусу- 
сиятини йуцотиб, сифатсиз ма\сулотга айланиши мумкин.

Етиштирилган дон мах^сулотларининг сифат курсатничла 
ри ма\сулот етиштириладиган шароитга, сацлаш ва бошца 
цушимча тадбирларга цараб турлича булади. Цишлоц хужа- 
лиги махсулотлари, жумладан дон ма\сулотлари сифат кур- 
саткичларига цараб, уч гурух г̂а булинади:

1. Сифат иурсаткичлари буйича фойдаланишга яроцли 
булган, со\а талабига тулиц жавоб берадиган мах^сулотлар.

2. Сифат иурсаткичлари буйича фойдаланиши лозим 
булган со\а талабига тулиц жавоб бермайдиган, аммо бошца 
со\ада фойдаланиш мумнин булган мах^сулотлар.

3. Фойдаланишга яроцсиз булган мах^сулотлар.
Айрим пайтда мах^сулотнинг сифат иурсатиичлари турли 

омиллар таъсирида узгаради (цизиш, чириш), \атто зарарли 
х^исобланади. Шуиинг учун х,ам цишлоц хужалиги мах^улот- 
ларининг сифат курсаткичларини турри ба^олаш учун стан- 
дартлаш ва сифатни бошцариш тизими цабул цилинган.



Маълумки, цишлоц хужалигида етиштириладиган барча 
усимлик хом ашёсининг сифати 1-жадвалда кУрсатилганидек, 
куплаб омилларга боглиц.

1-жадвал

Махсулотлар сифатига таъсир курсатувчи омиллар

Етиштириш
боскичл»ти

Омнллар

Урур Тур. nan, рси|>одукцШ1. Урурларни :)кишга тайёрлаш (ара- 
лаш.малардан тозалаш, дорнлаш ва бошца). Урурларни 
давлат станднрти буйича классларга ажратиш.

Етиштириш
ишроитн

Гсографик пш|и)|гп] (кснглнк, дсиги:| сатх,идан баландлнгн. 
ицлнмп). 'Г\и|Ю1\ таркиби, ишлоп бсриш. Ллмашиб экиш 
д а т  олдинги усимлик. Vprnviap турлари, куллаш муддати, 
еурориш тури, муддати, сарфланадншн сув мш^орп. Кя- 
салликлар билан яарарланишн (бактериоз, микоз, вирус 
касаллнклари). За|м\ркушшда \«Н1И|ют.'шритп' таъсир этн- 
iiiii. Усув даврндагн нцлнм хусусинтлар.

.\осилин
пприштнрнб

0.111111 Ш!ЦЮ11ТП

.\оснл1ш йириштириб олиш усуллари ва муддитларм. Те- 
рнмга зарур техник воснталарнннг х,олати. Тернм машниа- 
лнpi 1 дан фопдалапнш тартиби. Об-\нно шаронтлари.

.\оСПЛ1!|| ТШ1ШШ Транепорг воспталаринннг турлари на \олятп. Фоидалани- 
ладшан пдншлар тури ва \олати. Ташиш давомнилшн 
(мнс<х|ш пацтн). Об-\аш> ша|юптларн.

Бирламчи iiui.'ioi) 
бсриш

Уз вацтида ишлов берши. Ишлоп бсриш тури ва усуллари. 
Мшшшяларнииг ишлаш режимн. Об-\аво ша1юитлари.

Корхоиаларда 
lyiiira ИШ.'ШШ

Снцдашгн тайёрлаш. Сацлаш усуллари ва омбор турлари. 
Ощлаш таргибн. Спцлянаётгпп м.\сулотларни назорат 
Килишни ташкил этиш.

Корхоиаларда
КЛМТИ ИШ.'ШШ

Рецептура. |^уллаш1лядигян ускуналар. 'Гехнологик жараён 
таргиби.

Варча
Гхх'кнчларда

Ишлаб чицарншда ходимлармн технологии, техник па 
нктнсодни малакаси ва уларни узлаштнриш да|>ажасн.

Боища цишлоц хужалиги ма^сулотлари ^атори турли 
усимликлар дони ва урурларининг озиц-овцат х,амда техноло
гик циймати ицлим омилларига, хрсилни тергандан сунг 
ишлов беришга, ташиш ва сацлашга узвий борлицдир. Бу- 
ларнинг х^аммаси, шунингдек, техник хом ашё — зигар ва 
пахта толаларига \ам  таъсир этади.

Инсон табиатдан олган озиц-овцат махсулотларини сац- 
лашга дадимдан \аракат дилиб келган. Ёввойи усимлик- 
ларнинг мева ва урурларини териб, ов ва балицчилик билан 
шурулланиб, долган овцатларни бузилишидан сацлаш, уни уз 
имкониятига цараб, \айвон ва х^ашаротлардан \имоя цилиш 
усулларини дуллаган.



Утроц \аётга утилиши билан усимликларни парвариш- 
лаш, уй \айвонларидан фойдаланиб дехдончилик цилиш, да- 
лачиликнинг янада кенг ривожланиши ва \аёт  манбаи учун 
зарур булган жамрармаларнинг купайишига сабаб булди. Бу 
жамрармаларни бузилишдан, турли зараркунандалар емири- 
шидан сацлаш керак эди. \озиргача етиб келган цадимги 
сдгорликлар (археологик изланиш материаллари, ц^лёзма ва 
китоблар)да купгина маълумотлар туч (ланга и булиб, улар ин
сон озиц-овцат жамрармаларини цандай усуллар билан сац- 
лашга интилгани акс эттирилган.

Махрулотларни мицдор жи\атидан х,амда сифатини ту- 
ширмасдан \ар  бир турини энг цулай шароитларда сацлашга 
эришиш мумкин. Бу шароитларни урганиш мах^сулотларни 
сацлаш режими ва усулларини ишлаб чициш х^амда мукам- 
маллаштиришни уз ичига олиб, сацлашнинг назарияси ва 
амалиётининг асосий вази(|>аси \исобланади. Бу масалани 
\а.ч этишда аввал, сацлаш объекта сифатида ма\сулотнинг 
хусусиятларига эътибор берилади. Ш унт асосланиб, унинг 
истеъмол хусусиятларини юцори сацлагаи \олда режим ва 
усуллари аницланади. Аммо бунда масаланинг ицтисодий то- 
мони \ам инобатга олинади. Масалан, ма\сулотни сацлаш 
учун аъло шароит яратиш мумкин, лекин бу ортицча сарф- 
\аражат \исобига эришилади. Харажатларни тулиц цоплаш 
учун сотишда фацат нархни кутариш х^исобига эришиш мум
кин. Шунинг учун амалиётда ма\сулотларни сацлашнинг 
турли усулларини цуллашда уларнинг хусусиятлари, бах,оси, 
хужалик имконияти ва махрулотни цандай мацсадга мул- 
жалланганлигини эътиборга олиш, махрулотнинг \ар  бир ту
рини сацлаш учун тегишли техник замин яратиш зарур.

Ма\сулотларни сацлашдаги чидамлилиги, унинг кимёвий 
таркиби, физик тузилиши ва атроф-му\ит таъсирига борлиц. 
Сацлашда ма\сулот таркибидаги эркин сув мицдорининг куп- 
лиги мушкуллик турдиради. Бу сув х^ужайра ва туцималарда 
алмашиш жараёнлари шароити учун зарурдир (2-жадвал).

Дала экини ма\сулотларини етиштириш ва сацлаш жа
раёни уларга микроорганизмлар таъсир цилиши мумкин бул
ган шароитларда утади. Барча усимликлар узига хос х1аётий 
микрофлорат эга, касачланган усимликлар эса юцумли ка- 
салликлар инфекциясини тарцатувчидир. Х^сил йиришда мик- 
рофлора, атроф-му\ит микроблар билан (асосан, тунроцдан)



Турли дала экини модсулотлари 
(урурлик таркиби)даги сув мицдори

M < i\c v .'K ri.i ii |) Сул \ш к п о |Х 1. <|h)N.i

1)0Ш0кл>1|) допп 1ш нухитлар ypyFii 7 - 3 2  ( купинча 1 2 — 2 2  оралишда)
M oii.iii экинлар у р у т С— 2 5  ( кунннчн 7 - 2 0  оралирида)

Каноп у р у т 5 — 3 0  ( ку'пннчп 5 - 2 5  оралирида)
Тпмякн урута 6 - 2 0  (кунннмп 8 - 2 5  o | mi; ih f iw h )

т^лади. Омборларда маълум шароитда тез купаядиган ва ма\- 
сулотларнинг уюмига, шунингдек, сифатигн таъсир этадиган 
микроорганизмлар мавжуд. Дала экини мах^сулотларининг 
(дон, урур, сомон ва бошца) захираси зараркунандатарнинг 
катта гуру\и, \ашарот ва канатар учун яхши озица му\ити 
х^исобланади.

Мах1сулотнинг х^жайра ва туцимаюри, микроорганизм
лар, х^ашарот ва каналарнинг \аёт фаолиятига таъсир этув- 
чи асосий омиллар х1арорат, намлик ва атроф-му\итнинг 
ифлосланганлигидир. Шунинг учун мах,сулотларни сацлаш 
режими ва усуллари сацланажак объект х̂ амда унинг атро- 
фидаги абиотик ва биотик мух^ит уртасидаги узаро атоца- 
ларни урганишга асослангандир.

Шундай цилиб, ма\сулотларни сацлашда уларнинг \ола- 
ти, талаб циймати ва мицдор исрофи, х^кмй асосан цуйи- 
даги сабабларга: мах^улотдаги \ужайра на туциматрда ке- 
чадиган биокимёвий жараёнларнинг жадатлиги; турли мик- 
роорганизмларни мах1сулотга таъсир этиш даражаси; мах̂ су- 
лот массасида захира зараркунандатари — \ашарот ва кана
ларнинг ривожланишига борлиц.

Дата экини ма\сулотларини сацлашга таъсир этувчи асо
сий омиллардан бири унинг пишиб етилишидир. Етиштириш 
усуллари, айрим морфологик ва биологик хусусиятларига ку
ра, дата экинлари етти iypyxja булинади. Биринчи гуру\га 
кирадиган усимликлар \ациций ратла экинлари ^исобланиб, 
уларга бурдой, арпа ва сули, маккажухори, шоли киради. 
Тарицсимонлар х1исобланган иккинчи гурухда маккажухори, 
оцжухори, тариц, шоли усимликлари бор. Учинчи гурухда 
дуккакли ва дон экинлари (бурчоц, ясмиц, ловия, мош, виг
на, соя, вика). Туртинчи гурухда луб толали Усимликлар 
(толали зирир, каноп). Бешинчи гурухда мойли усимликлар



(махсар. кунжут, ерёнюц, канакунжут, хантал, оц хантал). 
Олтинчи гуру^да илдиз мевалар ( ш о л р о м , тури, еабзи). Ет- 
гинчи гурух̂ да тамаки усимликлари бор (4).

2.2. Ма^сулотлар исрофини юзага келтирувчи 
омиллар

Дала экини ма\сулотлари сацланишига таъсир этувчи 
омиллар икки гурух^а булинади: 1. Биотик гуру\; 2. Абио- 
тик гурух̂ .

Биотик-юнонча “Biotikos” сузидан олннган булиб, х,аё- 
тий маъносини англатади. Бунда ма\сулотларда кечадиган 
жараёнлар бир-бири билан борланган булади ёки тирик ор- 
ганизмларни \аёт фаолияти тушунилади (нафас олиш, униш, 
х^ашаротлар, канал ар, кемирувчилар, микроорганизмларни 
ривожланиши ва бошцачар).

Абиотикда эса ташци ноцулай шароит билан борланган 
булади (\авонинг паст ёки юцори намлиги, атроф-мух,ит- 
нинг газ таркиби) ёки дала экин мах,сулотларига бирламчи 
ишлов бериш ва сацлашда технологии жараённи бузилиши 
(дон ва урурларни цуритишда цизиб кетиши ва бошцалар) 
тушунилади. Амалиётда бу омиллар бир-бири билан чигал- 
лашиб кетиб, мах1сулотларни ту.чиц нобуд цилиш га олиб ке- 
лади. Бироц турли-гуман омилларни хилларига царамасдан 
асосийлари булиб — \арорат, намлик ва а^юф-мух^итнинг газ 
таркиби саналади. (лцланаётган ма\сулотни атрофидаш био
тик ва абиотик му\итни узаро борлицлигини урганиш дала 
экини ма\сулотлари сацлашнинг назарий асослари \исоблана- 
ди (4).

Х,озирги вацтда профессор Я.Я.Никитинский томонидан 
классификадияланган ва шунга биноан тУрт омил ажратил- 
ган булиб, \ар  бири бир неча турларни f.i ичига олади (3- 
жадвал).

Биоз. Махрулотлар биоз усулида тирик х̂ олда сацлана- 
ди. Тирик организмларнинг табиий иммунитет хоссалари бу 
усулда сацлашнинг асоси \исобланади. Биоз усули эубиоз ва 
гемибиоз турларга булинади.

Тирик организмларни (]юйдаланиш давригача сацлаш эу- 
биоз гурух,часига киради. Уй х^айвонлари, цуш, бачиц ва 
бошца тирик организмлар фойдачангунга цадар тирик хрлда 
эубиоз усулида сацланади. Ушбу усул а\олини гушт ва гушт 
махрулотлари билан таъминлашда катта а\амиятга эга.



Ма^сулотларни сацлаш классификацияси
(Я.Я.Никитинский буйича)

Г ур у \л а р Гуру\чалар Гурух.лярга н.н>\лар
1. Ьиол н ) эубиоя 

б )  гсмнбмоз

\a iin o f i iui цушларнн тугнб тури ш  
\а м д а  Т1ШИШ1, бошца itipiiK  жони  
иорларни сац л аш .
Мена на шб.'иию'гларнн соф  \о :ш д а  
сацлаш .

II. Анабиоз и )  термоанабпоз
(ПСИХро I1H KplHMI- 
11116110:1) 

б ) ксероанабиоа

п ) осмоапабноа

г )  ацидош 1116110:1

д ) 1Ш|жиянпбиш

М а\суло тларн н соиугнлгам ёкн муа- 
лптилган \о л д а  са ц .тш .  
М а.уулотларп н цисман ёкн умумап 
цурнтиб сацлаш .
\1 а х ,с у л о п тш  осмотик боспмнмп 
к у т р н б  сацлаш .
М а\сулотдя кислоталн м у \н ти н  к и с
лота ёрда.мида и|>атиб сацлаш . 
Анестезии мо,|далар цуллаб сацлаш .

III.  Цсноа 11116110:1 I I ) ацидоценоанабиоз

б )  алкоголоцсноана- 
б и ш

Ма\су.1отда к и с .н ш и н  м у \н тн п  
маичум то и ф ад аш  микроорпшиям- 
:iap срдамнда в у ж у д т  кслтнр иш . 
М икрооргяпю м лар ишлаб чиццаи  
спирт ёрдампда копссраалаш.

IV . Лбпоз к ) термостсри.акшции  
б ) ((ютостсрилн.нщпн
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зацпн

i ) м еханик СТСрИЛИ- 

ЗаЦИИ

Ю цори \а|ю |1атда цнзитши.
Турли ну|х'|арнп цуллаш.
\1а\су.ю тЛ арин буааднгаи мнкроор- 
ганнамларга царшн антнеемтиклар- 
даи с|юндалап1Ш1.
Ф нльтрлаш .

Ма\сулотларнинг цисман биоз усули гемибиоз (геми— 
юноича суз б^либ, ярим маъносини англатади) усули деб 
юритилади. Бу усулда сацлаш уларнинг табиий сацланиш 
хусусиятига асосланади. Улар маълум муддатгача янги \олда 
булиши мумкин. Бунда х̂ ар бир ма\сулотни янгилигида сац
лаш муддати турлича булади.

Мах^улотларни узоц вацт барра хрлида сацлаш учун 
\авонинг \арорати ва намлигини бошцариб туриш лозим. 
Акс \олда ма\сулотлар тезда бузилиб, сифлти пасаяди.

Анабиоз. Мах^сулотнинг бу хрлатида биологик жараён- 
лар бутунлай ёки цисман тухтаган булади. Х '̂жайрада модда 
алмашинув жараёни сусаяди ва шу билан барча микроорга- 
низмлар фаолияти \ам  тухтайди. Ленин улар нобуд бул- 
майди. Цулай шароитда микроорганизмлар тезда ривожлана-



ди. Шу сабабли анабиозни яширин \аёт  цонунияти деб \ам  
атайдилар. Анабиоз \аво х^арорати пасайтирилиб, мах^сулот 
цуритилиб, улар х^ужайрасидаги осмотик босим Узгартирилиб, 
махсус анестезин моддаларни ц^ллаш юзага келтирилади.

Термоанабиоз. Бу усулда ма\сулотлар \аво \арорати 
пасайтирилган мух^итда сацланади. \ароратнинг пасайиши 
микроорганизмларга салбий таъсир этиб, мах^сулотдаги био- 
кимёвий ва физиологик жараёнлар фаоллигини сусайтиради.

Термоанабиоз нсихароанабио» ва криоанабиоз турла- 
рига булинади.

Нсихроанабиоз. Ма\сулотлар совутилиб сацланадиган 
усулдир. Турли хил цишлоц хужалиги ма\сулотларига \аво 
\ароратининг пасайиши \ар  хил таъсир этади. Дон ма\су- 
лотлари учун 8°С х,ам совуц \арорат \исобланади ва бунда 
мик{юорганизм:шр фаолияти анча сусаяди.

Криоанабиоз. Мах,сулотлар музлатилиб сацланади ва бу 
\олатда иисбатан узоц сацланиши мумкин. Бу кенг тарцал
ган усул булиб, уни совутиш технологиясига оид махсус фан 
ургатади.

Ма\сулотларни музлатишда \аво \а|юрати билан бирга 
совутиш тезлиги х̂ ам му\им а\амиятга эга. Музлатиш ж а
раёнида ма\сулотларнинг физик, гистологик ва коллоид ху- 
сусиятлари маълум даражада узгаради. Шунингдек, мах^сулот 
микрофлорасида \ам  узгариш юз беради.

Криоанабиоз усули халц хужалигида кенг цуллннилмоц- 
да. Кейинги йилларда хужаликларда куплаб c o b jt h u i  тизим- 
лари, совутгичлар ва совутиш хоналари цурилмоцда. Тез 
бузилади'.ан мах.сулотларнинг аксарият цисми асосан криоа
набиоз усулида сацланяпти. Криоанабиозда мах^сулотлар цу- 
руц хрлда сацланади. Бундай сацлаш цадимдан маълум. Цу- 
ритилган ма\сулотларда х,ужайра мух^итнииг концентрация™ 
ортади. Патижада, х^ужайрада модда алмашинув жараёни су
саяди ёки тухтайди, ми^кюрганизмнинг яшаш учун му\ит \ам  
ноцулай булиб цолади. Шундай цилиб, ма\сулотнинг маълум 
даражада цуритилиши улардаги биокимёвий жараёнларни бу- 
тунлай тухгатади. Цишлоц хужалиги мах^сулотлари уз турига 
цараб, турли даражада цуритилади (намсизлантиради). Ма- 
салан, дон ма\сулотлари цуритилиб, намлиги 12—14 фоизга 
туширилиши узоц вацт сацланишини таъминлайди. Ма\су- 
лотнинг табиий намлигини камайтириш унинг таркибидаги



намни юдори \ароратда бурлатиб юборишга асосланган бу
либ, бу махсулотларни дуритиш деб юритилади. Махсулот - 
ларни дуритишда мураккаб физиологик, биокимёвий, физик, 
кимёвий жараёнлар булиб утади ва буларни илмий жих^ат 
дан бошдариш махсулот сифатини белгилайди.

Махсулотларни табиий усулда дуритиш Марказий Осиё 
республикаларида, жумладан, Узбекистонда дадимдан кенг 
тардалган ва бу борада бой тажриба тупланган. Хозирги 
даврда махсулотлар дуритишнинг замонавнй усуллари (суб
лимация дуритиш усули, юдори тулдинли ток ва инфра- 
дизил нур ёрдамида дуритиш ва боцщалар) ишлаб чидариш
да кенг дулланилмодда.

Осмоанабиоз. Махсулот хужайра мухитида юдори осмо- 
тик босим х°сил дилади. Бу усул хужайрада плазмолиз х,осил 
дилиш хоссасига асосланган. Осмотик босимни кутариш маъ
лум даражагача ма\сулотни микроорган и;шлар таъсиридан 
садлайди. Лекин айрим микроорганизмлар мухит концентра- 
цияси ошишига чидамли \исобланади, бу эса ма\сулотда 
фойдали микроорганизмларни бошдаришни таъминлайди.

Амалда ма\сулотларда осмотик босимни оширувчи воси- 
та сифатида туз ва шакардан фойдаланилади. Осмоанабиоз 
усули ма\сулотларда озид моддалар ва )штаминларнинг ту- 
лид садланиб долинишини таъминлайди.

Ацидоанабиозда махсулотлар нордон мухитда садланади. 
Ушбу усул купгина зарарли микроорганизмларнинг кислотали 
мухитга чидамсизлигига асосланган. Шу сабабли махсулот
лар маълум даражада консерваланади. Усимлик махсулотлар- 
ни консервалашда сирка кислотасидан кенг фойдаланилади 
ва бу усул амалда сиркалаш деб юритилади.

Ишлаб чидаришда нордон мухит органик кислоталар— 
сирка кислотаси, узум ва мева сиркаси ёрдамида юзага кел- 
тирилади. Ушбу моддалар хушбуй булиб, махсулот таъмини 
бузмайди.

Наркоанабиоз. Бу усул айрим моддаларнинг махсу- 
лотларга анестезин таъсирига асосланган. Бунда хлороформ, 
эфир ва бошда моддалардан фойдаланилади. Махсулотларни 
кислородсиз му\итда садлаш аноксилбиоз деб юритилади. 
Кислородсиз мухитда купгина микроблар яшай олмайди ва 
махсулот консерваланади. Махсулотларни, айнидса, дон мах
сулотларни хавосиз мухитда садлаш шу донунга асосланган.



Ценоанабиоз. Мздсулотларнинг микрофлорасини бошца- 
риб, яъни фойдали микроблар сонини сунъий равишда ку- 
найтириб, зарарли микроблар таъсирини сусайтириш мум- 
кии. Сацлаш амалиётида микроорганизмларнинг икки хили — 
сут кислотаси бактериачари ва ачитцилардан фойдаланилади. 
Биринчисининг бактериялари мах^сулотда 1—2 фоизли сут 
кислотасини, ачитцилар эса 10—14 фоизгача этил спиртини 
\осил цилади. К^пинча зарарли микроорганизмлар ушбу 
моддалар тат>сирида ривожланмайди. Сут кислотаси бакте
риялари мах^сулотларни сацлаш ва цайча ишлашда, ем- 
хашакдан силос тайёрлашда цулланилади.

Абиоз. Мах^сулотларни сацлашнинг бу усулида тирик 
организмлар иштирок этмаслиги лозим.

Термостерилизация. Мах^сулотларга юцори \арорагда 
ишлов бериш. Бу усул микроорганизмларнинг юцори \apo- 
ратда (100°С ва ундан юцори) нобуд булишига асосланган 
ва халц хужалигида жорий цилинган. \озирги вацтда стери
лизация юцори ва ультра тулцинли ток ёрдамида х̂ ам амал
га оширилади. Термостерилизация 65-854! да \ам  амалга 
оширилади ва бу усул пастерилизация деб юритилади.

Кимёвий стерилизации. Бу мах^сулотларни кимёвий 
модд&чар билан консервалаш. Ушбу моддалар маълум дара
жада антесептик хусусиятга эга булиб, айрим микроорга
низмларнинг ривожланиш жараёнини тухтатиб цуяди. Бун
дан ташцари, дон ма\сулотларини сацлашда натрийпиро- 
сульфат, пронион кислотаси ва бошца препаратлардан фой- 
даланилади. Кимёвий стерилизация дон ва омборларни ди- 
зенфекция цилишда \ам му\им ах1амиятт эга.

Механик стерилизация махрулот сифатини бузувчи мик- 
роорганизмларни фильтрлайди ёки центрифуга ёрдамида 
ма\сулотдан чицариб юборади. Бу ма\сулотларга нитрат ва 
нитритлар билан ишлов бериш унинг сацланувчанлигини 
ошириш \ам  мумкин. Ультрабинафша, инфрацизил, рентген 
ва ионлашган нурлар \ам мах^сулотлардагм микроорганизм - 
ларга салбий таъсир курсатади. Нурлар ёрдамида ма\сулотни 
стерилизация цилиш нур стерилизацияси (фотостерилизация) 
деб юритилади. Мах1сулотни нур ёрдамида счерилизация ци
лишда нурнинг мицдори ва стерилизация мицдори аниц бу
лиши лозим, акс хрлда ма\сулотда бетона х̂ ид пайдо була
ди.



^ишлоц хужалиги махсулотларига булган талаб йилдан- 
йилга ортиб бормоцда. Бу эса ма\сулотни сацлаш ва цайта 
ишлаш усулларининг ривожланишини, бунда фан ва техника 
ютуцларидан атрофлича фойдаланишни, махсулот садлаш- 
нинг янги усулларини яратишни тацозо этади.

.i
2.3. Махсулотларни сацлиш жараёнида 

исрофгарчиликка царши кураш

Дала экини махсулотларини са^лаишинг назарий ва 
амалий асосларини ^рганиш босцичнинг асосий мацсадлари- 
дан биридир. Ози^-овцат саноати ва ахолини дала экини 
махсулотлари билан узлуксиз таъминлаш учун хаР бир мах
сулот турининг етарли жамрармаси булиши керак. Шунинг
дек, чорвачилик учун хам куп мицдорда дата экини махсу
лотлари зарур. 1^олаверса, хосилнинг капа цисми урурлик 
фонди сифатида са^ланиши даркор. Бундал ташцари, хосил 
булмаган йиллар табиий офат ва боища эхтиёжлар учун 
захира булиши шарт. Мамлакат буйлаб нстеъмолчига дата 
экин махсулотлари етиб боришида захиратарни садлаш цуии- 
даги чизмада курсатилганидек амалга оширилади (1-чизма):

1-чи:иш. Дили зкини ми^сулитлирииииг и<п<*|.молчиги 
сгиб бориши.

Ишлаб чицарувчидан цишлоц хужалиги махсулотлари- 
нинг кам цисми истеъмолчига етиб боради. Унинг катта 
цисми (баъзи хом ашё турлари т^лиц) исгсъмол эхтиёжидан 
олдин сацланади, хатц хужачигининг турли сохаларида тай- 
3 0



ёрланади ёки цайта ишланади. Захираларнинг асосий миц
дори хужалик ва тайёрлов (давлат ва х^иссадорлик) ташки- 
лотларида мужассамлаштирилади. Фацат экиш учун мамла- 
катимизда юз минглаб тонна турли экинларнинг урури сац
ланади. Катта мицдорда дон ва дала экини мах^сулотлари 
чорва моллари х̂ амда парранда учун цолдирилади. Чорвачи- 
ликнинг ривожланиши сабабли бунга эх.тиёж йилдан-йилга 
ортмоцда.

Барча экин турлари \осилдорлигинн кутариш ва ялпи 
х1осил мицдорини ошириш мумкин, лекин истеъмолчига ма\- 
сулотларни етказиб беришнинг турли босцичларида куп миц
дорда исрофгарчиликка й$л цуйилса ва сифати пасайтирилиб 
юборилса, унда натижалар самарасиз булади. Айницса, \о -  
сил йириб олингандан кейинги даврда ма\сулотларга нот^кри 
муносабатда булиш натижасида исроф мицдори юцори були
ши мумкин. Бундан ташцари мах^сулот бутунлай бузилиши 
ёки улар таркибида за\арли хусусиятлар юзага келиши 
мумкин.

Фан ва техника ривожланишига царамай, \озирги давр
да \осилнинг катта цисми исроф булмоцда. Теримдан ке
йинги уюмдаги исрофни камайтириш ва сифатини сацлаш 
учун уни уз вацтида ташиш, сацлаш ва сотиш жараёнига 
асосий эътиборни царатиш керак (2,4,9).

Сацлаш давридаги ма\сулот исрофтрчилиги уларнинг 
физик ва физиологик хусусиятлари натижасидир. Фацат мах,- 
сулот табиати, унда руй берадиган жараснларни, улар учун 
ишлаб чицилган сацлаш режимларини яхши билиш, исрофни 
камайтириш ва хрсилдорлик усишини таъминлаш имконини 
беради.

Махрулотни сацлашда исроф икки турга булинади: миц- 
дорий ва сифат буйича исроф. Кончили к \олларда бу ис- 
рофлар узаро борланган булади, яъни уюмдаги исроф си- 
фатдаги исроф билан цушилиб боради ва бунинг акси куза- 
тилади. Табиатда исрофгарчиликлар физик, биологик були
ши мумкин. Сацлаш даврида доннинг исрофи 2-чизмада кур- 
сатилгандек турли хоссаларга борлиц.

Турли дала экинлари исрофгарчилигининг тулиц та\ли- 
ли тегишли б^лимларда танишгириб борилади. Бу ерда ф а
цат турли исрофгарчиликка муносабатни турри ба\олаш ва 
умумий а\волини таъкидлаш зарур.
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2-чимю. Дом ни урурларнинг сацлшпди исроф fiyjimn турлари.

2 .3 .1 . Мицдорий исрофгарчилик

Сацлашда ма\сулот мицдорининг камайиши физик хусу- 
сият ва физиологик жараёнлар натижасида руй беради. Фи
зик исроф мисолида ма\сулотдаги намликнинг атроф-му\ит- 
га бурланиши тушунилади. Аммо бу турли ма\сулотларда 
\ар  хил кечади. Баъзи сабзавот ва меваларда кам мицдорда 
намликнинг бурланиш белгилари булиши цонуний \исоблана- 
ди ва исрофнинг умумий чамасига киритилади. Дон ва урур- 
ларни сацлашда эса бурланиш натижасида намликни камайи
ши исроф хкисобланмайди (1,7,9).

Физик исрофнинг бошца тури—ма\сулотни сацлаш дав
рида кучириш, цайта тахлаш жараёнида устки цатламларида 
майда цисмларнинг ажралишидир. Бу х̂ олда мах,сулот ом
борхона сатх1ида ёки дон билан доннинг снрралиши натижа
сида х1исобсиз майдаланиш юзага келади. Мах^сулот уюми 
жойдан-жойга цанча куп к^чирилса, шунчалик майда зарра- 
чалар мицдори купаяди, эх^тиётсизлик натижасида, \атто 
сацланаётган мах^сулотнинг танщи цисми жарох^атланиши ва 
майда заррачалар ажралиши мумкин. Мш^дорий курсаткич- 
ларда бу катта исрофгарчиликка олиб келади ва келгусида 
ма\сулотнинг сацланувчанлигига таъсир этади.

Биологик жараёнларнинг бошца куринншлари натижаси
да уюмдаги исрофгарчилнклар жуда юцори булиши мумкин. 
Чунки дон ва урурларнинг нафас олишида цуруц моддалар 
к^п сарфланади. Энг цулай тартибда снцланганда нафас 
олиши натижасида юз берадиган исроф оз мицдорни ташкил 
3 2 .



этади, баъзида донлар тортилганда унинг фарци, х,атто се- 
зилмайди. Айницса, махсулотлар таркибида зараркунанда \а -  
шаротлар купайганда к^п исроф руй беради. Аммо сацлаш- 
ни гукри ташкил этиш зараркунанда ва кемирувчилар фаол- 
лигини йуцца чицаради. Махсулотларни сацлаш нот^рри 
ташкил этилганда эса, улар таркибида механик зарарланшн 
булаклар купаяди х&мда кемирувчилар ва цушлар таъсирида 
исроф мицдори ортади (4,6,9).

Лаборатория ва ишлаб чи^ариш шароитида утказилган 
амалий ва тажриба синовларининг курсатишича, дон сад- 
лашни турри ташкил ^илишда цуруц модда мицдорининг ис- 
|юфи йилига 0,07—0,3 фоизни ташкил этади. Сацлаш ша- 
роити цанчалик ёмон булса, шунча куп дон исроф булади. 
Масалан, дон уз-узидан ^изиши натижасида сифати сезилар
ли пасайиши ёки бутунлай йу^олиши билан бирга, исроф
3 -8  фоизни ташкил этиши мумкин. Сацлаш жойларида ке- 
мирувчи ва цушларнинг пайдо булиши катта исрофга олиб 
келади. Шундай ^илиб, махсулотларни с.щлаш жойларида 
уюм исрофи муцаррар содир булади, аммо дон турри тар- 
тибда сацланса, исроф бошланрич мицдордан ошмайди ёки 
жуда оз булиши мумкин.

2 .3 .2 . Сифат узгаришидаги исрофгарчилик

Сацлаш турри ташкил этилганда махсулот сифати бузил- 
майди. Исрофгарчилик сацлаш муддатининг чузилиши билан 
борлиц булиб, махсулот чидамлилик муддатидан утшндан 
кейин рУй беради.

Махсулотларни сачутшда сифатнинг салбий узгариши 
(муддатидан ортиц сацлаш кузда тутилмаган) асосан микро
организм ва \ашаротларнинг таъсири, кем1фувчи ва цушлар 
томонидан зарарланиши, шунингдек, техник зарарланиши 
натижасида руй беради (1,9).

Мамлакатимиз халц' хужалигининг турли сохаларида 
махсулотлар са^лашни , илмий асосда ташкил цнлиш говори 
малакали мутахассисляр: товаршунос, ицтисодчи ва зоому- 
Хандисларга узвий борлиц. Улар, шунингдек, барча цишлоц 
хужалиги ишлаб чи^ариши ходимлари олдига махсулотларни 
са^лаш борасида цуйидаги вазифалар цуйилган:



> мах^улотларни ва урурлик захираларини имконияти бо- 
рича йуцотмаслик х^амда сифатини тушурмаслик;

>  сацланаётган даврда тегишли технологии усуллар ва тар- 
тибларни ц^ллаб, мах,сулот ва урур захираларининг си
фатини янада ошириш;

> оз мехкнат ва кам сарф-х^аражат цилиб, ма\сулотларни 
ицтисодий жих^атдан рентабел сацлаш.
Шу билан бир цаторда, ицтисодий масалалар мух^имдир. 

Чунки баъзи мах^сулотларни сацлашда сарф-х^аражатлар ма\- 
сулот ишлаб чицаришдаги цийматдан х̂ ам ортиб кетади. Бу 
\аражатларни камайтириш урурлик, озуца ва бошца ма\су- 
лотлар таннархини туширишга х,амда сотилганда фойда олиш 
имконини беради. Йирик ах,оли манзиллари яцинида жойлаш
ган ширкат, фермер ёки бошца хужаликларда дала экин 
мах1сулотларини циш-ба\ор ойларида сотиш юцори ицтисодий 
самара беради.

Мах^сулотларни сацлашда мавжуд омборлардаги техника, 
турли машина-механизмлардан т^рри фойдаланиш натижаси- 
да ма\сулот чидамлилиги \амда сифатини оширишга эри
шиш мумкин.

Х^жаликлар таркибидаги техника базаси корхоналарнинг 
ривожланиш йуналишига, хужалик жойлашган ернинг об- 
\аво шароитига цараб жи\озланиши керак. Хрзирги бозор 
ицтисодиёти даврида дала экини ма^сулотлари \осилдорли- 
гини ошириш билан бир цаторда, юцори сифатли ма\сулот- 
ларни давлатга сотишда ицтисодий рарбатлннтириш масаласи 
\ам  мух̂ им Урин тутади (4, 10).

•

Узлаштириш саволлари:

1. Дача :жини мнх,сулот.трими сацлашда цандай омиллар таъсир этади?
2. М а\сулот.1арии сацлаш к.шссификнцинсипи ( Я.Я.11икитимский буйи

ча) таъри(1>лаб беринг.
3. Ма\сулот.чврпи сацлашда ис|км]>гарчиликка царши кураш цандай 

амалга оширилади?
4. Мицдорий исрофгарчилик цандай руй беради?
5. Сифат ултриш идаги исрофгарчиликни та'1.ри<|>лаб бери н г.
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иккинчи  бРлим

МА^СУЛОТЛАРГА ЦМИЛАДИГАН
ТАЛАБЛАР

Ш  боб. МА^СУЛОТЛАРИНИНГ КИМЁВИЙ ТАРКИБИ 

ЗЛ. Ма^сулотларнинг сифат кУрсаткичлири

Дон ва урурли донлар ширкат, фермер, дехдон хужалик
ларида, саноат корхоналари омборларида ва бопща жойларда 
сацланади. Дала экини махсулотларини сифатли сацлаш му- 
Хим юмушлардан бири хис°бланиб. сацлаш технологиясининг 
бузилиши унинг сифатини пасайишига олиб келади.

Дала экини махсулотларини етиштиришда уни сацлаш 
якунловчи босцич булиб, сацлаш объект» сифатида дон ва 
дон уюмига физикавий, кимёвий ва биологик омилларнинг 
таъсирини урганиш  мухимдир.

Дон — дуккакли усимликлар меваси ва уруридир. У бир 
урурли 1уфуц мева. Бурдой, жавдар, маккажухори ва арпа 
билан сулининг ялангоч донли хиллари пустсиз. Сули, шоли, 
тариц ва бопщалар—юпца пустли булади.

Доннинг асосида муртак ция холДа жойлашади ва бу 
цисм асоси (туби) деб аталади. Доннинг асосидан учигача 
булган оралиц унинг узунлиги хис°бланади. Доннинг юцори 
томони пастга царатиб цуйилса, горизонтал диаметри унинг 
энини, вертикал диаметри эса йуронлигини билдиради.

Дон анатомик тузилишига кура, уч асосий цисмдан: 
пуст, эндосперм ва муртакдан иборат. \ужайраларнинг куп 
цисми эса крахмал ва одсил моддалар билан тулган булади. 
Эндоспермнинг четдаги цавати алейрон цават деб юритилади. 
Муртак доннинг асосида жойлашган булиб, у булажак усим
лик муртакларидан иборат. Масалан, турли мойли усимлик- 
ларни урурлари катта-кичиклиги буйича хаР хил булиб, тур
ли шаклларга эга (2-расм).



/  -кунгабоцар; 2—ын.хсар: З—каиакупжут; 4—кунжут:
5—мойли знеир; в —ерёшоц; 7—рапснинг урути.

Турли дала экинларининг цандай мацсадлар, ишлатили- 
ши х а̂мда фойдали эканлигини аниц белгилаш учун, албат- 
та, уларнинг кимёвий таркиби ва анатомик тузилишини 
чуцур билиш талаб этилади. Дон таркибида унинг тури, хи- 
ли, етилиш даражаси ва бошца курсаткичларига цараб, \а р  
хил ва турли мицдорда органик бирикмалар (оцсил, углевод, 
липид, пигмент, витамин, фермент), минерал моддалар ва 
сув булади. Бу моддаларнинг мицдори дон таркибида (\атто  
бир навда) усиш шароитига кура (тупроц, ицлим, агротех
ника ва бошца) бир мунча узгариши мумкин. Лекин тарки
бидаги кимёвий моддалар мицдори узгаргани билан х,ар тур- 
даги донлар узларига хос булган кУрсаткичларни сацлаб 
цолади. Дала экинлари донлари таркибига цараб, уч гуру\га 
булинади: J>>

1. Крахмалга бой; 2. Оцсилга бой; 3. Мойга бой.
Биринчи гурухдаги бошоцли дон экинлари \амда мар- 

жумак (фечиха) донида урта \исобда 70—80 фоиз углевод 
(асосий цисмини крахмал ташкил этади), 10—16 фоиз оцсил 
х а̂мда 2—5 фоиз мой булади.

Иккинчи rypyxjra дуккакли дон экинлари киради. Бу 
экин донларининг таркибида уртача 25—30 фоиз оцсил, 
60-65 фоиз углевод, 2-4 фоиз мой булади.

Учинчи гуру\ таркибида, асосан, мой куп булган экин
лар жамланган булиб, уртача 25—50 фоиз мой х1амда 20—40 
с}юиз оцсил булади. Баъзи ёрли урурларнинг таркиби 3-расмда 
келтирилган.



Мааиз

Магиз

Чигит

Ловия

Пустмщ

Пустлоц

-  Хом протеин 

- К у л

~ Хом клетчатка
J

ш — Аэотсии j  к  с трактир моддалар

З-рпсм. Ьи'ыш ё|'ли уругларнинг тиркиби.



Халц х^жалигида донлардан ун, ёрма, ем тайёрлаш 
\амда техник мацсадларда фойдаланилади. Нон учун унлар- 
нинг асосий цисми бурдой \амда жавдар донларидан, мака
рон мах^сулотлари учун ун цаттиц бурдовдан тайёрланади. 
Гречиха, тариц, сули ва бошца экин донларидан юцори си- 
фатли ёрмалар тайёрланади (1, 2).

Маккажухори дони кенг мацсадларда ишлатилади. Бу 
дон туридан ун, ёрма, крахмал, глюкоза билан биргаликда 
ем \амда циём тайёрлашда ишлатилади. Таркибида мой куп 
булган донлар асосан ёр олиш учун ишлатилади (4-жадвал).

4-жадвал

Турли дала экинлари донларининг уртача кимёвий 
таркиби (фоиз х.исобида)

Донли экнн.'шр % К* М
ой

М
он

ос
ах

а-
ри

дл
ар £

аи.С7

К
ле

тч
ат

ка

К
ул

к  _

Е := 1 
^  *■

Маржумпк (гречихи) 14.0 10.8 3,2 1,5 52.9 10,8 2,0 295
Шоли 14,0 7,4 4 ,С 0.!) 55,2 9,0 3.9 283
Оцжухори 13,5 10,0 74,1 1.U 58,0 3,5 2,2 323
Маккажухори 14.0 8.3 4.0 1.Г» 59,8 2.1 1.2 320

EF.iap инсон \аётида му\им а.\амиятга эга. Организм 
ёгларни истеъмол цилмасдан яшай олмайди. Ёрлар юцори 
каллорияли булиб, бу жю^атдан бошца мах^сулотларга нисба
тан анча устун туради. 1 кг ёгни тула-тукис узлаштириш 
натижасида 9,3 ккал энергия х,осил булади, оцсил ва угле- 
водларни узлаштирилишидан эса фацат 4,1 ккал иссицлик 
чицади.

Шундай цилиб, ёклар танада юцори каллорияли «ёцил- 
ри» вазифасини \ам уйнайди. Шу сабабли улар энг цулай 
резерв модда х^исобланади. Тана учун керак булганда захи- 
радаги ёр тУцималаридан энергия манбаи учун ёрлар сар- 
фланади.

Ёрлар уч атомли спирт-глицерин ва бир асосли юцори 
молекулата карбон кислотадаридан \осил булган мураккаб 
эфирлар арадашмасидир. Таркибида ёр булган ма^сулотлар 
танада мураккаб физиологик вазифани бажаради. Ёрлар тар-



кибидаги юцори молекулали туйинмаган ёг кислоталари ке- 
ракли озуца моддаларини етказиб беради.

Шундай кислоталардан линол, линолен ва арахидонлар 
инсон фаолиятида му\им ахамиятга эгадир. Улар эссенциал 
ёки мухим ва зарур кислоталар деб аталади. Бу кислоталар- 
ни инсон организми жуда кам мицдорда ёки бутунлай син
тез цилмайди. Шунинг учун бундай кислоталар деярли хаР 
доим озиц-овцат махсулотлари таркибида тайёр \олда танага 
тушади.

Туйинмаган ёр кислоталар етишмаса, тананинг муьтадил 
ривожланиши цийинлашади, айницса, рнвожланаётган тана 
учун мазкур кислоталарнинг а\амияти бенихоя катта. Кис
лоталар етишмаслиги туфайли организмда холестирин модда 
алмашинуви бузилади, бу уз навбатида атеросклероз (пари- 
шонхотир) жараёнини ривожлантиради.

Саноатда кунгабодар, соя, маккажухори, пахта чигити, ер 
ёнтоц ва боцща экинларнинг урущдан мой олинади. Бундан 
ташцари турли мевали дарахт ва полиз экинларининг уруки 
дан хам фойдаланилади. Кунгабодар мойи мухим мойлардан 
Хисобланади. Тозаланмаган кунгабодар мойи таркибида 50- 
68 фоиз линол кислотаси, 1,2 фоизгача фосфатидлар ва 40 - 
120 миллиграмм фоиз токоферол (Е витамин) булади (2,3).

К̂ анд лавлаги таркибида сахарозадан тапщари яна куп- 
гина моддалар мавжуд. 3-чизмада илдиз меваларда 75 фоиз 
намлик булганда уларнинг таркибидаги турли кимёвий мод
далар мицдори фоизларда курсатилган. Каноп гулхарийлар 
оиласига кирадиган толали бир йиллик усимлик булиб, усиш 
шароитига цараб, поясининг баландлиги 5 метргача, йугон- 
лиги эса 5 мм.дан 25 мм.гача булади. Толаларининг асосий 
^исмини целлюлоза ташкил этади. Ундан таищари, уларда 
гемицеллюлоза, пектин моддалар, лигнин ва минерал модда
лар мавжуд.

Целлюлоза тола ва ундан тайёрланадиган матоларга узу- 
лишиха чидамлилик, эгилувчанлик, нам Угказувчанлик, ма- 
йинлик ва ялтироцлик беради. Бу хусусиятлар новдаларга 
ишлов берилиши натижасида руй бериб, унда целлюлоза, ге
мицеллюлоза, пектин, лигнин ва бонщалардан озод булади. 
Канопда целлюлоза мицдори 65, фоизгача булади.

Новдаларда пектин моддаларни мавжудлиги катта аха
миятга эга. Бу моддалар толаларнинг цисмларини боклам- 
ларга елимлаб, уларни мустахкамлашга ёрдам беради. Каноп 
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толаларини цисман бузилиши узун толалар чицишини кескин 
камайтиради, унинг пишицлиги ва бошца хусусиятларининг 
ёмонлашишига олиб келади. Лигнин толага дакаллик, цат- 
тицлик ва бошца салбий хусусиятларни беради, шу сабабли 
у технологии нуцтаи назардан кераксиз компонент \исоб- 
ланади. Лигнин, асосан, урта цисмлардаги пластинкаларда 
булади. Каноп толасида 45 фоиз. атрофида лигнин мавжуд. 
Унинг мицдорига вегетация шароити ва ^симликни й и р и м - 
терим давридаги етилиши даражаси таъсир этади. Сийрак 
экилган ерларда новдаларнинг ёточлилиги кучаяди. К$гп,,сац- 
лаииб туриб цолган новдаларда дагал ва юцори мицдорда 
лигнин т^планиши кузатилади (6).

З-чимт. Цанд j i u ii . i u i h  таркибидаги кимёний моддшшр йивдори.



Тамаки. Унинг тур таркиби орасида Nicotina tabacum L. 
—сариц тамаки ва Nicotina rustica L.—махорка саноат а\а- 
миятига эга. Яхши етилган тамаки баргида Уртача 80—85 
фоиз сув ва 15—20 фоиз цуруц моддалар ташкил этиб, 
уларнинг таркибига 6—7 фоиз углеводлар, 6—9 фоиз оцсил- 
лар, никотин, эфир мойлари ва бошца бирикмалар киради. 
Тамакининг кучлилиги ундаги никотинни купайиши билан 
ортади. Юцори навлар учун никотин оптимал мицдорда були
ши тамаки ма\сулотларининг таъми сифатини ёмонланггиради, 
камайиши эса тамаки цувватини пасайтиради.

Тамаки баргларидаги углеводлар м«\сулот сифатига 
ижобий таъсир кУрсатади. Оцсиллар эса папиросда тамаки 
ёниши натижасида ёцимсиз \ид чицаради ва куйганлик се- 
зилади. Углеводлар ва оцсиллар нисбатан тамаки махнуло - 
тини сифатини белгилайди.

Сули, асосан, ем-хашак экинлари цаторига киради. Сули 
дони отлар учун ва бошца турдаги ёш хдйвонлар учун энг 
кучли озица (ем) х^исобланади. У мураккаб ем тайёрлашда 
\ам  ишлатилади. Дони 14 фоиз намлигида Урта х̂ исобда тар
кибида 11,4 фоиз оцсил, 55,7 фоиз оцсилсиз экстрактив модда
лар, 4,5 фоиз мой, 11,4 фоиз клетчатка, 3,5 фоиз кул булади.

Маккажухори энг цимматли ва серх^осил экин \исоб- 
ланади. Таркибида (намлиги 13 фоиз булганда) урта х1исоб- 
да 10,6 фоиз оцсил, 69,2 фоиз азотсиз экстрактив моддалар 
(крахмал), 4,3 фоиз мой, 2 фоиз клетчатка, 1,4 фоиз кул 
булади. Маккажухори дони муртагидаги мой 40 фоизгача 
етади. Туйимлилиги жихдгидан бошца барча галла экинлари 
донидан юцори туради.

Маккажухорининг дони туйимли булганлиги сабабли 
озиц-овцат саноатида куп ишлатилади. Донидан ун тортила
ди, ёрма олинади, ширин маккажухори таёцчалари ва бошца 
мах^сулотлар тайёрланади. Маккажухори уни бурдой ёки 
жавдар унига аралаштириб нон ёпишда ва кондитер ма\су- 
лотларини тайёрлашда ишлатилади.

Думбул суталари (айницса, ширин маккажухориники) 
цайнатилган х̂ олда хуш куриб истеъмол цилинади. Маккажу- 
хори донининг муртагидан олинадиган мой юцори озицлик 
циймати, таъми ва шифобахш хусусиятлари билан фарц ци- 
лади. Маккажухори донини саноатда цайта ишлаш йули би
лан турли хил* ма\сулотлар олинади. Маккажухоридан \ам-



маси б^либ 200 дан ортиц озиц-овцат, см-хашак ва техни- 
кавий махсулотлар тайёрлаш мумкин.

Окркухори энг мухим дон, ем-хашак ва техникавий 
экинлар гурухига киради. Дони таркибида Урта хис°бда 70 
фоиз оцсил ва 3,5 фоиз мой булади. У У рта Осиё ва Аф- 
рикадаги бир цатор давлатларда озиц-овцат мацсадида ишла
тилади (ун тортилади, ёрма тайёрланади).

Ширин оцжухори поясининг таркибида 15 фоизгача 
Панд бор, шунинг учун унинг поясидан олинган шарбат 
циём тайёрлашда ишлатилади.

Шоли ер юзидаги энг цадимий озиц-овцат экинларидан 
Хисобланади. Оцланган гуруч таркибида 75,2 фоиз углевод- 
лар (асосан, крахмал), 7,7 фоиз оцсил, 0,4 фоиз мой, 2,2 
фоиз клетчатка, 0,5 фоиз кул моддалари ва 14 фоиз сув 
булади. Гуручнинг таъми яхши, сифати юцори булиб, бонща 
донларга цараганда инсон организмида бир неча марта тез 
Хазм булади, шунга кура, пархез таом сифатида куп ишла- 
тила^и. Цайнатилган гуруч суви дори-дармон сифатида ца- 
димдан маълум. Гуручдан камдан-кам х°*Т|Да Ун тортилади. 
Таркибида клейковинанинг йуцлиги сабабли ундан нон ёпил- 
майди. Гуручдан бош^а давлатларда асосан ширгуруч пиши- 
рилади ва биринчи хамда иккинчи таомлар учун гарнир си
фатида ишлатилади. Марказий Осиёда 1уручдан ахолининг 
энг севимли миллий таоми хис°бланган палов, Европада пу
динг, Жанубий Шарций Осиё мамлакатларида энг куп та- 
рцалган таомлари пиширилади.

Шоли оцшоги таркибида 10—13,7 фоиз оцсил, 14 фоиз
гача мой, купгина фосфорли бирикмалар булиб, уларда ёш 
молларни боциш учун зарур булган фосфор органик модда- 
лар-фитин, лецитин ва бош^алар мухим а.\амиятга эга. Ке- 
нагидан озиц-овцат ва техникавий мой (мой чициши 10 ф о
изгача) олинади.

Тариц дони ёрма буладиган энг мухим экинлар цато- 
рига киради. Суки таркибида (цуруц мо;аа хис°биДа ) 12 
фоиз оцсил, 81 фоиз крахмал, 1,7 фоиз цанд, 6 с}юиз мой 
ва 1 фоиз целлюлоза бор. Тариц уни арпа унига цушиб 
ишлатилади.

Маржумак (гречиха) таркибида Урта хисобда 8,9 фоиз 
оцсил, 1,6 фоиз мой, 71 фоиз крахмал ва 0,3 фоиз цанд 
витаминлар бор. Шунингдек, органик моддалар, турли хил



тузлар ва В, Bj витамиилари к^и. Гречиха ёрмаси, айницса, 
ошцозон ва цанд касалликлари билан орриган беморлар учун 
парх^ез мах^сулот \исобланади. Гречиха унидан цуймоц, нон, 
баъзи печеньелар пиширилади.

Намлиги 14 фоиз булган дуккакли дала экинлари дони- 
нинг уртача кимёвий таркиби 5-жадвалда келтирилган.

5-жадвал

Дуккакли донларнинг Уртача кимёвий таркиби
(фоиз х^исобида)
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Яшил нухат 14,0 20.5 2.0 4.0 44.0 5,7 2,8 208
Лонни 14,0 21,0 2.0 3.2 43,4 3.0 3,0 292
Мош 14.0 23,5 2.0 2.8 42,4 3,8 3,5 300
Чипа 14.0 24,4 2.2 3.1 38.2 4,0 3,0 280
Ясмм^ 14,0 24,0 1.5 2,!) 330,8 3.7 2,7 284
Жнпдщм! нухат 14.0 20.1 4.3 3.2 43,2 3,7 3,0 300
Соя 12,0 34.0 17.3 5.7 3.5 4,3 5.0 332

Айрим дуккакли дала экинлари донининг таркибида 
маълум мицдорда оцсил булиши билан бирга, анчагина (соя- 
да 19 фоиз, нутда 4,5 фоиз, люпинда 5 фоиз) мой бор. Бу 
экинларнинг дони ва вегетатив органлари таркибида минерал 
моддалар: А, В, В |, С, Д, Е, Р ва бошца витаминлар куп. 
Бу уларнинг озиц-овцатлик ва ем-хашаклик цийматини яна- 
да оширади.

Купчилик дуккакли усимликларнинг дони озиц-овцат ва 
енгил саноатнинг бошца тармоцларида цпмматли хом ашё 
х1исобланади (яшил нухат, дуккак ва ловия консерваси, ёр- 
ма, ун, мой, $"симлик калении, лак, эмал, пластмассалар, 
сунъий тола тайёрланади ва \.к .) (1).

3.2 . Ма\сулотлар таркибига кирувчи 
моддалар таърифи

Кейинги йилларда дала экини ма\сулотларининг кимё
вий таркибига кура, фойдаланиладиган со^аларга цараб, 
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тунри тацсимлаш буйича Узбекистонда купгина ишлар амал
га ошириляпти. К^п йиллардан буён дала экини мах.сулотла- 
рини кимёвий таркибини Урганиш буйича жа\он озиц-овцат 
(ФАО) халцаро жамияти фаол иш кУрсатиб келмоцда.

Сув. Дон мах.сулотларининг кимёвий таркибида \амма 
вацт белгиланган мицдорда сув булиб, доннинг тури, етилиш 
даражаси, анатомик тузилиши, гидрофил коллоидларнинг 
жойлашиши, йириштириб олиш шароити, ташиш, сацлаш 
усуллари ва бошца купгина омилларга борлиц. Сувнинг дон 
таркибидаги моддалар билан борлицлиги турличадир. Бу 
борлицлик П.А.Ребиндер классификацияси буйича цуйидаги 
турларга булинади:

У. Кимёвий бириккан сувлар — бу, асосан, дон тарки
бидаги х^ужайраларда аниц белгиланган мицдорда булади. 
Буни фацат сувга .кимёвий таъсир этиш йули билан ажра
тиб олиш мумкин. Бу \олда дон таркибидаги моддалар жой
лашиши бузилади. Физик-кимёвий бириккан сувларга эса, 
асосан адсорбцион бириккан, осмотик сингдирилган сувлар 
киради. Дон таркибидаги бу сув мицдори дон ма\сулотлари- 
нинг турига, х^олатига цараб Узгарувчан булади.

2. Механик бириккан сув.чар эса дон таркибидаги микро 
ва макрокапиллярларда жойлашган булиб, гашци мух̂ ит ша- 
роитига цараб, купайиши ва озайиши мумкин. Шунинг учун 
\ам дон таркибидаги бу сув—эркин сув деб юритилади. Чун- 
ки дон цуритилганда намлик шу \исобдан камайса, \аво  
намлиги ошган таедирда шу намлик \исобндан дон намлиги 
\ам ортиши мумкин.

Азотли моддалар. Дон таркибидаги азотли моддалар- 
нинг асосий цисмини оцсиллар ташкил этади. Оцсилсиз 
азотли моддалар мицдори тулиц пишиб етилган, цизимаган, 
кукармаган, яъни стандарт талабига жавоб берадиган дон- 
ларда 2—3 фоиздан ортиц булмаслиги лозим. Оцсилсиз азот
ли моддалар мицдори тулиц нишмаган донлар таркибида куп 
булиб, сацлаш даврида дон массаси цизийди \амда микроор- 
ганизмларнинг ривожланиши натижасида бундай моддалау 
мицдори кескин купаяди. Бу эса дондан ун х̂ амда нон тай- 
ёрлашдаги сифат курсаткичларининг пасайишига сабаб була
ди. Оцсилсиз азотли моддалар, асосан, аминокислоталардан 
х1амда амидлардан ташкил топган.

Дон таркибидаги оцсил моддалар оддий оцсил—протеин- 
лардан \амда мураккаб оцсил—протеидлардан ташкил топган.



Мураккаб (щсиллар дон таркибида кам мицдорда булиб, 
улар, асосан, липопротеид хамда нуклеопротеинлардан ибо
рат. Оцсилнинг фацатгина мицдори эмас, балки биологик 
хусусияти хам дон таркибидаги аминокислоталарнинг турли- 
ча эканлигига цараб Узгарувчан булади. О щсиллар эриш ху- 
сусиятига к5'ра сувда эрийдиган (глобулин) ва ишцорда эрий
диган (глиадин) тоифаларга булинади.

Сувда эримайдиган оцсилларга (глюмин, глютеин, глиа
дин) клейковина дейилади. Клейковина хамирдаги крахмал- 
ни сув билан ювилгандан сунг цоладиган чузилувчан ва эги- 
лувчан моддадир. Ноннинг хажми ва роваклиги клейковина 
мицдорига борлиц булиб, у хамир ичидаги газни ушлаб ту- 
ради. Натижада, у яхши цупчийди, ноннинг роваклиги ортади

Аминокислота таркибига цараб дуккакли дон экинлари- 
нинг таркибидаги оцсиллар мицдори белгиланади. Биологик 
кУрсаткичларига кура шоли, жавдар, сули, арпа, бурдой тар
кибидаги оцсиллар маккажухори хамда тариц таркибидаги 
оцсилларга нисбатан устунлик цилади. Масалан, бурдой тар
кибидаги оцсиллар хамир тайёрланганда яхши чузилувчан бу
лади, тайёрланган махсулот сифатига ижобий таъсир этади.

Углеводлар. Бошоцли дон хамда дуккакли донларнинг 
таркибидаги углеводларнинг асосий цисминн полисахаридлар, 
жумладан крахмал хам ташкил этади.

Мойли донларнинг таркибида бошца донларга нисбатан 
углевод билан бирга, крахмал мицдори бирмунча кам була
ди. Тулиц пишиб етилган, яхши сацлангон дон таркибида 
шакарлар (моно ва дисахаридлар) мицдори 2—7 фоиз атро- 
фида булади. Етилмаган дон таркибида ёки сацлаш даврида 
цизиган хамда кукарган донларда шакар мицдори ортади. Бу 
эса доннинг ун хамДа нон тайёрлашдаги сифат курсаткич- 
ларининг пасайишига олиб келади.

Дон таркибидаги клетчатка хамда геми целлюлоза мицдо- 
ри доннинг анатомик тузилишига хамда етилиш даражасига 
цараб жуда узгарувчан булади. Ундаги углевод мицдори ва 
турлари фацатгина доннинг сифат курсаткичларини, яъни 
цандай мацсадларда фойдаланиш самарасини билдирибгина 
цолмай, балки цайта ишлаш жараёнида хам мухим аха- 
миятга эгадир.

Липидлар. Дон таркибидаги кщори гувватли моддалар- 
липидлар (асосий цисмини мойлар ташкил этади) дон ую-



мини сацлаш даврида нафас олиш жараёнини уташида сарф- 
ланади.

Усимлик мойи, асосан, уч гуру\га булинади:
1. Тез цурийдиган.
2. Маълум вацтдан кейин цурийдиган.
3. 1^уримайдиган.
Биринчи гуру* усимлик мойларидан, асосан, алиф ва 

лок тайёрлашда фойдаланилади. Бу мойлар суртилганда юп- 
ца хрлида узоц муддат сацланиш хусусиятига эгадир. Улар, 
асосан, зирир, каноп каби Усимликлар донидан олинади.

Иккинчи гурух,га кирадиган мойларни чигит ва кунга- 
боцардан олиш мумкин. Соя, маккажухори, бурдой, жавдар 
таркибида х,ам оз мицдорда шу гуру\га тааллуцли мойлар 
бор.

Учунчи гуру\га кунжут, паначакчак мойлари киради. Х,ар 
цайси гурух̂ га кирадиган мойлар физик ва кимёвий кУрсат- 
кичларга кура, бир-биридан фарц (цаттицлиги, цовушцоцли- 
ги, цуюцланиши, кислота \амда йод мавжудлиги ва бошца - 
лар) цилади.

Минерал моддалар. Дон таркибидаги минерал ёки кул 
моддалар мицдорининг узаро нисбатини донни 600—900°С 
\ароратгача куйдириб, майдалаб аницлаш мумкин. Дон тар
кибида фосфор, калий, магний, кальций, натрий, темир, 
хлор ва бошца моддалар булади. Жуда кам мицдорда мар
ганец, никель, кобалт ва бошца моддалар \ам  учрайди. Бу 
элементлар турли органик бирикмалар таркибига киради.

Дон таркибида турли мицдорда булган пигмент, витамин 
\амда ферментлар донни сацлаш ва цайта ишлаш жараёни
да сифат, шунингдек, мицдор жих^атидан \ам  узгариб тура- 
ди. Масалан, дон уюми уз-узидан цизий бошласа, дон тар
кибидаги оцсил ва крахмаллар парчаланиши натижасида 
цУнрир рангга киради. Бу эса ма\сулот сифатини нафацат 
пасайишига, балки яроцсиз \олга келишига та'ьсир этади.

3.3. Ма^сулотлар тунламларининг умумий 
курсаткичлари

Дала экинларининг урурлари сацлашга анча чидамли 
\исобланади. Экиладиган дон урурлари учуй Давлат стандар
ти белгиланган. Биринчи ва кейинги репродукция урурлари



нав тозалигига кУра, уч даражага булинади. Урурлик экил- 
ган майдонлардаги урурнинг нав тозалиги к^рсатмага асосан 
аницланади. Агар урурнинг нав тозалиги 99,5 фоиз булса— 
биринчи, 98 ва 95 фоиз булса-иккинчи ва учинчи даражага 
ажратилади. Элита урурларининг нав тозалиги 99,7 фоиз 
булиши керак.

Дала экинлари урурининг сифат курсаткичлари, асосан, 
цуйидагилардан иборат: асосий ypyF мицдори (тозалиги)нинг 
ифлосланганлиги ва унувчанлиги. Шу кУрсаткичларга цараб, 
урурлар турли классларга ажратилади (6-жадвал). '

6-жадвал

Айрим дала экини урурларининг сифатига 
цуйилган стандарт талаблар

Экинллр Ту|М|
I 1
5 ^  * я

0 ■Р--5-

Е §

11t  *
S .2

.9- 8 -с

Гиилцн ; 
мицдо

гимлик уруипкшг 
XI, КГ \|КГоб||Д||

Урурнинг 
упупчкилигп, 

<|и>ш \исобидпЖимн
HJy ЯЛ’МЛЛДШ!, 

Гммхшп
уС|1МЛ|1КЛ1||>|Н1|(И

Мпккпжухори 1 99 ,0 5 ■ — 90
2 1)8.0 5 - 90

Тритикале 1 99,0 20 10 02
2 «7,0 200 70 97

Яшпл hvxiit 1 99 .0 1>\Х€П1т этилшПди 95
2 97.0 30 5 90

Лопил 1 99 ,0 Рухснт мтилмпйди 95
2 98.0 15 2 90

Шали 1 99.0 - 5 95
2 98.0 - 40 90
3 97.0 - 100 85

Тприц 1 99,0 16 10 95
2 98,0 100 75 90

'V 3 97,0 200 150 85

Урурнинг му\им ах^амиятга молик булган сифат кУр- 
саткичи унинг унувчанлиги х^исобланади. Дон урурларининг 
купчилиги учун унувчанлик даражаси классЛар буйича 95,92 
ва 90 фоиз цабул цилинган. ‘ Урурлик учун цабул цилинган 
стандартларда ифлосланганлик метьёри х̂ ам берилган. Бунда 

; 1 кг урурда бошца экинлар урури,’ гШу * жумладан, бегона 
уьимлйклар урурларининг 'сони' \ам  х^гсобга олинади. Урур- 

:лйк дбнинйнг' намлиги \ам  стандарт таЛабларига жавоб бе- 
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риши керак. Узбекистан Республикасида дон урурларининг 
намлиги барча классларда 14 фоиз цабул цилинган. Махсус 
жи\озланган урурлик дон сацлайдиган омборлар ширкат, 
фермер, дехдон хужали клари ва бонща корхоналарда дон 
сотилишгача аниц белгиланган шароитларда сацланиб, унинг 
униш хусусияти фацат сацланибгина цолмасдан, балки ях- 
шиланади х а̂мда экишга тайёрлаш жараёнларини \ам 3?тка- 
зиш имкониятларига эга б^линади. Урурлик донларни сац- 
лашда унинг унувчанлиги билан нав тозалигига эътибор бе- 
риш талаб цилинади. Дала экини мах^сулотлари ^аерда сац- 
ланишидан цатъи назар, сифат курсаткичларини Давлат 
стандарти талабига тулиц жавоб берадиган даражада сацлаш 
имкониятини яратиш лозим.

С’а^лаш даврида урурлик дон унувчанлигининг камайиши 
хужалик учун жуда цимматга тушади, яъни экиш меъёри- 
нинг ортиши ва дон экинлари хрсилдорлигининг кескин ка- 
майишига олиб келади. Дала экини мах^сулотларини сацлаш 
даврида утказиладиган технологик жараёнларнинг сифатли 
утказилиши х̂ ам доннинг унувчанлигига кучли таъсир этади. 
Дала экини мах^сулотларини цуритишда унинг биологик ху- 
сусиятларига, дастлабки намлигига, физикавий хоссаларига 
ва бир цанча курсаткичларига эътибор берилмаса, урурнинг 
унувчанлиги пасаяди.

Урурлик донларни сацлашда сифат кУрсаткичлари унув- 
чанлигига цараб уч гурух̂ га булинади. Урурлик донлар гуру- 
\ини сацлашни т^рри ташкил этиш бир-биридан фарц цила- 
диган бир неча курсаткичларга эга.

Урурлик донларнинг унувчанлиги ю^ори булса, биринчи 
гуру^га киради х а̂мда Даачат стандарти талаби буйича би
ринчи классга мансуб булади. Унувчанлик паст булса, ик
кинчи гурухдан жой олади. Бундай донларни сацлаш учун 
цулай шароит яратиш, яъни цайга етилиш жараёнининг 
утиши билан унувчанлигини яхшилашга эришиш мумкин. 
Учинчи гурухдаги доннинг унувчанлиги жуда паст даражада 
булганлиги учун урурликка яроцсиз \исобланади, шунинг 
учун бошца сох^аларда фойдаланиш т^ррисида аниц курсат- 
малар берилиши керак. Дала экини мах1сулотларининг сифат 
курсаткичларини аницлашда та\лил цилинадигнн намуналар
ни жуда аницлик билан курсатилган доида буйича олиш та
лаб этилади. Чунки дон уюмининг юцори цисмидаги дон



унинг коптина сифат курсаткичлари, яъии унувчанлиги, 
намлиги, зарарланиш даражаси буйича маълум дон тайлами 
учун умумий курсаткич була олмайди.

3.4 . Ма^сулотлар сифатини назорат цили и

Дала экини мах^сулотларига технологик, физиологик ва 
эстетик талаблар цуйилади. Шунинг учун унинг сифати маъ
лум бир курсаткич буйича бах1оланиши унчалик т^тфи бул- 
майди. Сифат комплекс бах.оланиши лозим. Мах1сулотни иш- 
латиш мацсадига цараб, унинг сифатига цуйиладиган талаб
лар х,ам 5'згаради. Масалан, озик-овцатга ишлатиладиган ар- 
пага цуйиладиган талаб билан ем-хашак мацсадида ишлати
ладиган арпага ёки урурлик арпага булган талаб бир-бирига 
мос келмайди. Турли мацсадда ишлатиладиган арпаиинг си
фат куреаткичи унинг маълум бир хоссасига мицдор жих^а- 
тидан таъсири х1исобланиб, маълум шароитда сифатини бел- 
гилайди. Сифат курсаткичлари маълум бирликларда ифода- 
ланади ва стандартларда якка ёки комплекс тартибда уз ак- 
сини топади (7).

Махсулотнинг намлиги, ифлослиги, унувчанлиги, маълум 
кимёвий ва органик моддаларнинг мицдори (оцсил, крахмал, 
углевод ва бошцалар), технологик, агрономик, ицтисодий ва 
боища курсаткичлари унинг бир кУрсаткичли сифат белгиси 
\исобланади. Махсулотнинг товар нави комплекс куреаткичи 
х,ам мавжуд булиб, бир цатор хоссаларни уз ичига олади.

Ма\сулотнинг сифатини ицтисодий жих,атдан бах^олайди- 
ган курсаткич—интеграл курсаткичдир. Интеграл курсаткич 
махсулотнинг фойдали томонлар йигиндисини ажратиш, иш- 
латиш ва истеъмол цилиш учун сарф булган х1аражаглар 
нисбати орцали ифодаланади. Бу эса ма\сулот сифатининг 
рентабеллигини, яъни сарф цилинган мабланга тушадиган 
фойдани белгилайди. Давлат стандартларида дон мах^сулотла- 
ри сифат курсаткичларининг мажмуасини х,исобга олган 
\олда товар навларга ва классларга ажратилади. Мах,сулот- 
нинг товар нави (сорти) маълум сифат курсаткич турлари 
буйича мах^сулотларнинг градацияси х^исобланади. Мах1сулот- 
ларнинг класси мах1сулот ёки хом ашёларнинг сифат гуру- 
\идир,. Масалан, дала экини ма\сулотлари технологик кУр- 
саткичлар буйича rypyxyiapra—классларга булинади. Ма\су



лотларнинг сацланувчанлигига да раб \ам  гурухдорга ажра
тилади, яъни узод вадт садланадиган ва дисда вадт сацла- 
надиган ма\сулотлар булади.

Дата экини ма\сулотларининг дайта ишлашга мойилли- 
гини билдирувчи курсаткичлари дайта ишлаш саноатида кам 
харажатли хдмда тулид тайёр мах.сулот олиш билан аиид- 
ланади.

Р\ш11лод х>5жалигида назорат объекти, асосан, мах^сулот 
ёки хом ашё \исобланади. Ма\сулот сифатини белгилаш учун 
уни холис бах.олаш лозим. Чунончи, мах^сулот сифатини ба- 
х̂ олаш унинг ишлатиш сох^асини х̂ ам белгилайди. Мах^сулот 
сифатини назорат дилиш унинг мицдор ва сифат хоссалари- 
га таъсир этиб, бунда маълум турдаги улчаш асбоб-ускунала- 
ридан ва турли усуллардан фойдаланилади. Ма\сулот сифа
тини назорат дилишда мутахассислар асосий ^рин тутадилар. 
Улар мах^сулотни сифатли етиштириш, $з вацтида й и р и ш т и - 
риб тонширипши таъминлашлари керак. Illy билан бирга 
улар дайта ишлашни \ам т^ри ташкил этишлари зарур.

Дала экини ма\сулотларининг сифати уларнинг давлатга 
ёки истеъмолчига тонширишда назорат дилинади. Бу жараён 
мах^сулотни дабул дилиш жойларида амалдаги стандарт ёки 
синаш усуллари ёрдамида амалга оширилади.

Дата экини мах^сулотларини цабул цилишда, цабул ди- 
линган мах^сулотларнинг сифатини текширишда инспекция 
назорати уРнатилаДи- Бунда тайёрлаш манзили томондан 
мах1сулотлар дабул цилиниши, стандартдан тутфи фойдала- 
ниш, синаш усулларининг стандартга турри келиши, ма\су- 
лотларнинг садланиши, навларга ажратилиши, жойлаштири- 
лиши, текширилиши керак. Мах^улотнинг сифатини назорат 
дилишда дУлланиладиган улчов воситаларига дараб, назорат 
турлари дуйидагиларга булинади: улчаш, органолептик, дайд 
дилиш, \исоблаш, социолошк ва эксперт назорати (7,8).

Улчаш усули. Дала экинлари мах^сулоти сифатини 
улчаб назорат цилиш маълум бир улчаш асбоб-ускуналари 
ёрдамида амалга оширилиб, усулнинг асосига дараб кимё- 
вий, физикавий, биологик, механик, микроскопик, физик- 
кимёвий, технологик ва физиологик булиши м ум кин. Ма\су- 
лот сифатини ашщлашда кимёвий усул кенг тардатган бу
либ, мах^сулотнинг озид-овдатлик ва техник диймати тугри- 
дан турри унинг таркибига кирувчи органик х1амда минерат



моддаларнинг оз ёки куплигига чамбарчас боклицдир. Маса- 
лан, оцсил, углевод, крахмал, витамин ва бонща моддалар
нинг мицдорини анидлаш мумкин. Дала ма\сулотларининг 
сифатини бирмунча аниц белгилайдиган кимёвий усул объ
ектив усул х^исобланади. Мах^сулотнинг кимёвий тфкибини 
аницлашда органик, анорганик, аналитик ва коллоид кимё
вий услубларда 1$лланиладиган анидлаш усулларидан фой- 
даланилади. Дала мах^сулотлари сифатини физик усулда 
аницлаш мах^сулотнинг физик хоссаларига асосланган. Мах, 
сулотнинг физик хоссаларига унинг эгилувчанлиги, тукилув- 
чанлиги, намлиги, ифлосланганлиги, иссицлик ва бонща хос
салари киради. Дала ма\сулотларининг физик хоссаларини 
аницлашда электрик, рефрактометрик, реологик ва поляро- 
метрик усуллардан кенг фойдаланилади. Диэлектрик усул 
махсулотнинг намлиги, ранг 3?лчагичида унинг тиниц ранги 
аницланади. Рефрактометрик усулдан махсулотнинг сифати
ни, унинг асосий кимёвий моддаларини аницлашда фойдала
нилади. Поляриметрик усул моддаларнинг оптик хоссасини, 
реологик усул мах.сулотларнинг таркибини ва механик хос- 
салариии аницлашга асосланган. Масалан, махсулотнинг 
шакли, катта-кичиклиги, \ажми, эгилувчанлиги, бир хилли- 
ги, \ажм орирлиги ва бонща курсаткичлардир.

Мах.сулотларнинг сифатини аницлашда цулланиладиган 
хромотографик, колориметрик, секстроскопик, люминесцент 
усуллар физик-кимёвий усулга кириб, \озирги ва^тда улар- 
дан кенг куламда фойдаланилмо^а.

Биологик усул кенг тар^алган усул булиб, унда урур- 
ларнинг унувчанлиги, улардаги замерли моддалар, микроор- 
ганизмлар, касаллик \амда зараркунандалар билан таъсирла- 
ниши ашщланади.

Физиологик усулда дала экини донларидаги ози^а мод
даларнинг озицлик циймати аницланади. Дала экинлари 
мах.сулотларининг айрим зарарли микроорганизмлар ва за- 
х1арланиш даражаси микроскопик усулда аницланади. Дала 
экини мах1сулотларининг технологик хоссалари ва цийматли- 
лиги технологии усулда ани^ланади. Дала экинлари ма\су'- 
лотларининг технологик хоссалари уларнинг сифати билан 
турридан -турри боглангандир.

Органолептик усул дала экини мах1сулотлари сифатини 
аницлашда асосий усул х^исобланади. Бу усу.лда инсоннинг 
сезги органлари (куфиш, таъм \амда \ид билиш, эшитиш, 
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цаттщликни сезиш ва боцщалар) хизмат цилади. Органо- 
лептик усул оддий булиб, махсус асбоб-ускуналар талаб цил- 
майди. Шу билан бирга, усулнинг бир цатор камчиликлари 
х1ам бор. Бу усулда дон сифатини аницлашда сифат кур
саткичлари нисбий характерга эга булиб, у х,ацда тулиц 
маълумотлар йуц.

Органолептик усулда дала ма\сулотларининг сифатини 
аницлашда мах^сулот уюми куздан кечирилади ва шундан 
кейин идишлар очилиб- унинг х^олати, кУриниши, ранги ва 
туси, х1иди кабилар аницланади. Дала мах^сулотларини орга
нолептик усулда бах1олашда жойнинг ёрурлиги, мах^сулотни 
текширувчилар сони ва синовчининг малакаси каби омиллар 
катта таъсир кУрсатади. Дала мах^сулотларининг сифатини 
органолептик усулда аницлашда эталонлардан ва стандарт 
намуналардан фойдаланилади. Эталон ва стандарт намуналар 
х,ар йили Давлат стандарти талабига мувофиц тузилади.

1^айд цилиш усули. Дала мах1сулотларини мунтазам ра- 
вишда кузатиш ва харажатларни х1исобга олиш цайд цилиш 
усулининг асоси х1исобланади. Масалан, ма\сулотнинг цайта- 
рилиши улардаги нуцсонлар мицдори ва х1ажми х1исобга 
олинади. Мах^сулот сифатини бахолашда шундай ахборотлар- 
га эътибор берилади.

Х^исоблаш усули. Мах,сулотнинг сифати бу усулда на- 
зарий ва эмпирик курсаткичларнинг ма\сулот сифати кур
саткичлари билан борланиши орцали амалга оширилади. Х̂ и- 
соблаш усулидан дон махсулоти етиштиришда фойдаланила
ди. Дала экини мах^сулотларининг сифат курсаткичлари Ур- 
тасидаги борланиш х1ам шу усулда аницланади.

Эксперт усул. Дата экини мах^сулотларининг сифат кур
саткичлари мутахассис экспертларнинг царорига асосан аниц- 
ланади. Купинча мах^сулотларнинг сифатини объектив усулда 
аницлаш цийин булган тацдирда эксперт усулидан фойдала
нилади. Бу усул, одатда, мах^сулотнинг сифатини органолеп
тик усулда аницланган вацтда керак булади. Мах1сулот си
фатини эксперт усулда аницлашда мутахассислардан иборат 
эксперт х1айъати тузилади ва унинг умумий царори билан 
мах^сулог сифатига ба\о берилади. Дала экини ма\сулотла- 
рининг сифатини аницлашда мах,сулот уюми тавсифлаш ло- 
зим. Дата экинлари мах1сулотларининг тупламлари маълум 
жойларидан дастлабки намуналар олингач, улардан Уртача



намуна хосил цилинади. Намуна олиш ^оидалари тегишли 
стандартларда к^рсатилади.

Социологик усул — истеъмолчиларнинг дон мах.сулоти 
сифатига берган бах1оларни й и р и ш  ва билдирилган фикрлар- 
ни та\лил цилиш асосида унинг сифатига ба\о бериш усу- 
лидир. Бунда истеъмолчиларга анкеталар тарцатилади, фикр- 
лари суфаб олинади, махсус конференция, йигилишлар, кур- 
газмалар утказилади.

Дала экинлари маданий усимликларнинг энг му\им гуру- 
х1и б^либ, асосий озиц-овцат мах1сулоти, чорва моллари учун 
ем, саноат учун мух^им хом ашё х^исобланади. Узбекистон 
Республикасида а\олининг купайиб бориши натижасида ки- 
шиларнинг турли-туман ва сифатли дон ма\сулотларига бул- 
ган эх1тиёжи тобора ортаётганлиги туфайли \ам  налла етиш- 
тиришни йилдан-йилга к^пайтириш зарур. Дала мах^сулотлари 
етиштириш мавсумли булганлиги сабабли уни маълум вацтга- 
ча са^лаш тацозо этилади. Шу сабабли, дала ма\сулотларини 
са^лашда замонавий технолошя ва техникадан фойдаланиш 
унинг нобудгарчилигини анча камайтириб, мах1сулот сифатини 
бирмунча яхшилайди. Дала экинлари мах^сулотлари уюмини 
сацлашдаги цонуниятларни чуцур билиш унинг илмий асос
ланган тадбирлар системасини (тизимини) яратиш ва ишлаб 
чицаришга жорий цилишга, мах^сулотнинг мицдор \амда си
фат жих^атдан сацланишига имкон яратади.

3.5. Дон ва урурлариинг сифат курсаткичлари

Асл куриниши (натура). Дон уюмини маълум кури- 
нишда \ажмли ёки асл куриниш деб аташади. Метрик ти- 
зим цулланиладиган давлатларда у грамм литрга ёки кило
грамм гектолитрга нисбатан улчанади.

Дага экинлари донларини етарлича барцарор шароитни 
таъминловчи маълум цоидаларга амал цилган хрлда х1ар 
цандай мосламага жойлаштирилса булади. Бунда жойлашиш 
зичлиги, дон уюмининг х,ажми, х̂ атто бир экиннинг узида 
турлича б^лиши мумкин. Бунинг уч сабаби бор, яъни донни 
етарлича етилиши; дон уюмидаги аралашмадарнинг \ар  хил 
ми1уюри ва таркиби; доннинг намлиги.

Асл к^ринишга ифлос .аралашмаларнинг турли фракция- 
лари сезиларли таъсир этади. Чунончи, енгил арачашмалар



унинг кУринишига сезиларли таъсир этади, минерал аралаш
малар эса бироз ёмонлаштиради.

Юдори намлик ифлосланган дон тупламларида асл ку- 
риниш дон уюмининг суст тукилувчанлиги сабабли юз бера
ди. Тозалаш ва дуритишдан кейин асл кУриниш яхшилана- 
ди, аммо донларнинг етилмаганлиги сабабли к^нгилдагидек 
булмайди.

Доннинг т^лид етилиши катта технологии ах^аминтга эга 
ва у озиц-овцатлик цийматини таъминлайди. Яхши етилган 
донда . куп эндосперм (мариз) булади. Нодулай шароигда 
шаклланган донларда пуст \ажм ортиб боради, мари.) миц- 
дори эса камаяди. Пустлоднинг сезиларли купайиши, дим- 
матли ма\сулот цисми (ун, ёрма, усимлик мойи ва хрказо) 
чицишининг камайишига олиб келади.

Доннинг етилганлигини унинг зичлигини аницлаш орда- 
ли билса булади. Донда цанчалик мариз (эндосперм) куп 
булса, унда шунчалик максимал зичликка эга булган углевод 
ва оцсиллар куп булади. Крахмалнинг зичлиги 1,5, оцсил- 
ларники 1,24—1,31, монники 0,9—098. Цишки бурдой зичли
ги 1,374 булганда, уни ташкил этувчи анатомик цисмлар- 
шшг зичлиги дуйидагича: магазинки 1,472; муртакники 1,275; 
добидларники 1,106. 1\обидлар таркиби клетчатканинг куп- 
лигига дарамасдан кам зичликка эгадир, чунки уларнинг 
тузилиши бушдир. Шу сабабли емирилган ёки магаз шакли- 
ни йуцотган (совуц урган, бурга-тошбадачалар зарар етказ- 
ган ва бошдалар) дон уюмлари салбий зичлиги билан таъ- 
рифланади.

Давлатга яхши, асл куринишли, базис кондицияда к^з- 
лангандан юдори донларни сотишда хужаликларга х,ар 10 
г.л. учун дУшимча 0,1 фоиз миддорида \а д  т^ланади. Худди 
шу тарзда паст асл кУринишга базисга нисбатан х1ад чегириб 
ташланади.

Асл куриниш махсус асбоблар—пуркаларда аницланади. 
Бу курсаткич дУлланилгандан бери, барча давлатларда пур- 
каларнинг 80 тури мавжуд. Жахрн савдо амалиётида 20 
литр \ажмли пурка к^лланилади.

Улчов стаканида бошда жи\озлар донни нисбатан м$ъ- 
тадил тукиш ва зич жойлаштириш шароитини яратиш учун 
мулжалланган. Купчилик экинларнинг (маккажухори, тарид, 
гречиха, шоли, иухат ва бошдалар) дон уюмларида асл ку
риниш анидланмайди.



Х,ажм курсаткичлари хирмон ва омборларнинг зарур си- 
римини \исоблашда ёки сацланадиган дон уюмининг физик 
\ажмини тахминан аницлашда цулланилади. Цуйи куриниш- 
ли донга нисбатан юцори куринишли дон учун камроц х,ажм 
талаб цилинади. Бурдой ва тариц дони хирмоннинг х^ажми 
100 тонна уюмда х,ажм бирлиги нисбати 0,75 ва 0,45 т.м3 
булганда 100:0,75=75 м3; 100:0,45=45 м3ни ташкил этади. 
Демак, тариц уюмини сацлаш учун катта \ажмда омбор та
лаб цилинади. Дон омбор ёки бункер хирмони х^ажмини 
аницлаб, унинг асл кУринишини билиб, сацланаётган тунлам 
туррисида тасаввурга эга булинади.

Силлицлик деб, дон тупламидаги донлар йириклигининг 
бир хиллигига айтилади. Агар дон тупламда катталиги 
буйича асосан бир хил булса, бир текис дон \исобланади.

Донни бошоцда, попук ва супургисида шаклланиши, 
тунгулларининг усимликда жойлашиши, а1ротехник тадбир- 
лар, об-х^аво шароити бир текислик ва йирикликка таъсир 
кУрсатади. Бир текисдаги дон уюмлари дон тозалагич ёки 
махсус сараловчи машиналарда саралантцдан (сепарация) 
кейин олинади. Кбайта ишлашда текис доплардан ма\сулот 
ларнинг чициши ва уларнинг сифати юцори булади. Яхши 
текисланган донлардан юцори сифатли солод чицади.

Майда дон паст ба\оланади. Тозалашда улар купинча 
майда аралашмалар билан чициндига цушилиб кетади ва шу 
билан мах^сулот чицишини камайтиради. Бундай донни чи- 
циндилар ичидан ажратиб олиш жуда цийин. Майда донда 
унинг \ажмига нисбатан цобдо мицдори йирик донларга 
нисбатан купдир. Шундай доннинг пусти ёмон тозаланади, 
цайта ишланаётган ма\сулотлар таркибига цушилади ва 
уларнинг сифатини туширади. Одатда, майда дон чорва ва 
паррандалар учун озица-ем сифатида фойдаланилади ёки му- 
раккаб озица-ем саноатига юборилади. Дон ва урурларнинг 
текислигини етиштириш х1амда ишлатиш мацсадига цараб 
белгилаш уларнинг намуналарини турли катталик ва шак- 
лдаги элаклар орцали утказиш йули билан аницланади.

Ёрма экинлари донларнинг стандартларида кондицияли 
дон учун мумкин булган мариз мицдори сули учун 62 фоиз
дан кам эмас, маржумак (гречиха) да 71 фоиз, гариц ва 
шолида 74 фоизга тенг булади.

Ушбу тупламда аницланган ва фоизда ифодаланган ма-



FH3 мицдори арифметик фар^ эмас. Пуст, асосан, экиннинг 
тоза донларида, нъни уюм ва намуналарда ифлос ва дон 
аралашмаларини х̂ исобга олмаган \олда аницланади.

Тари^, июли, сули ва маржумак (гречиха)нинг пустили 
аницлаш учун п^ст билан цопланган бутун донлар олинади. 
Пусти тозаланмаган дон уюмга нисбатан цобирларнинг ялни 
улуши фоизда ифодаланиб, нустини катгалипши ташкил 
этади. Дондаги тоза мариз мицдори стандаргда курсатилган 
махсус формулалар ёрдамида х^исобланади.

Шоли донларининг нустлилиги Давлат стандартларига 
мувофиц аницланади. Турли экинларнинг дон, пуст к^рсат- 
кичлари 7-жадвалда келтирилган. Бир экин доирасида курса- 
тилган маълумотларнинг ^згариб туриши, доннинг нав хусу- 
сиятлари ва турлича етилиши билан боклицдир.

7-жадвал
Турли донларнинг нустлилиги, фоиз

Экин Чек.мшпш
Мшшмум и» максимум Энг куп уч|шпдип11|

Миржумпк (гречиха) 17-20 19-22
Шоли 15-24 -17-20
Сд'.'ш 2 0 -4 2 2 4 -3 2

Кунгабоцар урури магизнинг узига хос «п^стлоцлилиги» 
ва турли миедори билан ажралиб туради. Урурнинг дарал ва 
гшшиц ^обиги лузга деб аталади. Мойли кунгабоцар урурида 
лузга 27—39 фоиз, чациладиганларда эса 65 фоизга етади.

Эндосперм консистенцияси ^симлик донларининг техно
логик ва озиц-овцат цийматига таъсир этади. Масалан, мак- 
кажухори таёцчалари ва боцща мах,сулотлар маккажухори- 
нинг ойнавандли эндоспермли донларидан олинади.

Цайнатилган гуруч сифати (ош, суюц, ош, буща, гар
нир ва боищалар) к$71 жи\атдан ёрмани ^нндай хом ашсдан 
тайёрланишига борлид. Ойнавандли гуруч донининг консис- 
тендияли дони чидамли булиб, цайта ишлашда ёрманинг 
катта мицдори бутун х,олда чи^ади, ^айнашда бундай ёрма- 
лар дони яхлитлигини сацлайди.



Узлаштириш учуй саволлар:

1. Мах^сулотларнинг цандай асосий сифат курсаткичлари мавжуд?
2. Ма\сулотлар таркибига кирувчи асосий моддаларни таърифлаб беринг.
3. Ма^сулотлар тунламларининг цандай умумий курсаткичлари бор?
4. Мах,сулотлар сифатини назорат цилишнинг цандай усулларини била- 

сиз?
5. Дон ва урурларнинг сиф ат курсаткичларини таърифлаб беринг.
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МАХ^СУЛОТЛАРНИ САЦЛАШ ТЕХНОЛОГИЯСИ

IV  боб. МОЙЛИ ЭКИНЛАР

4.1. Экинларнинг умумий тавсифи

Мойли экинларнинг уруги ва меваси таркибида 20—60 
фоиз мой булиб, озид-овдатда, консерва ишлаб чидаришда, 
дандолат ва нон махсулотлари тайёрлашда дулланилади. 
Бундан ташдари, усимлик мойи маргарин, совун, лок, буёд, 
алиф, стеарин, линолеум ишлаб чидаришда, табобатда, пар- 
фюмерияда, терига ишлов беришда дулланилади.

Мой ишлаб чидарилгандан кейин долган кунжара ва 
шрот чорва молларига юдори т^йимли озуда \исобланади. 
Айрим мойли экинлар силос тайёрлашда дулланилади.

Ер юзида мойли экинлар к^п тардалган, экин майдони 
140 млн.га.дан ортиддир. Энг к^п тардалган экинлар — соя 
(62,65 млн.га), кунгабодар (18,33 млн.га), рапс — сурепи
ца (22,25 млн.га), кунжут (6,75 млн.га). Мойли экинлар 
А1\Ш, Канада, Х,индистон, Бразилия, Аргентина, Хитой, 
Покистон, Россия, Молдова, Украинада кенг тардалган.

Узбекистонда мойли экинлардан махсар, кунгабодар, 
кунжут, ерёнгод, мойли зирир ва соя экилмодда.

Мойли экинлар турли ботаник оилаларга мансуб, улар— 
карамдошлар, дуккакдошлар, сутламагулдошлар ва бошда- 
лардир.

Усимлик мойи—глицериннинг мой кислоталари билан би- 
рикишидан вужудга келадиган мураккаб эфирлардир. E f тар- 
кибига углерод (75—79 фоиз), водород (11 — 13 фоиз) ва 
кислород (10—12 фоиз) киради. Одсил ва углеводга нисба
тан мойнинг дуввати икки-уч баробар ортиддир (8-жадвал).

Мойнинг сифати уларнинг таркибидаги кислоталарга, 
яъни туйинмаган (олеин линолеум, линол) ва туйинган, 
(пальмитин, стеарин) кислоталарга бонлид. Мойли экинлар



таркибидаги мойнинг мицдор ва сифати етиштириш шарои- 
тига х,ам борлид.

8-жадвал

Экинларнинг таркибидаги мой миодори ва сифати
(Г.С.Посипанов маълумотлари)
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Лялемандия 2 3 ,3 -3 7 ,3 162-103 181-185 .0 ,8 -4 ,4 Курийдиган
Перилла 2 6 ,1 -4 9 ,6 181-206 189-197 0 ,6 -3 ,9 Цурийдиган
Мойли зирир 3 3 0 ,0 -4 7 ,8 165-192 186-195 0 ,5 -3 ,5 Цурийдиган
Мойли к^кнори 4 6 ,0 -5 6 ,0 131-143 189-198 0 5 -3 ,5 Курийдиган
Кунгабодар 2 9 ,0 -5 6 ,9 119-144 183-186 0 ,1 -2 ,4 Ярим цурийдиган
Махсар 2 5 ,0 -3 2 ,0 115-155 194-203 0 ,8 -5 ,8 Ярим курийдиган
Кунжуг 4 8 ,0 -6 3 ,0 103-112 186-195 0 ,2 -2 ,3 Ярим цурийдиган
Соя 1 5 ,5 -2 4 ,5 107-137 190-212 0 ,0 6 -5 ,7 Ярим }\V]>nfi;uiran
Оц хантал 3 0 ,2 -3 9 ,8 92-112 170-184 0 ,0 6 -8 ,5 Ярим цурийдиган
Ерёироц 4 1 ,2 -5 6 ,5 83-103 182-207 0 ,0 3 -2 ,2 4 )^уримайдиган
Канакунжут 4 7 ,2 -5 8 ,6 81-86 167-185 0 ,10-11,0 Цуримайдиган
Кузги рапс 4 5 ,0 -4 9 ,6 94-112 167-185 0 ,1-11 ,0 Ярим цурийдиган
Бахррги ране 3 3 ,0 -4 4 ,0 101 187 2,0 Ярим цурийдиган

100 г мой данча йодни дабул дилса, шунга цараб йод 
сони аницланади. Йод сони куп булмаган мой тез цурийди. 
Шунга цараб, усимлик мойи уч rypyxja булинади:
> ^урийдиган мойда (перилла, лялеманция, зикир мойида) 

йод сони 130 дан орти^ булади;
> ярим цурийдиган мойда йод сони 85—130 булиб, бу

оз1щ-ов^атда ишлатиладиган мой (кунгабоцар, кунжут, 
соя, рапс, хантал, махсар);

>  ^уримайдиган мойда (ерёнгоц ва канакунжут мойида) 
йод сони 85 дан кам б;улади.
Озик-овцатда ва техникада цулланиладиган мой тарки- 

бида боклаимаган мой кислоталар сони кам булиши керак. 
Бу мойларни нейтраллаштириш учун уювчи калий ^уллани- 
лади. Бир грамм мой таркибидаги богланмаган мой кислога- 
ларини нейтраллаш учун сарфланадиган уювчи калий миедо- 
рига цараб кислота сони аницланади. Тулиц пишмаган урур- 
да кислота сони ю^ори булади.

Усимлик мойи совун ишлаб чицаришда дулланилади. 
Шу хусусиятга бах^о бериш учун совунланиш сони аницлана- 
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ди. Бир грамм мой таркибидаги борланмаган ва глицерин 
билан бириккан хрлатдаги х^амма мой кислоталарни нейт- 
раллаш учун сарфланган уювчи калий мицдорига цараб, со- 
вунлаииш сони юцори булгани маъцул.

Мойли экинларнинг таркибида юцори сифатли о^сил бр- 
лади. Таркибида лизин, триптофан, цистин, аргинин каби 
мух,им аминокислоталар мавжуд. Мойли экинлар орасида энг 
к^п соя усимлигидан мой ишлаб чицарилмоцда, ундан кейин 
кунгабоцар, ерёнгоц, чигит, рапс, кунжут, махсар мойи ту- 
ради. Мойли экинлар орасида эфир мойли экинлар ажралиб 
туради. Бу экинларнинг таркибида (у рутила, мевасида, бар- 
гида, поясида) 5—7 фоиз эфир мойи булади. Бу гурух^нинг 
асосий вакиллари—арпабодиён, кашнич, цора зира, ялпиз, 
оц зирадир.

Эфир мойли экинлар табобатда, парфюмерия ва озиц- 
овцатда ^лланилади. Чщиидиси чорва молларига юцори 
сифатли ози1х булади (1,2).

4.2. Урукпарни сацлаш режимлари 
ва усуллари

Мой ишлаб ч1щарувчи корхоналар йил давомида тухтов- 
сиз ишлаши учун мойли экин урурларини технологик цайта 
ишловга цадар узоц муддатга сацлаш керак.

Мойли экинлар урурларини тайёрлаш даври чекланган- 
лиги, яъни 2—3 ой давом этиши, хом ашёни цайта ишлаш- 
гача исроф цилмасдан ва уни сифатини туширмасдан тайёр 
мах,суглот олиш мураккаб ва масъулиятли вазифадир.

Одатда, сацлашга келтирилган урурлар х.аётлилигини сац- 
лаб, бошца тирик организмлар сингари нафас олади. Нафас 
олиш тезлиги мойни сарф б^лиши билан боглиц булиб, бу 
уз йулида уфурлар таркибидаги мойлар сифатини ёмонлаши- 
шига олиб келади. Урутаардан мой чициши насаяди. Эркин 
мой кислоталари мицдори ортади ва ма\сулотларни оксидла- 
ниши руй беради.

Са^ланаётган урурларнинг нафас олиш тезлиги уч асо
сий омилга-урутлар ва атрофдаги му\ит намлиги, урутлар 
атрофидаги объектларнинг \арорати ва \авонинг газ таркиб- 
ларига борливдир. Бу омиллар нафа^ат урурларга, балки 
урур уюмидаги барча тирик организмларга таъсир этадй.



Тулиц етилган урур уюми намлиги паст ва уларнинг 
нафас олиш тезлиги суст булади. Ур>т уюмининг намлигини 
ортиши муътадил \ароратда нафас олиш тезлиги аввалига 
секин, аммо маълум чегарадан кейин эса кескин ортади. 
Бунинг асосий сабаби урур ва унинг тУцималарида эркин 
сувни пайдо булишидир. Эркин сув борланган сувдан фарцли 
биокимёвий реакцияларда иштирок этиш цобилиятига эга. 
Ту^ималарда эркин сув юзага келишн ва нафас олиш тезли
ги ошган y p y F  намлигига танг намлик дейилади. Шунинг 
учун урурлар цайта ишлангунга цадар уларни куп бузилмас- 
лигига йул цуймаслик учун намлик танг \олатдан цуйи 
булиши керак. Танг намлик мицдори урурларнинг кимёвий 
таркибига боглиадир.

Сацлаш пайтида дала экини мах^сулотларининг \аёт  фао- 
лияти тулиц нафас олиш билан чамбарчас борланган булади, 
яъни кислородни цабул цилиб, СО2, сув ва иссицликни узи- 
дан ажрагади. Нафас олишни узи комплекс жараён булган- 
лиги учун соддалаштирилган \олда келтириш мумкин (4-чиз- 
ма). Мах^улот тУцималарида моддалар захираси (углеводлар

_̂_ крахмал ва цанд куринишида)
карбонат ангидрид (СО2 ), сув 
ва иссицликка парчаланади. 
Мураккаб моддаларнинг парча- 
ланиши натижасида мах^сулот 
синтез цилиниши учун керакли 
булган цувват ва бошца эле- 
ментларци Уз ичига олади.

Шунинг учун урурларда ёр 
мицдори цанчалик кун булса, 
уларни шунча юцори намлик 
х/элатда сацланган мойли урур
лар жадал нафас олиб, атроф- 
му\итга куп мицдорда иссицлик 
ва намликни чицаради. Урур- 
ларни юцори х^ароратда сацлаш 
х̂ ам ypyF уюмининг нафас олиш 
тезлигини кутарилишига сабаб

.__ булади. Бунда .адрорагни усиш
г~~ таъсири намлик ортиши таъси-

туцимцеининг пафос олиш РИГа К ура Му^ИМЛИГИ КЗМДИр.
(соддалаштириЛган) чинмаси.

JL
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Шунинг учу н куз ва киш пайтларида урурларни совутилган 
\олда са^лаш амалий цизициш уйротади. Урурларни паст 
даража совутишга урур уюмлари орасига совут̂  \аво юбориш 
билан эришилади. Бундай сацлаш режимида урурлар танг 
намлиги юцори даражада булганда х,ам улар сифатига ижо- 
бий таъсир этади. Омбордаги иссицликнинг келиши ва ^уйи 
^ароратни бошцариб бориш имконияти б^лмаса, ^ушимча 
ишловсиз уларни сацлаб б^лмайди.

Нам уфурларни атмосфсера х,авосида мухрфаза ^илиб 
сацлаш мумкин. Урутларни сацлашда таищи атмосфера би
лан газ алмашинишини истисно цилиб ёки урур цатламлари 
орасидан \аво  ва азот берадиган урур уюмининг барча ком- 
понентларини сициб чицариш учун кумир исли газ, фуми- 
гантлар-бромли метил, дихлор этан, бошца газ \амда бур- 
ларни юбориш йу̂ ли билан амалга оширилади.

Урурларни са^лашда зарур шароит яратиш учун яхши 
зич ёпиладиган омборхоналар яратиш зарур. Афсуски, мой 
ишлаб чицарадиган корхоналарда бундай омборхоналар хр- 
зирча кам. 1^айд этилган усуллар билан ташшшш туфайли 
танг намликдан паст хрлатда урурларни са^лаш ичида энг 
арзон, кенг ц^лланиладиган ва самарали—̂ урун х^олатда cai^- 
лаш усули х1исобланди.

4.3. Урурлар сацланадигаи омбор турлари

Урурларни цурук х^олатда сацлайдиган омборлар механи
зация цуллаш даражасига цараб: элеватор ёки силос омбор- 
ларига; ция сатх/ш омборларга (чигитлар учун) булинади.

Элеватор ёки силос туридаги омбор урурлар учун энг та- 
комиллашган омборхоналардан х^исобланади. У цилиндр ёки 
квадрат шаклли темир-бетон миноралардан ташкил топган 
булиб, уларда урурлар сацланади. Тизимли транснортёрлар 
силос уялари устида жойлашган булиб, улар урурларни си- 
фати1а цараб истаган уяга етказиб беришни таъминлайди. 
Шунингдек, силос уялари остида жойлашган тизимли транс
портёр х,ар биридан урурларнинг б^шатилишини амалга оши- 
ради. Урурларни вертикал ёки кщорига кутариш учун ч^таич- 
лар хизмат цилади, силос минораларидан урурларни буЬша- 
тиш эса уларни уз оцими билан р^й беради (4,5-расм).

Омборлар ва урур тозалаш воситалари мойли хом ашё- 
нинг силлиц пустлоцли ёки устки тукли булишига цараб \ а р  
хил булади. Агар мойли урурларнинг п^стлоцлари силлиц

63



булса (устида туки булмаса) ундай урурлар (ловия, индов, 
хантал ва бошцалар) ни сацлаш учун элеватор нусхасидаги 
омборлар цуриш лозим.

Усти тукли, Уз-Узидан сирпаниб (оциб) туша олмайди- 
ган мойли хом ашёга Уртача толали пахта навининг чигити 
киради. Чигит то калта моми^ делинтидан тамомила ажра- 
магунча махсус, унга мослаштириб цурилган омборлардагина 
сацланиши мумкин.

Цишлоц хужалиги ма\сулотлари хирмонга тукилган кун- 
дан бошлаб, eF заводларга хом ашё кела бошлайди. Завод-

2
4-\>ясм. Уруглирии сицлиш учун мсхинишция.шштирилгин 

мимунипий омбор:

/ —ости тсмалн трпспоргср; 2 —ю/\о/мпаш тис.чали транспорту.

5/мсм. Мой экстрикциом ;шподиди урушшрии сацлиш учун злспатор чиамиги

/ —урурларни юцорит к\гарупчн чумнчмр: 2-нщорндаги тясмали т/тпспо/ггср;
■ ‘ 3—пястки щемили трннспоргРр; 4-таг.
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лар бир йилга мулжалланган хом ашёни бир неча ой ичида 
цабул цилиб олиши, унинг яхши сацланишини таъминлаши 
лозим. Заводга цанча хом ашё омбори кераклигини билиш 
учун х,ар ойда омборларда цоладиган ва бир ой давомида 
завод цабул циладиган хом ашёнинг мицдорини к^рсатувчи 
график тузилади.

Омборларнинг турини танлашда хом ашё сацлаш даври
да унинг намлиги \амда х^арорат кутарилиб кетмаслигини, 
тозалаш цехига ж^натитда механизмлардан фойдаланиш 
унгай булиши кузда тутилиши керак.

Кунгабоцар, ловия ва шунга ^хшаш урукларни сацлаш 
учун 6-расмда курсатилган омбор турини тавсия цилиш 
мумкин.

Элеватор туридаги омборларнинг афзаллиги, уларнинг 
ихчамлиги, ортиш-тушириш ишларини тулиц механизация- 
лаштирилганлиги ва омбордаги барча ишларни масофадан 
бошцариш имконияти \исобланади. Камчиликлари—ёмон со- 
чилувчан ва силос уяларига ортиш-тушириш ишларида ypyF- 
лар цобирлари нишиц булган хом ашёни сацланиши цийин- 
лигидир (1,2).

Омборларга урурлар сифати ва биринчи навбатда намли- 
гига цараб цабул цилинади. Х̂ ар цандай мойли экин урурла- 
рини намлигига цараб уч гуру\га булинади: х$л (намлиги

6-расм. Купгабоцар урути сиц.шнадигии элеватор туридаги омбор.



танг намликдан юцори), Уртача КУРУН (танг намликка тенг) 
ва ЦУРУЦ (танг намликдан кам). Х,ар бир ^абул цилинган 
урур тупламидан лаборатория та\лили учун намуна олинади 
ва сифати \а р  томонлама бах^оланади. Сацлашдан олдин ла
боратория тахлили асосида цабул цилинган тунламга таал- 
лутуш ишларнинг саклашга тайёргарлик режаси тузилади.

\озирги даврда усимлик мойларни ypyF ва мевалардан 
пресс усулида ишлаб чи^ариш к^п х^олда материални орга
ник эритувчилар ёрдамида бутунлай мойсизлантириш—экстра - 
ция усули билан них^оясига етказилади. Фа^ат кам х^ажмда, 
тоза пресслаш усулида цулланилади. Кунгабо^ар урурларини 
\осил йириштирилгандан кейинги ишлов бериш 5-чизмада 
келтирилган.

К,абул к;илинган урурлар сифатини ба^олаш

Тарозида тортиш

Уруглар 
намлиги 

8 фоизгача

Тозалаш
X

Совутиш 
мацсадида 
атмосфера 

заноси билан 
фаол шамол
латиш (зару- 
рият буйича 
вацти-вакти 

билан)

Урурларни механизмлар ёрдамида тушириш

Уруглар 
намлиги 8-10 фоиз

Тозалаш

Куритиш
мак,садшв ат

мосфера фВОСИ 
билан фаол 

шамоллатиш

X
Совутиш 

максадида ат
мосфера хдвоси 

билан фаол 
шамоллатиш

Уруглар 
намлиги 

12-14 фоиз

Уруглар намлиги 
13 фоизаан куп

Тозалаш
X

Тозалаш

Трлщ 
куритиш 

максадила 
^аво ва 

тутунли газ 
аралашмаси 
билан фаол 

шамоллашш

Совутиш 
максадида 
атмосфера 

^авоси билан 
фаол шамол

латиш
X

Иссик- 
лик би
лан ку
ритиш 

(бир ёки 
икки 

боскич)

Иссик-
лик

билан
куритиш

Совутиш 
максадила атмо

сфера \авоси 
билан фаол 

шамоллатиш

Урутларни саклаш

Тозалаш

Урутларни к;айта ишлаб чикаришга узатиш

5-чизмя. Кунгабоцар урурларига гсримдин к с й и н  ишлов бсриш чизмиги.



4.4 . Тайёр ма\сулогни сацлаш

Мойлар х^аводаги кислород таъсири натижасида оксидла;г 
ниб, куйиш ва полимерланиш руй беради, унинг тезлиги 
юцори \ароратда мойларни кислород билан таъсирланишида 
\амда оксидланиш катализаторлари, масалан, темир мав- 
жудлигида кечади.

Оксидланиб куйишга дуч келган мойлар нафацат ёцим- 
сиз таъм ва \идга, шунингдек, паст озиц-овцат циймати би
лан таърифланади. Оксидланган ма\сулотларнинг катта цис- 
ми инсон организмига салбий таъсир этади.

Мойларни оксидланиши уларни олиш жараёнида х1амда 
цайта ишлов бериш ва сацлашда р5*й беради. Айницса, ра
финация ишлов берилган мойлар х^аводаги кислород билан 
т^цнаш келганда оксидланади.

Мойларни даставвал бузилишда сацлайдиган энг инюнч- 
ли \имоя, айницса, юцори \ароратли шароитда улар садлаш 
ва цайта ишлаш мух^ггига инерт газини юбориш \исобла- 
ниб, шунда ёрлар ва кислород билан х1аво намлиги уртасида- 
ги алоца узилади. Инерт гази цу.лланилиши корхонадаги иш- 
лаб чицаришнинг техник даражаси ва маданияти курсаткич
лари х^исобланади.

Мойларни инерт газли атмосферада сацлаш нафацат 
уларнинг сифати барцарорлигини, балки сацлаш муддатини 
узайтириш имконини яратади. Шунинг учун инерт газини 
тайёрлаш, сацлашда сарфланадиган \аражатлар тезда узини 
оцлайди. Мойларни азот атмосферасида сацлашда нафацат 
оксидланиш, балки гидролитик жараёнлар тезлиги сусаяди, 
чунки бундай шароитда мах^сулотлар ташци х^аводан намлан- 
майди.

Инерт газли атмосферада сацланаётган мойлар сифати 
эркин \аволи шароитда сацланган мах^сулотга нисбатан анча 
барцарордир (2,4).

Узлаштириш учун саволлар:

1. Мойли экинларни таърифлаб беринг.' •> . ,
2. Урур.шр цамдай режим ва усулларда са^лалади?
3. Уруглар цандай омбррларда сацланади ? ,
4. Тайёр мой ма\сулотлари цаидай оацланади?



V боб. ИЛДИЗМЕВЛЛИЛАР

5.1. Цанд лавлаги ва бошца илдизмевалилар 
туррисида умумий маълумотлар

Бу гурух^а серсув, ширали цурук моддаси кам булган 
илдиз мевалилар киради. Усимликлар \а р  хил ботаник он
лайн (шурадошлар, соябонгулдошлар, карамдошлар, мурак- 
кабгулдошлар) вакили булиб, уларнинг оиласида бир, икки 
ва куп йиллик турлари учрайди. Узбекистонда аксарият х,ол- 
да икки йиллик турлари (цанд лавлаги, хашаки лавлаги, 
ш о лро м  сабзи) экилмоада. Илдизмевалилар х̂ ар хил йуна 
лишда цулланилади. Цанд лавлаги 1̂ анд ишлаб чш^ариш 
учун экилади. Цолган илдизмевалилар озиц-ов^ат саноатида 
\амда чорвачиликда ем сифатида фойдаланилади (6,7).

Илдизмевалиларнинг таркибида 10 фоиздан 30 фоизгача 
цуруц модда булади, уларнинг таркибида k$i i  мивдорда цанд, 
крахмал, тузлар, витаминлар (С,В, В2, Р, РР, К, Е, Н), ка
ротин мавжуд. Таркибида сув кун булганлиги туфайли 
сацлаш цийин.

Илдизмевали усимликлар техника (цапд лавлаги), озиц- 
овцатда (сабзи, лавлаги, ш о лро м , турп), чорвачиликда (ха
шаки лавлаги, турнепс), табобатда (сачратци) дулланилади. 
^ишда к^каг б^лмаганда илдизмевалилар энг асосий ширали 
озиц б^либ цолади. Ем-хашак сифатида барглари х̂ ам ишла- 
тилади.

1\анд лавлаги цанд олиш ва молларга озуца учун стиш- 
тириладиган керакли техник экиндир. Илдизмевасида уртача 
17—20 фоиз ^анд моддаси бор.

Илдизмеванинг хрсили 40-50 т/га булганда, гектардан 
7 -8  т/га цанд туплаш мумкин, цанд заводларида шакар 
ишлаб чицарилгандан кейин шинни (патока) ва жом 
цолади. Шиннининг 10ФУ  ̂ моддасида 60 фоиз 1̂ анд, 15 фо
из азотсиз моддалар, 8—9 фоиз кул моддаси булади. Шин- 
нидан спирт, сут ва лимон кислотаси ишлаб чицарилади.



Жомнинг таркибида 15 фоиз цуру^я модда, 10 фоиз азотсиз 
моддалар, 3 фоиз клечагка, 0,7 фоиз кул, 0,1 фоиз мой ва 
1,2 фоиз оцсил бор. 100 кг цуруц жомнинг туйимлилиги 80 
озиц бирлигига тенг. Лавлагининг х^осили 30 т/га булганда, 
жомнинг чициши 24 т булади. Барги умуман илдизмева 
хрсилининг 30—35 фоизини ташкил этиб, туйимлилик хусу- 
сияти боннца усимликлар кукатидан кам эмас. Барг таркиби
да 20 фоиз цуруц модда булади, шу жумладан 2,5—3,5  ф о
из оцсил, 0,8 фоиз мой 100 кг баргининг туйимлилиги, 18— 
20 озиц бирлигига тенг (9-жадвал).

9-жадвал

Илдизмсванинг туйимлилиги (1 кг озуца таркиби)

К^рсаткичлар
Экинлар

К.Ш1Д
лавлаги

Хншаки
лаплаги

X атаки 
сабзи

Хншаки ш о л р о м  

(турнепс)
1 т  илдизмевада: озиц 
бирлиги, кг 260 120-150 140 110-120
Протеин, кг 15-16 8 -1 2 9,5 12-14
1 т  баргида ози^ 
бирлиги, кг 120-150 100-110 130-170 115 -1 2 0
Протеин, кг 18 1 9 -2 3 14-21 1 7 -2 0

Йикиштирилган цанд лавлагининг 1 кг илдизмеваси тар
кибида 0,25—0,26 озиц бирлиш, 9—12 г протеин, 0,29—0,54 г 
кальций, 0,35—0,51 г фосфор ва баргида 0,11—0,13, озиц 
бирлиги, 16—21 оцсил, 1,08 г кальций ва 0,36 г фосфор 
мавжуд (6). К̂ анд лавлагидан б^шаган ерларга куиинча дала 
ва сабзавот экинлари экилади.

Х^озирги кунда экиладиган лавлаги икки йиллик экин. 
Илмий кузатишлардан маълум б^лишича, унинг ватани Урта 
Ер денгизи х^исобланади. Сугориладиган ерларда эрамиздан 
2000—1500 йиллар олдин сабзавот усимлиги сифатида фой- 
даланилиб келинган.

Илдизмевасидан Осиёнинг тоюлди х^удудларида, тахми- 
нан эрамиздан 1000 йил олдин фойдалана бошлаган. VIII— 
XII асрларда Урта Осиё, Кавказорти, Сибир ва бонща мин- 
та^аларга келтирилган.

XVIII—XIX асрларга келиб лавлаги илдизмеваси х^раки, 
цанд ва озик; йуналишида экиладиган б^лди. Цанд лавлаги 
уртача ицлим усимлиги булиб, у Канада, Дания, Ш веция, 
Германия, Франция, Украина, Россия, Латвия, Белоруссия,
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Туркия, Япония, Афгонистонда тарцалган. Ер юзида цанд 
лавлаги 7,9 млн.га майдонга экилади.

Узбекистонга цанд лавлаги XX аср бошида келтирилиб, 
асосан, цанд заводларига ма\сулот етиштиришга мулжаллан- 
ган, аммо катга майдонларга экилмаган. Хрзирги вацтда 
Узбекистан Республикаси муста ци л булгандан с^нг, цайтадан 
цанд лавлаги етиштирилиб, цанд лавлаги ишлаб чицариш 
мацсадида экин майдонлари кенгаймовда. 1999 йилда 14,0 
минг га сурориладиган ерга цанд лавлаги экилди.

1^анд лавлаги серх^осил экин булиб, ер юзида (1994) 
Уртача 32,8 т/га илдизмева \осили олинган. Узбекистонда 
(1998) 119,7 ц/га илдизмева олинган. Урур х^осили 15—20 
ц /га  (7). Хоразмда йирик шакар ишлаб чицариш заводи 
Курилди. Бундан тапщари республикамизда 20 та мини за- 
водлар мавжуд.

5 .2 . Цанд лавлаги сифатига 1\уйиладиган талаблар

Канд товар мах1сулот сифатида икки турда ишлаб чица- 
рилади. Биринчиси, тукилувчан 0 ,2-2 ,5  мм улчамли крис- 
таллардан иборат булган шакар цанд, иккинчиси эса моно
лит, яъни цуйилган, йирик-йирик ва прессланган булади. 
100 гр соф мах^улотнинг энергетик циймати шакар цандда 
1565 кЖ , монолит цуйилган цандда эса 1569 кЖ  га тенг.

Дунё буйича цанд ишлаб чицариш йиллар давомида \а р  
хил булиб, шакар цамиш ва цанд лавлаги х1осилига борлиц- 
дир. \озирги пайтда Уртача йилига 80—100 мли тонна цанд 
ишлаб чи цари л ад и. Дунёда шакар цамишдан 60—65 фоиз, 
цанд лавлагидан 35—40 фоиз цанд ишлаб чицарилади.

Бир дона узунчоц шаклдаги цанд лавлаги мевасининг 
орирлиги 200—500 граммни ташкил этиб, унинг турли жой- 
ларида сахарозанинг мицдори х,ар хил булади. Агар илдиз 
мевани бирор бир жойидаги цанд мицдорини 100 фоиз деб 
цабул цилсак, унда турли цисмларида яъни бошида 50—60, 
буйнида 80-85, думида 91—94, илдизнинг марказий цисмида
100 фоизни ташкил цилади.

Илдиз мевани умумий орирлигига нисбатан марКазий 
цисм тахминан 69 фоизни, боши 12, буйни 12 ва думи 7 
фоизни ташкил этади. Маълумки, цанд лавлаги илдизлари- 
нинг тудималаридан сахароза, асосан, диффузия йули билан



ажратиб олинади, шунинг учун цанд лавлаги мевалари зич, 
турюрлик х^олатини й^отмаган булииш керак.

Тургорлигини йуцотган илдиз мевалар майдалаш пайтида 
бущасимон б^либ, диффузия жараёнини цийинлаштиради. 
Шунинг учун техник талабларга биноан, эзилган, сулиган ва 
буришган илдиз мевалар 5 фоиздан ортмаслиги керак. Бун- 
дан таин^ари цанд лавлаги илдиз меваларида цуйидаги кам- 
чиликлари булган меваларни сацлашга цабул цилишга рухсаг 
этилади. Яъни, цанд лавлагининг механик йуллар билан ши- 
кастланганлик даражаси—12 фоиздан, гуллаб турган мевала- 
рининг мицдори—1 фоиздан х,амда уюмларда яшил масса—3 
фоиздан ошмаслиги талаб этилади. Цуриган тургорлиги тик- 
ланмайдиган, чириган, музлаган, цорайган тут^имали илдиз 
мевалар умуман цабул цилинмайди. К^анд лавлагининг уму
мий ифлослаиганлиги унда турли хил аралашмалар мавжуд- 
лигини аницлашда замонавий асбоб-ускуналардан, автомат - 
лаштирилган лабораторияларда уюмлардан намуналар олиниб 
Давлат стандарт лари асосида сифат курсаткичлари ба\олана- 
ди. Заводларда бир соатни ичида 48 та намунада ^аид лав- 
лагини цандлилик даражасини аницловчи автоматик тизим- 
лар урнатилган (2,6).

5.3 . 1\анд лавлаги ва боыща илдизмевалилар 
\осилини иикиштирищ ^амда сацлаш

Узбекистонда цанд лавлаги \осилини йириштириш энг 
цийин босцичлардан хисобланади, чунки лавлаги илдизмева- 
сини йириштирадиган махсус комбайнлар булмаганлиги са
бабли, купинча кул билан йириштириб олинади. Х^осилни 
йириштиришдан олдин (октябрнинг охири, ноябрнинг бош- 
ларида) баргни КИР—1,5 ёрдамида уриб олиш, илдизмеваси- 
ни МТЗ—80 ёки МТЗ—60 тракторларига урнатилган махсус 
лавлаги куракчаларида ёки рузаноя кавлагичларида кавлана- 
ди. Йириштириб олинган илдизмеваларни цолган баргларидан 
тозаланади ва цишда сацланадиган жойларга жунатилади. 
Илдизмеваларни сацлайдиган энг куп тардалган усул чуцур- 
лиги 50—70 см, кенглиги 150—200 см, узунлиги илдизмева
ларни мицдорига i\apa6 тайёрланган \анда!\ларга кумиб 
^уйилади. Илдизмевалар яхши сацланиши учун х.анда^нинг 
четлари ^ия ва уртаси уйилиб, \а р  4—5 м жойига х,аво ал-



машиб туриши учун шамол иарраклар урнатилади, сунгра 
\андацлар сомон ёки тупроц билан беркитилади (3).

Узбекистонда бонща илдизмевалилардан хураки лавлаги, 
турп ва шолгом кеч кузда хрсили яхши етилгандан сунг 
йириигтирилади. Бунда кузги совуц тушгунча йириштириб 
олиниши мух.имдир. Кавлаб олинган илдизмевалар силкитиб 
тупроцдан тозаланган хрлда, барглари кесилади, йириклиги 
ва сифатига цараб сараланади. Шикастланмаган, барглари 
T^FpH кесилган, со рл о м  илдизмевалар цоп, контейнер ёки цу- 
тиларга солиб сабзавот омборларда, сабзавот тайёрлаш ша- 
хобчалари ва доимий омборларда сацланади.

К̂ анд лавлаги илдизмевалари х,ам картошка туганаклари, 
ош ва озуца лавлаги меваларини са^лашга ухшаш булиб, 
уларда х̂ ам нафас олиш, униш ва туцималарнинг узгариши 
ортиб бориши каби физиологик жараёнлар хосдир.

Ушбу модда алмашинув жараёнида кимёвий Узгаришлар 
юз беради. Масалан, нафас олиш натижасида сахарозани 
бир цисми сув ва ис газига парчаланади. Айрим цисми ин- 
верт цандга айланиши оцибатида глюкоза ва фруктозани 
аралашмасиии вужудга келтиради, трисахаридлар, эрувчан 
пектин моддаларнинг мицдори ортади. Цанд лавлаги мевала
рини сацлаш даврида оцсилли азот мицдори камаяди, у эри- 
майдиган шаклга ^тиши натижасида цанд ишлаб чицаришда 
мелассани мицдорини купайиши х1исобига цандни исроф 
булишига олиб келади. Цанд лавлаги меваларини сацлаш 
даврида органик кислоталар тупланиб, унинг pH куреаткичи 
пасаяди. Бу \олатни, асосан, сулиган меваларда куриш мути- 
кин. Цанд лавлаги меваларини нафас олиши натижасида 
цандншп мицдори нисбатан купроц йуцолади. Бу физиоло
гик жараённинг турли хил жадалликда утиши куироц ма.\ 
сулотни сацланиш \ароратига узвий борлицдир. Бундан таш 
цари илдиз меваларни нафас олишига хреилни йириштириб 
олиш усули ва муддатлари, меваларни физик х1олати, улар
ни катта-кичиклиги, шикастланиш даражаси, атроф-мух.итни 
газ таркиби ва сацланиш муддатлари таъсир курсатади. Уш
бу жараённинг ривожланишини тухтатадиган асосий омил- 
бу х^ароратдир. Цанд лавлагини энг муцобил сацлаш харора- 
ти 1—3°С \исобланади. 0°С паст \арорат илдиз меваларни 
музлашига олиб келади, бу \олат эса мевалар туцималарини 
тургорларини сусайтиради (2).



Ь^анд лавлаги илдиз мевалари Узбекистонда асосан очиц- 
да кагатларда сацланади. Совуд минтацаларда эса музлатил- 
ган \олда тутилади.

Даладан йиьиштириб олинган илдиз мевалар олдиндан 
тайёрлаб дуйилган майдонларга уюм холатида жойлаштири- 
лади. Кагатларнинг ён томонлари o fh u i бурчаги 40° б у л и б ,  
унинг узуилиги, кенглиги ва томонларининг баландлиги х,ар 
хил булиши мумкин. Масалан, амалиётда кагатларнинг 
узуилиги 50—100 м, асосишшг кенглиги 10; 12; 15; 20; 25; 
ва баландлиги \а р  хил булиши мумкин. Амалиётда кагат
ларнинг узуилиги 3—6 метр булиши цабул этилган. Баланд
лиги юцори булган кагатлардан фойдаланиш яхши ицтисо- 
дий самара беради. Чунки умумий ер майдонидаи фойдала
ниш цисцаради ва юза цисмини ёпиш учун турли материал- 
лари тежаладн. Булардан танщари нанД мицдорининг кам 
йуцотилиши кузатилган. Кагатларни юза цисми ох^ак сути 
ёки уни латекс билан аралашмаси нуркалади. Кагатларнинг 
катта-кичиклиги механизмлар турини цулланилишига цараб, 
узгариши мумкин. 1\анд лавлаги илдиз мевалари офтобда 
дизиб кетмаслиги учун юзаси похол ёки цамиш бордонлар 
билан ёпилади ва кечаси очиб цуйилади. 100 тонна уюмни 
ёпиш учун 80 кв.м похол ва цамиш бордонлари керак 
булади. Х,ар 300 тонна лавлаги туплами марказига 1 та у юм 
термометри урнатилади. Куп миддорда садланаётган цанд 
лавлаги илдиз мевалари фаол шамоллатилади. Купчилик тад- 
цицотчиларнинг маълумотларига кура, фаол шамоллатиш 
умумий исрофни 2,5 марта камайтиради. Суткасига исроф
0.01 .0 ,025  фоизгача булиши ва ундан ортмаслиги керак. 
Цанд лавлаги илдиз мевалари сулимаслиги учун \авонинг 
нисбий намлиги 90-94 фоиз булиши шарт. Канд лавлагини 
гашиш, асосан, узатиш транспортёрлари ва автомобиллар 
ёрдамида амалга оширилади (6 ,7 ).

Узлаштириш учун саволлар:

1. 1ушд лавлаги цандай мацсадда етиштирилади?
2. Илдизмевалиларии кимёвий таркибини тушунтириб беринг.
3. Цаид лавлаги хом ашссига ^андай талаблар ^уйилади?
4. Илдизмевалилар цапдай йиииштирилади ва са^ла-лади?



VI боб. ТОЛАЛИ УСИМЛИКЛАР

6.1. Каномнинг умумий тавсифи

Толали усимликлар ту^ишга яро^ли булган тола беради. 
Бу тола х,ар хил газлама, мато тайёрлаш учун ишлатилади. 
Усимликлар ботаник жих^атдан х,ар хил оила, авлод ва тур
ларга мансуб б^либ, улар цуйидаги уч rypyxja булинади:

1. Урури ёки мевасида тола \осил циладиган Усимлик- 
лар. Бу rypyxja энг куп тарцачган ну.за усимлиги киради.

2. Поясида тола х,осил циладиган усимликлар. Бу rypyxja 
зикир, наша, каноп, жут, рами, кендир ва бошцалар киради.

3. Баргида тола х^осил циладиган усимликлар. Бу гурух,- 
га янгизеланд зикири, текстил банани, огава, юкка ва бош- 
j^artap киради.

Толали усимликлардан энг куп экиладигани руза, зирир, 
наша \исоблапади. Узбекистонда рузадан таш^ари дагал тола 
олиш учун каноп хам экилади. Каноп поясида 17—18 фоиз 
ту^ишга яроцли тола \осил ^илади. Канопнинг толаси ранг- 
сиз, тиниц, лекин дагал булади. Бу тола цанор-цоп, ар^он,. 
брезент, уй жихрзлари учун газмоллар, Ураш учун ип ва 
бопща буюмлар тайёрлаш учун ишлатилади.

Каноп урури таркибида 18-20 фоиз мой булади. Мой, 
лок-буёц саноатида, совун тайёрлашда ишлатилади. Х̂ индиС- 
тонда лампа мойи сифатида ишлатилади.

Каноп ёввойи \олда Жанубий Африкада учрайди. Унинг 
ватани Х^индистон ва Жанубий Африка х^исобланади. Каноп 
кунро^ Хиндистон, Эрон, Хитой, Ява ва Суматра ороллари- 
да, Африкада, Америка (А1\П1, Бразилия, Куба ва бошца- 
лар)да экилади.

Каноп 1915—1916 йилларда Шимолий Кавказ ва Тур- 
кистон синаш станциясида тажриба сифатида экила бошлан- 
ди. Узбекистонда 1927 йилдан бошлаб экиб келинади. Каноп 
х^озирги ва^тда Узбекистонда, Цирризистонда, Шимолий Кав- 
казда куп экилади.



Канон уртача бир гектар ердан 100—120 ц поя ва 4—5 ц 
урур беради. Ленин ю^ори агротехникани 1$ллаш натижаси- 
да канопдан 150—180 ц кук поя, 8—9 ц ypyF олиш мумкин.

Хал^ хужалигида усимлик толасининг ах1амияти жуда 
катта: усимлик толасидан тудимачилик саноатида унинг ма- 
йин ва дагаллигига цараб, х,ар хил газмоллар ишлаб чица- 
рилади. Энг куп ишлатиладиган пахта толаси х^исобланиб, 
ундан майин газламалар тайёрланади. Поясида тола х,осил 
циладиган усимликлар толаси пахта толасига нисбатан дагал 
булганлиги сабабли ундан уй жи\озларида ишлатиладиган 
дарал газламалар, цоп, цанор, арцон ва шунга ухшаш \а р  
хил мах^сулотлар тайёрлаш учун ишлатилади.

Бундан тацщари, бу усимликларнинг урурида 18—42 фо
из мой булади. Усимлик мойи озиц-овцатда, техникада, лок- 
бута̂  саноатида, совун тайёрлашда ва боища мацсадларда 
ишлатилади. Шунинг учун бу усимликларнинг халк хужали- 
гидаги а\амияти бекиёс х^исобланади (2,9).

6.2 . Х̂ осилни уриш ва бирламчи ишлов 
берншга тайёрлаш

Канопни j?3 вацтида нобуд дилмай йигиштириб олиш, 
поя ва урур х^осилини оширишда му\им ах1амиятга эга. Ка- 
ноп кукпоя ва урурлик поя олиш мацсадида турли вацтларда 
Уриб-йигилади. Кукпоядан, асосан, толали нустлоцни аж ра
тиш кузда тутилади. Янги Урилган ва дарх^ол пустлори оли- 
надиган каноп поялари кукпоя деб аталади. Шундай поядан 
ажратиб олинган пустлод кук пустлоц х^исобланади.

Кукпоя умун экилган каноп экинининг х^осили техник 
етилиш даврида йириштирилади. Чунки бу давр усимликда 
сифатли тола энг куп пайт булади. Усимликшунослик илмий 
текшириш института олимларининг кузатишларига Караган
да, аьло сифатли тола олиш учун канопни ёппасига гулла- 
ган ва дастлабки чаноцлари цорая бошлаган пайтда й и р и ш - 
тириш керак. Каноп поясини етилган-етилмаганлигига цараб, 
танлаб уриш ва уни цисда муддат ичида йигаштириб олиш 
лозим. Каноп поялари Ж Л К-2,1 машинасида ёки 1$ л  урод 
билан ер бетидан 5 см цолдириб урилади. Урилган поялар 
йуронлиги ва буйига ^араб хилланади, сунгра диаметри 12—
14 см.ли борлар тарзида ингичка поялар билан икки жойи-



дан борланади. Борлаш олдидан пояларнинг тагини ерга 
уриб, текислаб олиш керак. Х,ар 10—12 борни тик \олда 
бир-бирига суяб цуритишга цуйилади. Улар цулаб кетмасли- 
ги учун тагини кенгроц цилиб, учлари суялади. Канон поя- 
лар 15—20 кунда цурийди. Цуриган поялар навларга ажра- 
тилиб, каноп заводига топширилади.

Пояларнинг цуриганлигини билиш учун уларни эгиб 
кУриш керак. Поя эгилмай синиб кетса, цуриган ва намлиги 
кондиция талабигача камайган булади. Х,озирги вацтда завод- 
ларга кукпоянинг узи топширилмай, кук пустлоцни топши- 
риш усули кенг цулланилмоцда. Кук пустлоцни кукпоядан 
даланинг узида ажратилади ва шу ерда цуритилади.

Урурлик каноп поя пастки цисмидаги уч-турт чаноц пи- 
шиб етилиши биланоц йигаштира бошланади. 1\олган пишиб 
етилмаган чаноцлар каноппоя урилгандан кейин \ам  пиша- 
веради. Урурлик каноп хрсилини йириштиришдан олдин ка- 
сал теккан усимликлар, калта \амда зарнечак тушган поя
лар юлиб олинади.

Урилган каноп поялар 12—15 см.дан цилиб борланади. 
Бундай борлар тез цурийди ва уларни янчиш осон булади. 
Уриш, бойлаш ва тиккайтириб цуритиш тартиби кукпоя 
олиш учун экилган канопдаги каби булади (9).

\а в о  очиц ва цуруц кунлари уруклик канон тахминан 
20 кунда цурийди. Шу вацт ичида чаноцларнинг купи пи
шиб етилади. Цуриган каноп поя янчилади ва уруш олина
ди. Янчилган поялар стандарт намунага асосан (йуронлиги, 
узунлиги ва ранги буйича) навларга ажратилиб заводга топ
ширилади.

6.3. Каноп толаларини ба\олаш

Толалар асосий белгиларига-пишицлигига, эгилувчанли- 
гига (юмшоцлигига), рангига, яхши ювилиб тозаланганлиги- 
га, лентасимонлигига, ёрочлик мицдорига ва бонща курсат- 
кичларига цараб, маълум гурух^ларга ажратилиб бах1оланади.

Каноп толасини, асосан, икки усул билан бах^олаш мум
кин. Биринчи усул толани ташци аломатларига цараб, куз, 
цул ёрдамида бахрланади. Бу усулда бах^олашнинг аницлиги- 
ни ошириш мацсадида тармоц стандартнга асосланиб, \а р  
йили янги \осил толадан намуналар тайёрланади. Толанинг



сифатини аницлашда ба\оловчилар уни ана шу стандарт на
мунага солиштирадилар. Бундай усул билан тола аниц ба\о 
ланмайди. Шу боис сунгги йилларда заводларда толани ба- 
\олаш учун иккинчи усулдан, яъни лабораторияда толанинг 
му\им сифатларини та\лил ^илиш усулидан фойдаланилмоц- 
да. Бу усулда толанинг асосий сифат курсаткичлари махсус 
5'лчов асбобларида текширилиб, сунгра ташци аломатлари- 
нинг тавсифи х^исобга олинади. Шунинг учун бу усулда би
ринчи усулдагига цараганда тола аниц бах1оланади (9 ).

Узун ва калта толалар махсус стандартларга асосан 
навланади.

Узун толани ба^олаш. Узун каноп толаси тармоц стан- 
дартига асосан олти рацамга булинади: 4,0; 3,5; 3,0; 2,5; 
2,0; 1,5. Толанинг разами шуни курсатадики, шу рацамли 
толани йигириб, худди шу рацамли ип олиш мумкин (10- 
жадвал).

10-жадвал

Узун каноп толасининг рацамларини белгиловчи 
курсаткичлар
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4 .0 27 34 18 0,2 0,5 1,0
3,5 27, 26,25 24,24,27 22 0,3 0,5 2

24, 23, 22 32, 35, 39
3,0 23,22,21 23,30,33 22 0,5 1,0 3
2,5 20,19,18 20,22,30 25 3,0 1,5 4
2,0 16 21 30 10,0 2,5 5
1.5 13 18 35,0 15,0 3,5 6

Бундай рацамли узун толаларнинг сифатини белгилайди- 
ган аломатлари: пишщлиги, эгилувчанлиги, пишицлиги жи- 
х.атидан нотекислиги, «панжа» ва пустлоцсимон дасталарнинг 
булиши, ^олди^ ёгочликнинг мицдори х^амда толанинг танщи 
аломатлари буйича тавсифидир. "



Калта толанинг сифати унинг ташци куринишларига, 
буралиб ясалган лентанинг пиплщлигига \амда тозалигига 
цараб бах,оланади. Тапщи к^ринишига цараб ба\оланганда 
толанинг ранги, бир хил сифатли булиши, касалланмаганли- 
ги к^здан кечирилади. Бу куфсаткичлар технологик жараён- 
ларни ишланадиган матонинг хусусиятига мослаб ташкил 
цилинишига борлиц булади.

Калта толанинг тозалиги ундан кейинги ишлаш натижа- 
сида олинадиган мах1сулотларнинг сифатини белгилайди. Шу- 
нинг учуй стандартда \а р  цайси рацамли калта тола учун 
рухеат этилган ёточлик ц о л д и р и  меъёри белгиланган.

Каноп заводларида тола таркибидаги ёточлик цолдига- 
нинг k Jt i -о з л и г и  толани к^здан кечириб ёки лабораторияда 
тах^лил цилиб антушнади. Калта толанинг пишицлиги ундан 
ту^илган мах^сулотнинг пишщлигини белгилайди: пишиц то- 
ладан пишиц ма\сулот тузилади. Шунинг учун калта тола 
бахрланганда пигаицлигига катта ах,амият берилади.

Калта каноп толасининг энг характерли нут^сонларидан 
бири «панжа» ва пустло^симон толаларидир. Бундай нуцеон- 
лар толадан ишланган мах^сулотларнинг сифатини пасайти- 
ради.

Калта тола тармо^ стандартига, асосан, уч ра^амга 
булинади: 1,25; 1,0; 0,75. Х,ар цайси рацамли калта тола 
стандартга асосан 11-жадвалда курсагилган талабларга мос 
келиши шарт.

11-жадвал

Калта
толанинг
разами

Уралган 
лентанинг 

мах^амлиги, 
кге (шундан 

кам эмас)

Ёточлик 
ва чаноц 

цолдицлари 
нормаси, %

Ё рочлик ва 
чаноцлик 

цолдицларинииг 
чеклашан нор

маси, %

Дастада панжа ва 
тола меъёри, %  

(шундан кам 
эмас)

1.25 28,0 8 11 4
1.0 20,0 10 16 9

0,75 15,0 15 18 18

в .4. Каноп хом ашёсини caiyiaiu

Завод хом ашё етказиб берувчи дехдон, фермер ва 
ширкат хужаликлари билан контрактация шартномаси туза- 
ди. Шартномага, асосан, хужалик маълум майдонга каноп 
экиш ва х,ар бир гектардан маълум мицдорда х^осил олишни 
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уз зиммасига олади. Шартномада хом ашё тури, сифати, 
мицдори, нархи, умумий циймати, топшириш муддатлари ва 
жойлари курсагилади. Х,ар бир х^жаликка завод томонидан 
энг олдин Урилган канон поя ва пустлоцлардан стандарт н а
муна тайёрлаб берилади. Бундан ташцари каноп пояларни 
пишганлигини белгилашда, каноп поядан пустлоцни аж ра
тиш, уни цуритиш ва навларга ажратиш ишларида хужалик- 
ларга яциндан ёрдам берадилар. Заводга поя ва пустлоц 
одатда, август, сентябр, октябр, цисман ицлим шароитига 
цараб ноябр ойларида келтирилади ва улар бир неча ой, 
цайта ишлашга юборилгунча махсус тайёрланган жойларда 
сацланади. Каноп заводларида поя ёки пустлоц, асосан икки 
усул билан: усти ёпиц шийпонларда ва очиц жойда F a p a M  
цилиб сацланади. Хом ашёни усти ёпиц жойда сацлаш учун 
узунлиги 64 м, эни 16 м ва баландлиги 8 м булган атрофи 
очиц лекин усти ёпиц шийпондан фойдаланилади. Бундай 
шийпонда 400—500 тоннагача пустлоц ёки поя сацлаш мум
кин. Ундан ташцари, х1озир зотир поя заводларида катта ул- 
чамли темир-бетон шийпонлар кенг цулланилмоцда. Масалан, 
144x24x8,4 м улчамли шийпонга 2500 тонна, 90x30x6,5 м 
Улчамли ' шийпонга эса 1500 тонна хом ашё жойланади. Ус
ти ёпиц шийпонлар купга чидайди, мах^сулот сифатли сац
ланади ва хом ашё ташишни механизациялаштириш имкони 
турилади. Усти очиц жойда FapaM цилиб сацлаш усули куп 
йиллмк тажрибалар асосида мукаммаллаштирилди. Бу усул 
жуда оддий булиб, унга куп сарф-\аражат цилинмайди. Хом 
ашёни карамлашдан олдин \а р  бир карам учун махсус май- 
донча тайёрлаш керак. Рарамнинг пастки цисмидаги поялар
ни намланиш ва чиришдан сацлаш учун рарамнинг супачаси 
ердан камидан 30 см кутарилиб, атрофига сув оциб кетади- 
ган 20—30 см кенгликдаги арицчалар цилинади. Рарамларни 
жойлаштириш Улчамлари илгарилари узунлиги 20 м, эни 8 
м ва баландлиги 8 м.ли булиб, уларга 80—100 тоннагача 
поя кетади. Хрзир рарамнинг эни ва узунлиги катталашти- 
рилганлиги (32x10x8 м) натижада рарамга куп хом ашё кета
ди. Рарамнинг эни жанубдан шимолга царатиб жойлаштири- 
лади, шунда унинг ён томони шамол эсадиган томонга 
цараган булиши керак. Рарамларни эни томонидан оралири
15 м.гача, узунлиги томонидан эса 30 м.га тенг булиб, за 
вод х1удуди камида баландлиги 1,8 м.ли девор билан уралган 
булиши керак. Хом ашё яхши сацланиши учун борларни



FapaMra жойлаганда, баъзи цоидатарга риоя цилиш керак 
булади. Рарамнинг урта цисми четига цараганда юцорироц 
булиб бориши керак. Поянинг пастки цисмини рарамнинг 
ташци томонига царатиб ^уйиб, ёточ кураклар билан уриб 
рарам девори текислаб борилади. Пояларни рарамлашда бир 
цават FapaM буйича цуйилиб, сунггиси энига J\apa6 цуйила- 
ди. Рарамлар нотурри жойлашган булса, ёкингарчилик ва 
шамолда бузилиб, cjtj тушиб кетиши натижасида хом ашёни 
чиритиб юбориши мумкин. Хом ашёни сифатли са^лаш учун 
мунтазам равишда бузилган жойлари тузатиб борилади, 
унинг атрофидаги арицчалар тозала!шб, брезент устидаги 
i^op кураб турилиши лозим. Хом ашёни сацлаш ва^тидаги 
йук;отиш 1 фоиздан ошмаслиги лозим (9).

Узлаштириш учун саволлар:

1. Канон ва бошца толали усимликларни таьрифлаб бсринг.
2. Хосшши уриш ва дастлабки цайта ишлаш цандай ташкил этилади?
3. Каноп толалари цандай ба\оланади?
4. Каноп хом ашёси цандай сацланади?



VII боб. ТАМАКИ ЭКИНЛАРИ

Узбекистонда дала экинлари тамаки ва махорка экила- 
ди. Бу экинларнинг таркибида энг за\арли алколоидлардан 
бири-никотин мавжуд. Хромат кислота билан никотин i$ - 
ншлганда никотин кислотаси пайдо булади. Никотин кисло- 
таси фармокологияда ц^лланилади.

7.1. Тамаки баргини териш ва уни 
цуритишга тайёрлаш

Тамаки баргларини териш жараёнида белгиланган тех- 
нологияга цатъий риоя цилиш ва мех^натни тукри ташкил 
этиш, етиштирилган хьосилни са^лашда \амда хом ашё си
фатини оширишда му\им омиллардан \исобланади.

Ю^орида айтилгандек, тамаки 
баргларининг х^аммаси бир вацтда 
пишиб етилмайди. Барглар ярус буйи
ча ривожланиши уни бир неча марта 
териб олишни талаб цилади. Тамаки 

6 баргини мавсумда бир неча марта те
риб олиш унинг нави ва парвариш 

5 цилиш шароитиш бевосита бог.цщ.
Узбекисгонда райоилаштирилган

4 «Дюбек—2898» навли тамаки баргла- 
3 рини ярусларга булиб, мавсумда 6—7 

марта териб олинади. \а р  гал хрсилни
2 йиетшггиришда 3 дан 8 тагача барг 

юлинади. Бир туп ^симликни биринчи 
1 теримда 3—4 тагача, иккинчисида 4—5 

та, учинчи ва туртинчсида 6-8, бе- 
шшгчи теримда 5—6 та, сунгги терим
да эса 4—5 тагача барг териб олиш 
тавсия этилади. Тамаки баргларини

7-расм. Тамцки баргларини щ ц  к е т м а . к е т л и г и  7-расмда КвЛТИ- 
узнш кетма-кетлиги: J '
1-6—узиш яруслари. рИЛГаН.



Тамаки баргини мавсумда 6 -7  марта эмас, балки 4 мар
та териб олиш билан кифояланиш мумкин. Б унинг учун \ар  
икки терим, масалан, биринчи ва иккинчи, учинчи ва тур- 
тинчи терим бирлаштирилади. Борди-ю, баргини мавсумда 4 
марта териш мулжалланса, бундай \олатларда биринчи ва 
иккинчи терим алох^ида утказилиб, учинчи ва туртинчи те
рим бирлаштирилиб, техник жих^атдан т^лиц етилган давр- 
ларда териб олинади (11).

Кам баргли тамаки навларини, шунингдек, об-х^аво уму- 
ман цуруц келган йилларда мавсумда баргларни уч марта, 
сербарг навларни ва намгарчилик куч! булган йиллар т^рт 
марта териб олиш тавсия этилади. Тамаки баргини мавсумда
3—4 марта териб олиш технолошяси унинг х1осилига ва хом 
ашё сифатига деярли салбий таъсир курсатмайди.

Узбекистонда тамаки баргини гериш июл ойидан бошла- 
ниб, октябр ойида тугатилади. Июл ойида х1осилнинг 10—15 
фоиз, августда 45—55 фоиз, сентябрда 25—30 фоиз, цолгани 
октябрда териб олинади.

Х,ар бир теримда баргларни цуритиш шароити \а р  хил 
булганлиги улардан олинадиган хом ашёнинг сифати \ам  
бир-биридан фарц цилади. Усимликнинг иастки яруслари 
баргларининг тут^ималари юцори яруслардашга Караганда 
анча товак булади. Улар таркибида углеводлар, никотин, 
эфир мойлари ва смолалар кам булади, бундай хом ашёнинг 
сифати купинча паст булади.

Тамаки баргларини узиш утш дастлабки (кучат) баргла- 
ридан тозалашдан бошланади. Айрим пайтлари бу тадбир 
биринчи марта барг узиш билан бирга цушиб.^ ^тказилади. 
Тамакини дастлабки баргларидан вацтида тозалаш х,осилдор 
линии оширади, мах^улот сифатини яхшилайди (12).

Узбекистан шароигида тамакининг пастки—биринчи ва 
иккинчи ярус барглари техник жих1атдан етилишнинг даст
лабки белгилари намоён булиши биланоц териш тавсия эти
лади. Биринчи ярусдаги барглар техник жих^атдан етилииш 
даврида узиб олиигандан сунг, кейинги ярусдаги барглар
4—7 кундан сунг пишади. Шунинг учун \ам  бир барг узиш 
билан иккинчисиниг орасида 8—10 . кун вацт ут̂ ади.

Баргларни иложи борича, эрталаб ёки кечки пайтларда, 
булутли кунларда эса кун буйи узиш мумкин. Шуни унуг 
маслик керакки, кечцурун узилган баргларда сутз кам, крах



мал билан шакар модда куп булади, ранги оч тусли булиб, 
у кн^ори товар сифатли хом ашё беради. Барг териш эрта- 
лабгача цолдирилса, унда \осил булган шакар, крахмал каби 
хом ашё сифатига ижобий таъсир этади ва уни фацат шуд- 
ринг кутарилгандан кейин бошлаш тавсия ^илинади. Акс 
\олда барг таркибида сув миедори к^пайиб, хом ашё сифа
тини кескин пасайишига сабаб булади.

Куннинг иссиц найтларида барг поядан яхши узилмай- 
ди, шу билан бирга тамаки майдонидаги \авода эфир мой- 
ларининг конценграцияси кескин ортади, бу эса ме\нат 
унумдорлигини 25—30 фоиз пасайишига олиб келади. Бун- 
дан тапщари куннинг иссиц пайтларида терилган барглар- 
нинг технологик ва кимёвий хусусиятлари тез бузилади. Та
макини навбатдаги суторишдан сунг дар\ол узиш х,ам яхши 
самара бермайди. Бунда барглар техник жих^атдан етилган- 
лик белгиларини маъ.тум ва^тгача йуцотиб, унинг таркибида
ги сув мицдори ортиб (90 фоиз атрофида булади) кетади. 
Шунинг учун \ам  цурун массанинг чициши фоизи кам бу
лади. Шунга кура, \а р  галги суторишдан 2—3 кун утгандан 
кейин барг териш мумкин.

Агар тамакининг усиши ва ривожланиши бир текис бул
маса. Бундай х^лларда баргларни саралаб териш тавсия ци- 
линади, бунда баргнинг сифати 25—30 фоиз ортади. Касал- 
ланган, шикастланган усимликларнинг дастлабки барглари 
тезда териб олиниб, алох^ида ^уритилади.

Тамаки барги вд'йидаги тартибда териб олинади: пай- 
калнинг х1ар икки цатордаги усимлик барглари бир йула те- 
рилади. Ишчи икки ]$лига тахминан 8—10 тадан барг ту'п- 
ланганидан кейин уларни э\тиёткорлик билан цатор орасига 
цуйган холда бир йула барг бандларини \а м  тугрилаб кета
ди. Бу жараён цатор охиригача шундай давом эттирилади. 
Цатор тутагандан сунг, барг дасталари эх1тиётлик билан 
йирилади ва тамаки барглари ^уритиш майдончасига келти- 
рилади (8-расм).

Тамаки баргларини тизиш (каноп, симга тизиш) май
дончасига с и р и м и  30—40 кг.ли махсус сават ёки цутиларда 
ташилса, улар шикастланмайди ва яхши сацланади.



Барглар цандай идишга солинишидан цатьи назар, улар
нинг банди ташцарига цараб жойланиши керак, акс \олда 
барглар шикастланиб, цуритиш пайтида цораяди. Барглар 
идишларга яхшиси пружинасимон цилиб жойлангани маъ- 
цул. Шундай тахланганда устки цатор терилган баргларнинг 
банди остки цатордаги баргларни шикастламайди х1амда улар
ни тизишда ишчиларга анча цулайлик турдиради.

Терилган тамаки баргларини кетма-кет цатор оралари- 
дан чикариб ва идишларга солиб цуритиш майдончасига 
олиб бориш керак. Барглар машинага ёки бошца транспорт 
воситаларига юкланганда, уларнинг усти ут ёки мато билан 
ёпилиши лозим.

Х^озирги вацтда айрим хужаликларда тамаки баргини 
махсус контейнерларда ташиш усули ц^лланилмоцда. Бу тад- 
бир уни юклаш ва тушириш каби ишларни механизациялаш 
имконини беради (12).

Тамаки барглари тизиладиган жойга келтирилгаидан сунг, 
шу куннинг у.зида тизиладиган б^лса, дастасини бузмаган 
х,олда барг бандини юцорига царатиб, бир цават цилиб, эни
1,5 м.ли полга тахланади. Пишиб утиб кетган баргларни эса 
тескари гомони, яъни банди ерга царатиб жойланади. Бу 
баргнинг бирдан сулиб цолишидан сацлайди. Агар бугун те
рилган бар гни тизиш эртага цолдириладиган б^лса, бундай 
\олларда х1амма баргларнинг банди ерга царатиб тахланади. 
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Баргни ипга (каноп ипга) тизиш тамаки етиштиришда 
энг серме\нат ншлардан \исобланади. Тамаки етиштириш 
учун сарфланадиган умумий харажатнинг 20—30 фоизи 
баргни тизишга кетади.

Тамаки барги 1$лда ёки маишналар ёрдамида инга ти- 
зилади. 1^улда ипга тизишда узунлиги 60—70 см-булган жу- 
волдизлар ишлатилади. Барг бандларидан жуволдизга уткази- 
либ, у тулгач узунлиги 5—6 м келадиган ипга сидириб ту- 
шурилади. Жуволдизга тизилган баргларни инга сидириб 
тушуриш учун битта ишчи 8—9 тизувчига хизмат цилиши 
мумкин. Бунда \ар  бир тизувчида 5—6 та жуволдиз булиши 
керак. Иш шундай ташкил цилинса, ме\нат унумдорлиги
15-20 фоиз ортади х1амда ипнинг сифатини назорат цилиш 
осонлашади.

Баргларни ипга тизиш жараёнида уларни катталигига, 
пишиш даражаси ва касаллик хамда зараркунандалар билан 
шикастланишига цараб ажратиш керак. Шу белгиларга 
цараб ажратилган барглар алох^ида тизилади. Бу эса тамаки
ни куритиш, навларга ажратиш ва ферментациялашда анча 
Кулайлик тувдиради.

К̂ ум туп рок билан ифлосланган ва шира тушган барглар 
\ам  ало\ида тизилиб, дархьол оцар сувда ювиб ташланади. 
Пишиб улан ва сулитилган баргларни ювиш тавсия цилин- 
майди. Чунки бундай барглар ювилганда сувни узига олиб 
Куриш пайтида цораяди ва хом ашё сифатини пасайтиради.

Тамаки сунъий иссидлик ёрдамида куритилганда, барг
лар бироз зич тизилади. Сентябр-октябр ойларида \аво  \а - 
рорати пасайиши ва КУРИТНШ шароити ёмонлашуви сабабли 
баргларни сийракроц тизиш лозим. 1 гектар майдондаги 
майда баргли тамаки баргини кулда ипга тизиш учун 30—35 
кг ип сарфланади.

Тизилган тамаки баргларини куритиш учун улар маълум 
тартнбда жойлаштирилади. Нав, нечанчи марта терилишига, 
Качон терилганлигига ва пишиш даражасига каРаб барглар 
ало^ида-алохдоа жойларга осилади. Бу эса баргларнинг си
фатли куришини таъминлайди ва сарф \араж атни камайти- 
ради.

Тамаки кУРитилаДиган оддий курилма—богунларнинг ул- 
чами 2,8x5,6 м булса, унда майда баргли «Дюбек» туридаги 
навдан бир богунга 25—30 тагача, йирик баргли навдан эса



16—20 тагача ип жойлаштириш мумкин. Тамакини цуритиш 
учун жойлаштирилганда богунларнинг Урта ва чет цисмла- 
рида баргларнинг зич булишига йул 1$ймаслик керак. Акс 
х^олда баргларнинг НУРИШ муддати 1—2 кунга чузилиб кетиб, 
хом ашё сифати кескин пасаяди. Тамаки сунъий усулда цу- 
ритиладиган булса, баргларни цурилмаларга жойлашгиришда 
барг тизилган иплар таранг булиб туриши керак, чунки оси- 
либ долган иплардаги барглар секин цуриб, димланиб цола- 
ди (11,12).

Барг банди ва узагини цуритишда ^урилмадаги тамаки 
тизилган ипларни 2—3 тасини бирлаиггириб, яъни йирик барг
ларни иккитадан, майдаларини эса учтадан ^илиб бирлангги- 
риш мумкин. Бу ишлар иложи борича эрталаб ёки кечаси 
амалга оширилиши лозим, акс \олда баргларнинг к^п цисми 
механик шикастланади.

7 .2 . Тамаки баргларини цуритиш

Тамаки баргини цуритиш тамакичиликда энг масъулият- 
ли ишлардан х.исобланади. Чунки цуритиш жараёнида мах1- 
сулотнинг сифат белгилари ншклланади. Агар цуритиш пай- 
тида баргнинг сифати бузилса, кейин уни х,ар цандай тех
нологии ишлов бериш билан \ам  тузатиб булмайди.

Цуритиш жараёнида баргда фа цат сувнинг йу^отилиши 
эмас, балки мураккаб физиологик ва биокимёвий узгариш- 
лар содир булади. Натижада, хом ашё фойдаланиш учун 
яроцли \олга келади.

Баргнинг сифати, асосан, усимликнинг усиш ва пишиш 
даврига, навига, устириладиган минта^анинг табиий шарои- 
тига ва цУлланиладиган агротехник тадбирларга боглиц’. Ку 
ритиш жараёнида эса тамакининг сифати янада яхшиланади 
ва сифат белгилари мустах1кам ланади. Тамаки баргини 
эдфитиш даври икки фазадан иборат: биринчи фаза баргни 
сулитиш, иккинчиси эса баргни фиксация цилиш ёки нури- 
тишдир (14).

Баргларни сулитиш фазаси. Баргни сулитиш унга си
фат берувчи асосий тадбир х1исобланади. Барглар поядан 
узилгандан кейин унинг туцималарида маълум вацтгача х,аё 
тий жараён давом этади. Бу жараёнлар давом этиши учун 
Усимлик Усиши ва пишиш даврида баргларда тупланган ор
ганик моддаларнинг маълум щгсми сарфланади.
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Сулитишда барг туцималарида кечадиган модда алмаши- 
нуви синтез жараёнидан парчаланиш жараёни анча устун ту- 
ради. Бу фазада барг тут^ималари 20—25 фоиз сувни йуцота- 
ди, баргнинг кимёвий таркиби мицдор ва сифат жи\атидан 
кескин узгаради, оцсил моддасининг куп (60 фоиз) цисми 
аминокислоталарга, аммиакка х^амда uiy каби моддаларга пар- 
чаланади. Барг таркибидаги крахмал сулитиш жараёни дек
стрин ва эрувчан углевод (шакар )ларга парчаланади. Шу
нингдек, никотиннинг 20-30 фоизи нарчаланади.

Сулитишда баргга яшил ранг берувчи каротин ва ксан- 
то(|)иллар парчаланиб, сулиган барглар сарриш туе га киради. 
Шунинг учун \ам  сулитиш фазаси, одатда, баргни саррайти- 
риш фазаси, деб \ам  юритилади.

Шундай цилиб, сулитишда баргнинг кимёвий таркиби ан
ча узгаради, лекин бунда х^аётий жараёнларнинг давом этиши 
учун сарф булган органик моддалар урн и ни тулдирмайди. Бу 
эса сулитиш жараёнида барг таркибидаги цуруц модданинг
10-16 фоизгача йу^олишига олиб келади. Ц>тр>гН модданинг 
сарфланиши цуритиш жараёнида \ам  давом этади.

Цуруц модда сарфланиши сулитиш ва цуритиш фазала- 
рининг давомийлигига борлиц. Агар цуритиш жараёни узоц 
давом этса, цуруц модда сарфлангаи булса, цуритишда \ам  
шунча мицдорда сарфланади.

1\уритиш усулларига цараб, баргдаги 1\урук; модданинг 
сарфланиши \ам  турлича булади. Барг сунъий усулда 1\ури 
тилганда, бу—оддий усулда цуёшда цуритилгаша нисбатан 
анча тезлашади, шунга кура, цуруц модданинг сарфланиши 
х̂ ам камаяди \амда цуруц барг чициш фоизи анча ортади.

Куруц модданинг узгариши хом ашёнинг кимёвий- тар
киби узгаришига сабаб булади. Цуриш жараёни барг тарки
бидаги оцсил, крахмал, хлорофиллар нарчаланиши ма\сулот 
сифатининг яхшиланишига олиб келади.

Тамакини сулитмасдан цуритиш ёки сулитиш жараёнида 
бироз узилиш булса, баргдаги физиологик ва биокимёвий 
жараёнлар бирдан тухтаб цолиб, натижада хом ашёнинг си
фати пасайишига олиб келадиган мураккаб кимёвий бирик- 
малар (оцсил, крахмал, хлорофилл ва бошцалар) нинг баргда 
куп мицдорда сацланиб цолишига сабаб булади.

Сулитиш жараёнида х1арораг 45°С дан ортиб кетса, барг 
туцималари эрга нобуд булади, шу билан бирга барг куплаб



сув йуцотади ва туцималардаги х^аётий жараёнлар тухтаб 
цолади. Сулитиш жараёнида баргдаги мураккаб моддалар- 
нинг парчаланиш тезлиги ва йуналиши асосан х^авонинг 
х^арорати ва намлигига борли^ булади. Хароратнинг маълум 
даражагача кутарилиши билап бу жараён тезлашади. Сули
тиш учун муцобил х,арорат баргнинг физиологик х^олатига 
цараб аницланади.

Барг сулитиладиган жойда х^аво х^арорати 25—30°С, 
нисбий намлиги 80—85 фоиз \амда \аво оцимишшг тезлиги
0,3  м/сек булиши энг цулай х^исобланади. Баргни цанча 
вацт сулитиш унинг етилиш даражасига борлиц. Агар барг 
хомроц терилган булса 1,5 сутка, техник жи\атдан етилган 
даврида узилган барглар эса бир сутка сулитилади.

Тамаки барги цуёшда ^фитиладиган булса, уларни уюм 
\олида ипга тизиб ва цуритиш рамаларига осиб сулитилади. 
Бу усул хужаликларда кенг тардалган. Бунда тамакизордан 
келтирилган барглар 20 см цалинликда полга уюб цуйилади. 
Шу холатда 5—7 соат сацланганда хужайраларда нафас 
олиш жараёни давом этиб, барглар цизийди. Бундай пайтда 
баргларни бироз шамоллатиш зарур.

Баргни сулитиш учун жойлаштирилганда, унинг банди 
пастга царатиб цуйилгани маъцул. Шундай цилинганда барг
лар 1—1,5 суткада сулитилади. Баргнинг учдан бир цисми 
саррайиши барглар яхши сулиганлигини курсатади.

Барглар уюм х^олида сулитилганда хдддан ташцари ци 
зиб кетади, натижада барг куйиши мумкин. Бу усулнинг 
яна бир камчилиги шундаки, барг тартибсиз тупланганлиги 
сабабли уни тизиш учун катта мехьнат сарфланишига турри 
келади.

Тамаки баргини инга тизиб сулитиш \ам  уюмда сули- 
тишдан фарц цилмайди. Лекин бунда ипга тизилган барглар 
рамаларга илишдан олдин сулитишга цуйилади. Шуни хам 
айтиш керакки, бу сулитиш усулида баргларни шамоллатиш 
анча цийип булади, барглар тизилгандан сунг айвоннинг ён 
томонлари полиэтилен плёнка ёки бопща материаллар билан 
Уралиши керак.

Сулитиш жараёни шу тартибда 1,5—2 сутка давом этти- 
рилади. Барглар сулигандан с^нг айвоннинг ёнларига урал- 
ган матолар олиб ташланади. Барглар УМСТ-25 цурилмасида 
1^уритиладиган булса, рамалар махсус хоначарга силжитиб цу-



йилади. СТГ-1,5 тамаки цуритиш линияси эса махсус каме- 
рага эга булиб, тизилган барглар шу камерада сулитилади.

livpniniM фазаси. Тамакини сулитишда хлорофилл до- 
наяаларининг парчаланиши оцсил ва крахмалнинг нарчала- 
ниши билан бир вацтда бориши сабабли баргнинг саррайиши 
с^литиш тамом булганлигини ва иккинчи фазага—цуритишга 
утиш кераклигини билдиради.

С^литилган тамаки барги таркибида 65—70 фоиз сув бу
лади. Агар бу сув маълум тезликда барг таркибидан чицариб 
юборилмаса, барг туцималарида оксидланиш жараёни нати- 
жасида сариц ранг тук туе олиб, аста-секин жигарранг ва 
Кунгир тусга киради. Бу эса, мах^улот сифатининг пасайи- 
шига олиб келади. Шунинг учун цуритишда тамаки баргла- 
ридаги сувнинг бурланиш тезлигини бошцариб, турли ранг 
ва тусдаги хом ашё олиш мумкин (12,13).

7.3. Хом аш ёии сацлаш

1\уритилган хом ашёни сацлаш уни цайта ишлашда му- 
х1им босцич х1исобланади.

Узбекистан шароитида цуритилган тамаки баргларини 
цайта ишлаш август-сентябр ойларида бошланиб, январ— 
февралигача давом этади. Шунинг учун цуритилган тамаки 
хом ашёси цайта ишланиб, давлатга топширилгунча бир не
ча ой хужаликларда сацланади.

Баргларнинг цулай шароитда сацланиши унинг кимёвий 
таркибига, физик хоссаларига \ам да чекувчанлик хусусияти- 
га ижобий гаъсир этади. Бунда углеводлар цисман, никотин 
ва бошца моддалар мицдори, шунингдек, баргларнинг нам 
с и р и м и  сезиларли даражада камаяди.

Тамаки куритилгандан кейин куритиш майдончасини, 
асосан, эрталаб, х̂ аво намлиги юцори булган вацтда олинади 
ва турт-беш ипдан цилиб туплам \олига келтирилади. Унга 
фа цат бир хилдаги тамаки барглари бирлаштирилиб борлана- 
ди. Тамаки тупламларини махсус бостирмалар ёки шийпон- 
ларга, \а р  бир терими алох^ида цилиб зичлаштириб осиш 
керак. Унда 1 м жойга 4—5 туплам тамаки осилади. Сифат
ли тамакиларни хонанинг у’рта цисмига жойлаиггирилгани 
маъцул.

Тамакини тунлам цилиб зичлаштириб осиш уларни \ад - 
дан ташцари нам булиши ёки цуриб кетиши х^амда мотор -

89



лашдан сацлайди. Аксинча, тамаки тупламлари сийрак ци- 
либ осилса, улар хдддан таищари цуриб кетиши натижасида 
хом ашё сифати пасаяди. Тамаки сацланадиган жойларда 
хдрорат 15—17°С ва нисбий намлик 60—70 фоиз булиши цу- 
лай х^исобланади.

Хавонинг нисбий намлиги 75 фоиздан ортиб кетса, тама
ки могорлаб, бузила бошлайди. Натижада, хом ашё тарки
бидаги оцсил мицдори купайиб, углеводлар мицдори кескин 
камайиб кетади. Агар х^авонинг нисбий намлиги 60 фоиздан 
камайиб кетса, тамаки х^аддан таищари цуриб кетади 
(12,14).

Тамаки сацланадиган жойлар тоза булиши лозим. Тама
ки сацланадиган хоналарда урит, турли кимёвий моддалар ва 
боища мах^сулотлар булиши мумкин эмас. «Грузгипросельст- 
рой» лойих^алаш института томонидан хужаликларда тамаки
ни сацлаш учун махсус омбор лойи\аси ишлаб чицилган. 
Омбор 15 т тамакиш мулжалланган булиб, баландлиги 4,22 м, 
улчами 18x24 м турри туртбурчак шаклида. У тамакини 
т^плам \олда сацлашга мулжалланган.

Узлаштириш учун саполлар:

1. Тамаки барги цандай терилади па цуритишга тайёрланади?
2. Тамаки барглари цандай цуритилади?
3. Тамаки хом ашёси ^андай сацланади?
4. Хом ашё сацлашда цандай жойлалади?
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МА^СУЛОТЛАРНИ ДАСТЛАБКИ ЦАЙТА 
ИШЛАШ ТЕХНОЛОГИЯСИ

VIII боб. МОЙЛИ ЭКИНЛАР ХОМ АШЁСИГА 
ДАСТЛАБКИ ИШ ЛОВ БЕРИШ

8.1. Мойли экиилар хом ашссиии 
ёр олишга тайёрлаш

Мойли экин урурлари дехдон, фермер, ширкат хужали- 
ги далалари ёки тайёрлаш пунктидан ёр заводларига темир 
й^л транспорти орцали ёки автомашииаларда ташилади. Чи- 
гит, ёрли хом ашёларни цабул цилиб олиш, омборларга 
жойлаш ва тозалаш цехига узатиш ишларида цор ортувчи 
машинанинг мослаштирилган туридан \а м  фойдаланилади.

Кунгабоцар, ловия, индов ва бонща оцувчан урурлар ав- 
томашиналардаги «автомобил к^аргич» механизм ёрдамида, 
агар бундай урурлар ёр заводига ёпиц вагонларда келса 
ТМЛ-2М маркали механик курак ёки BP-VI маркали вагон 
бушатувчи механизм ёрдамида гушириб олинади (4,5,6).

Кабул цилинган дала экини урурлари навларига цараб 
омборларга жойланади. Мойли хом ашёлар (айницса, кунга- 
боцар), ёр заводида яхши сацланиши учун, аввало, у'ни да- 
лалардан оптимал муддатда йириб олиш керак. Яхши етил- 
ган хом ашёда ортицча намлик б^лмайди.

Йириб олинган урутлар даладан тезроц олиб кетилмаса, 
уларга \а р  хил зараркунандалар, микроорганизм ва хашак- 
лар аралашиб кетиб, хом ашёнинг сифати бузилади. Мойли 
хом ашё сацлаш даврида бирмунча узгаришларга учраши 
мумкин. Бунда ферментлар таъсири остида урурларнинг тар
киби узгариб боради (1,2).

Танщаридан к^шилиб келган микроорганизмлар, морор, 
бактерия ёки цунгиз, кана, цурт-цумурсца ва шунга ухшаш 
тирик организмлар урурда биокимёвий реакцияларни жадал- 
лайди ва урур \ароратини ошириб юборади.
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Хом ашёнинг сацланиш давридаги узгаришига унинг ор- 
тицча намлиги жуда катта таъсир цилади. Урурлар цанч&чик 
сернам булса, уларнинг нафас олиши шунчалик жадаллаша- 
ди, кислород сингдириши ва карбонат ангидрид чицариши 
кучаяди. Натижада, урурдаги мой кимёвий жи.\атдан узгара
ди: уч глицеридлар эркин ёр кислоталарига ажралади, оцсил 
ва боища моддалар парчаланади: альдегид, кетон ва енгил 
учувчи кислоталар \осил булади. Урурлар аччиц таъмли, пу- 
нанак, бадбуй \идли, цора-сариц ёки цора рангли ва кур- 
таклари усиб кетган \олатга келиб цолади, кислота сони 
ортади (3,7).

Бундай узгариш ва бузилишлар юз бермаслиги учун 
мойли хом ашё, аввало, тозаланиши, кейин цуритилиши, 
ундан сунг яна бир марта тозаланиши керак. Ёр заводлари- 
ни капитал таъмирлаш вацтида хом ашёни сифатли сацлаш 
учун омборларнинг х^аммаси, завод \удуди, бунт супалари ва 
бошца жойлар микроорганизм л а р ,  пупанак, цунриз, КУРТ- 
цумурсцалар ва омбор зараркунандаларини йу^отадиган 
кимёвий дорилар билан ишланади.

8.2. Эзиш цурилмалирида юцори босим 
усули билан мой олиш

Бу иш, асосан, уч усул билан бажарилади:
1) иищалаб эзиш;
2) босиб янчиш;
3) уриб майдалаш.
Маризларнннг яхши майдаланиши уларнинг нам ёки 

цуруц булишига \ам  борлиц. Куруц мариз уваланиб кетади 
ва унсимон структурали булиб чицади. Бундай янчилмадан 
ёр цийинчилик билан олинади.

Мойли хом ашёларни эзиш (янчиш), улардан ёр олиш 
технологиясининг биринчи босцичидир. Ё р  \ужайралар ичи- 
дан осонроц бушаб чициши ва хом ашёдан максимал мой 
олиш учун А.М- Голдовскийнинг назарияси буйича, магизни 
янчишда унинг х^жайраси ички деворларини бузиш, олинган 
янчилма заррачалари хджмининг бир хилда булишини таъ- 
минлаш лозим. Мариз \ужайралари цанчалик куп эзилса, ёр 
шунчалик осонлик билан олинади ва куп чицади. Шунинг 
учун маризни майда цилиб талцонлаш лозим. Лекин шуни



\ам  эсда тутиш керакки, жуда майда, ун каби булиб кетган 
магиздан (талцондан) ёр олиш цийинлашади. Чунки майда 
талцонни намлаш цийинлашади, у юмалоцланиб цолгани 
боне ичига сув кира олмайди. Шу сабабли маризни баргси- 
мон (лепесток) шаклда эзига керак. Бу иш вальцовка ма- 
шиналарида босиш ва ишцалаш орцали бажарилади.

Гуллер-сепаратор цехидан чиццан мариз билан шелуха 
аралашмаси товар ёки «рушанка» деб аталади. Товар нория- 
ларда кутарилиб, с$нг таксимловчи шнек орцали вальцовкага 
тушади. Валцовкадан чиццан мариз янчилма ^исобланади.

Нима учун маризни аввал баргсимон шаклда эзиб, ке
йин цовириш керак? Бунда к^зда тутилган мацсад-форпресс 
ёгини купроц олишдир. Бу мацеадга, юцорида айтганимиз- 
дек, урурнинг ёр х^'жайраларини максимум эзиш орцали 
эришиш мумкин (5,7).

Мойли урурлар янчилганда эзилган \ужайраларнинг миц- 
дорини улчаш А.М. Голдовский, В.А. Нассонов ва боищалар 
томонидан бир неча усул билан текширилди. Булардан энг 
цулайроц усул эзилган xj/жайраларнинг юзини парафинлаб 
микроскоп остида у'лчаб куришдир.

К.Е.Леонтьевский кунгабоцар маризнинг янчилмасини 
электрон микроскоп ёрдамида 90000 марта катталаштириб, 
ёр хужайраларда томчи шаклида жойлашганини аницлади. 
Янчилмадаги эзилган х^ужайралари мицдори мойли урурлар
нинг физик хусусияти ва янчиш усулига боглиц. Беш валли 
вальцовкада янчилган кунгабоцар янчилмасида 68-79 фоиз 
х,ужайра эзилганлиги аницланган (7).

Агар мариз куруц (намлиги 7,5 фоиздан кам) \олида 
вальцовкага туширилса, у уцаланиб кетади, баргсимон парча 
хосил б^лмайди. Мариз вальцовкадан баргсимон, парча-парча 
булиб тушеа, унинг юзаси \ам  етарли даражада катта була
ди. Баргсимон парчаларнинг текис б^лишини таъминлаш учун 
маризда оптимал намлик булиши ва вальцовкага бир текис 
тушиб туриши керак. Магиздаги намлик максимал (12 фоиз
дан ортиц) б^лса х,ам яхши сифатли баргсимон парча х1осил 
б^лмайди. Нами куп мариздан тасма ёки юмалоц шаклдаги 
ёпиищоц масса чициб, у то цозонга етиб боргунча транспор1' 
элементларида тицилиб цолади.

Маризни янчиш вацтида ундаги ёрнинг \ужайралардан 
б^шалиб, сиртга чициб кетмаслигининг \ам  катта ахамияти



бор. Бу хол мариз ортицча намлаб юборилганда юз бериши 
мумкин. Манизнииг ичига диффузиялаагаи сув, унинг ху 
ж айратри орасида жойлашган томчи шаклидаги ёрни сикиб 
чицара бошлайди.

Кунгабоцар марзининг намлиги 5,5—6,5 фоиз ва 8,0 
фоиз пучори булса, у яхши янчилма беради. Бундай янчил- 
ма 1 мм тешикли туф элакдан у?тказилганда, 60 фоиз янчил
ма элакдан утиши керак. Кунгабодар маризи, асосан, беш 
валли валцовканинг вахлари орасидан уч марта З'тказилиб 
янчилади.

Ловия эса саваричли машинада майдаланган, сепаратор- 
да зланиб, с^нг япалоц цилиб эзадиган вальцовкада янчила
ди. Янчилма 0,25—0,30 мм цалинликда ва баргсимон шак
лда булиши учун, магизни вальцовкага беришдан илгари 
ёпиц шнек ёки цасцонли цозонда циздирилади.

Налцовкага тушаётган магизнинг намлиги 8,0—9,5 (}юиз 
ва \арорати 60—70°С булиши керак.

Ерёнрок; маризи 8,5 фоиз намликда япалоц цилиб янча- 
диган бир жуфтли вачьцовкада эзилади ёки 16 даррали са- 
варич машинада майдаланади. Кунжут маризи майда тарам- 
тарам новли беш валли вшшцовкада эзилади.

Зирир уруки беш валли валцовканинг вачлари орасидан 
турт марта ^тказилиб аташанда, 1 мм тешикли тур элакдан 
70,0 фоиз янчилма утадиган цилиб янчилади. Наша урури 
марказдан цочиш принципида ишланган Беляев машинасида 
майдаланиб, элангандан с^нг, беш вачли вальцовкада эзила
ди. Бу вааьцовка уст томондан утга вал сирти тарам-тарам 
чизицли цилиб ясалган.

Индов уфуги 10,0 фоиз нами билан беш валли вальцов- 
каимиг валлари орасидан турт марта утказилиб, 1 мм.ли 
элакда эланганда 65-70  фоиз янчилма утадиган цилиб эзи
лади. Пресслаш цехи мой ишлаб чицариш корхоналарининг 
энг му\им объекти х^исобланади. Бу цехга янчилган товар 
шнек орцали келади. Товар дастлаб бу ерда иссицлик ва 
сувнинг гидротермик таъсирида физик-кимёвий ва кимёвий 
узгаришларга учрайди.

Товарни гидротермик асосда цайта ишлашдан мацеад, 
ундан максимум милорда сифатли ёр олишдир. Товар гид
ротермик таъсирга учрагач пишади. Пишган товар мезга деб 
аталади. Бу пишган (цовурилган) мариз цозондан узига хос



бир тузилиш (структура)га эга булиб чицади. Цозоннинг энг 
остки цасцоиидан чицаётган мезга толцонсимон, ту^ сариц 
рангли, \арорати 108—110°С булиб, намлиги 3,5 фоиздан 
ошмаслиги шарт (3,4,5). Макиз (товар)ни «юмшоц->, «цаттиц» 
(ёки жесткий) ва «цуру^» хрлда пишириш усуллари бор.

Хрзирги вацгда экстракцион усул энг замонавий \исоб- 
ланади. Ёрларни экстрация цилишда бензин дихлорэтан, 
трихлороэтилен, гексан ва бошца эритувчиларни МДХ, дав- 
латлари корхоналарида, асосан, бензин ишлатилмоцда. Бен
зин материалдан c fh h  яхши эритиб олади ва бошца 
цУшимча моддаларни эса нисбатан оз мицдорда ажратади.

Экстракцион усул цуйидаги афзалликларга эга:
1. Пресслаш усулига нисбатан ёрни т^лиц ажратиб 

олишга имкон беради. Экстракцион усулни цуллаганда кун- 
жарада цолиб кетган 5—8 фоиз ёр миедорини 0,6—1,2 фоиз
гача камайтириш мумкин.

2. Замонавий экстракцион мосламалар бироз циммат 
булишига царамасдан, уларни ишлатиш цушимча даромад 
олишга ёрдам беради. Сарф-х^аражатни бир икки йил мо- 
байнида цоплаш мумкин, шу сабабли мамлакатда экстрацион 
корхоналар мавжуд булиб, уларнинг цуввати юцори х,исобла- 
нади.

3. Узбекистонда утган давр ичида унлаб экстракцион 
корхоналари бунёд этилиб, цирцца яцини реконструкция ци- 
линган. Экстракцион корхоналарнинг умумий цуввати урур- 
нинг мицдори буйича суткасига 12 минг тоннага купайди. 
Натижада мамлакатимизда мойли экинлар урурларининг ца- 
рийб 98 фоизи экстракцион усул билан ишланадиган булади. 
Бу усулни ишлаб чицаришга тадбиц этиш йилига цушимча
70 минг тоннага яцин усимлик мойи ишлаб чицариш имко- 
ниятини яратди.

Экстракцион усулида ёр шнекли прессдан чиццан масса- 
дан экстракторлар деб аталувчи ускуналарда турли эритувчи- 
лар иштирокида олинади. Экстрактордан чицаётган ёр ара
лашма хрлида б^либ, бу аралашма мицелла деб аталади. 
Х,осил булган мицелла махсус ускуналарга юборилади, у ер
да дистилланади, ёр ажратиб олинади, сунгра тозаланади.

Мамлакатимизда экстракция заводлари эритувчи модда 
сифатида махсус бензин ёки гексан фракциясида ишлайди. 
Энди пресслар ёрдамида ёгнИ' сициб олиш ва экстракция



усулидан ташцари яна ун хрлига келтирилган мариздан эри- 
тувчилар ёрдамида, турридан-турри экстракция цилиб ёр 
олиш мулжалланмоцда. Бу энг замонавий ва истощболли 
экстракторлар \ар  с^ткада 350—400 тонна хом ашёни цайта 
ишлай олади.

8.3. Экстракция усулида мой олиш

Ферментлар, баъзи бир эритувчилар ёрдамида мойли 
урурлардан максимал равишда махсулот олии) муаммоси 
олимлар диццатини кундан буён уз11 га жалб цилиб келган. 
Биринчи марта инженерлардан Грамм ва Коллоглар майда 
янчилган ёнроц маризидан сув ёрдамида ёр олишни таклиф 
цилди. Шу усулнинг бироз узгартирилган нусхасини Скипин 
хам амалга оширди.

Лекин сув билаи иш олиб борилса, кунжарада куп ёр 
цолишн сабабли баъзи поляр булмаган эригувчиларни ишла- 
тиш йуллари излавди. Швитцернинг айтишича, усимлик урур- 
ларидан эритувчилар ёрдамида ёр экстракция цилиш гажри- 
балари 1843 йилдан бошланиб, 1856 йилда Францияда би
ринчи марта саноатда цулланилган. Бу заводда зайтун уруни- 
нинг кунжарасидан углерод сульфид (сульфиникум корбани- 
кум) ёрдамида ёр экстракция цилинган. Бундан кейинги цу- 
рилган заводларда бензин билан ишлайдиган экстракторлар 
урнатила бошланди.

Фоль, сунгра Адамсон (1879 йил), ундан кейинги йил- 
ларда Сельтсаем, Рихтер ва Мерулар яратган аппаратларни 
яхши ишлашан биринчи экстракцион агрегатлар деб \исоб 
лаш мумкин. Мерунинг апнарати уз-узидан (сифон принци- 
пида) ёши автоматик равишда аппаратдан хайдаб туриши 
ва бошца бир цанча афзалликлари туфайли саноатда кун 
тарцалган эди.

Утган асрнинг охирида батареялик экстрактор ихтиро 
цилиниб, Гейль системасида ишланган агрегатлар цулланила 
бошланди. Россияда биринчи экстракцион завод 1926 йилда 
Кропоткин шах^рида цурилган. Бу заводда Кебер системасида 
ишлайдиган батареяли экстрактор 5фнатилган эди.

Экстракцион усул ривожланиб, узлукли ишловчи экс
тракторлар узлуксиз ишлайдиган нусхалари (Больман, Гиль- 
дебрандт) билан алмаштирилди. Гильдебрандтнинг шнек шак-



лида ишланган вертикал экстрактори узининг цулайлига, иш- 
латишда унгайлиги сабабли кун таркалди: биринчи узлуксиз 
ишловчи экстрактор 1947 йилда Украинада кунгабодар хом 
ашёсини цайта ишлаш учун ишга туширилди. Кейинги йил- 
ларда S' рта Осиёдаги купгина заводларнинг пресс агрегатлари 
узлуксиз ишловчи экстракторлар билан алмаштирилди (2,7).

Экстракцион усул хом ашёдан макси мал равишда мой 
олшн имкониятини беради. Лекин бензин ёки бошца хил 
утга хавфли булган эритувчилар ишлатилгани yiijii ённиига, 
портлашга ва зах^арлаппа царши тадбнрий чоралар куриш 
алохида дицкатни талаб цилади.

Профессор А.Л.Маркман ва З.Собировлар баргсимон ци- 
либ эзилган, хом янчилмаган икки турли эритувчи ишлатиб, 
бирин-кетин экстракция цилиш билан ёр олиш усулини так- 
лиф цилдилар. Лаборатория шароитида утказилган тажриба- 
лар шуни к^рсатдики, бу схема буйича янчилма аввал сувли 
ацетон билан экстракцияланиб, сунгра бензин ёки техник 
ацетон билан экстракция цилинади. (’.у в л и ацетон танлаб 
гаъсир цилиш хоссасига эга 6jVirami учун у уз и да эркин ёр 
кислотадарини, цандлар ва фосфатидларни яхши эритади. 
Биринчи экстракцияда шу моддалар хам мае и сувли ацетонга 
утади. Бундан сунг янчилма цурнтилади ва уни ёрсизлан- 
тириш учун иккинчи марта бензин ёки техник ацетон билан 
экстракция цилинади. Чиццан ёк лимон рангли, яхши си- 
фатли булиб, рафинацияга урин цолмайди.

Сувли ацетопдаги эриган моддадарни ундан ажратиб 
олиш учун, экстракт 10—15°С х^ароратгача совитилгач, цанд 
эритмаси чуктирилиб, фильтрда сузиб олинади.

Умуман, экстракция куйидаги технологик тизим буйича 
бажарилади. Экстракцияга тайёрланган хом ашё ёки ёри 
олинмаган цовурилган товар экстракция цехига борадиган 
та^симловчи шнекга тушади. Эритувчи иссшудик алмашувчи 
(теплообменник)да иситилади ва узлуксиз ишловчи экстрак- 
торга юборилади. Экстракторда товар (кунжара таркибидаги 
ёр бензинда эрийди ва мицеллага айланади, иккинчи томон- 
дан бензинга буккан ёрсизланган товар (шрот) х^осил бу- 
лаверади. Бензиндан тозалаш учун шрот ншекли бурлатгич 
га, мицелла эса фильтр нрессга. ундан кейин иссицлик ад 
маштиргичда дастлабки цизитишдан сунг узлуксиз ишловчи 
дистилляторга утади (2 ,4 ).



Ё р  саноатида узлуксиз ишловчи автоматлаштирилган тур
ли системадаги экстракторлардан фойдаланилади. Уларнинг 
горизонтал ва вертикал шаклдаги нусхалари бор (6-чизма).

6-чизма. Узлуксиз зкстриция.шш тихими:

1—беизоток; 2—экстрактор; 3 —тнстер; 4—мицелла; 5—мицелла Пиггчч;
6—дистиллятор.

8.4 . Усимлик мойларини бирламчи тозалаш

Рафинация — французча с^з булиб, тозалаш, о^лаш 
маъиосини билдиради. Усимлик мойини баъяи бир механик 
аралашмалардан, эркин ён кислоталар, фосфатид-оцсил-угле- 
вод комплекс моддалар, рангли (пигмент) ва \идли (арома- 
тик) кушилмалардан тозалаш ёр саноатида рафинация дейи- 
лади.

Усимлик урурдан униб чицали ва ривож топади. Урур 
таркибида мойдан бошца яна оцсилга бой алейрон заррача- 
лари хам бор. Уз навбатида алейрон заррачаларииинг тар
кибига натрий, фосфор, олтингугурт, калий, магний, каль
ций, темир ва марганец элементлари \ам  киради.



Мариз мураккаб коллоид система булиб, усимликнинг 
тури, агротехника ва табиий шароитларига цараб, уз ичига 
юцоридагилардан бошца яна бир неча хил цушимчаларни 
х,ам олади. Масалан, наша у руга, индов, горчица урурлари- 
нинг макизи таркибида хар хил алколоидлар, хлорофилл 
заррачалари, пахта ч и гиги маризида эса, госсипол ва шунга 
ухшаш модда \амда цушилмалар учрайди.

Мойли урурлар заводда сацланиш даврида сув, иссицлик 
ва эритувчилар таъсирида, ёгини олиш жараёнида анчагина 
физик-кимёвий узгаришларга учрайди. Натижада, мариздан 
мой олиш жараёнида унга йу.цош булган моддалар \ам  
бирга чицади.

Сифатли мах^сулот ишлаб чицариш, ёкни турли 1$шил- 
малардан тозалаш мацсадида цора ёр рафинация цилинади. 
Ёрларни оцлаш (тозалаш) жараёни икки хил: механик усул
да ва физик-кимёвий усулда олиб бориладн. Механик усулда 
тозалашга — яуктириш, сузиш, сепарация цилиш усуллари 
киради.

Кимёвий усул билан ёрни тозалаш, асосан, уювчи нат
рий, карбонат ёки олтингугурт кислотасн ёрдамида оцлашдан 
иборат. Ёк тозалаш жараёни цуйидагича боради: гиндириш, 
гид|)атациялаи1, нейтраллаш, ювиш, цуритиш, тупроц билан 
оцлаш, сузиш ва зарур бу’лганда дезодорациялаш (4).

Узлашгириш учун саволлар:

1. Хом ашё мой олиш учун цаидай тайёрланади?
2. Эзиш ^урилмаларида цайси усуллар ёрдамида мой олинади?
3. Экстракция усулида мой олишни таърифлаб бсрииг.
4. Усимлик мойларини бирламчи тозалаш цандай амалга оширилади?



/X  боб. ИЛДИЗМЕВАЛШ 1АРГА 
ДАСТЛАБКИ ИШЛОВ Б Е Р И Ш

9.1. Шакар-цанд ишлаб чш^аришда хом ашёни 
тозалаш ва цирциш

Шакар-цанд ишлаб чицарувчи завод цанд лавлаги илдиз- 
мевалари цазиб олиниб келтирилгандан сунг ишлов бошлай- 
ди. 1\анд лавлаги илдизмеваларини заводга келишига цараб, 
кагатларни шакллантириш бошланади. Х^озирги пайтда янги 
технологияларга эга булган шакар цанд ишлаб чш^арувчи 
заводлар бир суткада, бир неча тонна цанд лавлагини цайта 
ишлаш имконига эга (12,13).

1\анд лавлаги илдизларидан шакар-цанд ишлаб чицариш 
жараёни асосан цуйидаги босцичлардан иборат; 1. Хом аш ё
ни кагатлар, омбор ёки бирлаштирилган майдонда сацлаш 
хом ашёни гидротрансцортёрларда завод цехларига егказиш;
3. 1\анд лавлагиларга \ар  хил аралашмаларни гидротранспор
тёр ва ювиш машиналарида тозалаш; 4. Ювилган хом аш ё
ни тарозида то|>тиш; 5. 1\анд лавлаги илдизмеваларини диф 
фузия килиш учун майдалаш; 6. Диффузияланган шарбат 
олиш; 7. Диффузияланган шарбатни тозалаш (дефекации);
8. Кейинги шарбатни тозалаш (сатурация ва сульфитация);
9. [\айнатиш й}}ли билан шарбатни цуйилтириш; 10. 1\андни 
кристаллаштириш; 11. Оцимни цайта ишлаш; 12. 1\уритиш; 
13. Шакар-цандни совутиш ва сацлаш (3,11).

Хом ашё гидротранспортёрларда х^аракатланишига цараб, 
улар цисман лой ва бошца ёпишиб цолган аралашмалардан 
тозаланган \олда узаги ва думи цирцилади. 1\ирциб тозалан- 
ган илдизмевалар бошца гидротранснортёр ёрдамида loimni 
машинасига келиб тушади ва у ерда х̂ ам цайта тозаланади. 
Хрзирги пайтда цанд лавлаги илдизмеваларини ювиб тоза- 
лашда турли хил русумдаги илдиз ювувчи машиналар ц^лла- 
ниб келинмоцда. Уларнинг энг кенг тарцалгани КМЗ-57 М 
машина хисобланади. 1\анд лавлаги илдизларини гидротранс- 
нортёрда харакатланиши ва ювилиш жараёнида илдизмева-
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ларда 0,3—0,4 фоизгача цанд ми^дори йуцотилади. 1\анднинг 
йуцотилишининг асосий сабаби сувнинг \арорати ва мевалар- 
ни сувда туриш муддати х^исобланади. Шунинг учун сувнинг 
х.арорати 15—18()С дан ошмаслиги, гидротранспортёрларда ме- 
вани ташиш 6 минут, сувда туриши 20-30 минугдан ортмас- 
лиги керак.

Ь\анд лавлаги илдизмеваларини самарали ювиш, аралаш- 
маларини чуктириш ва дезинфекция цилиш учун транспор
тёр ювиш машиналарини сувига 0,2—0,3 фоизли СаО мод
даси цушилади. Ювиш тозалаш жараёнининг охирги босци 
чида 100 тонна илдиз мевага 10-20 кг х^исобида хлор о\аги 
тоза сувга цушилиб, дезинфекция цилинади. Шундан суинг 
ювилган илдизмевалар осма электромагнит сепаратсфлар би
лан жих1озланган махсус транспортёрда гортиш жойига кел- 
тирилади. Илдизмевалар ДС-800 русумли порцион тарозида 
тортилиб, кейин улар туплаш бункерига келиб тушади ва ил
диз меваларни майдалаш жараёни бошланади (2).

Диффузия пайтида цандни хом ашё туцималаридан аж- 
ратиб олиш кунроц пайрах1а сифатига боглиц. Асосан цалин- 
лиги 1,2—1,5 мм ва кенглиш 4 -6  мм узун туртбурчак шак- 
лидаги пайрахалар танланади. Улар марказдан цочирувчи, 
дискали ёки дойра шаклдаги лавлаги илдизмеваларини ке- 
сувчи машиналардан фойдаланиб олинади. 12—15 м узунлик- 
даги пайрахалар энг мацбул \исобланади (3).

9.2. Хом ашёдан шакар-цанд олишгача булган 
технологии жараён босцичлари

1\апд лавлаги илдизмеваларидан олинган пайрахалар 
диффузион аппаратларга келиб тушиши оцибатида цандлар 
суюц холга Утади. Хом ашёдан шакар-цанд олишгача булган 
технологик жараён босцичлари 7, 8 ва 9-чизмаларда келти- 
рилган.

Канд лавлаги илдизмеваларидан — жом, озуца патокаси 
ва тиниц фильтр лойи олинади. Жом цайта ишланган лав- 
лагини 90 фоизини ташкил этпб, у 93 фоиз сув ва 6—7 
фоиз цуруц моддадан иборат булади. Жом чорва учун цим- 
матли озуца-ем хисобланади. Озуца патокаси ёки меласса 
цайта ишланган мах1сулотнинг 4,5—5,5 фоизини ташкил этиб, 
унинг 1 тоннасида 770 озуца бирлиш бор. Меласса озуца-ем



7-чизмн. Хом ашсдан д ш |м |> у ; |1ш и  i i i u | i 6 u t  олмшгича булган технологии жираён.
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8-чизма. Диффузной ишрбатни тозалашдин бошлаб су.и-фшициягичи 
булган технологии жараёп.



9-чизш. Сультифнтацнядап Пошлаб ншкар-кипд олишгача булган 
технологии жараён.

саноати ва бижкитиш корхоналарида кенг дулланилади. 1^у- 
РУК тиниц фильтр лойи цайга ишланган лавлагининг 5—6 
фоизини ташкил этиб, таркибида 80 фоиз СаСОз озгина 
фосфор кислотаси ва азот моддалари мавжуд булган з^олда 
нордон тунродлар учун о \ак у кит и сифатида фойдаланилади 
(3,11).

1\уритилган цанд цуруц иситиладиган ёки иситилмайди- 
ган, аммо бир текис х^ароратга эга булган омборларда садла- 
нади, шунингдек, хавошшг нисбий намлиги 70 фоиздан паст 
булиши кузда тутилади.



Узлаштириш учун саволлар:

1. Шакар ишлаб чицаришда хом ашё ^андай аралашмалардан тозалана- 
ди?

2. Шакар ишлаб чицариш жараёни неча бос^ичдаи ибораг?
3. Цанд лавлаги илдизмеваларидап цандай мах.сулотлар олинади?
4. Тайёрлангал шакар цанд цандай цадоцланади ва сацланади?



X  боб. ТОЛАЛИ УСИМЛИКЛАРГА ДАСТЛАБКИ 
ЦАЙТА ИШ ЛОВ Б Е Р И Ш

10.1. Канон ноя ва унинг пусглорини дастлабки 
цайта ишлашга тайёрлаш

Поя ва пустлоцни цайта ишлашга тайёрлаш—уларни 
навларга ажратиш хамда ивитиш учун кагга богларга 6of- 
лашдан иборат. Янчилмаган поялар аввал молотилкаларда 
барг ва чаноцлардан тозаланиб, сунгра навларга ажратилади 
ва бокланади.

Янчилмаган поялар хужаликларда \озир хам цУллани- 
либ келинаётган, иш унумдорлиш юцори булган МК-6,0 
маркали молотилкалар билан янчилади. Янчилиб булган поя- 
ларнинг таглари текисланади, бонланган жойлари ма\камла- 
нади.

Заводда тайёрланган ноя ва пустлоцлар турлича хусуси- 
ятли булади. Чунки бир далада, бир хил ша|юитда устирил- 
ган каноп поялари \ам  ранги, узунлиги ва й^гонлиги ж и \а -  
тидан \а р  хил булади. Бунга сабаб, каноп устирилган дала- 
нинг сри х̂ ар хил уритланиши, сурорилиши, айрим усимлик - 
ларнинг касалланишидир. Бундан ташцари, \осил турли 
муддатларда Урилиши натижасида бирдай пишиб етилмайди. 
Бундай поялар баравар цуримайди. Буларнинг х1аммаси поя- 
ларнинг бир хил хусусиятли булмаслигига олиб келади.

\а р  хил хусусиятли поялар цайта ишлаш жараёнларида 
Узини хар хил тутади. Масалан, iiyFOH поя ингнчкасига нис- 
батан кеч ивийди. Х,ар хил рангдаги поялар х,ам турли 
вацтда ивиб тайёр булади. Шунинг учун баъзи ноя ва пуст 
лоцлар ута ивиб кетади (бунда толанинг махдамлиги камая- 
ди), баъзилари эса ивиб етилмай цолади, бир цисми эса ях
ши ивиб етилиши мумкин. Ивиб у™б кетганларнинг толаси 
чициндига утиб кетшии, ивиб етилмаганларнинг эса ёкочли- 
гидан ажралмаслиги мумкин. Бундан ташцари, машиналар 
учун маълум режимлар урнатиш х1ам цийин булади. Мати- 
жада, узун толанннг микдори камайиб, сифати пасайиб кета
ди. Шунинг учун поя ва пустлоцларни ташци куринишига



^араб, бир хил хусусиятли партияларга ажратиш керак. 
Бундай саралаш х^жаликларда \осилни йиришда урурини ян- 
чишдан сунг бажарилса яхши булади, лекин купинча хужа- 
ликларда бундай цилинмайди. Шунинг учун заводнинг узида 
цайтадан навларга ажратилади (1,2,8).

Сараланган поя ва кук пустлоцларнинг айрим борлари- 
ни ивитиш хрвулларга ёки бакларга жойлаш \амда тайёр 
булгандан сунг олиш куп иш кучи талаб циладиган жараён- 
дир. Бу ишни енгиллатиш учун бир цанча поя ва п$чтло!\ 
борларини узаро бирлаштириб ивитиш керак булади. Шун- 
дай борланган поя ёки пустлоцлар катта бор (тюк) деб юри- 
тилади. Х,озир \ам м а каноп заводларида поя ва пустлоцлар 
катта бо£ тарзида ивитилмоцда. Катта богларнинг огарлиги: 
поялар учун 50—80 кг, кук пустлоц учун 30—50 кг. Катта 
бор икки жойидан пулат сим ёки арцон билан борланади. 
Ундаги хьамма пояларнинг пастки цисми бир томонда булади 
(шунинг учун куриниши кесик конусга ухшайди), шундай 
Филипса, ивиб булгандан сунг тигиш машинасига паст цис- 
мини бир томонга цилиб беришни осонлаштиради (3,8,9).

Ивитиш ховузлари сатхи ёки баклар х1ажмидан ту лиц 
фойдаланиш учун катта борлар зич цилинади. Текширишлар 
шупи курсатадики, зичликнинг ортиб кетиши ма\сулотнинг 
ивиб, тайёр булиш вацтига ва тола сифатига таъсир цилмас 
экан. \озир хамма каноп заводларида катта борларни зич 
цилиб тайёрлайдиган ГП-2 маркали гидравлик пресс ишла- 
тилади. Бу прессда 40—60 кг орирликдаги бор тайёрланиб, 
унинг зичлиги 120—140 кг/м3 га етади.

10.2. Канопни ивитиш ва цуритиш
1. Каноп толаси пустлоц ичида пектин, паренхима, 

камбий, эпидермис ва бошца туцималар билан ёпишиб 
уралган \олда жойлашган. Толани ажратиш учун, энг ав- 
вал, уни ёпиштириб турган моддани кетказиш ва толани 
тозалаб ювиш керак. Бунинг учун каноп поя ёки нустлоц 
маълум усуллар билан ивитилганда толаларни бир-бирига 
ёпиштириб тургап моддалар эриб кетади ва тола тутамлари 
ажралади. Ивиб тайёр булган поя ёки пустлоц махсус титиб 
ювиладиган машиналардан утказилиб, улардан тоза техника- 
вий толалар ажратиб олинади. Биолошк усулда ивитгич поя 
ва пустлоцни табиий сувга ботириб ёки ивитилгандан чиц 
цан суюцликдан цайта фойдаланиш йули билан утказилади. 
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Инитиш техникасининг бажарилишига цараб, ивитиш бир 
цапча усулларга булинади. Ивитишда фойдаланиладиган сув 
суюцликнинг иссиили гига цараб, совуц сувда ивитиш ва ис- 
сиц сувда ивитиш хилларига ажралади. Совуц сувда ивитил- 
ганда, одатда, сувнинг х1арорати 26—30°С дан ошмайди. 
Иситилгаи сувда ивитилганда эса h b m u i бир мунча тезлаша- 
ди. Хозир заводларда ивитишдан чиццан суюцликдан цайта 
({юйдаланиш усуллари кенг цулланилмоцда. Ивитишни тезла- 
тиш мацсадида кимёвий-техникавий ишлаш усули кам иш
лаб чицилган булиб, бунда кимёвий ишлаш механикавий 
жараёнлар (эзиш, реактивни жадал циркуляция цилиш) би
лан бирлаштирилган. Канопни ивитиш жараёнининг мох1ияти 
\ар  хил пектин парчачовчи микроорганизмларнинг фаолия- 
тига асосланган булиб, бунда поянинг пуст ва паренхима 
туцималари иарчачапади. Ивитилгандан чиадан суюцликлар- 
ни тнклаш учун органик кислотачарни иарчаловчи бошца 
гурдаги микроорганизмлардан фойдаланилади. Канопни иви
тиш натижалари олинадиган узун тола сифати ва мицдорига 
цараб, шунингдек, ивиб тайёр булиш муддатига цараб ба\о- 
ланади. Сувда ивитиш жараёнига таъсир циладиган асосий 
омилларга цуйидагилар киради: 1. Сувнинг сифати ва харо 
рати; 2. Канопни ивитишга тайёрлаш хдмда ивитиш хрвуз 
ёки катта сикимларга тоблаш усули ва зичлиги; 3. Ивитиш 
суюцлигининг кислотачилик даражаси. Х,озирги пайтда иви
тиш жараёнини тезлатиш учун \а р  хил усуллар ишлаб 
чицилган булиб, уларнинг асосий принцини нектин модда- 
ларни парчаловчи бактерияларни яшаши учун мацбул шаро- 
ит яратиш \амда ивитиш суюцлигининг кислотачилик дара- 
жасини меъёрда тутиб туришдан иборат. Ивитиш ишларини 
механизациялаштиришда \а р  хил транспортёрлар, кутар- 
гичлар, боглам отгичлар ва бошца механизмлардан фойдача- 
нилади. Ивитишдан чиццан сувларни тозалашнинг бир цанча 
усуллари мавжуд булиб, каноп заводларида, асосан, механи
кавий ва биологик усуллар цулланилади (2,10).

10.3. Канопни цайта ишлаш тсхнологияси

Канопни дастлабки цайта ишлаш жараёни кетма-кет ба- 
жариладиган бир неча босцичдан иборат булиб, поя ёки 
нустлоц цайта ишлашига цараб узгариши мумкин. Маълум - 
ки, каноп экувчи хужачиклар нояни ур\т<лик поя ва кук



иояларга ажратиб ураган хрлда янги урилган пояларни пуст- 
л о р и  даланинг узида ажратилади. Урурлик ноя, кук поя ва 
к^к пустлоц цайта ишлаш заводининг хом ашёси х,исобла- 
нади (13).

Кейинги йилларда каноп поясини дастлабки цайта иш- 
лашшшг янги технологии жараёнларини яратишда натижа- 
ларга эришилди. 10-чизмада каноп пояси ва пустлокидан 
тола ажратиб олиш технологик жараёнлари келтирилган.

Зичлаб той цилиш ва сацлаш

Канонии фнбрикасига юбо}жш

10-чи:та. Наиоипоя па пуетлоцдан тола ажратиб олиш 
технологии жараёнлари чизмаси.

по



Узлаштириш учун саволлар:

1. Каноп хом ашёси дастлабки цайта ишлашга цандай тайёрланади?
2. Поялар цандай па нима учун ииигилпди?
3. Канон толаси цандай куритилади?
4. Каногши цпйта ишлаш тсхнологиясиии цисцача таърифлаб беринг.



X J ГтГ). ТАМАКИ БАРГИГД ДАСТЛАБКИ 
ИШЛОВ БЕРИ Ш

11.1. Тамакини намлаш

Тамаки баргларини навларга ажратиш ва тойлашда улар 
эзилиб кетмаслиги учун барг маълум мицдорда нам булиши 
лозим. Шунинг учун тамаки дастлабки ишлов бершн олди- 
дан намланади.

Тамаки баргида 18—20 фоиз нам булса, унга ишлов бе- 
риш ооонлашади ва навларга ажратиб тойлашда эзилмайди. 
\аво  намлиги юкори булган минтацаларда тамаки хом ашё
си навларга ажратиш олдидан намланмайди.

Узбекистан шароитида х.авонинг намлиш жуда паст бул- 
ганлиги сабабли, 1̂ 'ритилган тамаки навларга ажратишдан ол- 
дин намланади. Тамакини намлашда оддий ертула ёки ярим 
ертула хилида прилган «бутхоналардан» фойдаланилади.

Тамаки осишдан бир неча куи илгари <бутхона>>га сув 
сепиб цуйилади. Букхонага тамаки тупламлари шундай жой- 
лаштириладики, бунда барглар билан хонанинг деворидан 
полигача булан масофа 20 см.дан кам булмаслиги лозим. 
Тамаки билан тулдирилган букхонанинг эшиклари ва шамол
латиш тешиклари беркитилади.

Тамаки баргини намлашда \аво  намлиги 80—85 фоиз 
булиши нормал \исобланади. Букхонада тамакини тулик нам- 
ланганлшини билиш учун барг цулда гижимланади, шунда 
барг уз \олига яна цайтса, намлаш тухтатилади, агар бар] 
5гз х^олига цайтмаса, унда намлик юцори булади. Бундай 
х,олда бугхона шамоллатилиб, кейин тамаки навларга ажра- 
тилади. Агар кижимланганда барга майдаланиб кетса, баргни 
намлаш яна давом эттирилади. Мамлангандан сунг барг нам
лиги 12—17 фоиз орасида булиши талаб цилинади.

Бизнинг шароитимизда тамакини намлаш 4 -5  сутка да
вом эттирилади. Баргни бут билан, суп иуркаб ёки шудринг 
да цолдириш йули билан намлаш тавсия этилмайди. Чунки
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бунда барг бир текис намланмаслиги натижасида, у тойлан- 
гандан сунг цорайиб морорлайди.

\озирги ва^тда тамаки баргини цуритиш учун мул жал - 
ланган механизациялашган цурилмалар (СТГ-1,5 ва бошца- 
лар) махсус намлантириш системалари ва камералари билап 
жи\озланган. Айрим цурилмаларда тамакини намлаш умун 
махсус бур х,осил цилувчи КВ-200 системасидан фойдала- 
нилмоеда (14,15).

11.2. Навларга ажратиш ва бирламчи ишлоп 
бсриш усуллари

Намланган тамаки барглари тойлаш олдидан товар нав
ларга ажратилади. Тамаки ёрур ва яхши шамоллатиладиган 
хоналарда навларга ажратилади. Ферментацияланмаган та
маки Давлат стандарти буйича навларга ажратилади ва той- 
ланади. Тамаки баргини тойлашда цулда х,аракатлантирила- 
диган пресс форма ёки ярим автомат пресс машинаси — 
ПТМдан фойдалан илади. Тайёр \олдаги тойланган тамаки 
хом ашёси 9-расмда келтирилган.

Етиштириладиган тама
ки хом ашёси стандартга 
к^фа типларга (ботаник 
навларга кура) ва цуйи 
типларга (етиштирилган 
минта^ага к^ра) б^линади.

Узбекистонда район- 
лангшрилган «Дюбек-2898» 
нави хом ашё классифи- 
кациясига кура I типга, 
«Американ 287 С» нави 
эса IV типга киритилади.

1^уритилиб намлантирилган тамаки барги Давлат стан- 
дартига к\>ра, т5фт товар навга ажратилади. Товар навларга 
ажратишда баргнинг пишганлиги, ранги, касаллик ва зарар- 
кунандалар билан зарарланганлиги, механик шикастланган- 
лиги, намлиги х1исобга олинади.

Ферментацияланмаган тамаки хом ашёсининг х^амма то
вар наиида турли теримда олинган барглар булиши ва барг
нинг юза цисми оч яшил рангда (яъни, цуритилгандан сунг 
цоладиган сарриш тусли оч яшил ранг) булишига й\’л цуйи-
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лади. Барг юзасидаги туц яшил ранг сат\ини анщлашда 
барг цуритилгандан сунг унда долган яшил ва цунгир яшил 
ранг билан цопланган барг сатх^и х^исобга олинади.

Биринчи навга пишган, пишиб утган ва пишмаган барг- 
лар цабул ^илинади. Баргларнинг асосий ранги сариц, т^к 
сариц, цизил ва жигарранг, шунингдек, х,ар хил туе булиб, 
барг юзасининг 50 фоизгача туц яшил рангда булишига 
рухеат этилади. Барг юзасининг фацат 20 фоиз касаллик, 
зараркунанда билцн зарарланишига ва 30 фоиз механик 
шикастланишига \амда цуруц монтарли барглар булишига 
йул ь^уйилади. Ифлосланиш даражаси барг ёйиб текислан- 
масдан ишланганда (оддий усулда) 2,5 фоизгача, ёйиб те- 
кислаш йули билан ишланганда (стос усулида) 2 фоизгача 
булиши мумкин.

Иккинчи навга пишиш даражаси турли хил булган барг
лар 1\абул цилинади. Барг юзасида сариц, туц сариц, цизил, 
жигарранг ва баргнинг 70 фоизгача сатх^и туц яшил рангда 
булиши мумкин.

Барг юзасининг трине ва бошца зараркунанда х,амда ка- 
салликлар билан зарарланганлиги 30 фоиздан юцори булмас- 
лиги лозим. Курук монтарли барглар, шунингдек, барг юза
сининг 50 фоизида яшил холсимон д о р  булишига й>'л цуйи- 
лади. Бу навда \ам  барг юзасининг 50 фоизгачаси механик 
шикастланишига йул 1̂ уйилиш мумкин. Барг оддий усулда 
ишланганда 3 фоизгача, стос усулида ишланганда эса 2,5 
фоизгача ифлосланишига рухеат этилади.

Учинчи навга пишган, пишиб утган ва пишмаган барг
лар кабул цилинади. Бу навга цорайган барглардан таища- 
ри, \ам м а рангдаги барглар киритилади. Барг юзасининг 
барча цисми ту^ яшил рангда булиши мумкин.

Баргнинг касаллик ва зараркунанда билан (трипедан таш- 
цари) зарарланиши 30 фоиз \амда i^ypyn монтарли барглар 
булишига рухеат этилади. Барг юзасининг 70 фоизда яшил 
холсимон доллар булиши, шунингдек, ушшг 50 фоизи меха
ник шикаетланиши, барг оддий усулда ишланганда ифлосла
ниш даражаси 3 фоиздан, стос усулида ишланганда эса 2,5 
фоиздан ортмаслиги керак.

Туртннчи навга эса \амма, \атто нояда цуриган барглар 
(ашлак) ва \а р  хил рангдаги барглар цабул цилинади. Барг 
юзасининг барча цисми трипе билан зарарланган булищи.



бонща зараркунанда ва касаллик билан 50 фоиз зарарлани- 
шига, унинг бутун юзасида яшил холсимон д о р  булишига, 
\ул  монтарли, эзилган ва куйган (цуритиш жараёнида) 
барглар булишига рухсат этилади.

Механик шикастланишдан цолган барг булаклари (фор- 
матурадан ташцари) булишига йул ^ ’йилади. Барг ^айси усул 
билан ишланишидан 1̂ атъи назар, ифлослапиш даражаси
3 фоиздан ошмаслиги шарт. Барча навлар учун бегона ара- 
лашмаларнинг булишига йул цуйилмайди.

Тойлаиган тамакининг намлиги I, II ва III тип хом 
ашёлари учун (II типнинг 2-цуйи типи бундан мустасно) ва 
\амма товар навларда бир хил булиб, яъни у 12 фоиздан 
нам булмаслиги, 17 фоиздан ортмаслиги талаб ^илинади. 
Цолган тин хом ашёлари учун ва II типнинг 2-цуйи типи 
учун \ам  намлик 18 фоизгача булиши мумкин.

Тамани хом ашёсининг базис (х,исобланадиган) намлиги 
унинг нав типига ва етиштириладиган минтацасига цараб 19 
дан 21 фоизгача белгиланган. Узбекистан, Тожикистон, 1^ир- 
ризистон ва Цозористонда етиштириладиган тамаки хом ашё- 
си учун базис намлик 19 фоиз цилиб белгиланган (14).

Тамакининг бачки новдаларидан йигиб олинган барглар- 
нинг товар нави \ам  худди асосий поядан йиниб олинган 
барглар каби аницланади. Сат\и 20 см2.дан кичик булган, 
диаметри 5 мм.ли ралвирдан утмайдиган барг б^лакчалари 
форматурага киритилади. Тамаки баргининг шира бити би
лан зарарланиш даражаси унинг ёшшщо^лиги ва битларнинг 
мицдорига ^араб ашщланади.

Барг трипе билан зарарланганда, унинг бир ва икки 
томонлама зарарлангани фарц цилинади. Икки томонлама 
зарарланганда шикастланган жойлар юнцалашиб, ^ и з р и ш  
жигаррангга ёки 1$нрир рангга киради ва мурт булиб цола- 
ди. Бунда зарарланиш даражаси барг юзасидаги цуриган ту- 
^ималарнинг сатх^ига цараб ани^ланади.

Хом ашёнинг сохта уншудринг билан касалланганлиги 
барг юзасидан кумушеимон, оч ц^нрир ва кукиш-сариц дор- 
ларнинг булиши билан характерланади. Баргнинг касаллан- 
ган цисми юпцалашади, осон синадиган ва эзиладиган, мурт 
булиб цолади. Баргнинг уншудринг билан зарарланганлиги 
барг юзасида оц унсимон рубор борлигига цараб ашщланади. 
Баргни товар навларига ажратишда унда рябуха, нестрица



ва х^алцали д о р  касалликларидан долган дорлар \ам  х^исобга 
олинади. Бупдай касаллик дорларининг мавжудлиги, барча 
оц, оч кул ранг, жигарранг ва ^нрир рангдаги х^алцасимон 
ёки бурчакли дорлар борлигиш цараб аницланади.

Тамаки вирусли (мозаика) касаллик билан шикастлан- 
ганда, баргнинг асосий узаги ва ён томирларининг атрофи 
рангини йуцотиб, цуриган ойнасимон тиниц рангга киради. 
Бунда барглар цурук монтарли барглар дейилади (16).

Тамаки барги баъзан цуритилгандан кейин х,ам сернам 
булиб туради ва цайта ^уритиш билан \ам  намлигини йу- 
цотмайди. Бу хусусият фа^ат х^л монтар билан касалланган 
баргларгагина хос булишига йул цуйилмайди.

Барг юзасидаги т$т\ я ш и л  рангдаги х,ол-\ол дорлар асо- 
сан, барг узаги атрофида б^либ, буида зарарланиш даражаси 
нуцтасимон ва шаклсиз бир-бирига ^шилган доглар були
шига цараб ани^ланади. Агар баргда бир неча хил касаллик 
дорлари булса, стандартда х1аммасининг й и р и н д и с и  бир ка
саллик буйича белгиланган к^рсаткичлан ошмаслиги лозим.

Барг ^уритишда цорайса ва баргнинг цорайган цисми 
мурт булиб цолса, бундай барг куйган барг \исоблаиади. 
Янги узилган барглар \а м  нототри ташиш ва дасталамасдан 
ортиш натижасида эзилади. Бундай барглар 1уфигандан суш
кам цораяди.

Куйган ва эзилиб цорайган барглар фацат IV навга ца- 
бул цилинади. Йиртилган ва дул таъсирида тешилган барг
лар механик шикасгланган барглар х^исобланади.

Х,амма товар навларга \ам  совуц урган, морорлаган, чи- 
риган ва бегона х,идга эга б^лган барглар цабул цилинавер- 
майди.

Шунга эътибор бериш керакки, навнинг белгиларини 
аницлашда бутун той эмас, балки \а р  бир баргнинг белги- 
лари х1исобга олинади. Тойни у ёки бу навга ажратишда 
ундаги х,амма барглар бир хил белги ва к^рсаткичларга эга 
булиши лозим. Illy сабабли тамаки баргларини тойлашда 
иложи борича, бир хил тартибдаги белги ва к^рсаткичларга 
эга булган баргларни ажратиб тойлаш шарт.

Тамакини навларга ажратиш усули турли минтацаларда 
турлича булиб, ^симликнинг ботаник навига, тойлаш усулига 
х,амда Давлат стандарти талабларига борли^ б^лади.



11.3. Тамаки тайёрлаш шохобчаларида 
хом ашёни цабул цилиш

Тамаки хом ашёсини ширкат, дехдон, фермер ва бошца 
х^жаликлардан ферментация заводларинииг тамаки цабул 
^илиш пунктлари Давлат стандартига асосланган х1олда ало- 
х,ида-ало\ида цабул цилиб олади (16).

\а р  бир партияга 25 тагача той киритилиб, улар нам- 
лиги, хом ашё типи, нави, ишлов бериш усулига кура бир 
хил булиши лозим. Тамакининг хом ашё типи, товар нав, 
тунрн ишлов берилганлиги, тойланиши ва маркаланмши, 
ранги, механик шикастланиши, касаллик ва зараркунандалар 
билан зарарланиши, хом ашёнинг огирлиги \а р  ойда текши- 
рилади.

Тойлар тайёрлаш пунктларда намлигига к^ра уч гуру\- 
ларга ажратилади:

а ) НУРУ̂  тойлар, бундай барглар цулда кижимлаиганда 
синади ва уваланиб кетади;

б) нормал намликка эга б^лган тойлар, бундай барглар 
цулда рижимланганда яна $з х^олига цайтади ва яхши эги- 
лувчап б^лади;

в) ю^ори намликка эга б^лган тойлар, бундай барглар
1ху.|да рижимлангандан с^нг уз \олатига цисман цайтади ёки 
умуман цайтмайди.

Ифлосланиш даражаси юцори б^лган тойлар х1ам алох^и- 
да ажратилади.

Тамакининг намлиги гуру\лар буйича аницланади. Х а̂р 
бир той диагоналининг уч жойидан бир дастадан (18—25 та) 
барг олинади. Улар аралаштирилиб, кейин икки цисмга а ж 
ратилади. Биринчи цисм баргдан намлик, иккинчисидан эса 
ифлосланиш даражаси ани^ланади.

Намликни аницлаш учун диаметри 2—3 см.ли уткир 
бурру ёрдамида барглардан доирачалар уйиб олинади. Доира- 
чалар тезда бюксга цуйилиб ёки пергамент цороздан тайёр- 
ланган халтачага солиниб, топширувчининг исм-шарифи, та 
макининг нави, товар нави, партиянинг орирлиги к^рса- 
тилган жужжат билан бирга лабораторияга ж ^атилади. У 
ерда тамакининг намлиги 10 минутлик усул билан ани^ла- 
нади. Агар тамакининг намлиги юцори б^лса, 40 минутлик 
усул билан аницланади. Тамаки намуналари аралаштирилиб,



ундан орирлиги 5 г.дан икки намуна олинади ва алюминий 
стаканчага солиниб, СЭШ-ЗМ термостатда 100—1Q5°C \apo- 
ратда 10 минут ^уритилади (бунда стаканчанинг цопнори 
очиб куйилади).

Ь^уритилгандан кейин стаканчанинг цопцорини ёпиб, эк- 
сикаторда 10—15 минут совитилади. Сунгра унинг орирлиги
0,01 г аницликда тортилади.

Тамакининг намлиги цуйидаги формула билан аницла- 
нади:

w  _  (wi - ^ - i o o
m,

буидя, W—тамаки намлигимиыг <|юиа мицдори;
/»/гтамаки намунаеиминг цуритишдап олдииги онирлиги, г; 
/н^-тамаки намупасипинг цуритилгамдан кейинги онирлиги, г.

ИКки параллел аницлаш натижа уртачаси тамаки пар- 
тиясининг намлиги сифатида цабул цилинади. Икки парал
лел аницлашнинг натижаси бир-биридан 1 фоиздан куп 
фарц ^илмаслиги лозим. Акс \олда, текширишни такрорлаш 
керак б^лади.

Тамаки цабул ^илиш пунктларида хом ашёнйнг намлиги 
ва ифлосланганлигини аницлаш учун намуналар топширувчи 
инггирокида олинади.

Тамаки топшириш квитанциясига ёзиладиган орирлиги, 
цабул пунктларига топширишдаги намлиги ва ифлосланган
лигини \исобга олган \олда цуйидаги формула ёрдамида 
аницланади:

тф{Ш -1Уф) 
т„ =  — -------- —  ,

" 100 - w 6
буидп, nip—х.исоблаиадиган огир.шк;

/л,^—тамаки хом ашёсинимг \акиций намлик д а т  онирлиги, кг;
И' ,̂ —гамаки хом ашёсинимг \ациций намлиги, %;
Wg~ тамаки хом ашёсининг базис иамлиги, %.

Бизда устириладиган «Дюбек» нав турининг хом ашёси- 
ни топширишда 19 фоиздан кам намликни \а р  бир фоизи 
у'чун 1,2 фоиз ц^шиб \исобланади ва шу орирлик цабул ци- 
лиш квитанциясига ёзилади. Агар барг намлиги йул цуйила- 
диган намликдан (яъни, 19 фоиздан) ортиц булса, \а р  бир



фоиз ортицча намлик учун 1,2 фоиз орирлик айириб ташла- 
нади. Бундан ташцари, 1̂ уритишга кетадиган х^аражатларни 
цоплаш учун ба\осидан \ам  1 фоиз олиб ташланади.

Масалан, тамаки тойи ёки тупламининг огирлиги 25 кг, 
х^ациций намлиги 18 фоиз, цабул цилинадиган намлиги (ба
зис намлик) эса 19 (|юиз б^лса, унда цуйидагича \исоблана- 
ди:

25 (100-18) 25-82 2050 „-----------------= -------- --------- -- 25,3 кг.
100-19 81 81

Шундай цилиб, агар тамакининг \а^иций огирлиги 25 
кг, унинг \ациций намллги 18 фоиз цабул ^илинадиган нам
лиги (базис намлик) 19 фоиз булса, х^исобланадиган (кви- 
танцияга сзиладиган) орирлик 25,3 кг.га тенг б^лади, чунки 
тамакининг х^ациций намлиги унинг цабул цилинадиган нам- 
лигидан кам б^лганлиги учун 0,3 кг 1$ш иб ёзилади.

Агар тамаки тойининг ёки тупламининг орирлиги 25 кг 
булиб, унинг \а^иций намлиги 20 фриз, цабул цилинадиган 
намлиги эса 19 фоиз булса, бу \олда цуйидагича х1исоб ци- 
линади: (

25 (100-20) 25 -80 2000 .  . _-----1---------- - = ------- = ------- = 24,7 кг.
100-19 81 81

Бунда квитанцияга 24,7 кг ёзилади, намлик юцори б^л- 
ганлиги учун 0,3 кг айириб цолинади. Тамаки хом ашёси- 
нинг намлиги цабул цилиш пайтида 12 фоиздан кам б^лса, 
у цабул цилинмайди.

Тамаки хом ашёсининг ифлослаиганлиги юцори булса, ун- 
да чицитнинг мицдори цуйидаги формула билан аницланади:

буи;щ , /И7'-тойнинг оиирлиги, кг ^исобида; ►
m g - ифлослш I nil i ji и ги, %.

Масалан, тамаки тойининг окирлиги (тт) 23,7 кг булиб, 
унинг ифлослаиганлиги базис ифлосланганлигидан 2,3 фоиз 
юцори булса, {тз) унда цуйидагича \исоб цилинади:



Демак, \а р  бир тойдан 0,545 кг чицит чицарилади.
Агар хужаликлар охирги уч йилнинг уртачасига кура, 

юцори навлар салморини оширса, уида тамаки сотиш ба\о- 
сига 20 фоиз цушиб берилади. Форматура (барг парчалари) 
ва совук ургаи тамакиларга IV навга белгиланган бах,онинг 
60 фоизи билан х,ац туланади.

11.4. Тамакини ферментациялаш технологияси

Тамаки баргларига цайта ишлов беришда уни фермен
тациялаш охирги босцич х^исобланади. Ферментация жараё- 
нида тамаки баргларининг товар ва чекувчанлик хоссалари 
Узгаради х1амда чекиш мах1сулотлари тайёрлаш учун яроцли 
\олатга келади. Ферментация даврида тамаки баргларининг 
кимёвий таркиби ва физик хоссалари узгаради. Бу эса 
унинг та ищи к^рииишига, чекувчанлик хусусиятига ва тех
нологик хоссаларига катга таъсир курсатади.

Ферментация даврида барглар цуритилгандан кейинги 
цоладиган оч яшил ранг йу^олади. Тун яшил ранг эса ^ун- 
рир туе олади. Баргларда ферментациядан кейин оч яшил 
ранглардан кура, бироз тук; ранглар (жигарранг, цизил, цун- 
рир кабилар) купро^ учрайди. Баргдаги нам ва ут х^идлари 
Урнига чекиш мах.сулотларига хос булган \и д  пайдо булади. 
Тамакидаги бу узгаришлар унинг рангини тенглаштириб, 
хушбуйлигини кучайтиради.

(ферментация даврида тамаки кимёвий таркибииинг уз- 
гариши унинг таъми ва хушбуйлигини оширади. Шу билан 
бирга у анча юмшайди. Технологик хусусиятлари кучайиб, 
ёнувчанлиги ошади. Ферментация даврида тамаки намликни 
^зига куп шиммайди, шунинг j^iyn у морорлашга анча чи- 
дамли ва узок; сацлашга, фабрикаларда ^айта ишлов бериш- 
га яро^ли булади.

Юцорида курсатилганидек, тамакидаги барча узгаришлар 
туфайли хом ашё массасининг бир цисми йу^олади. Фермен
тация даврида тамаки таркибида 10—12 фоиз цурук модда ва 
сув камаяди. Умуман олганда, 1,5 дан 3,5 фоизгача цуруц 
модда йуцолади.
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Ферментация жараёнининг мох,ияти туррисида бир неча 
назариялар маълум. Профессор А.И.Смирнов томонидан яра- 
тилган назария ферментация жараёнининг мо\иятини турри 
тушунтириб берган. Бу назарияга кура, ферментация жараё- 
нида тамаки хом ашёсида бир цатор кимёвий ва биокимёвий 
Узгаришлар юз беради.

Ферментация даврида юз берадиган Узгаришлар, асосан, 
органик катализаторлар ёрдамида, яъни ферменглар ишти- 
рокида боради. Бундан ганщари, ферментация даврида хом 
ашёнинг кимёвий таркиби узгариб, баъзи моддалар газсимон 
\олатга утиб, бурланиш х^исобига \ам  узгаради.

Ферментацияланмаган тамаки тойлари ферментация за- 
водида тахлаб сацланади. Бир тумандан келтирилган, бир 
нав тииига ва товар навига мансуб, бир хил усулда цури- 
тилган ва цайта ишланган, бир хил намликдаги тойлар хона 
деворидан 30—40 см цолдирилиб, хонада узунасига тахлана- 
ди. \а р  бир тахланган тойлар орасида эни 0,5 мм, олд то- 
мондан эса эни 1,0—1,5 м.ли йулак цолдирилади. Тахланган 
тойларнинг х1олати йилнинг иссиц кунларида \а р  15 кунда, 
циш ойларида эса 30 кунда текшириб турилади. Текшириш- 
да юцорида жойлашган тойлар билан Урни алмаштириб цу- 
йилади.

Тамаки партиясини камераларга жойлаштириш олдидан 
бир цатор талабларга амал цилинади. \ а р  бир иартиядаги 
бир навдаги, бир хил усулда цуритилган ва бир хил нам
ликдаги хом ашё киритилади.

Ферментация даврида камераларга бир хилдаги тамаки 
хом ашёсининг жойлаштирилиши унинг сифатини оширади 
ва бу даврда хом ашё йуцотилишини камайтиради.

Тамаки партиясини камераларга жойлаштиришдан бир 
сугка олдин лабораторияда унинг намлиги ани^ланади. Та
маки ферментацияси икки хил \арорат режимда, яъни 50— 
60°С да утказилади. I, II ва III товар навлар, асосан, 50НС 
да, IV навга мансуб тамаки хом ашёси эса 60()С да фермен
тация ^илинади.

Ферментация жараёнини шартли равишда уч фазага бу- 
.таш мумкин. Биринчи фаза—ферментацияга тайёрланиш даври 
\исобланди. Бунда тойлар маълум \арораг режимигача (50— 
60°С) иситилади. Бу жараён 1—2 сутка давом этади.

Ферментация даврида тамакининг намлиги нормал бул- 
са, \аво намлиги 50—60 фоиз, цуруц булса 70—75 фоиз ва



тамаки намлиги юцори булса 35 -40  фоиз булиши керак. 
Тамаки \ароратининг берилган \арорат режимига турри ке- 
лиши ёки яцинлашуви ферментациянинг биринчи фазаси ту- 
гаганлигини билдиради.

Иккиичи фаза—ферментацияда асосий давр \исобланиб, 
бунда х^арорат узгартирилмасдан, \аво  намлиги бошцариб ту- 
рилади. Бу даврда х^авонинг намлиги 16—18 фоиз булиши 
нормал х^исобланади, у 5—6 сутка давом этадрт. Иккинчи фа- 
занинг тугаганлиги кислород курсаткичи билан аницланади.

Учинчи фаза—тамаки \арорати ва намлигини нормал 
\олатга келиш даври х1исобланиб, 2—4 сутка давом этади. 
Бунда тамаки \арорати 20—25°С гача иасаяди, х,авонинг 
намлиги 70—80 фоиз Ьулиши керак. Ферментацияланган та
макининг намлиги 11—16 фоиз булиши лозим. Тамакининг 
совитилиши ва намликнинг нормал \олатга келиши билан 
ферментация жараёни тугайди.

Майкоп ферментация заводининг мутахассислари фер
ментация жараёни давридаги иккинчи фазани, тамакини 
тули^ ферментацияланмаган \олда учинчи фазага утказишни 
таклиф цилишди. Бунда иккинчи фазанинг кислород курсат- 
кичи 0,18—0,23 (50°Сда) ва 0,30—0,35 (60°С да) булганда 
тухтатилиб, учинчи фазада ферментация жараёни совитиш 
ва намликни нормал хрлатга келтириш билан бирга олиб 
борилади ва кислород курсаткичи 0,1 гача етказилади.

Тамакини ферментациялашнинг бу режими ферментация 
жараёнини 1-3 кунга цисцартириб, сарфланган \аражатлар- 
ни камайтиради х^амда тамаки ферментацияси меъёридан 
Утиб кетиб, хом ашёни ^орайиб кетишидан саклайдй.

Г.М.Скиба намлиги юцори булган тамакиларни фермен
тация жараёнида цуритиш усулини таклиф этди. Унинг тав- 
сиясига кУра, тамаки ферментациясининг асосий фазаси 
(иккинчи фаза) да х^арорат 40—45°С гача пасайтирилади 
(намлик 55—60 фоиз булиши керак). Бу \олат \аво  \apo- 
рати билан тамаки х^арорати тенглашгунча ушлаб турилади. 
Кейин \арорат яна 50—60°С га кутарилади ва шу тарзда 
тамаки намлиги нормал хрлатга келгунча такрорлаб т^рила- 
ди.

Ферментация давридаги \олат доимо кузатиб борилади. 
\а в о  х^арорати ва намлиги \амда тамаки тойлари орасидаги 
\арорат улчаб турилади. Иккинчи фазанинг охирида тама-



кининг ферментацияланганлигини кислород к^рсаткичига ца- 
раб намуна олинади ва жараён тугаши олдидан фермента- 
цияланган тамакининг намлиги аницланади. Ферментация- 
ланган тамаки тойлари цехда 2—3 кун цолдирилиб совити- 
лади с^нгра эса Давлат стандартига кура навларга ажрати
лади. Тойлар синчиклаб куздан кечирилади ва ферментация- 
лашдаги бошца камчнликлар курсатилади. Бундай камчилик- 
лари булган тамаки тойлари цайта ишлов бериш учун юбо- 
рилади. Тамакининг долган тойлари товар навларига ажра
тилади ва маълум муддатгача (25 кундан кам бул мае лиги 
керак) сацлашга териб цуйилади.

(лцланган тамакининг намлиги тенглашади \амда унинг 
хушбуйлиги ва эластнклиги ортади. Тамаки сацлангандан 
кейин тойлар прессланади ва ёнларга махсус ц о р о з  ёки ма
териал тикилади, сунгра тамаки фабрикаларига жунатиш 
учун партия цилиб ц^^иладн.

Тамакини ферментациядан кейинги прессланиши унинг 
\ажмини 30—40 с|юиз камайтиради. Натижада мойлаш ма- 
териали тежалади хдмда жунатиш учун цулай х,олатга кела- 
ди. Ферментация даврида механик шикастланиш натижасида 
\осил булган фарматура (барг парчалари) йириб олиниб, то- 
заланади ва яроцлилари асосий мах1сулотга цушилади.

Г.П.Волгунов, А.Г.Петренко, Г.В.Налико ва бошцалар 
тамаки ферментацияси 70—80°С б^лганда утказиш мацеадга 
мувофиц экан деб х1исоблашган. Тамаки зичлаштириб ва 
тизиш ипларидан тушурмасдан ферментациядан ^гказишнинг 
технологик схемаси ишлаб чицилган. Бу усулда фермента - 
циялаш анча ицтисодий цулайликларга эга.

Тамаки ([жрментациясининг яиги технологик схемаси хом 
ашёга цайта ишлов беришнинг барча жараёнларини дехдон- 
фермер, ширкат хужаликларида утказиш имконини беради. 
Бунда ферментация цуритиш жараёнидан кейинги узлуксиз 
жараёнга айланади.

Де\цон-фермер, ширкат хужаликларида «Балк-Кюринг» 
|\уритиш цурилмасида х,ам ферментация жараёнини амалга 
ошириш мумкин.

11.5. Фермеитациялипган тамакини узоц сацлаш

Ферментацияланган тамаки узоц вацт сацланганда маъ- 
лум муддатдан кейин унинг сис})ати, таъми яхшиланади, ту-
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туннинг хушбуйлиги ортади, шу билан унинг яшил р ан т  
й^долиб, бир хил туе олади ва ёнувчанлиги ортади.

Тамакини узок вацт са^лаш учун ферментация заводла- 
рининг омборларидан фойдаланилади. Бунда омборнинг х,а- 
рорати 17—20°С, намлиги эса 65—70 фоиз б^лиши мацсадга 
мувофик- Тамакининг хоссасига цараб, бу жараён 1—2 йил 
давом этади.

I ва II нав типига кирувчи («Дюбек», «Самсун», 
«Остроконец») цалин туцимали серсмола хушбуй (ароматик) 
та-макилар 24 ой мобайнида, IV нав типига кирувчи 
(«Американ», «Трапезонд», «Остролист» ва бошцалар) скелет 
тамакилар 12 ой мобайнида узининг сифатини яхшилайди. 
Тамаки бундан \ам  узок вацт сацланса, унинг товар ва 
чекувчанлик циммати пасаяди.

Тамакини узок вакт саклашга 12—15 фоиз намликка эга 
булган I, II ва III товар навлар цуйилади. Зараркунандалар 
(парвона, тамаки ц ^ н р и з и ) билан зарарланган тамакилар 
омборга узо^ ваНт саклашга цу®илмайди.

Тамаки тойлари нав типига, товар \амда смолалилиги 
ва пишицлигига ^араб, узок вакт саклашга турт-беш ярус 
цилиб, маълум тартибда териб чицилади. Бунда маълум 
жойларда тамакининг \олатини бнлиш учун йулакчалар цол- 
дирилади (3,14).

1. 'Гамаки ^андай намланади?
2. Тамаки навларга цоидай ажратилиди?
3. Тамаки хом ашёсини цандай тп[>тибда цабул ^илинади?
4. Тамаки нима учун ферментациялапади?
5. Ферментацияланган тамаки цанча сацлннади?

1. Г.И.11одиритов, Л.Ф.Скалецька, А.М.Сепькон, В.С.Хи- 
левич. Зберичшшя и переработка продукции рослин- 
ництиа. Киев, «Мета*, 2002.

2. Агробиологические основы и производства, храпения и 
переработки продукции растеииеводства. Учебник, под. 
редакцией npo<j)eccopa В.И.Филатова, М, «Колос»,

Узлаштириш учун саволлар:

Тавсия этилган адабиётлар

1999.
3. Технология нерк:работки щюдукции растениеводства. 

Учебник, под. ред. Н.М.Личко, М, «Колос», 2000.



4. У.X.Халилова. Усимлик мойлари ишлпб чицариш тех- 
нологилси, Т , ♦й'цитуичи», 1966.

5. Л.М.Голдовский. Технологические осноны производст
ва, растительных масел. М., «Пищепромиздат», 1958.

6. Н И.Чертков и др. Хранение растительных масел и 
жиров. М., «Агропромиздат», 1989.

7. В.Г.Ш ербеков. Технология получения растительных 
масел. М., «Пищевая промышленность», 1975.

8. Л.Абдукадиров и др. «Механизации технологических 
процессои уборка кенафа», Т ., «Фан*, 1978.

9. Ж.Су.тгонои. Канопни дастлабки цайта ишлаш. Т., 
«Уцитувчи», 1981.

10. Н.Ш .Ш арипоп. Влаготеплош!» обработка маслосодер- 
жащих материалов. М., Ж урнал «Пищевая промыш
ленность», 1990, №  9.

11. А.Р.Санронои, Л.Л.Сапронова. Технология сахара- 
песка и сахара рафинада. М., «Колос», 1996.

12. X,.Нуриев, К.Холму\амедов. П[>оизводство семян - са
харной свеклы в Узбекистане. Т ., Журнал Вестник 
аграрной науки Узбекистана, 2001, JMbl (3 ) .

13. Х-Ьуриеи, Р.Ж ураеи, О.Алимов. Д ала ма^сулотларини 
сш^лош на цнйтн ишлашпинг янги тсхиологияси. Т., 
ТошДАУ, Маъруза матн, 2002.

14. Д.Т.Абдукаримов, С.Х.Хушнацтов, Э.У.Умур.юцои. Та- 
макичилик, Т ., «Ме\нат», 1985.

15. Р.Орипо» па бонщалар. 1\шшюг^ хужалиги мах^сулот- 
ларини cuiyiam па цайта ишлаш технологияси. Т., 
«Ме\нат», 1991.

16. С.Х.Хушвацтов, Э.У.Умурзоцов, С.Ш .Соли^боев. У'збе- 
кистон тнмакиси. Т., *Мех,пат», 1986.



АМАЛИЙ MAIIIFyJIOTJIAP

1-иш. ДОН СИФАТИНИ ТАХ^ЛИЛ ЦИЛИIII

Дарспипг мацсади: дои сифатини тах/шл этиш учуй 
нусха ва намуналарни олиш усулларини урганиш \амда 
ба\олашдан иборат.

Ишлаш тартиби: дон тупламининг сифатини аницлаш 
учун 2 кг огирликдаги намуна ажратилади. Намликни аниц- 
лаш учун 5 гр намуна керак булса, аралашмалар таркиби 
учун эса 200 гр.ли намуна етарли. Ушбу намуналар та\лили 
ёрдамида, дон тупламига тасниф бериш мумкин. Натижалар 
бирламчи нусхаларнинг турри туплашга, дастлабки, уртача 
намуналарни олиш жойига, мицдорига ва ишни бажариш 
сифатига борлиц.

Ушбу масалани махсус Урганиш ва дон т^пламлари си
фатини умумий бах^олашда ту^рли цисмлардан уртача нусха- 
лар тузилади. Уртача тах^лилга утишдан аввал, озиц-овцат, 
фураж ва техник мацсадда намуналарни танлаш усулларига 
т^рри келадиган х1амда амалдаги Давлат стандартлари билан 
батафсил танишиб чицилади. Унда асосий тушунчалар аниц- 
лиги туп лам, маълум олинган цисм, бошланрич намуна, урта
ча намуна ва ишни амалда бажаришда зарур булган, риоя 
цилинадиган \амда намуналар тузишнинг аниц цоидалари 
берилган.

Озшя-ошяат, фураж ва техник дон туплами деб, бир 
вацтда цабул цилиш, топшириш, туишриш, омборда санлаш- 
га мулжалланган, бир хил сифатли намунага айтилади. Дон 
туплами сифати, ушбу туиламдан олинган уртача намунани 
лаборатория та\лилида т^планган маълумотларга асосан 
ашщланади.

Таэ^лил учун намуналар олиш ва материал тайёр
лаш. Дастлаб дон туплами синчковлик билан куздан кечи
рилади ва унинг бир хил лиги ашщланади, чунки намунага 
олшгадиган нусха миедори унинг бир турлиги ва \аж м  да- 
ражасига борлиц.

Намуна материаш олиш учун турли тизимдаги (конус, 
цилиндр ва цопли) шуплари \амда махсус намуна олгичлар 
муллам и л ад и (1 - раем).
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/-/мим. Домдин пимуни олмш исбоблари:

/-«■о/угли вагон шупи; 2-цоп шупи; З —цилшщрсиыон шуп; 4—м ихеу чуЫич.

Конусли вагон шупи—шуплариинг асосий тури \исоб- 
ланиб, идишга жойланмаган т^пламлардан намуна материали 
олишда фойдаланилади. Ушбу шуп конус шаклидаги стакан- 
дан, цоп^о^ ва штангадан ташкил топган. Стакан \аж ми 
150—180 мл. Намуна материали олиш учун конусли шупни 
ёпиц \олатда дон уюмига туширилади. Штангани к^ариш да 
шуп цопцори очилади ва стакан донга т^лдирилади. Сунгра 
шуп олинади ва стакандаги дон брезент ёки цоп матосига 
тукилади.

Цилиндрли шупда латун цувурчалар бир-бирига урнатил- 
ган. Ички цувурча камераларга булинган. Танщи нувурчалар 
ички цувурчадаги камера мицдорига турри келадиган бир та- 
рафлама дарчалардан иборат. Ички цувурча ёгоч тирсак би
лан тугайди. Унинг ёрдамида 1̂ увурча айлантириб турилади.



Намуна материали олишда шуп ёпиц х.олатида дон хирмони- 
га туширилади. Сунгра тирсак ёрдамида ички цувурчанинг 
тешиклари ташци цувурча дарчалари билан турри келгунича 
айлантирилади. Шуп дон билан т^лганидан сунг, тирсак 
царши томонга бурилиб, дарчалар беркилади. Кейин шуп 
олинади ва ундаги дон олдиндан тайёрлаб цуйилган цоп ма- 
тоси ёки брезентга тукилади. Цилиндр шупининг цулайлиги 
шундаки, уни цуллаш пайтида хирмоннинг бир неча патла
ми да намуна цисмлари олиш мумкин. Н/ш шуии цоплардаги 
донлардан намуна олишда фойдаланилади. Шуннинг ички 
цисми узунлиги 20—30 см, туткичи 10 см атрофида. Дон 
чщ иш  дарчасининг диаметри 1-2 см. Шуп ёроч рилофда 
сацланади. Конус шуплари ёрдамида намуна цисми олишда 
цуйидаги ^оидаларга риоя цилиш зарур: намуна цисми агшал 
юцори цатламдан, сунг урта ва 1\уйи цатламдан олинади.

Автомашинадан доннинг намуна цисми кузовнинг тург 
нуртасидан олинади, олиниш нуцталари кузов чеккасидан
0,5 м узоцликда булиши шарт. Намуна цисмлари юцори 
цатлам ва кузов сат^ига яцин ердан ёхуд хирмоннинг бутун 
чуцурлигидан олинади. Намуна цисмларининг умумий oFup- 
лиги 1 кг.дан кам булмаслиги керак.

Намуна цисмларини эркин олиш имконини берадиган 
вагонларга дон ортилади. Икни уцли вагонлардан уларни 
шуп билан 5 нуцтасидан: 4 бурчагидан (50-75  см масофа- 
да) ва вагоннинг уртасидан (А чизма) олинади. \а р  бир 
нуцтада цисмлари хирмоннинг уч цатламида: юцори цатла 
мида 10 см.гача чуцурликда, урта цатламнинг ярмига як;ин 
чуцурликда ва вагон сатх^идан олинади. Турт уцли вагон- 
ларда намуна цисмлари дон хирмони устидан 11 нуцтадан, 
яъни вагоннинг ён деворларидан (4 нуцтадан) ва 3 нуцта 
вагон уртасидан, шунингдек, уч цатламдан олинади (Б чизма).

г  > 
X X Ь чизма X X X X X X

X X X X X X
X X

N.
X X X X X X 

^ J-----сг сю о а
Намуна цисмлари вагонни бушатишда худди ортишдаги 

усул каби олинади. Ортиш ёкибушатишда. наМуна цисмла- 
рининг умумий орирлиги 2 yiyiii. вагонларда 2 кг, 4 5ЧЛИ 
вагонларда эса 4,5 кг атрофида булиши шарт.



Омбор ёки хирмонлардан доний вагонларга ортишда на
муна цисмлари тушаётган оцим аралашмасидан, уии меха
ник намуна олгич ёки махсус чумич билан кесиб уртасидан 
олинади. Бир тонна дондан олинадиган намуна цисми 0,1 кг. 
дан кам булмаслиги керак.

Омборларда 1,5 м баландликда сацланадиган хирмонлар- 
да намуна цисмлари вагон шупи билан буфалиб, штангали 
конус шупи ёрдамида олинади. Ушбу нуцталардан намуна 
цнсмлари юцори цатламдан, яъни хирмон сат\идан 10—15 см 
чукурликда, урта ва цуйида эса ер сатх^ига яцин жойдан 
олинади. \ а р  бир секциядан олинадиган намунада цисмлар- 
нинг умутмий оиирлиги 2 кг атрофида булиши керак. Идиш- 
га жойланган дон т^пламларидан намуна с^килган цоплардан 
конус шупи билан цопнинг юцори, Урта ва пастки еридан 
олинади. Орзи тикилган цоплардан намуна цоп шупи билан 
бир бурчагидан олинади. Намуна цисмларининг олинадиган 
мицдори дон туплами хажмига борлиц. Агар тупламда 10 та 
цоп булса, \а р  икки цопнинг биридан, 10 та дан 100 та 
цопгача булса, 5 та намуна олинади.

Дастлабки намуна тайёрлаш . Олинган намуна цисмла- 
ри брезент ёки цоп матосини к^здан кечириш ва бир-бирига 
таццослаш учун жойланади. Агар барча намуна цисмларида- 
ги донларни органолептик к^рсаткичлари бир турли булса, 
уларни тоза ва зараркунандалар билан таъсирланмаган 
идишларга тукилади. Дон тупламларидан олинадиган барча 
намуна цисмларининг й и р и н д и с и  ёки жами дастлабки наму- 
нани ташкил этади. Дастлабки намунали идишга ёрлшя 
ёпиштирилиб, унда экин турининг номи, нави, авлоди, \о -  
сил олинган йили; дон тегишли ташкилотнинг номи, вагон, 
автомашина ёки омборнинг рацами; тупламнинг килограмм- 
даги орирлиги; намуна олган шахснинг имзоси 1̂ уйилади. 
Намуна цисмларидан тузилган дастлабки намуна огирлиги 
йирик дон тупламларидан куп олинган булса, унинг ало\ида 
цисмлари турли хил булиши мумкин. Шунга кура, дастлаб
ки намунадан Уртача намуна ажратилади.

Уртача намуна ажратиш. Уртача намуна деб, дон си
фатини аницлаш учун ажратилган дастлабки нусха цисмига 
айтилади.’ Агар дастлабки намуна 2 кг орирликда булса, 
Уртача намуна х1исобланади. Дастлабки намунанинг орирлиги
2 кг.дан ошса, унда. Уртача намуна ажратилади.



Уртача намуна ажратиш аппаратлар ёки 1$лда амалга 
оширилади. Аралаштириш жараёни цуйидаги тарзда уткази- 
лади: югща ёгоч тахтачани унг ва чап цулда ушлаб, улар 
билан донии икки царама-царши томонга енгил кутарилади 
ва туртбурчак уртасига тукиб кейин аралаштирилади. Бу иш 
бир неча маротаба амалга оширилиб, натижада цилиндр шак- 
лидаги уюмча пайдо булади (2-расм). Сунг донни юпца ёюч 
тахтачалар билан уюмчанинг икки томондан эгаллаб, бир 
вацтнинг узида улар уртага тупланади. Шунда биринчи уюм- 
чага нисбатан перпендикуляр жойлашган иккинчи уюмча 
юзага келади. Бундай аралаштириш уч маротаба утказила- 
ди.

2-расм. Намуналарни цулда ажратишда юшга коладигам дои уюмлари.

Аралаштирилгандан кейин дастлабки намуна иккинчи 
марта туртбурчак шаклида тацсимланади ва югща тахгача 
ёки ч и з р и ч  билан диоганал буйича 4 та учбурчакка булинади 
(3-расм). Сунгра икки царама-царши учбурчаклардаги дон- 
лар йияиштирилади, цолган икки учбурчакдаги донлар эса 
бир-бирига аралаштирилади ва ю^орида цайд этилганидек, 
уша усулда аралаштирилиб, яна 4 та учбурчакка булинади. 
Икки царама-^арши учбурчаклардаги дон йириштириб олина
ди, цолганлари яна аралаштирилади. Бу иш икки учбурчак- 
даги дон онирлиги тахминан 2 кг.га етгунча давом этади. 
Шунда уртача намуна юзага келади 
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Кейин уртача намуна лабораторияда куздан кечирилган 
х^олда тортилиб, расмийлаиггирилади ва тартибли рацам цу- 
йилади. Кейинчалик бу рацам ушбу намунага тегишли барча 
\ужжатларда цайд борилади. 4-расмда та\лил учун уртача 
намуна ва цисмларини ажратишни тузиш чизмаси келтирил- 
ган.

Уртача кунлик намуна тузиш ва уртача намуна а ж 
ратиш. Хужаликлардан дон туиламларини цабул цилишда, 
уларнинг сифатини ба\олашда Уртача бир кунлик намуна- 
лардан фойдаланишга рухеат этилади. Уртача кунлик намуна 
фацат у ёки бу хужаликдан бир кеча-кундузда келадиган 
дон тупламларидан тузилади.

Бир хил намлик, шикастланган ва органолептик курсат- 
кичларга эга дон тупламлари бир турли \исобланади. Нам
лик ва шикастланишлар лаборатория твдлили ёрдамида аниц- 
ланади. Доннинг цандай навга мансублиги нав х^ужжатлари 
асосида белгиланади.

Уртача кунлик намуна \а р  бир автомашинадан булгич 
ёки улчагич (200 см3 х1ажмли) ёрдамида ажратиш йули би
лан намуна цисмини келтирилган дон окирлигига нисбатан 
пропорционал равишда тузилади. Демак, 1,5 тоннагача бол
тан дон тупламидан 1 улчам, 1,5—3 тонналик тупламдан —
2 ^лчам, яъни \а р  1,5 тонна дон тупламидан цушимча 1 
улчам олинади. Уртача кунлик намунадан дон сифатини 
аницлаш учун уртача намуна ажратилади.

Хуж&тиклардан келтирилган биринчи тупламдан олинган 
намунада доннинг асл куриниши ёки орирлиги аницланади,
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бу курсаткич та\лил варарига ёзилиб, намуна сацланадиган 
идишга солиб цуйилади. Автомашин&чардаги дон кун даво- 
мида унча куп булмаса, дон тупламининг орирлигига нисба- 
тан Уртача кунлик намуна доннинг асл курннишини аниц- 
лаш учун етарли эмас, чунки доннинг биринчи тунламидан 
олинган уртача кунлик намунага, асосан та\лил цилиниб, 
асл огирлиги аницланади.

Маккажухори намуна цисмларини танлаш  ва уртача 
намуна тузиш. Маккажухори тУпламларидаги дои сифатини 
ба\олашда, асосан боища дон ма\сулотларини бах1олаш кУр- 
саткичларидан фойдаланилади. Та\лил учун маккажухоридан 
намуна олишнинг узига хос хусусияти булиб, намуналарни 
шуп билан олиб булмайди.

Шунииг учун маккажухорининг товар тупламларидан 
намуна Давлат стандартларида баён этилган цоидалари 
буйича 100 та сутадан тузилади.

Сутали маккажухорининг намуна цисмлари автомашина- 
нинг икки цисми — кузовнинг олдинги ва кейинги чеккаси- 
дан 0,5—0,7 м масофадаги узунасига жойлашган нуцталар- 
дан олинади (чизмага царанг).

X X

Х,ар бир нуцтадан суталар олиб ташланган х,олда тахми- 
нан 10 см чутхурликда ёнма-ён жойлашган 5 тадан сута оли
нади. Х̂ ар бир вагондан ортиш ва тушириш жараёнида 100 
та сута олинади. Вагондан олинадиган намуна цисмлари миц- 
дори 20 та булиб, уларнинг \ар  биридан бешта сута олинади.

Маккажухори суталарининг намуна цисмлари дастлабки 
намуна \амда бир вацтнинг узида Уртача намуна \амдир. 
Сифат курсаткичларини аницлаш суталар лабораторияга 
олиб борилмасдан, турридан-турри дастлабки намуна олинган 
жойда, тегишли х,олда саралаш ва тортмасдан, куздан кечи- 
риш билан амалга оширилади. Тах^лил натижаларини наму- 
надаш суталар мицдорига нисбатан фоиз билан ифодаланади.

Булгичларда намуналар ажратиш. Та\лил учун урта- 
ча намуналардан намуначаларни ажратиш, шунинщек, урта- 
ча намунани аралаштириш булгичларда ва цулда бажарилади.



Гусев булгичи (5-расм) намуналар ажратиш учун фой- 
даланилади. Унинг ишлаш тартибини келтирамиз. Апнарат- 
нинг юцори цисмининг ичида воронка, ёпувчи механизм би
лан жих^озланган чи^арувчи дарча бор. Булгичнинг цуйи 
цисмига конус мах1камланган булиб, унинг чУедиси воронка 
тешиги марказида жойлашган. Конус асосида 20 та тешик 
ячейкалар булиб, улар бир-биридан алох1ида жойлашган. 10 
та тешикдан дон бир чумичга, бошца 10 та тешикдан эса 
иккинчи чумичга йуналтирилади.

Булгичнинг куйи чумичида дон тушиши учун мул жал- 
ланган воронка жойлашган. Дон туплаш учун чумичлар уст- 
ма-уст урнатилган булади, шунинг учун кщоридаги ч^мич- 
нинг уртасида тешикли цувурча булиб, у ор^али дон цуйи 
чумичга тушади.

Булгичнинг цулай ишлаш и учун унчалик баланд булмаган 
хонтахта ёки курсига Урнатилади. Ишлатишдан олдин чанг, 
донлардан тозаланиб, курси текис ер сатх,ига ^уйилади.

Намуналарни аралаштириш ва уларни булгичда ажратиш 
цуйидага тартибда амалга оширилади: дон булгич воронкаси- 
га баландликдан тукилиб, хокандоз ёки белкуракча билан 
текисланади, сунг жумрак очилгач, дон конус орцали ячей- 
калардан утиб чумичга тушади. Булгичда дон 3 марта цайта 
утказилганидан кейин та\лил учун намуна олинади.

5-расм. Гусев б^лгичи:

1—умумиП кУриниши; 2—кесма ,\олда куриниши; З-б^лиш  цисми.



Мисол: доннинг ифлослигини аницлаш учун 50 г наму
на ажратиш зарур. Бунинг учун икки чумичдаги дон булгич 
воронкасига тукилиб, жумрак очилади. Дон утказилганидан 
кейин жумрак беркитилиб, та\лил учун зарур намуна ортиц- 
роц олинади.

Булгичдан охирги марта утказилгандан кейин дон тарози 
наллачаларида тортилади. 50 г ва ундан оргиц намунанинг 
гортишдаги аницлик 0,5 г атрофида булиши шарт. Агар на- 
мунадаги ортицча мицдор 10 фоиздан ортиц булса, унда 
ажратилган дон столнинг текис сатх^ига тукилиб, юпк;а цат- 
лам цилиб текисланади ва цаглам бутун цалинлигининг тур
ли жойларидан хокандозча билан ортицчаси олинади.

Булгич аниаратида энг камида 50 г намуна ажратиш 
мумкин, 50 г. дан нам намуна ажратиш учун цуйидагича 
иш юритилади: аввал булгичда 50 г мицдорда дон намунаси 
ажратилади, сунгра дон ажратиш тахтасига утказилиб, кесма 
\олида булиши билан зарур х^ажмли намуна ажратилади.

Намуналарни цулда аж ратиш . Намуналарни бу \олда 
ажратиш «Уртача намуна ажратиш» мавзусида гёритилган 
кесма булиш усулида амалга оширилади. Ушбу усулда наму- 
нани аралаштириш ва булиш, намуна учун дон икки цара- 
ма царши учбурчакларда тахминан бир хил зарур мицдорда 
цо.пунигача давом эттирилади. Памуиалар булгич аштратла- 
рида ажратилгани сингари амалга оширилади.

Ж и \оз ва материаллар: намуна цисмлари олиш учун 
шуплар, булгичлар (БИС-1 ёки Гусев), \а р  хил тошли таро- 
зилар ва дон учун цутича ва циритгичлар, цирилган 
цобиркали CF04 тизимлар, куракчалар, цон матоси, бир цоп 
дон (50—60 кг).

Узлаштириш учун саволлар:

1. Доннинг цандай нсисий турлпри бор?
2. Доннинг кимёний тнркибини Т Ц Ъ р и ф л а Н Г .

3. Доннинг физик хусусинтлири 1111 улирнинг 11\!1МИЯТИ.
4. Дон сацлашни таърифлнмг.

2-иш. ДОН СИФАТИ ВА СОФЛИК 
КУРС АТ К И Ч JIAF И Н И АН И ЦЛ АIII

Дарснинг мацсади: дон уюмининг асил куриниши ёки 
натураси, унинг йириклиги ва силлицлиги, пусти, макизи ва



бошца сифат \амда софлик куреаткичларшти ашщлашни ур- 
ганиш. Доннинг сифат курсаткичларини анщлаш усуллари. 
Дон сифатини аницлаш икки гуру\га: органолептик ва ла
боратория усулларига булинади.

Органолептик усулларига сезги органлари ёрдамида дон 
сифатларини бахрлаш киради. Бу усулда бошца усуЛларда 
аницлаб булмайдиган (масалан, доннинг ранги, хдди, -таъ- 
ми) курсаткичлари ани^ланади. Лаборатория усуллари билан 
асбоблар ёрдамида доннинг сифати аницланади. Бунда сифат 
курсаткичлари сон кУринишида ифодаланади.

Ишлаш тартиби со(|)лик курсаткичларини аницлаш. 
Доннинг ранги, х,иди ва таъми унинг софлик курсаткичлари 
\исобланади. Ранги, х,иди, таъмини аницлаш учун намуна
лар танлаш ва намуналар ажратиш ДСТга асосан амалга 
оширилади.

Ранги. Барча цишлоц хужалиш ма\сулотлари, доннинг 
сифатини ба\олашда ранг асосий ва мажбурий курсаткич 
х^исобланади. Рангига цараб дон тупламининг тури, нави ва 
бир хиллиги ашщланади. Х,ар цандай усимликйинг нормал 
дони узига хос рангга эга булади. Ранг доннинг нафацат та- 
биий хусусиятларини, балки унинг софлигини х^амда маълум 
даражада технологик хусусиятлари ва ози^-овцат афзаллик- 
ларини таърифлайди.

Дон рангининг узгариши купинча микроорганизмлар 
фаолияти, хашаротлар томонидан шикастланиши, донга иш
лов беришдаги усулларни нотурри цуллашда руй беради. 
Ранг доннинг етилиши даврида ва йириштиришда ноцулай 
об-х^авода х,ам узгариши мумкин. Масалан, совуд урган дон 
оциш рангами акс этган ва тУр юзага, иссиц урган дон ял- 
тиро^лигини йу^отган х,амда буришганда юзага келади.

Доннинг ранги мувофиц стандарт ёки намуна турларша 
солиштириш йули билан аницланади. Ранг ва унинг акс эти- 
1Ш1ни купчилик усимликлар учун цора ойна, ц о р о з  ёки цора 
матода ёйилган кундузги ёрурликда аницлангани маъцул.

Х^иди. Янги дон узига хос \идга эга. Бегона \и д  дон 
сифатининг ёмонлашганидан далолат беради. Дондаги бегона 
х^идлар икки сабабга: атроф-мух^итдан турли моддаларпинг 
бур ва газларни ютиши (сорбция) ёки таркибига кирадиган 
органик бирикмаларнинг, шунингдек, дон уюмидаги бегона 
Ут урурлари, органик аралашма, омбор зараркунандалари ва



бошцаларнинг, парчаланишк туфайли руй бериши мумкин. 
Шуи га асосланиб, \идлар икки гуру\га: сорбция ва бузилиш 
х^ндларига булинади.

Дон сацлаш амалиётида купинча унинг сорбция хусуси- 
ятларига борли^ булган цуйидаги \идлар купро^ учрайди. 
Шувоц ва саримсоц \идлари \осилни й и р и ш  пайтида юзага 
келадиган эфир мойларини дон ютилиши натижасида пайдо 
булади. Дондаги аччи^ликни фацат иссиц сув ёрдамида йу- 
Котиш мумкин.

Тугун \иди цуритгичларда ёнилри мах^сулотларидан но- 
т^рри фойдаланиш натижасида донга сингади. Нес|ггь м а\су  
лотлари \иди донга ифлос вагон, автомашина кузовлари ва 
бопщалардан тозалаш хдмда сацлаш даврида Угади. Омборда 
снчцон ва каламуш булиши натижасида сичцон х^иди юзага 
келади.

Энг кун тарцалган бузилиш \идларига цуйидагилар ни- 
ради: омбор х̂ иди донни узоц вацт шамоллатмаслик ва дон- 
нинг оралиц мах^сулотларининг анаэроб нафас олишида сорб- 
цияланиш о^ибатида пайдо булади. Шамоллатишдан кейин 
бу \ид енгил йу^олса-да, озиц-овцат сифатига таъсир этади.

1^уланса ва моторли х^идлар нам доннинг таркибида 
микроорганизмлар морор ёки замбурурларнинг ривожланиши 
учун цулай булган шароитда, яъни х̂ ар хил х^ароратда пайдо 
булади. 1У'ланса ва морорли х,идлар узоц в$цт сацланиб, 
цайта ишланадиган мах^сулотларга утади.

Солод х1иди сацлаш даврида донни илдиз олиб упиши 
натижасида юзага келади. Ундан ташцари, доннинг уз-узи- 
дан цизиши жараёнида донда солод \идини эслатувчи х,ид 
пайдо булади. Чириган х̂ ид омбор зараркунандалари чири- 
1Ш 1 натижасида руй беради. Чириган х,ид, шунингдек, Уз- 
Узидан цизиган донларда \ам  юзага келади. Солод, цУланса 
ва бопща бузилиш \идларига эга булган доллар нуцсонли 
х1исобланнб, цабул цилинмайди.

\и д  с о р л о м , шушшгдек, майдатанган донда \ам  учрай
ди. \идни аницлаш учун уртача намунадан кафтга тахминан 
100 гр дон нафас билан илитилади ва сезги органлари ёр
дамида дон учун бегона хидлар мавжудлиги аницланади.

Дон х^идини кучайтириш учун стаканга солиниб, иссиц 
сув цуйилади (\арорат 60—70°С) ва шиша билан устидан 
беркитилади. Суви 2—3 да^щадан кейин тукилади ва исиган



дон хддлаб курилади. Дон темир турда цайнаб турган сув 
устида циздирилади, шундан с у н г  тоза ц о р о з  сув устига со- 
чилади ва \иди аницланади.

Таъми. С о р л о м  дон ушбу экинга монанд узига хос 
таъмга эга булиб, купинча чучук ёки бироз ширин булади. 
Таъм тоза майдаланган донда аницланади. Бунинг учун Ур
тача намунадан тахминан 100 гр дон ажратилади, у ифлос 
аралашмалардан тозаланиб, лаборатория тегирмонида янчи- 
лади ва 2 гр олиб чайналади. Х,аР бир аницлашдан олдин 
ва кейин окиз яхшилаб чайилади.

Дон таъмини бопща органолептик курсаткичлар буйича 
доннинг софлик даражасини аншутш имкони булмаган 
пайтларда утказилади.

Ж и \оз ва материаллар: лаборатория тегирмони, кимё- 
вий ажратмалар, 8x8 см х^ажмдагп шиша пластинкалар, ис- 
сиц сувли чойнак, ну^сонли донлар коллекцияси (узгарган 
х,иди, таъми ва ранпи).

Узлаштириш учун саволлар:

1. Доннинг аеосий сифат курсаткичлари.
2. Сифат органолептик усулда цандай аницлаиади?
3. Донни ранги, \иди  па таъми цандай булиши керак?

3-иш. ДОННИНГ ИФЛОСЛИГИНИ АНИДЛАШ

Дареиинг мацсади: бегона ва донли аралашмаларнинг 
дон тупламида таркибини аницлаш усуллари урганилиб, 
уларни озуца, ем ёки техник мацсадларда фойдаланишга 
тавсия цилиш.

Ишлаш тартиби: бурдой, жавдар, арпа, сули ва шоли- 
нинг ифлосланишини аницлашда 50 гр олиниб, 6 мм.ли 
ралвирга солиб тозаланади. Шундан сунг ралвир тупламини 
устига цуйилади ва ифлослиги ашщланади.

1-вазифа. Бунинг учун бир цатор катталикдаги ралвир- 
лардан фойдаланилади. Бу цуйидагича амалга оширилади'. 
1 мм рал пир ва уни остидан майда донларга мулжалланган 
(бурдой учун 1,7x20, жавдар учун 1,4x20, арпа учун 2,2x20 
мм) галвирлар туплами устидан цопцоц билан ёпилади. Рал- 
вирлар устма-уст ^уйилганда чузинчоц тешиклари бир-бирига



турри келиши керак. Элаш ц^лда ёки механик усулда амал
га оширилади. Кулда бир текис элаш тавсия этилади. Элаш 
кенглиги 10 см.дан ортмаслиги керак.

Х,ар бир элакдаги аницлаш тахтасига тукилиб, кулда 
ажратилади. Бетона ва донли аралашма цисмларига були- 
нади. Ажратилган фракциялар тортилиб, уларнинг мицдори 
аницланади. Бунда 0,1 фоиз аницликда олинади хамда цу- 
йидаги формуладан аницланади:

__ Г, 100%X —---------- >т

бу ерда: T j—аралашма фракцияси;
Т —доп окирлигининг уртача курсаткичи.

Металл аралашмаларили аницлаш учун 1 кг дон текис 
жойга тукилади, цалинлиги 0,5 см б^лиши керак. Металл 
аралашмаларини магнит ёрдамида 3 марта к^ндалангига юр- 
гизиб тозаланади. Х,ар юргизилганда магнит темирдан тоза- 
ланади. Магнитни \а р  томонлама бурдой сочмасининг ичида 
юргизиш керак. Шундан сунг металлар 0,001 г аницликда 
тортилиб, унинг орирлиги мг билан 1 кг донга тацсимлана- 
ди.

1-жадвал

Бурдой ва бошца донларнинг ифлосланиш 
кондициясини ^исоблаш

Фракциялнр- 
нинг номи

Орирлиги,
гр

Таркиби, гр Таркиби,
фоиз

Ортиц-
часиЬаницлаш 2-ани^лаш З-Уртачп

Озиц-овцат, фураж, техник дон тупламларидаги ара- 
лашмаларнинг фоиз мивдорига доимий ифлосланиш дейила- 
ди. Дон ифлосланишига цараб икки турга булинади:

1-турда утлар ypyFH 1$шилиб ифлосланади;
2-турда бонща донларнинг урури цушилиб ифлосланади. 
Х,ар бир доннинг ифлосланганлиги ёки ифлосланмаган-

лигини аницлаш, унинг сифатини бах1олашда шартли зарури- 
ят \исобланади. Дондан мах^сулот тайёрлашда хаР бир тун- 
ламнинг бетона ут урути билан ифлосланмаганлигини аниц-
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лаш унинг сифатига маълум даражада таъсир курсатади. 
Шунинг учун ифлосланишнинг таркибини билиш, туркум- 
лашни тартибга солиш му\им а\амиятга эга.

Боинга аралашмалар:
1. Минерал аралашма (тупро^-дум);
2. Органик аралашма (усимлик цисми);
3. Махсус х^исобга олинадиган аралашмалар (темир ва 

тош);
4. Ёввойи ^тларнинг у руга;
5. Бузилган навлар (чириган пукак), босилган, кумир- 

ланган, мита тушган ва бонщалар;
6. Зарарли аралашмалар, касаллик ва зараркунандалар.

2-жадвал
Бегона аралаш малар таркиби

Маданий
усимликлар

Бегона аралашма Донли а|и:тш ма
Асосий Чегараланган Асосий Чегараланган

Кузги бурдой
Ба\орги бурдой

Зарарли аралашма бутун турлари билан х^аммаси бир 
фоиздан ошмаслиги керак.

Ж н \о з  ва материаллар: донлар, техник тарози, иплар, 
лаборатория тахтаси, куракча, скалнел, лаборатория комно- 
нентлари, 6 мм галвир, 2—4 марта катталаштирадиган зар- 
рабин (лупа). Донли аралашмаларнинг таркиби.

2-вазифа. 1. Асосий дон навлари.
а) дон шаклининг узгариши (кукарган, цургоцчилик ту- 

файли яхши етилмаган);
б) тулиц етилмаган дон (думбул ёки етилмасдан совуц 

урган);
в) ^уритишда ёки узузидан ^изиб кетган донлар;
г) булинган донлар (ярмига яцин).
2. Бонща маданий усимлик донлари.
Булар сифати жи\атидан маданий навга я^ин булиб, 

улардан маълум даражада фойдаланиш мумкин.
Ж и \о з  ва материаллар: булгич аппарати, техник ва 

аналитик тарозилар, ажратадиган тахтачалар, шпателлар, 
картон разеткалар, тацсимот магнити, аралашмалар (бегона 
дон ва зарарли), дон намуналари (\ар  биридан 5 кг), го-
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ловия билан ифлосланган бурдой дони (цопчаларда), спо- 
ринья шохчалари билан ифлосланган жавдар дони намунаси, 
темир заррачалари бор дон намуналари.

Узлаштириш учун саволлар:

). Дон тунламидаги аралашма нимадан иборат?
2. 1ушдий бегона ут урунлари донга аралашиб кптади?
3. Донни \а р  хил арнлашмалардан тозалашда цанднй асбоб-ускуналардал 

фойдаланилади?

4-иш. БУРДОЙ ДОНИНИНГ НАМУНАВИЙ 
ТАРКИБИНИ АНИЦЛАШ

Дарснинг мацсади: ушбу мавзуни утишдан мадсад бур
дой турларининг аеосий белгилари: рангги, ботаник тури ва 
биологик шакллари билан танишишдир.

Ишлаш тартиби: доннинг к^пчилик сгандартлари (ТСТ- 
тармоц стандарти «Озиц-овцат учун тайёрланадиган бурдой», 
«Озиц-овцат учун тацсимланадиган бурдой»; ТСТ «Озиц-ов- 
цат учун тайёрланадиган жавдар» ва боища) товар туркум- 
лари б^лимига эга булиб, уз ичига технологик, озиц-ов^ат 
ва фураж афзалликларига ухшаш сифат гурухутрини олади.

Бурдойнинг намуиавий таркиби. Бурдойни турларга 
булишда цуйидаги белгиларга асосланилади: ранги ( к;и з р и ш  
дон ёки оц дон), ботаник тури (нишиц ёки юмшоц) ва 
биологик шакллари (цишки ёки бахррикор). Барча цайд этил- 
ган белгилар маълум даражада бурдой донининг технологик 
ва озиц-овцат афзалликлари билан бонланган. Ушбу белги
лар аеосида бурдойнинг беш тури аницланган.

Уз йулида турлар кенжа турларга б^линади (3-жадвал). 
Бурдойнинг кенжа турига б^линиши аеосида ранг туси (тун 
цизил, цизил, оч-цизил, сариц ва цизил сариц) ва эндос
перм тузилишига (ойнасимон ва унсимон) цараб кенжа тур- 
ларга б^линади.

Намунада бегона ва дон аралашмалари х,амда емирилган 
ва эзилган донлар олиб ташлангандан сунг бурдойнинг намуна- 
вий таркибини аницлаш учун 20 г намуна ажратилади. Наму
на текшириш тахтачасига жойланиб, 1$лда текшириш билан 
ундаги бошца \ар  хил турларга мансуб юмшоц ва пишиц, 
цизшш ва оц донли бурдойлар билан миадори ани1уганади.



Юмшоц ва пишщ бурдой донларини ажратишда цуйи- 
даги белгиларни билиш зарур. Юмшоц бурдой донининг 
юцори цисмининг охирида (муртакка царама-дарши) соцол- 
чани ташкил этган тукчалар мавжудлигини; юмшоц бутдой 
донларида соцолча умуман булмайди ёки у шунчадик камки 
уни лупасиз ажратиш цийин. Юмшоц бурдой донларида куп- 
чилик холларда калта ва юмалоц; пишид бурдой эса узун, 
бурчак-цобирга шаклида булади. Пишиц бурдой донига куп 
учрайдиган ранг сариц—цах^эабо, го\ида ц и з р и ш .

Юмшоц бурдойда д и з р и ш  ва од донларнинг ажратиш 
текшириш тахтасида рангига цараб амалга оширилади. Агар 
намунада ноаниц рангли донлар чидиб цолса, уларни 5 фо- 
изли аччиц ишцор аралашмаси (5 кг NaOH ни 100 мл сув- 
га) билан ишлов берилади. Шу мацсад учун ноаниц рангли 
донлар саналиб, техник тарозиларда 0,01 гр аницликда тор- 
тилади ва аччиц инщор аралашмага 15 дацица солиб цуйи- 
лади. Од донли бурдой инщор таъсирида оч сарриш, д и з р и ш  

донли эса цизтш  цунриР тусга киради.
Ишцор булмаганда донни сувда цайнатиб, ишлов бериш- 

га рухеат берилади. Бунинг учун гумонли донлар кимёвий 
стакан ёки чинни косачага жойланади ва 1 см юцори жой- 
дан дайноц сув дуйилади ва 20 дацида давомида цайна- 
тилади. Цайнатишдан кейин од донли бурдой оч, цизриш 
донли бурдой эса дунгир тусга киради.

Юмшод, пишиц, цизриш ва од бурдойдан ажратилган 
намуналар техник тарозиларда 0,01 г анидликда тортилади 
ва уларнинг намунадаги миддори фоизда ифодаланади.

Ноанид рангли донларнинг фоизли миддорини анидлаш 
дуйидаги тарзда амалга оширилади. Фараз дилайлик, 20 гр 
намутаадан 25 та од донли бурдой дони ажратилади, улар
нинг орирлиги 0,85 г.га тенг ва 15 та ноанид рангли дон 
ажратилади. Уларнинг орирлиги 0,45 г. Аччид ишдор билан 
15 та донга ишлов берилгандан кейин улардан 10 таси оч- 
сарриш, долган 5 таси эса д и з р и ш  рангга эга булади. Оч 
сарриш рангли 10 та доннинг орирлиги пропорция ёрдамида 
анидланади:

15 та дон орирлиги — 0,45 г;
10 та дон орирлиги — X.

,  v  0,45*10  „
бу ерди: X  =  —----------- =  30 Г

1,5



СЦ донли бурдойнинг умумий орирлиги
0,85 г + 0,30 г = 1,15 г.га тенг, 1,15100 : 20 =  5,75 

фоизни ташки л этади.
Шундай цилиб, таркибни ани^лаб олиш мумкин. 
Намунада: цизкиш донли бурдой 18,85 г ёки 94,25 фоиз 

ва оц донли бурдой 1,15 г ёки 5,75 фоизни ташкил этади.

3-жадвал

Бурдойпинг тур ва кенжа турлари буйича туркумланиши

Гур Кенжа
тур

Раигининг туси ва 
ойнасимонлик

Умумий ойнасимонлиги, фоиз

I 1 Ба^орги цизриш доили 75 дан кам эмас
2 Туц цизил ойнасимон циаил 60 дан кам эмас
3 Оч цизил 40 дпи кам эмас
4 Сарриш цизил 40 дан кам
5 Сариц 40 дан кам

II Бахррги цаттиц
1 Туц цах.раболи 90 дая кам эмас
2 Оч ца\раболи 90 дан кам эмас

III 1 Вахорги оц доили ойиасимоп G0 дан кам эмас
2 60 дан кам

IV 1 Тук ци:шл ойиасимоп цизил 75 дан кам эмас
2 Оч ^и.чил 60 дан кам эмас
3 Сарриш цизнл 40 дан кам эмас
4 С.арш; 40 дан кам

V Кузги oi  ̂ донли
1 Кенжа турга эга эмас Чегаралан ма ган

Намунани текшириб, ундаги пишиц, юмшоц, ц и з р и ш  
донли ва о к; бурдойларни ойнасимонлик фоизи аницлангач, 
стандартга амал цилиб ёки 3-жадвалга ^араб, ушбу тур ва 
кенжа гурларни аницлаш мумкин. Бир турнинг аралашмаси 
мавжудлиги бошцасига нисбатан фоизда ифодаланади. Бош- 
ца бутдой турларини 1, 2, 3, 4-турларда 10 фоизгача, 5- 
турда эса 5 фоизгача цушилиш мицдорига рухсат этилади.

Агар бурдой рангги буйича цандайдир маълум турга 
мансуб, аммо ойнасимонлиги бонщача булса, у турсиз номи- 
ни олади. Х,ужжатларда уша рангга мансуб турлар ва кенжа 
тур разами билан ёзилади, лекин турсиз сузи цушилади ва 
унинг ойнасимонлиги курсатилади.

Бутдойни кенжа турларини эталонлар буйича аниц- 
лаш. Одатда, намуна-эталонлар марказлаштирилган тартибда 
ДДИ (Давлат дон инспекцияси) назоратида тайёрланади. Уш-



бу эталонлардан фойдаланиб, дон дабул дилиш омборлари ва 
турли корхоналарнинг лабораторияларида х,ар йили иШчи эта- 
лонлар тайёрланади. Ишчи эталонларни тайёрлаш учун хужа- 
ликлардан келаётган янги \осилдан фойдаланилади.

Таддослашга дулай булиши учун махсус ромчадан (6- 
расм) фойдаланиш тавсия этилади. Бу ромча юпда тахтача, 
фанер ва органик шишадан дастали дути шаклида тайёрла
нади. Ромча бир-биридан ажратилган 4 дисмга бУлинran. 
Ромча уртасида туртбурчак дарча булиб, ромчанинг орда 
тОмонида жойлашган эшикча билан ёпилади.

Кенжа турни анидлашда текширилаётган дон намунаси 
ромча Уртасига жойланиб, эшикча ёпилади ва унинг ранги 
секциялардаги намуна эталоилари билан таддосланади. Юдо- 
рида дайд этилганидек, дон раиггини кун очид пайтида ях- 
ши анидлаш мумкин.

Кучли ва пишиц допларни ДСТ буйича таърифи 
Кучли бурдой таркиби куп одсил (дуруд модда \исобига 

14 фоиздан кам эмас) миддори, юдори ойнасимонлиги билан 
(60 фоиздан кам эмас), куп клейковинаси мавжудлиги (28 
фоиздан кам эмас) ва яхши эгилувчанлиги билан таърифла- 
нади. Кучсиз бувдойга кучлилигини душиш билан унинг нон 
ёпилиш сифатларинй' яхшилаш мумкин. Урта кучли бутдой 
144

6-расы. Дон рамггиии таццис.кнсш ромчи.



уртача мшуюрида оцсил (14 фоиздан кам), ёмон ойнасимон- 
лиги клейковинани озлиги (25 фоиздан кам эмас) ва кам 
эгилувчанлиги билан гаърифланади. Бундай бутдойдан кучли 
бувдой цушмасдан \ам  яхши сифатли нон олиш мумкин.

Кучсиз бурдой аввалги lypjT^aii кам миадордаги оцсил 
(11 фоиздан кам), ёмон ойнасимонлик (40 фоиздан кам), 
кам мицдордаги клейковина (25 фоиздан кам) ва ёмон эги
лувчанлиги билан фарц цилади. Кучсиз бурдойдан сифатсиз 
нон чицади. Яхши нон ёпиш учун бундай донларга кучли 
бурдой цушиш зарур.

ДСТ буйича цуйидаги талабларга жавоб берадиган:
1. Рангги ушбу тур ва кенжа турга мос келадиган;
2. Х,иди с о р л о м  бурдой донига мос;
3. Хрлати с о р л о м  х̂ олда цизимайдиган;
4. Намлиги мамлакатнинг жанубий туманлари учун 17 ф о

издан куп эмас, бошца туманлар учун 19 фоиздан куп 
эмас;

5. Асл орирлиги Узбеки стон учун уртача — 750 гр.дан кам 
эмас;

6. Бегона аралашмалар мицдори — 5 фоиздан куп эмас 
(жумладан, майда тош — 1 фоиздан куп эмас, цийин- 
чилик билан ажратиладиган аралашмалар — 2 фоиздан 
куп эмас, зарарли аралашмалар — 1 фоизгача, триходес- 
ма инканум булиши умуман таъцицланади;

7. Дон аралашмаси мицдори — 15 фоиздан куп эмас (жум
ладан, унган донлар — 1 фоизгача);

8. Клейковина мицдори — 28 фоиздан кам эмас;
9. Клейковина сифати -  1 гурухдан паст эмас;
Ю.Омбор зараркунандааари билан таъсирланишига умуман 

й^л цуйилмаслиги;
11. Бурдойнинг бошца турлари мицдори — 10 фоизгача.

Юцорида цайд этилган талабларга жавоб берадиган куч
ли бурдойларга I ва IV турларни (1,2 ва 3 кенжа турлари) 
III турни I — тур кенжа тури киради.

Цабул цилиш омборларида донни топширишда навли 
экинзорлар апробация акти ёки нав гувох1номалари булиши 
шарт. Цатпщ бурдой юмшоц бурдойдан бир цатор биологик 
ва морфологик белгилар билан фарц ^илади. Цагпщ бурдой 
дони йирик чузинчоц, бурчак- цобиррал и, дон охирида соцол- 
часи умуман б^лмайди ёки жуда камлигидан уни лупасиз



англаш цийин. Эндосперм консистенцияси ойнасимон. Дон 
рангги тун тусли ёки оч цахрабо, аммо ц и з р и ш и  х^ам учрай- 
ди. Ь^атти^ бурдойдан паст сифатли нон Ч 1 щ а д и , шунинг 
учун бопща ун билан аралаштирилгани маъцул.

Жиз^оз ва материаллар: тарози, рангги буйича солиш- 
тириш учун ажратадиган тахтача, кимёвий идишлар ва фар
фор косачалардан намуналар.

Узлаштириш учун саволлар:

1. Бурдой дони таркибининг асосий белгилари цаидай булади?
2. Бурдой дони сифатига ^андай стандарт талаблари ^уйилади?
3. Бурдой дони турлари ^андай туркумларга булинади?
4. Бурдой дони ва навларини аницлашди эталондан цапдай фойдаланила- 

ди?

5-ит. ДО Н НИ Н Г ОРИРЛИГИ НИ А Н Щ Л А Ш

Дарсиинг мацсади: келадиган дон уюмини жойлашдаги 
курсаткичлардан доннинг орирлигини аницлаш усуллари би
лан танишиш.

Ишлаш тартиби: асл орирлик ёки натура деб, граммда 
ифодаланган 1 литр донни, шунингдек, 1 гр донни кило- 
граммларда ифодаланганига тушинилади. Натурани тушади- 
ган юкли 1 литрли ёки 20 литрли пуркада аницланади.

Орирлик т^лицлик билан таърифланиб, б^лицлик дара
жаси цанчалик тули^ б^лса, шунчалик унинг асл орирлиги 
юцори булади. Яхши т^лган дон анча юцори эндоснермга 
эгалиги билан ажралиб, уни цайта ишлашда пуч пуст цисми 
куп булган донларга Караганда мул ма\сулот олинади. Шу
нинг учун орирлик доннинг асосий к у р сатки ч л ар и д ан  бири 
х^исобланади.

Аммо натура ва доннинг т{?лик;лиги уртасида аниц бор 
листик кузатилмайди. Огирликка таъсир этувчи асосий омил- 
лар, доннинг солиштирма окирлиги ва пуркани улчов цилин- 
дрида зич жойлашиши х^исобланади. Натура канча юцори 
б^лса, доннинг солиштирма орирлиги \ам  шунча кщори бу
лиши аншуганган.

Солиштирма орирлик дон таркибига кирадиган моддалар 
зичлигини таърифлаб, кимёвий таркиби ва анатомик тузи- 
лишига борлиц. Солиштирма огирлик маълум даражада дон-



нинг етилиш ва тУлщлик даражасини акс эттиради. LLI унинг - 
дек, онирлик доннинг жойлашишдаги зичлиги ортган сари 
ортиб боради. Жойлашиш зичлиги доннинг шакли, ташди 
кУриниши, текислиги, намлиги, аралашмалар таркиби ва 
мивдори \амда \ароратига боглиддир.

Думалод шаклдаги донлар, чузинчоц донларга цараганда 
анча зич, текис сат\лик эса гадир-будир ёки буришган дон
ларга нисбатан зич жойлашади, чунки майда донлар йирик- 
лари орасига жойлашиб орал и дни тулдиради.

Намлик ортиб бориши билан доннинг асл окирлиги узга
ради, чунки солиштирма орирлиги камаяди, натижада дон 
\ажми катталашади ва унинг тукилиши сусаяди.

Маъдан аралашмалар (тупроц, дум, шагал) экинларнинг 
дон аралашмалари, шунингдек, бегона утларниш майда ypj'F- 
лари асл орирликни оширади. Енгил (органик) аралашма- 
ларнинг мавжудлиги донни асл орирлигини камайтиради.

Бир литрли пурка (7-расм) \ажми 1 л улчагичдан (1) 
орадиган тош эгаллаган жойдан иборат булиб, унинг туб и да

7-расм. Дон ислини аницлоичи литрли курка:

1 -улчои стака/ш; 2-трлдириш цилиндри; 3—воронкали цилиндр; 4—тутуичи юк;
5—воронка; 6-пичоц; 7—пичоц у.пчшл; 8-тошлар; 9 -рилси]); 10—тошлар учун идиш; 
И-тарози штативи; 12-улчаш асбобини ма.\ка.млаш уяси; 13—тарози каромислоси.



\аво чицадиган тешик ва юцори цисмида пичоц учун чи- 
зицли ёриц бор. Тубсиз цилиндр шаклидаги тулдиргичдан 
(2), воронка (3) ёрдамида дон гулдиргичга жойланади. Ци
линдр, орадиган тошдан (4), ничоц (5), тарозидан (6), цу- 
тидан (7) иборат булиб, пурканинг алох^ида цисмлари ва 
тошларни жойлаш учун мулжалланган. Цутининг цопцорида 
тошлар ва пурка учун махсус уя бор.

Литрли пуркада натурани аницлаш уртача йирик ара
лашмалар тешик диаметри 6 мм булган элакдан утказил- 
гандан кейин яхшилаб аралаштирилади. Уртача намуна тан- 
лаш ДСТ усулида утказилади. Натурани аницлаш учун пур
ка яшигини текис горизонтал сагг\ли махрам стол ёки ток- 
чага Урнатилади. Аввал тарози йигилади. Каромисло шундай 
жойланиши керакки, ундаги рацам ишлаётган томонга турри 
келиши зарур.

Палла ва улчагични илишда каромисло охиридаги сон 
белгилари сергалардаги сон белгиларига турри келиши керак. 
Сунгра тошли улчагич ва тарози палласи бир-бирига турри 
келиши текширилиб, мосланади. Мувозанатни урнатиш }"чун 
палланинг остки цисмидаги винтни бураш ва тешикка зарур 
мицдордаги майда тошчаларни тукиш ёки ортирини олиш ке
рак. Агар палла ва Улчагичнинг мувозанати бир-бирига турри 
келмаса, унда пурка ишга яроцсиз \исобланади. Кейин ул- 
чагичдан орадиган юк олиниб, пути цопцорига урнатилади ва 
тагликка мах^камланади. Улчагичдаги сонлар ва дарчалар яци- 
нидаги елкачалар ишлаётган ходим царшисида булиши ке
рак. Улчагич ёририга пичоц ^уйилиб, унинг устига окадиган 
юк х1амда улчагичга тулдиргич урнатилади.

Дон билан т^лдирилган цилиндр т^лдиргинга цуйилади 
ва чап цУлнинг курсаткич бармоги билан воронка жумраги 
очилади. Сунгра чап цУл билан тезда ёривдан пичок; сурнриб 
олинади, дон улчагичга тушгач, пичоц яна эх^тиёткорлик би
лан ёрицца жойлапггирилади.

Пичоцда долган оргощча дон чумичга тукилади, бунинг 
учун воронка махкамланган цилиндр тулдиргичдан ажратилиб, 
тулдиргич билан улчагич уядан олинади ва цуйилган чумич 
устидан ардариб ташланади. Кейин ту.щиргич ечилади ва пи- 
чоцда долгами суририб олинади сунг 0,5 аницликда торгилади.

Натурани аницлаш икки ёки куп маротаба цайтаршида 
доннинг турли цисмларидан олиб тайёрланган уртача наму



нада амалга оширилади. Дон натураси икки ёки бир неча 
параллел аницлаш натижалари буйича арифметик шаклда 
ифодаланади. Икки аницлаш ^ртасидаги фарц бурдой учун
5 гр, сулига 10 гр.гача рухсат этилади. Натурани аншупаш 
натижалари 1 гр аницликда иш дафгарига ёзилади.

Огирлигини билиб, 1 куб метрдаги доннинг орирлигини 
осон аницлаш мумкин. Бунинг учун соф огирликни 1000 га 
купайтнриш кифоя. Соф орирликка цараб, дон туиламини 
сацлаш учун омбор ёки хирмонга булган талабни \ам да сац- 
ланаётган дон г^'нламининг орирлигини \исоблаш мумкин.

Ж и \оз ва материаллар: литрли пурка, доннинг асосий 
нусхалари, бошца экин донлари (жавдар, арпа, сули) цу- 
шимча намуналари, \ар бири 5 кг.дан.

Узлаштириш учун саволлар:

1. Донижи- асл орирлиги деб ми мага нйтилади?
2. Доннинг асл орирлиги кандай анжом билан ани^ланоди?
3. Дон турлари буйича асл орирлик ^андай булади?
4. Доннинг асл орирлиги кандай макеад учун аницланади?

6-иш. ДОННИ САЦЛАШ

Дарснинг мацсади: талабаларни турли донларни сацлаш 
учун мулжалланган омборлар тузилиши, ма\сулотларни улар- 
га жойлаштириш, бушатиш ишлари билан таништириш ва 
х1исоблашга ургатишдир.

Ишлаш тартиби: урурлик донларни сацлаш учун лойи- 
xva буйича цурилган ва жихрзланган омборхоналардан жа- 
моа, ширкат \амда \иссадорлик жамиятлари фойдаланади. 
Омборхоналарда турли у'симлик донларини, навларини, реп- 
родукцияларини \ар  хил намликдаги ва ифлосликдаги дон- 
ларни caiv'ianr мумкин. Донни хирмонда сацлашда цуйидаги 
афзалликлар бор, яъни омборхоналарда хирмонлар бир, ик
ки ва бир неча цаторлаб жойлашгирилиши мумкин.

800 тонна дон са^ловчи намунавий омбор. Намуна- 
вий лойих1а литвалик олимлар гаклифи буйича яратилган. 
Дон сацлаш омбори озиц-овцат, фураж ва урурли донлар 
учун мулжалланган Омбор дон тозалаш ва цуритиш булим- 
ларидан иборат. Омбордаги хирмонлар 22 та булиб, улар- 
нинг 12 таси озиц-овцат — фураж дони ва 10 таси урурлик
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учун мулжалланган. Озид-овцат -  фураж дони учун хирмон 
\аж м и 47 т, урурлик дон учун эса — 17 т атрофида. Озщ- 
овцат-фураж дони учун дон омборининг умумий х^ажми 620 т 
ва урурлик дон учун 180 т. Ундан таищари, донни идиш- 
ларда садлаш учун майдонча мавжуд. Зарурият турилганда 
хирмонларда садланаётган донни Кучма фаол шамоллатиш 
агрегатлари ёрдамида дуритиш мумкин. Омбор икки цаватли 
дон тозалаш булими билан богланган булиб, унда донни 
цабул дилиш, тозалаш ва тардатиш амалга оширилади. Дон 
тозалаш булимида бирламчи тозалаш учун хоналар мул жал - 
ланган, донни иккиламчи тозалаш учун, шунингдек, цоп- 
идиш инвентари ва чидитларни туплапт хоналар мавжуд.

Омборга келтирилган дон автомашинадан цабул бункери- 
га т^килади, ундан кейин ТИЖ-2х10 чумичлари ордали 
юцорига кутарилади ва дон тозалаш цуритиш-тозалагичлар- 
дан турри хирмонга йуналтирилади. Дон тозалангандан сунг 
тасмали транспортёрнинг юцори цисми ёрдамида хирмонга 
Утказилади. Тасмали транспортёрдан сунг тукма бушатиш 
аравачаси ёрдамида хирмонга йуналтирилади.

Хирмонни бушатиш цуйидаги тарзда амалга оширилади: 
дон хирмондан тарное орцали тасмали транспортёрнинг паст- 
ки цисмига узатилади ва чумичлар ёрдамида у ёки бу та- 
рафга йуналтирилади. Шунингдек, транспортёр ишламаса, 
тутпириш ёки ортиш 1$ л  аравачалари, тукма шнек ёрдамида 
бажарилади.

Дон тозалаш бушимининг иккинчи цаватида ОСВ-Ю дон 
тозалаш машинаси, биринчи цаватда эса ОС-4,5 уфнатилган. 
Дон тозалаш машиналарига дон Уз оцими билан йуналтири
лади. ОСВ-Ю дан олинган чицитлар тукма шнеклар ёрдами
да бункерга тукилиб, у ерда цопларга цадоцланади. Иккинчи 
цаватда оралиц топшириш буикери урнатилган булиб, дон 
унга ТИЖ-2х10 чумичлари ёрдамида узатилади. Бункердан 
дон транспортёр орцали биринчи цаватга йуналтирилиб, у 
ерда цопларга тукилган \олда тортилади ва машиналарга 
юкланади. Нам донни цуритиш у̂ чун дон тозалаш булими 
ёнида цуритиш хонаси булиб, у ерда СЗПБ-2,0 барабан 
цуритгичи Урнатилади. 1^уритилган дон чумичлари ёрдамида 
тасмали транспортёрнинг юцори цисмига, сунг хирмонга уза
тилади. Хирмонда дон 3 м.гача баландликда сацланади. 
Хирмонлар шамоллатиш мосламаси билан жи\озланган.



Шамоллатиш АПЭ-4 х,аво электродвигателли 4 та Куч
ма агрегатлар ёрдамида амалга оширилади. Бунинг учун ом- 
бор буйлаб агрегатлар \аракати цилишига мослаб релслар 
урнатилгаи. Дон намлиги 16 фоизга пасайгач, дон цатлами
3 бараварига кутарилиб, цуритиш тегишли намлик меъёри- 
гача давом эттирилади.

^аж ми 500 т  урурлик омбори. Омбор дон етиштира- 
диган туман хужашклари учун мулжалланган. 6 баллдан 
юцори сейсмик жойлар бундан мустаснодир. Омборхона бур
дой донлари, нухат, мойли экин донлари ва ут урурлари 
учун мулжалланган.

Хирмондан урурларни бушатиш учун омборнинг икки 
тарафида махсус дарчалар бор, уларга тасмали транспортёр 
бункер Урнатилади. Урур омборида 21 та хирмон бор. Улар 
икки цатор жойлашган булиб, орца девори умумий. Хир- 
монлар зичлантирилган тахталардан тайёрланган тусицлардан 
йишлган. Х^амма устунлар мустах1камлиги учун хирмонларни 
бир вацтда тулдириш ёки бушатиш ишлари турли вацтларда 
утказилиши \исобга олиниб, узаро бир-бири борланган. Ке- 
мирувчилардан \имоя цилиш учун эшик таги 500 мм ба- 
ландликгача темир цоплама билан ёпилган. Омбор тулди- 
риш, дон тозалаш, навларга ажратиш ва цуритишдан сунг 
очирилади. Х1ажм орирлиги 750 кг/м3 ва намлиги 14 фоиз 
урурлар цабул цилинади. Умумий урур мивдоридан 95 фоиз 
ёки 475 т хирмонларда тукма \олда цолган мицдор — 5 
фоиз ёки 25 т цопларда сацланади. Урурли цоплар баланд- 
лиги 6 цаватгача тагликка тахланади.

Урурларни ноцулай шароитда сацлашда 116-2 русумли 
гараж компрессори билан донларни фаол шамоллатиш кузда 
тутилган. Урур ортиш ва тушириш Т-80 А транспортёри 
орцали амапа оширилади.

Х1ар бир хуж аткда келгуси йил учун урурли материал 
х1исобга олиниб, омбор лойих1аси тузилади. Лойи\а тузиш 
учун экин майдонлари катташш, экиш мицдори ва \а р  бир 
усимлик учун атох.ида умумий урукга булган талаби, caiyiaui 
омборлари мавжудлиги туррисида маълумотлар эга булиши 
керак. Усимликларнинг экин майдонлари ва гектарига экиш 
мицдори маълумотларига, урурга булган тачаби х^исобланади. 
Келгуси йилги экиш майдони, х,ар бир усимлик учун сепиш 
ва зарур урурлар мицдори тукрисидаги маълумотлар цуйидаги 
жадватда жойлаштирилади:



Турли экин урурлари талаб мицдори, 200_ йилга

Усимлик Нав Экин майдони, 
га

Сепиш мивдори 
1 гектарга, ц

Урурларни талаб 
ми^дори, т

Дон омборлари т^ажмини аницлаш. Келаётган уругни 
яхши сацлаш учун х^ажм буйича етарли, биринчи галда дон
ни цабул цилиш ва механизмларга эга фаол шамоллатиш 
омборлари танланади. Дон сацлаш учун омборлар \ажми 
хирмон улчаш билан аницланади. Шунингдек, урурларни 
идишда сацлаш ва омбор ичида навларга ажратиш, совутиш 
ва боцща ишларни бажаришни \ам  инобатга олиши зарур. 
Омборхона \аж мини аницлаш маълумотлари ёзиш шакли 
цуйидагича:

№

Хирмон Идишларда 
сацлаш учун 

мулжалланган 
майдон

Захирадаги
майдон,

м2
узунлиги,

м
эни,

м
баландлиги,

м
майдони,

м

Омборхона х^ажмини аницлаш учун урурларнинг 1 м3 
жойга кетадиган орирлик бирлиги, хирмондаги уюмларнинг 
баландлигини, токчаларга цопларда жойлаштиришдаги ба- 
ландлигини билиш зарур. Хирмонларда са^ланаётган 1 м3 
даги урур орирлиги, уюмнинг баландлиги \амда донларни 
токчаларга жойлаштириш баландлиги 8 ва 9-жадвалларда 
келтирилган.

8-жадвил

1 м3 ^аж м даги урурларнинг намунавий орирлиги

Экинлар 1 м3 даги
ПРИрЛИГИ, кг Экинлар 1 м'4 даги 

онирлиги, кг
Маккажухори 680-820 гречка 560-650
HVxaT 750-850 кунгабо^ар 275-450
Лонил 700-800 аигир 580-680

Нам урурлар фаол шамоллатиш мосламалари цулланган 
х^олда сацланади. Юцори намликдаги урурлар уюмини 0,2 м. 
гача баландликда сацлаш тавсия этилади. Фаол шамоллатиш 
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билан жихрзланган омборхоналарда дон урурлари 2,0 метр 
цалинликда сацланади. Сужали маккажухори уюмлари 
цуйидаги баландликларда сацланади:

Совуц мавсумда Иесиц мавсумда
3.0 2,5 ... 16 фоиз намлигича
2,5 2,0 ... 16—18 фоиз намлик орасида
2.0 1,5 ... 18—20 фоиз намлик 

Саклашга цуйиладиган цопланган урурларни жойлашти-
риш иа омборхона х^ажмини аншугашда окирлик, т^пламдаги 
цонлар сони, жойлаштириш усуллари, майдони ва улар ора- 
лиридаги йулакларни \исобга олиш зарур. Одатда, стандарт 
цопларни кундалангига цуйилганда 0,36 м2, цопларни учта- 
лаб тахланганда эса — 0,45 м2 майдонни эгаллайди. Агарда 
доллар оралиридаги 10 см жойларга цушимча иккиталаб 
тахланганда бир жуфт цоп — 0,82 м2 тенг, цопларни учта- 
лаб тахланганда — 1,35 м2 майдонни эгаллайди. Омборхона 
девори билан токчалар орасидаги масофа 0,5 м.дан 1,0 м. 
гача майдонни эгаллайди.

9-жадвал

Хирмонларда урур.чи цопларни уюм ва токчаларда 
тахлаш буйича тавсия этилган баландликлар
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Гречка, н$Ыат, хашаки 14 3,0 8 2.5 8
дуккаклилар, лоиия, ясмшя.
люпин хашаки, н ^ а т 14 2,5 8 2 6
Шоли ерёнроц, рапс, соя 14 2,0 6 1,5 4

Канон 13 1,0 7 1,0 5

Узун толали зирнр 13 2,0 12 1,5 6

Кунгабоцар 7 1,0 5 1.0 4

Маккажухори корхонасидан
оликган урур 14 — 8 — 6



Айрим усимлик урурлариии хирмонларда уюм усулида 
сацлаш цуйидаги шаклда акс эттирилади

Экинлар нав
УРУ* 

тупламининг 
орирлиги, ц

намлиги,
фоиз

1 м3 
орирлиги, 

кг

уюм ба
ла! 1ДЛИ- 

ги, м

омборхона 
майдонига 
талаб, м

Омборхонага урурларни жойлаштириш цоидалари

Дон омборхоналарига урурларни жойлаштириш режасида 
уларни сифатли сацлаш шароитлари х^исобга олиниши керак. 
Дон сацланадиган омборхоналарда урур турлари, пав лари, нав 
тозалик категориялари репродукция буйича, экиш стандарт- 
лари синфлар буйича х1амда намлиги, ифлослаиганлиги, за- 
раркунандалар билан таъсирланиши ва боища хусусиятларига 
цараб жойлаштирилади. Цийин тозаланадиган усимлик урур- 
ларини ёнидаги хирмонга тукиш мумкин эмас. Масалан, 
жавдарни кузги бурдой билан, бурдойни арпа билан ва х,о- 
казо. Навли дон урурлари, ем-хашак, техник экинлари, эли
та ва биринчи репродукция урурлари \амда маккажухори 
урурлари цопларда сацланиши керак. Цоплар токчага икки 
ёки уч цават цилиб, биринчи цатор кундаланг ва параллел 
холда озгина оралиц цолдириб тахланади. Бундай галма-гал 
тахлаш токчанинг биринчи цатори тулгуняа давом эттирила
ди. Цонларнинг иккинчи цаторини тахлаш тескари тартибда 
олиб борилади Учинчи цатор цоалар биринчи цатор цоплар- 
га Ухшаб тахланади. Цоплар жуфтлаб тахланганда, биринчи 
цатор кундаланг ва параллел \олда озгина оралиц цолдириб 
тахланади. Токчаларни омборхона деворидан ва токчалар 
орасидаги масофалар 0,5 м.дан 1,0 м.гача булиши керак.

Хирмонларга урурларни жойлаштириш режаси

Дон омборларида сацланадиган урурлар мицдори аницла- 
ниб, уларни хирмонларга жойлаштириш режаси тузилади. 
Урурларни сацлаш даврида омборхоналарда турли усимлик 
урурларининг огирлиги, нави, намлиги, тозалиги ва бошца 
сифат курсаткичларига цараб, бир ёки бир неча хирмонга 
ажратилади. Урурларни хирмонларга оид маълумотлари цу- 
йидаги шаклда ёзиб борилади:



Хирмонлар буйича турли усимлик урукларини 
тарцагиш  реж аси

Экинлар
Нав 

репродукция 
ва хрказо

Т>1плам
онирлиги.

Ц

Уюм
баландлиги*

Хирмон

Ло тартиб
рвЦЙМИ

майдон,
м

урурлар
орирлиги,

ц

Дон уюмидаги \ар о р атн и  улчаш

Дон сацлаш даврида унинг х/>латини аницлашнинг асо
сий курсагкичлардан бири \арорат х^исобланади. Но^улай 
сацлаш шароитида, яъни дон уюмларида физиологик жара- 
ённинг иссицлик таъсиридаги ривожланиши фаоллашади.

Дон уюмларининг иссиц утказувчанлиги сустлиги сабаб- 
ли иссицлик дон уюмларида ушланиб цолади ва бу уз-узидан 
цизишга олиб келади. Донларни омборхонадаги тупламида 
х^арорат мунтазам назорат цилиб турилади.

Донни фаол шамоллатиш. Фаол ишмоллатиш деганда 
дон уюмларига мажбуран совуц ёки иситилган \авони вен
тилятор ёрдамида йунатгириш тушунилади. Фаол шамолла
тиш уюм х^ароратининг пасайишида, донлар орасидаги х1аво 
ни алмаштиришда, донларнинг намлипши пасайтиришда х,ам- 
да уни газация ва дегазация цилишда 1$лланилади. Омбор- 
хоналар, очиц майдонлар, бостирмаларда сацланаётган дон
ларни фаол шамоллатишда цуйидаги уч цурилмадан: стацио
нар, кучма \амда сатхдан кучириб турадиган асбоблардан 
фойдаланилади. Донларни фаол шамоллатиш масъулиятли 
хисобланиб, уни бажаришда махсус цоидаларга риоя цилиш 
зарур. Донлар нотугри шамоллатилганда нам тортиши, сув 
бурлари дон уюмларига йуналтирилаётганда иссиц \авонинг 
\арорати ортиб бориши натижасида р^й беради.

Донни цуритиш ва сову1 'ишда шамоллатишпинг 
давомнйлиги

Шамоллатишнинг давомийлиги кузатилаётган х^аво нам- 
лиги ва дон х^ароратининг турлилиги хамда ташци \аво га  
борлиц. Бу фарц цанчалик катта б^лса, донлар шунчалик 
тез совутилади.

Дон шамоллатишнинг давомийлиги тахминан цуйидагича 
аницланади:



Донларни шамоллатишнинг давомийлиги

Дон ва хнво 
х,ароратининг 
фарци, (°С)

Йуналтирилаётган \авонши 1 тонна донни (м3/соат) 
совугишдаги Уртача тезлиги

20 40 60 80 100 120 140 160

5 0,04 0,08 0,12 0,16 0,20 0,24 0,28 0,32

10 0,08 0,16 0,24 0,32 0,40 0,48 0,56 0,64

15 0,12 0,24 0,36 0,48 0,60 0,72 0,84 0,96

20 0,16 0,32 0,48 0,64 0,80 0,96 1,12 1,28

25 0,20 0,40 0,60 0,80 1,00 1,20 1,40 1,60

30 0,24 0,48 0,72 0,96 1,20 1,44 1,68 1,92

35 0,28 0,56 0,84 1,12 1,40 1,68 1,96 2,24

40 0,32 0,64 0,96 1,28 1,60 1,92 2,24 2,56

Ж и\оз ва матсриаллари: адабиётлар, жадвал, раем, 
миллиметрли цогоз, линейка.
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8-рисы. Дон тунламидаги ^ароратни улчиш учун нссицлик У'лчиш асбоблари:

1 -стандарт; 2, 3—ингичка, енгиллаштирилган.



Узлаштириш учун саволлар:

1. Дон омборларинипг тузилиши цандай таърифланади?
2. Цаидай х,ажмли дон омборлпри булади?
3. Донни жойлаштиришда цандай уеуллар цулланилади?
4. Дон омборлари х,ажми цнндай шш^ланади?

7-ии1. МОЙЛИ УРУРЛАР ТА^ЛИЛИ

Дарснинг мацсади: турли мойли уругларнинг таркиби- 
ни та\лил цилишни талабаларга курсатиш.

И in л а т  тартиби: кунгабоцар рушанкаси ва марзи, ло- 
виянинг майдаланганини ва у элангандан долган пустлоц 
мицдорини анидлаш ^тказилади.

Кумгабоцар урури (ниста)нинг барабанли майдалаш ап- 
паратидан чшдан (мариз, пучоц, майдаланмаган бутун урур, 
ёрли гард) аралашмаси рушанка дейилади.

Барабанли майдалаш аппаратининг т$тфи ишлаётганли- 
гини ва технологии жараённинг т^трри бораётганлигини тек- 
шириб туриш учун рушанка гах1лил цилинади. Бунинг учун 
Уртача намуна олиниб, шундан 25 грамм текширишга ажра- 
тиб олинади. Сунг уни тарозида тортиб, ёрли чанг элакдан 
уткалилади, цолган аралашма шиша тарелкага солиниб, ypyF 
маризлари бутуни ва с и н и р и  ажрагиб чицилади хамда улар 
тарозида алохдаа &тох̂ ида тортилади. Х,ар цайсисининг огарли- 
ги 100 га купайтирилади ва намуна огарлигага булинади. Чиц- 
цаи натижа рушанкадаги ушоцларнинг мицдорини курсатади. 

Меъёр буйича рушанкада: 
ярим (оцишсимон) мариз—15,0 фоиз; 
бутун ва чала ёрилган урур—10,0 фоиз; 
ёрли гард (чанг)—8,0 фоиз б^лиши керак.

Kyiira6oi\ap магзини т а \л и л  цилмш

Рушанка шамол машиналарида мариз ва п^чо^ца ажра- 
тилиб эланади. Элаш машинасидан чициб келастган мариз - 
дан автомат ёрдамида намуна олинади.

Бир сменада олинган бир неча намунани аралаштириб, 
25 грамм аналитик тарозида улчаб олинади. Сунг тешиклари 
1 мм.ли элакда элаб, у фракциялар (п^чоц, бутун ypyF)га 
ажратилади. Пучо^нинг мицдорини билиш учун, барча пу- 
чоцларни бирга тортиб, 100 га купайтириб, марзининг орир- 
лигага булиш керак.



Меъёр буйича прессли заводларда кунжарадаги ^олдщ 
пучо^ 1,6 дан 3,0 фоизгача булиши, экстракцион заводларда 
эса 8,0 фоиздан ошмаслиги шарт.

Ловиянинг майдаланганини та^лил цилиш

Ловиядан мой олиш учун дастлаб у тозаланади, сунг 
бир жуфтли, усти тарам-тарам цилинган вальцовкада ёки 
гардишли тегирмонда чацилади ва элакмашинада эланади. 
Х,осил булган мах^сулот товар деб аталади.

Бир сменада товардан 4 марта намуна олинади. Диога- 
нал усули билан булиб, юцорида курсатилган кунгабо^ар- 
нинг рушанкасига ухшаган йул билан та\лил цилинади.

Ловия экстракцион усули билан ишланганида ундан 
баргсимон шаклга эга булган товар олиш, сунг намлаш ке
рак. Бундай товар 1 мм.ли, 3 мм.ли ва 5 мм.ли тешиги бор 
элакдан Утадиган фракцияларга эга. Шунинг учун \а р  ^айси 
фракциянинг фоизлиги топилади:

мицдори цуйидаги формула билан ани^ланади

х _ й 4 0 О
р

бу ерда, а—фракциянинг орирлиги, г  \июбида;
/?-тсжар намуиасининг орирлиги, г  х,исобида.

Ловия элангандан кейин унда долган пустлоц 
миодориии аницлаш

Агар ловия кунжараси нон пишириш саноати мулжал- 
ланган булса, у пустлоедан бутунлай тозаланиши керак 
(чунки у инсон учун зарарлидир). Т ах лил учун 2,5 г наму
на олиниб, 0,01 г аншугакда улчанади. Ундаги пучоц мар- 
зидан (бутун ва ушалган макиздан) ажратилади. Бутун ло- 
вияларнинг пустлори олинади ва ало\ида тортилади \амда 
цуйидаги формула билан унинг фоизи аницланади:

х - 2 ^ .
Р

бу ерда: а—фракциянинг огирлиги, г  х^собида;
р-товар намуттсининг огирлиги, г  х^исобида.



Ж и\оз ва материаллар: аналитик тарози, фракциялар, 
намуналар, калькулятор.

8-иш. ЁРЛАР НАМЛИГИНИ АНИЦЛАШДА 
ЦУЛЛАНИЛАДИГАН ДИН ВА СТАРК УСУЛЛАРИ

Дарсниш мацеади: талабаларга ёвдаги намликни аниц- 
лаш усулиии Дин ва Старк ихтиро цилган аппарат ёрдамида 
ургатиш.

Ё р н и н г  V3 нами Дин ва Старк ихтиро цилган аппарат 
ёрдами билан аницланади (9-расм).

Бунинг учун колба (I) га ёр цуйилади, 100 мл толуол 
ёки ксилол цушиб аралаштирилади, цабул цилувчи (3) жой 
эритувчи билан тулразилади. Музлатгич (2) нахта билан бер- 
китилади. Кейин колба бир минутига 100 гомчи тушадиган

цилиб циздирилади. Бироз сув 
оциб тушгач, минутига 200 том- 
чи тушадиган цилиб циздирила- 
ди. Сувнинг мицдори 30 минут 
давомида бир хил турмагунча 
циздирилиб, кейин тухтатилади. 
Сунг 15 дацица сув цабул цилув- 
чини 25°С иссицликдаги сувга 
чуктирилади ва приёмник ичида- 
ги сувнинг \аж м и улчанади.

Ёрдаги намлик фоиз х1исоби 
билан цуйидаги формуладан то
пи лади:

Р

бу ерда: ^ ц аб у л  ^илгичдаги сувнинг
\нж ми, мл  \исобида;

99,7-сушшнг 25°С дн булган зичлиги-
пинг 100 га купайтмаси;

р-текширилгап моддпнинг орирлиги, г
^исобида.

9-расм. Дин па Старк аппарити:
l-Huiajioi( тигли полба;

2—музлатгич; З—цабуя цилгич.



Текширилаётган модданинг намлиги цанчалик кам бул
са, намуна орирлиги шунча купроц олиниши керак. Масалан, 
намлик 1 фоиздан кам булса, намуна огирлиги 200 г  олини
ши керак. Намлиги 1 ,0-5 ,0  фоиз булса, огирлиги 100 г, 
намлиги 5,0 фоиз булса, огирлиги 25—50 г  булиши керак.

Ж и^оз ва  материаллар: Дин ва Старк аппарата, то
луол, ксилол, сув, музлатгич, калькулятор. <

9-иш. УСИМЛИК МОЙИ СИФАТИНИ БАХ.ОЛАШ

Дарснинг мацсади: талабаларга лаборатория шароитида 
усимлик мойи сифатини бахрлашни ургатиш.

Ишлаш тартиби: усимлик мойининг сифати унинг таш- 
ци куриниши, физик хоссалари ва кимёвий таркиби буйича 
бах1оланади. Мой сифатини ба\олаш учун унинг ишлаб чи- 
цариш туркуми миддорига цараб стандартга кура, яхшилаб 
аралаштириладиган ва анализлар учун 0,5 л ажратиб олина
диган уртача намунаси танлаб олинади.

Озиц-овцат учун ишлатиладиган усимлик мойи тиниц 
шаффоф ва оч сариц рангга эга булиши керак. Стандартга 
мувофиц х^иди, ранги ва шаффофлиги мойнинг х,арорати 
20°С булганда аницланади.

Мой ходили белгилаш учун унинг юпца датлами шиша 
пластинкага ёки цулнинг орца томонига суртилади. Рангини 
аницлаш учун уни камида 50 мм цалинликда стаканга цуйи- 
лади ва оц фонда ундан утадиган х^амда акс этадиган нурга 
тутиб курилади. Шаффофлигини аницлаш учун 100 мл мой 
шиша цилиндрга цуйилади ва бир сутка давомида 20°С 
х1ароратда тинч цуйилади. Тинган мой од фонда ундан ута
диган ва акс этадиган нурга тутиб курилади. Агар мой ун- 
симон ёки унда хар хил зарралар булмаса, у шаффоф \и - 
собланади. Пахта мойининг фацат цилиндрнинг юцори усту- 
нида мой унсимон ёки муаллац зарралар булмаса, у шаф
фоф \исобланади.

Мойдаги намлик ва учувчи моддалар таркибини аник- 
лаш учун 5 г мойни 105°С х^ароратда доимий массага ай- 
лангунига цадар цуритилади.

Мой сифатини долдид (мойсиз аралашмалар) мивдори 
каби белги \а м  тавсифлайди. Стандартга кура назарда ту- 
тилган усулга биноан мойдаги цолдидни вазнли ва \ажмли 
усуллар билан анидланади. Вазнли усул билан петролей 
160



зфирда ёки енгил бензинда аницланади. Вазнли усул билап 
петролей эфирда ёки енгил бензинда эримайдиган мой тар- 
кибидаги механик аралашмалар (рижимлар, цобицлар, кле- 
чатка заррачалар ва шу кабилар) мицдори аникланади. 
\аж мли усул билан цилиндрга цуйилган ва бир сугка даво- 
мида 15—20°С да тинч цуйилган мой цолдики аницланади. 
Цолдиц миллилитрлари сони цолдицнинг \аж мга кура фои- 
зини курсатади.

Мой сифатини бахолашда совунланиш мицдори на йод- 
лар сони кабн белгилар \а м  курсатилади.

Мойнинг овцатга яроцлилигини тавсифлайдиган эн г му- 
\им  белгилардан бири кислоталар сони \исобланади. Кисло- 
талар сонининг ортицлиги хом ашё сифати пастлиги, унинг 
сацланиши ёки мой узоц вацт давомида сацланишида бузил- 
ганидан далолат беради. Кислоталар сони стандартда назарда 
тутилган услуб буйича аницланади.

Ж и \оз ва материаллар: цуритиш жавони, шиша плас
тинка, стаканлар ва мой намуналари.

10-иш. ХОМ АШЁ СИФАТИДАГИ ЦАНД ЛАВЛАГИ 
ИЛДИЗМЕВАЛАРИГА ЦУЙИЛАДИГАН ТАЛАБЛАР

Дарснинг мацсади: талабаларни цанд лавлаги хом 
ашёсига цуйиладиган талаблар билан таништириш.

Ишлаш тартнби: цанд лавлаги меваларини стандартла- 
рига асосланиб, физик х1олатига цараб, хом ашёга цайта 
ишлов бериш саноати томонидан цуйиладиган талаблар урга- 
нилади.

Лавлапшинг илдизмевалари билан ишлаш амалиётида 
уларнинг купинчн «илдизлари» дейишади. Уларга нисбатан 
талаблар «Саноатда цайта ишланадиган цанд лавлаги» стан- 
дартида баён цилинган.

Илдизлар физик \олатига кура, нормал тургорга эга бу- 
лиши (тургорни йуцотмаган булиши) керак. Нуцсонли ил
дизлар (массасига к^ра) 1 фоизгача; кучли механик шикаст- 
ланганлари 12, сулиганлари 5 гача булади. Яшил массаси- 
нинг таркиби 3 фоиздан ошмаслиги керак. Лавлаги туркум- 
ларида с^лиган ёки тургори цайта тикланмасдан цуриганлари 
(м^миёлашганлари), чириганлари, шишасимон емирилиб ту- 
шадигап музлаганлари, шунингдек, териси цорайганлари бул- 
маслиги керак.



Стандартда курсатилган меъёрларга нисбатан куттроц мщ- 
дорда гуллаган, с^лиган, кучли механик шикастланган ил- 
дизлар аралашмасига эга булган лавлаги, шунингдек, музла- 
ган, лекин цораймаган лавлаги нокондицион лавлаги сифа- 
тида цабул цилинади (Боинги рдистон ва Олтой улкасида 
музлаган лавлаги хам кондицион лавлаги сифатида цабул 
цилинади). С^лиган, механик шикастланган ва чириган ил- 
дизлар деб белгилашга асос буладиган белгилар стандартда 
кУрсати.ман.

Мажбурий тартибда туркумнинг умумий ифлосланиши 
белгиланади, унга тупроц, поялари, барг бандлари, усимга- 
лар, бегона утлар, ён илдизлари ва 1 см.дан кам диаметрли 
илдизчалари, шунингдек, бошца органик ва маъданли ара
лашмалар киради. Лавлагининг умумий ифлосланишини аниц- 
лаш учун намуналар хужаликдаги х,ар ун туркумдан (ёки 
беш туркумдан) биридан танлаб олинади.

Лавлагининг умумий ифлосланиши намуна олгичлар ва 
махсус линиялар билан ускуналанган механизациялашган 
хамда автоматлаштирилган лабораторияларда ашщланади^

Илдизлар сифати келтирилган техник курсаткичлар би
лан бир цаторда цанд таркиби (дигестация деб аталади) ва 
ц>руц моддалар массаси каби му\им белгилар буйича \ам  
бах1оланади. Шарбатдаги цуруц моддаларнинг (Р\М) умумий 
мицдори рефрактометр ёки ареометр ёрдамида, сахароза 
(Сз) —поляриметрик ус луб га к$ра ашщланади ва тафовутга 
цараб ноцандлар булмаган моддалар (Нк) мицдори топила- 
ди:

ЦМ=Сх+Щ  ёки Нц=^М —Сх.

Лавлаги ва цанд лавлаги ишлаб чицаришнинг барча 
оралик; мах^сулотлари \уж айра шираси сифати унинг яхши 
сифаглилиги (Яс) курсаткичи билан тавсифланади.

Яхши сифатли шарбат деганда, унда таркибидаги цурук 
моддалар массасига тегишли булган ва фоизларда ифодала- 
надиган сахароза таркиби тушунилади:



Масалан, шарбатнлнг 86 фоиз яхши сифатлилиги шупи 
англатадики, бундай шарбат цурутя моддасининг 100 та 
цисмида 86 дисм соф сахароза ва 14 цисм цанд булмаган 
моддалар булади. Cocji сахароза таркиби дуру^ моддалар 
гаркибига тенг булган (Сх=Ь\М) соф сахароза эритмаси 100 
яхши сифатга эга. Шарбатда данд булмаган моддалар цанча 
куп булса, унинг сифати шунча паст булади. Шарбатнинг 
цанд лавлагининг усиши ва сацланиши шарт-шароитларига 
борлиц булган сифат курсаткичи 80 билан 90 фоиз уртасида 
узгариб туради.

Лавлаги сифати, шунингдек, ундаги кул (анорганик но- 
цандлар) таркиби билан хам тавсифланади. Кузатишлар 
шуни курсатдики, лавлагида цанча цанд куп булса, унда 
маъданли моддалар (кул) шунча кам булади.

Кул-шиннида цанд йуцолишининг асосий сабабларидан 
биридир. Бир цисм кул х^исобига цанднинг беш дисми йуцо- 
ладн. Заводларда данд таркибини аницлаш учун бир соатда 
48 та намуна оладиган унумдорликка эга автоматик линия- 
лар урнатилган. Бу лавлагини дабул цилиш \ужжатларида 
турку'мнинг цандлилигини дарх^ол курсатиш имконини бера
ди.

11-ти. ИЛДИЗМЕВАЛИЛАР УЮ МИНИНГ БАЪЗИ 
СИФАТ КУРСАТКИЧЛАРИНИ АНИДЛАШ

Дарснинг мацеади: талабаларни илдизмевалиларнинг 
баъзи сифат курсаткичларини анидлашга ургатиш.

Ишлаш тартиби: цанд саноатида илдизмевалилар сифа
тини аншугашнинг механизациялаштирилган ва автоматлаш- 
тирилгян услублари ДСТ 17421-72 га мувофиц махсус жи- 
х1озлар ёрдамида амалга оширилади. Удут? лабораториялари 
шароитларида бундай жи\озлар йуд. Агар олийгох  ̂ данд за- 
водига яцин жойлашган булса, у билан танишиш даркор. 
Механизациялаштирилмаган усуллар дуй и да келтирилади.

Уюмнинг асосий сифат курсаткичларидан бири уни туп- 
род билан прессланганлиги, меъёридан ортидча яшил масса 
(палата, барг, усимта ва бошцалар) мавжудлиги, илдизмева- 
лардаги 10 мм диаметрли ён илдизчалар ва \.к . Барча бун
дай компонентлар чицинднлар х^исобланиб, «умумий ифлос- 
лик ва аралашма» тушунчасига киритилган.



1\анд лавлагининг угмумий ифлослиги ва аралашма (ИА) 
й и р и ! 1д и с и  ушбу формула буйича фоизда аницланади:

]ЛА=Мр Мп- Ш  % .
Мбр

бу ерда: Мр-масса фарци, (г);
Д/йр-бругго массаси, (г);
М н-гнетто массаси (г).

Натнжалар 0,01 фоиз аникликда топилди.
У мумий ифлослик ва аралашмани механизациялашти- 

рилмаган усулда анидлаш. Илдизмевалардан олинган намуна 
тогорага жойлаииб брутто массаси 10 граммгача аницликда 
топилди. Сунгра илдизмеваларни 1 см ва ундан кам ён ил- 
дизчалар ва думчалар, барг ва усимталар, шунингдек, палач, 
бегона утлар, органик ва минерал аралашмалардан тозалана- 
ди. Илдизчаларга ёпишиб цолган туироц ничоцнинг утмас 
томони ва шётка ёрдамида тозаланади. Баъзида (нам заво
да) илдизмевалилар ювилиб, цуритилади. Шуи дан сунг тоза 
ва аралашмасиз илдизмевалар тогорага жойланиб, нетто ва 
брутто массалари аницланади.

Илдизмевалар сифати ва \олатини аницлаш. Наму- 
надаги илдизмевалар туироц ва аралашмалардан тозаланиб, 
яшил масса силкитилади. Барча намунани 10 грамм аниц- 
ликда тортилади. Сунгра илизмевалар \а р  бир курсаткичга 
цараб сараланади: кучли механик шикастланган, сулиган, 
гуллаган, шунингдек, яшил массаси ажратилади. Илдизмева- 
ларнинг курсатилган курсаткичлари ва яшил массасининг 
фоиз мицдори уларнинг массасини барча намуна массасига 
солиштирилиб, 100 га кушштирнш билан аницланади. Яшил 
масса мицдори, 0,01 фоизликда аницланади.

1\анд лавлагини тургор х1олатини анидлаш (В.Н. Шевчен
ко буйича) 15—20 дона илдизмевалар палаш, барглар. Ил 
дизчалар, думчалар ва туироцдан цулда тозаланади (ювил- 
масдан). >\ар бир илдизмева тенг турт цисмга булинади ва 
х1ар булакдан уткир пичоц билан узунликда 5 мм.дан куп 
б^лмаган цалинликда парчалар кесилади.

Парча техник тарозиларда 0,1 г аншушкда тортилади, 
сунгра 25—30 см диаметрли идишларга жойланиб, устидан



2—3 л совуц сув цуйилади ва 2 соатга цолдирилади. Сунгра 
парча сувдан олиниб, устига сувни сочик; ёки фильтр цорози 
билан енгилгина артиб, дарх/зл тортилади.

Сувда 2 соаг давомида ушланган парча массасини шарт- 
ли цанд лавлагини бутунлай тургор \олати тикланган деб 
цабул цилинади. Массани сувда шимдирилган ва шимдирил- 
|уича фарци, фоизли сулиган даражасини курсагадн. Илдиз- 
меваларни 5 фоиз намлик йуцотиши нормал ту ргорли,
6 дан 15 фоиз енгил сулиган, 15 фоиздан юцори намлик 
йуцотганлари эса к учли су>лиганлар \исобланади.

Цанд лавлагининг цандлилигини аницлаш . Ушбу кур- 
саткич сахаромстрда иссик; сув ёки совуц сув дегерлаш усу- 
лвда тайёрланган намуна (бутца)да аницланади. Бундай таж- 
риба олиб бориш учун илдизмевалардан дастлаб майдаланган 
масса—бутцани бутца тайёрловчи ёки илдизмева туцималари- 
ни майдаловчи мосламаларда тайёрланади. Баъзи цанд завод- 
ларида бунинг учун автоматик тизимлар мавжуд.

Иссиц сувда дигерирлаш услуби. Унда 26,0 г бутца 
техник тарознда тортилади ва диаметри 66±1 мм ва баланд
лиги 130 мм догистион идишга жойланади. Шу ерга гшиет- 
када 178,2 мм цуркошинли уксус цуйилади.

Идиш оеш резина цопламаш цонцоц билан бураб, зич 
ёпилиб, ёнбошлаб чайцатилади ва 30 дацицага 80°С термо- 
статга ёки 82—83°С сув х^аммомига ц^йилади. Шу вацт да
вомида курсатилган х^ароратлар термостат ва сув \аммомида 
бир текис ушлаб турилади. Агар тах1лил этиладиган намуна- 
лар мицдори ку'п булса, сув \аммомидаги х1арорат 85—86°С 
гача оширилади.

Сув хаммомидаги сувнинг сат\и шулгдай булиши керак- 
ки, дегистион идишнинг барча цилиндр цисми сулуш булиши 
шарт. Термостат ёки сув х.аммомидачигида идиш маълум 
в а цт оралигада икки маротаба ёнбошлатиб чайцатилади (ка- 
мида 8—10 маротаба). Тик \олатда силкитиш мумкин эмас.

Орадан 30 дающа утгач, идиш 20 дацицагача 20°С ха- 
роратли термостат совутгичда ёки 19—20°С \ароратли совуц 
оцар сувда совутилади. Совутилган идишнинг усти цуруц 
\олгача артилади, сунг камида 15 маротаба силкитиб чайца- 
тилади ва мавжуд аралашма филтрланади. Филтрлаш у'чун 
воронка ва стакан цуруц булиши керак. Филтрлаш пайтида 
воронка соат ойнаси билан ёпилади.



Поляриметрик трубка икки марта олинган аралашма 
билан чайилади, с$нг у билан тулдиричади, ойна билан ёпи- 
лади ва поляризация цилинади. Трубка орцали х^амма фил- 
трат утказилади.

Совуц сувли дигерирлаш услуби. Техник тарозида
52,0 г бутда тортилиб, бутда тайёрловчи ёки цанд лавлаги 
туцималари май дал аги чн и н г тоза идишига жойланади. Пи
петка билан икки марта уксус аралаштирилган суюцлик 
ду шил ад и.

Идиш уяга цуйилади, корпус туширилади ёки тизим ри- 
чаги ёрдамида идиш шундай кутариладики, резина билан 
ма\камланган фланец идиш буринига турри келсин ва уни 
зич ёпсин. Прибор 1—3 дащщага уланади. Идишда сутоцлик 
фильтрланади ва олинган филтрат поляриметрик трубкага 
цуйнлади.

Жиз^оз ва материаллар: техник тарози, ареометрлар, 
стакан, соат ойнаси, воронка, фильтр, поляриметрик трубка.

12-иш. КАИОПИИНГ СИФАТ КУРСАТКИЧЛАРИНИ
АНИЦЛАШ

Дарснииг мацсади: талабатрни к;айта ишлаш учун ка- 
ноинииг хом ашё сифат курсаткичлари билан таништириш.

И ш лаш  тартиби: машрулотларда цуйидаги вазифалар 
утилади:

1-вазифа. «Панжа» ва пустлоцеимон тутамлар миц- 
дорини аницлаш . Бунинг учун 30 та уртача намуна бирга 
тортилади. Сунгра \ар  цайси дастани куздан кечириб «панжа» 
ва пустлодсимон тутамлар кесиб олинади. Кесиб олинган 
«пан?ка> ва пустлодсимон тутамлари биргаликда 0,1 г. гача 
аницликда тортилади. Улар цуйидаги формуладан аницланади:

Х»= — 100%;Q,
бу ерда, Q |~ намуцанинг дастлабки огирлиги, /'

Q 2—кесиб олинпш «шшжа» на иустлоцсимон толаларнипг 
орирлиги, г.

2-вазифа. Толанинг эгилувчаилигиии аницлаш . То-
ланинг эгилувчанлигини анидлаш учун 30 та намуна даста- 
нинг х^ар цайсиси уртасидан биттадан 30 см узунликдаги 2 г. 
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ча орирликдаги тутам тола кесилади. Х,ар цайси тутамдан 27 
сл/.дан калта булган ва чигал толалар \амда ёгочлик цул 
билан олиб ташланади. Шундан сунг тутам 27 см узунликда 
кесилади. Шундай цилиб, 30 та дастадан 27 см уяунликдаги 
30 га тутам тайёрланади. Тутамлар IIO-2 асбобида тортила- 
дир.

ПО-2 асбобида (10-расм) 0,42 г  ёки 0,1 /■орирликдаги 
тола намунаси тайёрланади. Бу намунани тортишдан олдин 
ростлаш винти орцали асбоб режага турриланади.

Уч елкали ричагга 0,42 г. лик тош осилади. Тола тута
ми урта цисмдан илгакка осилади. Стрелка нолда тухтаганда 
намуна тайёрлаш тугаган \исобланади. Illy усул билан 30 
та намуна тайёрланади. Бу намуналарнинг шаклини турри- 
лаш учун уларнинг \ар  кайсисини айрим тутрилаб, кассета 
китобчаси ичига эни 1 см.ли лентага у’хшаб жойланади. 
Сунгра кигобчани кассетага жойлаб, цонцори ёгшлади. Кас- 
сетада тола 18—24 соат туради.

Толанинг эгилувчанлиги Г-2 гибкомерда аницланади. 
(И  раем). Текшириладиган намунанинг уртасини гибкомер 
цисцичига туррилаб, токчасига ц^йилади. Цисцич намуна 
тола устига туширилади. Сунгра тутмача босилади.

10 раем. Тола намуииснии тайёрлайдиган IIO-2 агбоби:

/ стоПка; 2-асоси; 3-созловчи пиит; 4-режа; 5 -уч  елкили ричаг; 6—алмашинувчи 
тош; 7,8—ричаг тяяпчи; 9-ыронштеПн; 10—пластинка; 11-таянч; 12—ричапшнг 

ма\камловчи цулфи; 13—шкала; 14—тола уЧ)н илгак; 15—стрелка.



И-раем. Г-2 марколи гибкомер:
/-токча; .2-тола ^исцич; 3—кесилган виитли шток; ■/-^гортци;
5,6,7-шеетерпялар; £ -храповик; 0 —пружинали тебранма стул; 

/tf-тебранма стул >^и; //-созловчи иипт; А2—шкала.

З-вазифа. Узунда толанинг пишицлигнни аницлаш.
Толанинг пишицлиги эгилувчанлипш» анидлаш мацеадида 
110-2 асбобида 420 мг орирликда тортилган 27 см узунлик- 
даги 30 намупадан \а р  бири ало\ида ало\ида ДКВ-60 ди- 
номомстрида узиб курилади.

ДКВ-60 динамометри (12-расм) икки шаклали булиб, 
улардан бири 30 лт.гача, иккинчиси эса 60 лт.гача нагруз- 
кага х^нсобланган.

Лсбоб кучириб юришга м^'лжаллангап булиб, цутиси би- 
Лаи бирга столга мах1камланади. 27 см узунликдаги 420 
мг.ли намуна икки томонидан цисцичларга махкамланади. 
Унг томондаги цисцич гайкага урнатилган булиб, даста ай- 
лантирилганда винт буйлаб унг ва чанга х^аракатланади. 
Гайка чапки охирги \олатига келганда щецичлар орасидаш 
масофа 100 мм.га тснг булиб, бу х,олат гайканинг тиралиши 
билан белгиланади. Намуна тола аввал чапки цисцичга, 
сушра унг цисцичга ма\камланади. Бунда намунадаги тола- 
лар бир хил тортилган ва параллел булиши керак. Чапки 
цисцич бушатилгандан кейин дастани 50-60 анл/мин гезлик 
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12-расм. Толанинг ма^кимлигини нпнцлаш учун мулжалланган 
ДКВ-00 динамометрии mil схемаси:

I—биринчи 1\ИС1рп, 2—иккинчи цищич; 3-торщи; 4—призма; 5—маятник диски;
6—маятник; 7—маятник 8-стролка; 9—-\ал^а; 10—шкала; 11—гаИка; 12—тнрак.

билан то тола узилгупча айлантирилади. Даста айлантирил- 
ганда унг томондаги дисцич унг томонга кетиб, гола ордали 
чайки цисцичпи тортади, бу дисдич эса маятннкка бирлаш- 
тирилган. Маятник бурилганда, курсаткич стрелкаси \а м  
Уша томонга шунча бурчак билан бурилади ва толанинг пи- 
шицлик даражасшш шкалада курсатади.

Тола узилгандан сунг, шкала буйича толанинг пшшщли- 
ги аницланади. Бу иш 30 марта цайтарилади. Уртача пи- 
шщликни аницлаш учун синаш натижаларини цушиб, 30 га 
булиш керак.

Пишицликшшг нотекислиги цуйидаги формуладан ашщ- 
ланади:

бу ерда, NMllH—уртача ниши^ликдан паст синаш лар сопи;
ZN>1WyM—синаш натижаларининг умумий йикиидиси;
£N MHH—уртача пишицликдан паст натижаларнинг йигимдиси; 
2—доимий коэффицепт.



Агар пишгщликнинг нотекислиги 18 фоиздан ортиц бул- 
са, синаш цайтарилади.

4-вазифа. Толанинг намлигини аницлаш . Толанинг 
намлигинн аницлаш учун \а р  бир партиядаги толанинг \а р  
цаеридан озгинадан толалар тутами олиниб, \а р  бири 100—
150 г. дан булган иккита синаш намунаси тайёрланади. 
Уларни тунука банкага солиб, цогщори маркам ёпиб цуйи- 
лади. Толанинг намлиги уни цуритиб аницланади.

Умуман материалнинг (ноя, пустлоц ва толанинг) нам
лиги деганда, уни цуритганда таркибидан ажраладиган нам
лик тушунилади ва фоизларда ифодаланилади. Уни цуйи- 
даги формуладан топиш мумкин:

w = G| ~- ^ - 1 0 0  %,
Gt

бу ерда, W—материал намлиги, %;
G]—намуиапинг дастлабки орирлиги, г;
G^— ннмунанинг дастлабки орирлиги, /'.

5-вазифа. Ёгочлик мицдорнни аницлаш . Унта ^ртача 
даста толанинг \а р  цайсисини айрим-айрим стол устига ёйиб 
(ёрочлигини йуцотмасдан) иккита 25—30 г.ли намуна тайёр
ланади. Бунинг учун \а р  цайси тола дастасининг наст, у рта 
ва юкори цисмидан (олдин бир цатлам юзасидан, кейин 
ардариб, иккинчи цатлам юзасидан) 4—5 см узунликдаги 
тола нарчаси кесиб олинади. Парча датламнинг ич цисмини 
xfl\i эгаллаб кесилади. Х̂ ар цайси намунада ёгочлиги ажра 
тиб тортилади \ам да цуйидаги формула ёрдамида ёгочлик 
ми^дори тонилади:

К - С ^ 0 0 . 100

С,
бу ерда: G—намупадаги ёгочлик онирлиги, /у

G |—иамуианинг дастлабки орирлиги, г.

Ёкочлик мицдорпни аншутшни икки марта цайтарилиб, 
уртачаси олинади.

Ж и^оз ва материаллар: цуритиш жовони, канон тола- 
си, гибкометр, калкулятор, цайчи ёки ничоц.
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13-та. ТАМАКИ НАМ ЛИГИ ВА 
ИФЛОСЛАНГАНЛИГИНИ АНИЦЛАШ

Дарснинг мацсади: талабаларга цабул цилинган тамаки 
баргларининг намлиги ва ифлосланганлигини ани^лашии ур- 
гатиш. •

Ишлаш тартиби: тамаки барги намлигини анидлаш 
учун икки та\лил утказилади.

Иккита аницлашнинг натижаси бир-биридан 1 фоиздан 
кун фарц цилмаслиги лозим. Акс х^олда та\лилни такрорлаш 
керак булади.

'Гамаки цабул цилиш пунктларида хом ашёнинг намлиги 
ва ифлосланганлигини анидлаш учун намуналар топширувчи 
иштирокида олинади.

Тамаки топшириш квитанциясига ёзиладиган орирлиги, 
цабул пунктларига топширишдаги намлиги ва ифлосланган
лигини х^исобга олган холда дуйидаги (формула ёрдамида 
аницланади:

тф{ т - ) У ф)

Шр 100 - щ  ’

бу орди, Шр—х^собланадиган огирлик;
/«^-тамаки хом ашёсшшнг \ак;иций иамликдаги орирлиги, кг;

-тамаки хом ашссининг \ациций намлиги, %; 
tVg—тамаки хом ашсмиииаг базис намлиги, %.

Бизда устириладиган «Дюбск» нав турининг хом ашёси- 
ни топширишда 19 фоиздан кам намликни х̂ ар бир фоизи 
учун 1,2 фоиз !\ушиб х1исобланадн ва шу огирлик цабул ци- 
лиш квитанциясига сзилади. Агар барг намлиги йул цуйила- 
диган намликдан (яъни, 19 фоиздан) ортиц бу'лса, \а р  бир 
фоиз ортицча намлик учун 1,2 фоиз орирлик айириб ташла- 
нади. Бундам ташцари, цуритишга кетадиган \аражатларни 
цоплаш учун ба\оеидан \ам  1 фоиз олиб ташланади.

Жи.\оз ва материаллар: СЭШ-3 М термостат, эксика
тор, стаканчалар, бюкслар, техник тарози, элак, калкулятор.



ДАЛА УСИМЛИКЛАРИ СИСТЕМАТИКАСИ

Усимлик номи
Т/Р Лотинча Узбекча Русча Инглизча

1 Zea mays Маккажухори Кукуруза Maize

2
Sorghum

Maehn
/Кухори Сорго Sorghum

3 Panicuin Шоли Рис Rice

4 Oryza L Тариц
Проса

обыклов
Millet

5 Pizum L Яшил иухат
Зеленый

горох
Green pea

6 Cicer L Жайдари иухат Нут Chick-pea

7 Cajanus Dc Вурчоц
Голубокий

горох
Pigeon-pea

8 bins L Яемиц
Чечевица

гшщепая
Lentil

9 Phaseolus L Ловия Фосоль Bean

10
Phaseolus 

aureus Roxb
Мош Маш Mung bean

11 Vigna Savi Вигна Вигна Cow-pea

12 Ilycine L Соя Соя Soy-bean

13
Fogopurum

maench
Маржумак Г речиха Buckwheat

14 Nicotina L Тамаки Табак Tabacco

15 Beta L Цанд лавлаги
Свекла

сахарная
Sugar beet
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