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I. ИШЧИ ДАСТУР 
КИРИШ 

Маълумки, республикамизда туб иқтисодий ислоҳотлар орқали бозор 

муносабатларини шакллантиришга киришишда энг аввало, унинг 

стратегик мақсадлари белгиланиб олинди. Бу мақсадлар ичида 

“рақобатбардош маҳсулотларни ишлаб чиқаришни таъминлаш” алоҳида 

таъкидлаб ўтилган. Иқтисодий ислоҳотларнинг устивор саналган 

йўналишларида ҳам қуйидагиларни кўришимиз мумкин: 

 илғор технологияларни жорий қилиш орқали тайёр экспортбоп  

маҳсулотлар ишлаб чиқаришни кенгайтириш; 

 аҳолини юқори сифатли озиқ-овқат маҳсулотлари билан 

таъминлаш; 

 мамлакатнинг экспорт қувватидан тўла-тўкис фойдаланиш, уни 

жадаллик билан ривожлантириш. 

Бу борада республикамизда қисқа муддат ичида улкан ишлар амалга 

оширилди ва натижада Ўзбекистонга фақат хом ашё зонаси сифатида 

қарашларга барҳам берилди.  

Сифатли етиштирилган маҳсулотни ташиш, сақлаш ва қайта ишлаш 

мобайнида инновацион технологиялардан фойдаланиш замонавий 

талаблардан биридир. 

Мазкур ишчи дастур ривожланган хорижий давлатларнинг илғор 

тажрибаларини ўрганган ҳолда шакллантирилди. Жумладан, Германия, 

Жанубий Корея, Япония, Сингапур, Латвия каби давлатларнинг таълим 

тизими, ишлаб чиқариш ва таълимнинг ўзаро боғлиқлиги, ҳамда шу каби 

муҳим жиҳатларини ўрганилди, тадбиқ этилди. 

 

Модулнинг мақсади ва вазифалари 

Қишлоқ хўжалиги  маҳсулотларини сақлаш ва дастлабки қайта 

ишлашда инновацион технологияларини ўрганиш ва ишлаб чиқаришга 

жорий этиш ҳозирги кун мутахассисларининг долзарб вазифаси 

ҳисобланади. 

 Фанни ўқитишдан мақсад – қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини 

сақлаш ва дастлабки қайта ишлаш жараёнларини мукаммал ўзлаштириш, 

хом ашёга қўйиладиган тингловчиларни, қайта ишлашнинг инновацион 

технологиялари; бу технологияларни амалиётда қўллаш тартиби хақида 

маълумотларни ўрганишдир. 

 Фаннингвазифаси – қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва 

дастлабки қайта ишлаб олинадиган маҳсулотлар ассортименти; қишлоқ 

хўжалиги маҳсулотларини сақлашда инновацион технологиялар; 

замонавий технологияларнинг қўллаш соҳалари хусусиятлари юзасидан 

кўникмалар ҳосил қилишдан иборат. 
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Модул бўйича тингловчиларнинг билими, кўникмаси, малакаси 

ва компетенцияларига қўйиладиган талаблар 

“Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва қайта ишлашнинг 

инновацион технологиялари” курсини ўзлаштириш жараёнида амалга 

ошириладиган масалалар доирасида: 

тингловчи: 

- донни тайёрлаш ва вақтинча сақлаш шохобчалари;  

- дон элеваторлари ва ундаги технологик жараёнлар;  

- донни бирламчи ишлаш усуллари ва технологик тизимлари;  

 техник экинлари маҳсулотларини сақлаш ва дастлабки ишлаш 

технологиясининг назарий асослари,  

 хом ашёга қайта ишлаш саноати томонидан қўйиладиган талаблар; 

 мева-сабзавотларни хўжаликлар таркибида идишларга жойлаш, 

вақтинча сақлаш ва қайта ишлаш корхоналарига нес-нобуд қилмасдан 

ташишни ташкил этиш ҳақидакўникмаларга эга бўлиши лозим; 

Тингловчи: 

- донни тайёрлов шохобчаларига қабул қилиш ва унда донни вақтинча 

сақлаш; 

 техник экинларни сақлаш учун омбор турларини ва режимлари; 

 хом ашёни турига мос қайта ишлаш технологиясини танлаш ва 

ишлаб чиқаришда қўллаш; 

 хом ашё ва қайта ишланган маҳсулотни қадоқлашда истиқболли 

идишлардан фойдаланиш; 

 маҳсулотларни тур ва навларига кўра турли омборхоналарда 

сақлаш; 

 қайта ишланган маҳсулот ҳисоби ва сифатининг тахлили 

малакаларини  эгаллаши керак; 

Тингловчи: 

 донни бирламчи ишлаш усуллари ва технологик тизимлари; 

  маҳсулот турларини ўзига хос хусусиятларига кўра уларни сақлаш; 

 техник экин маҳсулотларини сифатини пасайтирмасдан самарали 

сақлаш; 

 илғор технологияга ёндошиб хом-ашёни қайта ишлашда исроф 

миқдорини камайтириш йўлларини излаш; 

 мева-сабзавотларни сақлаш ва бирламчи ишлов бериш 

технологияси; 

 қайта ишлашни ўрта ва кичик корхоналарда амалга ошириш; 

 қайта ишлаб тайёрлаш жараёнида маҳсулот сифатини ошириш, 

чиқим миқдорини камайтириш ва иқтисодий самарадорлигини кўтариш 

компетенцияларни эгаллаши лозим. 
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Модулни ташкил этиш ва ўтказиш бўйича тавсиялар 

“Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва қайта ишлашнинг 

инновацион технологиялари” курси маъруза ва амалий машғулотлар 

шаклида олиб борилади. 

Курсни ўқитиш жараёнида таълимнинг замонавий методлари, 

педагогик технологиялар ва ахборот-коммуникация технологиялари 

қўлланилиши назарда тутилган: 

- маъруза дарсларида замонавий компьютер технологиялари ёрдамида 

презентацион ва электрон-дидактик технологиялардан; 

- ўтказиладиган амалий машғулотларда техник воситалардан, 

экспресс-сўровлар, тест сўровлари, ақлий ҳужум, гуруҳли фикрлаш, кичик 

гуруҳлар билан ишлаш, коллоквиум ўтказиш, ва бошқа интерактив таълим 

усулларини қўллаш назарда тутилади. 

 

Модулнинг ўқув режадаги бошқа модуллар билан боғлиқлиги ва 

узвийлиги 

“Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва дастлабки ишлашда 

сифатини баҳолашнинг замонавий усуллари” фани технологик фанлар 

мажмуасига тааллуқли ҳисобланади. Бу дастурни амалда бажариш учун 

тингловчилар Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва уларни қайта 

ишлаш, Биокимё, Маҳсулот сифатига сенсорик баҳо бериш каби 

фанлардан етарлича маълумотга эга бўлишлари лозим. 

Модулнинг олий таълимдаги ўрни 

Модулни ўзлаштириш орқали тингловчилар қишлоқ хўжалиги 

маҳсулотларини сақлаш ва қайта ишлашда инновацион технологияларни 

ўрганиш, амалда қўллаш ва баҳолашга доир касбий компетентликка эга 

бўладилар. 

Модул бўйича соатлар тақсимоти 

№ 

 

 

Модул мавзулари 
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1 Дон ва дон маҳсулотларини  

сақлаш ва дастлабки қайта 

ишлашда замонавий 

технологиялар 

6 4 2 2 2 
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2 Мева, узум ва сабзавотларни  

сақлаш ва дастлабки қайта 

ишлашда замонавий 

технологиялар 

6 6 2 4  

3 Дала маҳсулотларини  сақлаш 

ва дастлабки қайта ишлашда 

замонавий технологиялар 
6 6 2 4  

4 Қайта ишланган қишлоқ 

хўжалиги маҳсулотларини 

қадоқлашда инновацион 

технологиялар 

8 6 2 4 2 

 Жами: 26 22 8 14 4 

 

НАЗАРИЙ МАШҒУЛОТЛАР МАЗМУНИ 

1-мавзу: Дон ва дон маҳсулотларини  сақлаш ва дастлабки 

қайта ишлашда замонавий технологиялар 

Дон маҳсулотларини сақлашда замонавий ресурс тежамкор 

технологиялардан фойдаланиш. Сақлашга қабул қилинадиган доннинг 

сифат кўрсаткичларини жадал усулда аниқлаш. Дон уюмларини 

сақлашда рўй берадиган физиологик жараёнларни бартараф этиш 

усуллари.  Уруғлик фондларини сақланувчанлигини ошириш тартиби.  

Донни қабул қилиш, жойлаштириш ва сақлашни ташкил этишнинг 

замонавий технологиялари.  

 

2-мавзу: Мева, узум ва сабзавотларни  сақлаш ва дастлабки 

қайта ишлашда замонавий технологиялар 

Ҳосилни етилиш хусусиятлари. Узумни хўраки-майизбоп, 

кишмишбоп ва шароббоп навлари ҳосилини йиғиштириш муддатларини 

илмий асослаш.  Узумни сақлаш вақтида рўй берадиган жараёнларни 

ўзига хос хусусиятлари. Бошқариладиган газ муҳитининг таркибини  

ишлаб чиқишни асослаш. Мева-сабзавотларни сунъий усулда қуритиш 

усулларини лойиҳалаштириш. Мева-сабзавотлар шарбати 

микроорганизмлар, ачитқилар,  моғор замбуруғлар, бактериялар ва 

спиртли бижғишнинг биокимёвий асослари.  

 

3-мавзу: Дала маҳсулотларини  сақлаш ва дастлабки қайта 

ишлашда замонавий технологиялар 

Дала экинлари ҳосилини йиғиштириш ва товар ишлов беришнинг 

истиқболли усуллари. Дала маҳсулотлари сифатини оширишда чет эл 

технологияларидан фойдаланиш.  Дала маҳслотларини тайёрлаш ва 

сақлашнинг назарий аҳамияти. Омборлардаги касалликлар ва 

зараркунандалар ҳамда микроорганизмларни аниқлаш ва уларга янги 
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кимёвий воситалар ёрдамида курашиш. Илдизмеваларини сақлаш 

омборхоналарини лойиҳалаштириш. 

 

4-мавзу: Қайта ишланган қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини 

қадоқлашда инновацион технологиялар 

Қадоқлаш ҳақида умумий тушунчалар. Қадоқлашнинг умумий 

тамойиллари. Дон маҳсулотларини сақлашда қўлланиладиган қадоқлаш 

жиҳозлари ва материаллари. Сабзавотларни қадоқлашнинг асосий 

усуллари ва турлари. Сабзавотларни турли қутиларда қадоқлаш. 

Сабзавотларни қутиларга жойлаштириш усуллари. Қайта ишланган 

сабзавотларни ассептик қопчаларда қадоқлаш технологияси.  Картон 

қутиларда қадоқлаш машиналари.  

Меваларни қадоқлашнинг асосий усуллари ва турлари. Меваларни 

қутиларга жойлаштириш усуллари. Меваларни ассептик қопчаларда 

қадоқлаш технологияси.  Картон қутиларда қадоқлаш машиналари.  

Сут ва сут маҳсулотларини қадоқлаш. Сутдан олинадиган 

маҳсулотлар ассортименти. Сут маҳсулотларини қадоқлашнинг ўзига хос 

хусусиятлари.  

Гўштли ярим тайёр маҳсулотларини полиэтелин қопчаларга қадоқлаш 

технологияси. Консерваланган гўшт маҳсулотларини қадоқлаш. Музлатиб 

сақлашда қадоқлаш усулларини қўллаш. 

Ёрлиқлаш жараёнида стандартлаштириш. Қадоқлашда штрих кодлаш 

ва маркалаш. Штрих кодларнинг турлари ва қўланилиш тартиби. 
 

АМАЛИЙ МАШҒУЛОТЛАР МАЗМУНИ 

1-амалий машғулот: Дон маҳсулотларини сақлашда замонавий 

ресурс тежамкор технологиялардан фойдаланиш. 

2-амалий машғулот: Уруғлик фондларини сақланувчанлигини 

ошириш тартиби. 

3-амалий машғулот: Мева-сабзавотларни сунъий усулда қуритиш 

усулларини лойиҳалаштириш. 

4-амалий машғулот: Дала маҳсулотлари сифатини оширишда чет эл 

технологияларидан фойдаланиш.   

5-амалий машғулот: Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини замонавий 

қадоқлаш усуллари.  

6-амалий машғулот: Сут ва гўшт маҳсулотларини қадоқлашда 

инновацион технологияларни қўллаш  

7-амалий машғулот: Қайта ишланган қишлоқ хўжалиги 

маҳсулотлари ёрлиқлаш ва кодлашда инновацион технологияларни қўллаш 

 

ЎҚИТИШ ШАКЛЛАРИ 

Мазкур модул бўйича қуйидаги ўқитиш шаклларидан фойдаланилади: 
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 маърузалар, амалий машғулотлар (маълумотлар ва 

технологияларни англаб олиш, ақлий қизиқишни ривожлантириш, назарий 

билимларни мустаҳкамлаш); 

 давра суҳбатлари (кўрилаётган лойиҳа ечимлари бўйича таклиф 

бериш қобилиятини ошириш, эшитиш, идрок қилиш ва мантиқий 

хулосалар чиқариш); 

 баҳс ва мунозаралар (лойиҳалар ечими бўйича далиллар ва асосли 

аргументларни тақдим қилиш, эшитиш ва муаммолар ечимини топиш 

қобилиятини ривожлантириш). 

“Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва дастлабки 

ишлашда сифатини баҳолашнинг замонавий усуллари” ўқув 

модули учун ассисмент топшириқлари 

БАҲОЛАШ МЕЗОНИ 

№ Баҳолаш турлари Максимал балл Баллар 

1 Мустақил таълим 
2,5 балл 

1.0 

2 Кейс таҳлили 1,5 

 

Дастурнинг информацион – методик таъминоти 

Модулларни ўқитиш жараёнида таълимнинг замонавий илғор 

интерфаол усулларидан, педагогик ва ахборот – коммуникация 

технологияларининг презентация (тақдимот), мултимедиа ва электрон-

дидактик технологиялардан фойдаланилади. Лаборатория 

машғулотларда ақлий ҳужум, блиц-сўров, гуруҳ билан ишлаш, 

тақдимот, мустақил ишлашга ўргатиш, топшириқ бажартириш каби усул 

ва техникалардан кенг фойдаланилади.   
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II. МОДУЛНИ ЎҚИТИШДА ФОЙДАЛАНИЛАДИГАН ИНТЕРФАОЛ 

ТАЪЛИМ МЕТОДЛАРИ 

“Чалкаштирилган мантиқий занжирлар кетма-кетлиги” методи 

Масалан, “Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш методлари” 

мавзуси бўйича амалий машғулот ўтказилаяпти, дейлик. Дастлаб ўқитувчи 

доскага таълим методларни чалкаштирилган ҳолда ёзиб қўяди. Сўнгра, 

талабалардан мазкур методларни қайси гуруҳга киришига қараб, оғзаки, 

кўргазмали ва амалий методларга таснифлашни таклиф этади. 

1. Машқ 

2. Ҳикоя 

3. Видеометод 

4. Мунозара 

5. Дидактик ўйинлар 

6. Лаборатория методи 

7. Суҳбат 

8. Тушунтириш 

9. Маъруза 

10. Китоб билан ишлаш 

11. Иллюстрация 

12. Демонстрация 

 

Оғзаки Кўргазмали Амалий 

2, 4, 7, 8, 9 

 

3, 10, 11, 12 1, 5, 6, 

 

Тушунчaлaр aсoсидa мaтн тузиш. “Тушунчaлaр aсoсидa мaтн 

тузиш” методи билиш-излaниш туридaги мустaқил ишлaр сирaсигa кириб, 

бу иш турли xил мaнтиқий амалларни тaлaб этaди: таҳлил қилиш ва 

умумлаштириш, далил вa ҳoдисaлaрни қиёслaш, улaрдaги муштaрaклик вa 

фaрқли тoмoнлaрни aниқлaш, aсoсий вa иккинчи дaрaжaли белгилaрни 

aжрaтиш, сaбaб-oқибaт aлoқaлaрини oчиб бериш вa ҳaкoзo. Oдaтдa 

талабалaр нoмaълум ҳoдисaлaр, янги мaтериaллaргa дуч келaдилaр, янги 

билимлaрни эгaллaш вa ўқув муaммoсини ҳaл қилиш йўллaрини излaб 

тoпишни тaлaб этaдигaн муaммoли вaзият пaйдo бўлaди.  

Мaзкур метoдни қўллaш қоидалари: 

Дaстлaб ўқитувчи янги мaвзуни эълoн қилaди. Ўзи мaвзунинг 

қисқaчa бaёнини бергaнидaн сўнг, мaвзугa oид тушунчaлaрни aжрaтиб, 

тингловчилaргa тaқдим этaди. Улардан бирини намуна сифатида бажариб 

кўрсатади.  Сўнг талабалaр таянч конспектдaн фoйдaлaниб, тушунчaлaр 

aсoсидa мустaқил тaрздa мaтн тузaдилaр. 

 Мaсaлaн, “Шарбат тайёрлаш технологияси”  мaвзуси бўйичa: 
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1) шарбат, пресс, қуруқ модда, шакар, стерилизация, 

саралаш,колибрлаш; 

2) жаҳон стандартлари, Миллий стандартлар, минтақавий 

стандартлар; ИСО, МЭК 

3) Женева, София, Тошкент, Бош идора; 

4) СМСИТИ, “ЎзСтандарт агентлиги”, ҚСХВ, БИММ 

5) эталон, сифат сенсорика 

 

“Беш минутлик эссе”. Ёзма топшириқнинг ушбу тури талабаларнинг 

мавзуга доир ўз мустақил фикрларини ифодалай олишга ёрдам бериш ва 

ўқитувчига ўз талабалари ўқув материалини билан танишганда қайси 

жиҳатларига кўпроқ эътибор беришлари хусусида фикрлаш имконини 

беради. Аниқ қилиб айтганда, талабалардан қуйидаги икки топшириқни 

бажариш: мазкур мавзу бўйича улар нималарни ўрганганликларини 

мустақил баён этиш ва улар барибир жавобини ололмаган битта савол 

беришни сўралади. 

Эркин ёзиш. Талабаларга беш дақиқа ичида “Уй шароитида мураббо 

тайёрлаш” мавзуси бўйича ўз хаёлларига келган барча нарсаларни 

тўхтамасдан ёзишни таклиф қилиш мумкин.  Беш дақиқа тугаганида 

(эслатма, беш дақиқа тугади деб эълон қилинг ва ишни тугаллаш учун яна 

бир дақиқа вақт беринг, зеро қизиқарли фикрлар одатда танг вазиятларда 

туғилади) уларга ўз ёзганларини шерикларига ўқиб беришини таклиф этиш 

мумкин. 

Мазкур босқичда  ўқитувчининг ихтиёрида кўп имкониятлар бўлади. 

Масалан, жуфтликларга ўз фикрларини бутун гуруҳ билан ўртоқлашишни 

таклиф этиш ва гуруҳий-ақлий ҳужум вазиятини яратиш мумкин. 

Концептуал жадвал. Ёзма иш олдидан материални уюштиришнинг 

яна бир усули бор, бу – концептуал жадвал. Учта ва ундан кўп жиҳатлар 

ёки саволларни таққослаш тақозо этилганида ушбу усул айниқса фойдали 

бўлади. Жадвал қуйидагича тузилади: вертикал бўйича таққосланадиган 

нарсалар, горизонтал бўйича эса – ушбу таққослаш бажариладиган 

хусусият ва хоссалар жойлаштирилади. 

Масалан концептуал жадвал орқали консерваланган маҳсулотлар 

таққослаб кўрсатиш мумкин. 

 

Тури  Консервалаш тури  Саноатлашиш 

даражаси 

Қўлланил

иш 

даражаси 

Физик 

усулда 

консервалан

ган 

Иссиқлик ва совутиш 

таъсири, 

сувсизлантириш, 

нурлатиш 

Саноатлашган  Энг кўп 

Микробиол Тузлаш, намлаш, Саноатлашган Нисбатан 
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огик усулда 

консервалан

ган 

шаробчилик кўп 

Кимёвий 

усулда 

консервалан

ган 

Сорбин кислотаси Саноатлашган Кам  

“SWOT-таҳлил” методи. 

Методнинг мақсади: мавжуд назарий билимлар ва амалий 

тажрибаларни таҳлил қилиш, таққослаш орқали муаммони ҳал этиш 

йўлларни топишга, билимларни мустаҳкамлаш, такрорлаш, баҳолашга, 

мустақил, танқидий фикрлашни, ностандарт тафаккурни шакллантиришга 

хизмат қилади.  

 
 

Хулосалаш» (Резюме, Веер) методи 

Методнинг мақсади:  Бу  метод мураккаб, кўптармоқли, мумкин 

қадар, муаммоли характеридаги мавзуларни ўрганишга қаратилган. 

Методнинг моҳияти шундан иборатки, бунда мавзунинг турли тармоқлари 

бўйича бир хил ахборот берилади ва айни пайтда, уларнинг ҳар бири 

алоҳида аспектларда муҳокама этилади. Масалан, муаммо ижобий ва 

салбий томонлари, афзаллик, фазилат ва камчиликлари, фойда ва 

зарарлари бўйича ўрганилади. Бу интерфаол метод танқидий, таҳлилий, 

аниқ мантиқий фикрлашни муваффақиятли ривожлантиришга ҳамда 

ўқувчиларнинг мустақил ғоялари, фикрларини ёзма ва оғзаки шаклда 

тизимли баён этиш, ҳимоя қилишга имконият яратади. “Хулосалаш”  

методидан маъруза машғулотларида индивидуал ва жуфтликлардаги иш 

шаклида,  амалий ва  семинар машғулотларида кичик гуруҳлардаги иш 

шаклида мавзу юзасидан билимларни мустаҳкамлаш, таҳлили қилиш ва 
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таққослаш мақсадида фойдаланиш мумкин.  

 
«ФСМУ» методи 

Технологиянинг  мақсади: Мазкур технология иштирокчилардаги 

умумий фикрлардан хусусий хулосалар чиқариш, таққослаш, қиёслаш 

орқали ахборотни ўзлаштириш, хулосалаш, шунингдек, мустақил ижодий 

фикрлаш кўникмаларини шакллантиришга хизмат қилади. Мазкур 

технологиядан маъруза машғулотларида, мустаҳкамлашда, ўтилган 

мавзуни сўрашда, уйга вазифа беришда ҳамда амалий машғулот 

натижаларини таҳлил этишда фойдаланиш тавсия этилади.  

Технологияни   амалга ошириш тартиби: 

- қатнашчиларга  мавзуга оид бўлган якуний хулоса ёки ғоя таклиф 

этилади; 

- ҳар бир иштирокчига ФСМУ технологиясининг босқичлари ёзилган 

қоғозларни тарқатилади: 

Методни амалга ошириш тартиби: 

тренер-ўқитувчи иштирокчиларни  5-6 кишидан иборат 
кичик гуруҳларга ажратади; 

тренинг мақсади, шартлари ва тартиби билан 
иштирокчиларни таништиргач, ҳар бир гуруҳга умумий 

муаммони  таҳлил қилиниши зарур бўлган қисмлари 
туширилган тарқатма материалларни тарқатади; 

ҳар бир гуруҳ ўзига берилган муаммони атрофлича 
таҳлил қилиб, ўз мулоҳазаларини тавсия этилаётган схема 

бўйича тарқатмага ёзма баён қилади; 

навбатдаги босқичда барча гуруҳлар ўз тақдимотларини 
ўтказадилар. Шундан сўнг, тренер томонидан таҳлиллар 

умумлаштирилади, зарурий ахборотлр билан тўлдирилади  
мавзу якунланади. 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

17 

 

 
- иштирокчиларнинг муносабатлари индивидуал ёки гуруҳий 

тартибда тақдимот қилинади. 

ФСМУ  таҳлили  қатнашчиларда касбий-назарий билимларни амалий 

машқлар ва мавжуд тажрибалар асосида тезроқ ва муваффақиятли 

ўзлаштирилишига асос бўлади. 

Намуна. 

Фикр: “Қуритиш–консервалашнинг қадимий усулларидан 

биридир”. 

Топшириқ: Мазкур фикрга нисбатан муносабатингизни ФСМУ 

орқали таҳлил қилинг. 

 

“Ассесмент”  методи 

Методнинг мақсади:  мазкур метод таълим олувчиларнинг билим 

даражасини  баҳолаш, назорат қилиш, ўзлаштириш кўрсаткичи ва амалий 

кўникмаларини текширишга йўналтирилган.  Мазкур техника орқали 

таълим олувчиларнинг  билиш  фаолияти турли  йўналишлар (тест, амалий 

кўникмалар, муаммоли вазиятлар машқи, қиёсий таҳлил, симптомларни 

аниқлаш) бўйича ташҳис қилинади ва баҳоланади.  

Методни амалга ошириш тартиби: 

 “Ассесмент” лардан  маъруза машғулотларида талабаларнинг ёки 

қатнашчиларнинг мавжуд билим даражасини ўрганишда, янги 

маълумотларни баён қилишда, семинар,  амалий машғулотларда эса мавзу 

ёки маълумотларни ўзлаштириш даражасини баҳолаш, шунингдек, ўз-

ўзини баҳолаш мақсадида индивидуал шаклда  фойдаланиш тавсия 

этилади. Шунингдек, ўқитувчининг ижодий ёндашуви ҳамда ўқув 

мақсадларидан келиб чиқиб,  ассесментга қўшимча топшириқларни 

киритиш мумкин.  

 “Инсерт” методи 

 Методнинг мақсади: Мазкур метод ўқувчиларда янги ахборотлар 

тизимини қабул қилиш ва билмларни ўзлаштирилишини енгиллаштириш 

мақсадида қўлланилади, шунингдек, бу метод ўқувчилар учун хотира 
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машқи вазифасини ҳам ўтайди. 

Белгиланган вақт якунлангач,  таълим олувчилар учун нотаниш ва 

тушунарсиз бўлган маълумотлар ўқитувчи томонидан таҳлил қилиниб, 

изоҳланади, уларнинг моҳияти тўлиқ ёритилади. Саволларга жавоб 

берилади ва машғулот якунланади. 

 

“Тушунчалар таҳлили” методи 

Методнинг мақсади: мазкур метод талабалар ёки қатнашчиларни 

мавзу буйича таянч тушунчаларни ўзлаштириш даражасини аниқлаш, ўз 

билимларини мустақил равишда текшириш, баҳолаш, шунингдек, янги 

мавзу буйича дастлабки билимлар даражасини ташҳис қилиш мақсадида 

қўлланилади. 

Методни амалга ошириш тартиби: 

 иштирокчилар машғулот қоидалари билан таништирилади; 

 ўқувчиларга мавзуга ёки бобга тегишли бўлган сўзлар, тушунчалар 

номи туширилган тарқатмалар берилади ( индивидуал ёки гуруҳли 

тартибда); 

 ўқувчилар мазкур тушунчалар қандай маъно англатиши, қачон, 

қандай ҳолатларда қўлланилиши ҳақида ёзма маълумот берадилар; 

 белгиланган вақт якунига етгач ўқитувчи берилган 

тушунчаларнинг тугри ва тулиқ изоҳини уқиб эшиттиради ёки слайд 

орқали намойиш этади;  

 ҳар бир иштирокчи берилган тугри жавоблар билан узининг 

шахсий муносабатини таққослайди, фарқларини аниқлайди ва ўз билим 

даражасини текшириб, баҳолайди. 

Венн диаграммаси методи 

Методнинг мақсади: Бу метод график тасвир орқали ўқитишни 

ташкил этиш шакли бўлиб, у иккита ўзаро кесишган айлана тасвири 

орқали ифодаланади. Мазкур метод турли тушунчалар, асослар, 

тасавурларнинг анализ ва синтезини икки аспект орқали кўриб чиқиш, 

уларнинг умумий ва фарқловчи жиҳатларини аниқлаш, таққослаш 

имконини беради. 

Методни амалга ошириш тартиби: 

 иштирокчилар икки кишидан иборат жуфтликларга 

бирлаштириладилар ва уларга кўриб чиқилаётган тушунча ёки асоснинг 

ўзига хос, фарқли жиҳатларини (ёки акси) доиралар ичига ёзиб чиқиш 

таклиф этилади; 

 навбатдаги босқичда иштирокчилар тўрт кишидан иборат кичик 

гуруҳларга бирлаштирилади ва ҳар бир жуфтлик ўз таҳлили билан гуруҳ 

аъзоларини таништирадилар; 

  жуфтликларнинг таҳлили эшитилгач, улар биргалашиб, кўриб 

чиқилаётган муаммо ёҳуд тушунчаларнинг умумий жиҳатларини (ёки 
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фарқли) излаб топадилар, умумлаштирадилар ва доирачаларнинг кесишган 

қисмига ёзадилар. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“Блиц-ўйин” методи 

Методнинг мақсади: ўқувчиларда тезлик, ахборотлар тизмини 

таҳлил қилиш, режалаштириш, прогнозлаш кўникмаларини 

шакллантиришдан иборат. Мазкур методни баҳолаш ва мустаҳкамлаш 

максадида қўллаш самарали натижаларни беради. 

Методни амалга ошириш  босқичлари: 

1. Дастлаб  иштирокчиларга    белгиланган мавзу юзасидан 

тайёрланган топшириқ, яъни  тарқатма материалларни алоҳида-алоҳида 

берилади ва улардан материални синчиклаб ўрганиш талаб этилади.  

Шундан сўнг, иштирокчиларга тўғри жавоблар тарқатмадаги «якка баҳо» 

колонкасига белгилаш кераклиги тушунтирилади. Бу босқичда вазифа якка 

тартибда бажарилади. 

2. Навбатдаги босқичда тренер-ўқитувчи  иштирокчиларга  уч 

кишидан иборат кичик гуруҳларга бирлаштиради ва гуруҳ аъзоларини ўз 

фикрлари билан гуруҳдошларини таништириб, баҳслашиб, бир-бирига 

таъсир ўтказиб, ўз фикрларига ишонтириш, келишган ҳолда бир тўхтамга 

келиб, жавобларини «гуруҳ баҳоси» бўлимига рақамлар билан белгилаб 

чиқишни топширади. Бу вазифа учун 15 дақиқа вақт берилади. 

3. Барча кичик гуруҳлар ўз ишларини тугатгач, тўғри ҳаракатлар 

кетма-кетлиги тренер-ўқитувчи томонидан ўқиб эшиттирилади, ва 

ўқувчилардан бу жавобларни «тўғри жавоб» бўлимига ёзиш сўралади.  

4. «Тўғри жавоб» бўлимида берилган рақамлардан «якка баҳо» 

бўлимида берилган рақамлар таққосланиб, фарқ булса «0», мос келса «1» 

балл қуйиш сўралади. Шундан сўнг «якка хато» бўлимидаги фарқлар 

юқоридан пастга қараб қўшиб чиқилиб, умумий йиғинди ҳисобланади.  

5. Худди шу тартибда «тўғри жавоб» ва «гуруҳ баҳоси» ўртасидаги 

фарқ чиқарилади ва баллар «гуруҳ хатоси» бўлимига ёзиб, юқоридан 

пастга қараб қўшилади ва умумий йиғинди келтириб чиқарилади.  
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6. Тренер-ўқитувчи якка ва гуруҳ хатоларини тўпланган умумий 

йиғинди бўйича алоҳида-алоҳида шарҳлаб беради. 

7. Иштирокчиларга  олган баҳоларига қараб, уларнинг мавзу бўйича 

ўзлаштириш даражалари аниқланади. 

 “Брифинг” методи 

“Брифинг”- (инг. briefing-қисқа) бирор-бир масала ёки саволнинг 

муҳокамасига бағишланган қисқа пресс-конференция. 

Ўтказиш босқичлари: 

1. Тақдимот қисми. 

2. Муҳокама жараёни (савол-жавоблар асосида). 

Брифинглардан тренинг якунларини таҳлил қилишда фойдаланиш 

мумкин. Шунингдек, амалий ўйинларнинг бир шакли сифатида 

қатнашчилар билан бирга долзарб  мавзу ёки муаммо муҳокамасига 

бағишланган брифинглар ташкил этиш мумкин бўлади.Талабалар ёки 

тингловчилар томонидан яратилган мобил иловаларнинг тақдимотини 

ўтказишда ҳам фойдаланиш мумкин. 
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III. НАЗАРИЙ МАТЕРИАЛЛАР 

1-мавзу: Дон ва дон маҳсулотларини  сақлаш ва дастлабки қайта 

ишлашда замонавий технологиялар 

 

РЕЖА: 

1.1. Кириш. Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва дастлабки 

қайта ишлашда инновацион технологияларнинг ўрни 

1.2.Дон ва дон маҳсулотларини халқ хўжалигидаги ўрни ва аҳамияти 

1.3. Ун ва ёрма технологияси 

1.4.  Макарон маҳсулотлари учун ун ишлаб чиқариш 

1.5. Ун ишлаб чиқариш корхоналарида замонавий ва инновацион 

технологияларни қўллаш 

 

1.1. Кириш. Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш ва 

дастлабки қайта ишлашда инновацион технологияларнинг ўрни 

Aгaр иқтисoдий қaйтишлaр қишлoқ хўжaлиги ишлaб чиқaриши oрқaли 

ярaтилсa, aгрo-сaнoaт сектoри шунингдек тижoрий фермерлик вa aгрo 

тaдбиркoрлик ривoжи бaрчa дaвлaтлaрдa муҳим aҳaмият кaсб этaди. 

Юқoри дaрaжaдa ривoжлaнгaн aгрo тизимлaр вa қoлoқ aгрo тизимлaр 

ўртaсидaги фaрқ қийинчиликлaригa қaрaмaсдaн, иннoвaциялaрни oлиб 

кириш ҳaммa учун бирдек aҳaмиятгa эгaдир. Сўнгги ўзгaришлaр жудa ҳaм 

тaлaбгир, фермерлaр, ишлaб чиқaрувчилaр, aгрo-прoцессoрлaр вa бoшқa 

aкциядoрлaр ўзлaрининг aмaлий эффиктивлигини oширмoқдaлaр 

шунингдек регулятoр aндaзa ҳaмдa истеъмoлчилaр тaлaблaригa 

мaъсулиятлирoқ бўлмoқдaлaр.  

 Oзиқ-oвқaт сaнoaтидa ёки бoшқa сaнoaт турлaридa ҳaм мaҳсулoт вa 

жaрaён ривoжи муҳим жoнли қисм ҳисoблaнaди. Ҳaқиқaтдaн ҳaм дoнo 

бизнес стрaтигиянинг қoн тoмиридир. Рaқoбaтдa қaтнaшувчилaрни пaст 

бaҳoли ишлaб чиқaриш (ер, ишчи кучи…)  билaн тaъминлoвчи нaрхлaрдa 

ёлғиз рaқoбaт қилиш учун ривoжлaнишдaги мувaффaқияцизлик янги вa 

ўсгaн мaҳсулoтлaр дaрaжaсини пaсaйтирaди. Пaст нaрх стрaтегиясигa 

мoслaшув бoзoргa кириб бoришдa пaстрoқ нaрх структурaгa эгa бўлгaн 

бoшқa дaвлaт иқтисoди учун бутунлигичa кутилмaгaн нaтижaлaрни oлиб 

келиши мумкин.  

 Истеъмoлчилaр тaлaби вaқт ўтгaн сaри ўзгaришдa дaвoм этaди.  Бу 

ўзгaришлaр oзиқ-oвқaт хaвфсизлиги, ярoқлилик муддaти, вa бесaмaр 

фoйдaлaниш кaби туб хoвoтирли мaсaлaлaрдaн тo мaҳсулoт қулaйлиги, 

мaзaлилик, витaминлaргa бoйлиги негизидa мaхсус хaрaктеристикaгa эгa 

Таянч иборалар:  Агросаноат, ялпи ҳосил, маҳаллий донлар, 

ялпи ҳосил, зараркунандалар, “помол” партияси, “кучли” буғдой, 

транспортировка, “крупка”, “полукрупка”. 
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бўлaётгaн ўсувчи мурaккaбликкa қaдaр кенгaйгaн. Мaҳсулoт ривoжи 

жaрaёни aниқлиги  хaридoр ишoнчи вa тaлaби, oзиқ-oвқaт ишлaб 

чиқaрувчилaрнинг техник имкoниятлaри, oзиқ-oвқaт тaдқиқoтлaридaн 

oлингaн кўникмaлaрни эгaллaш oрқaли хaрaктерлaнaди.
1
  

Мaҳсулoт вa ривoжлaниш бoсқичи (oдaтдa aдaбиётлaрдa мaҳсулoт 

ривoжи деб берилaди) бу – тизимли, иккилaнгaн хaридoр тaлaби ёки 

тaлaбнинг қoндирилиши вa мaҳсулoт сифaтини яхшилaш учун тижoрий 

йўнaлтирилгaн жaрaёндир. Мaҳсулoт ривoжи ўзининг қoнун қoидaлaри 

ичидa сaнoaт тaдқиқoтининг метoдидир. Бу тушунчa тaбиий фaнлaр билaн 

ижтинoий фaнлaрнинг тaдбиқи вa қoришмaси ҳисoблaнaди. Ижтимoий 

фaнлaрнинг oзиқ – oвқaт иннoвaциясигa aлoқaдoрлиги oзуқa илми вa 

мaркетинг вa истеъмoлчилaр сoҳaсининг  бир турдa мaқсaди янги 

мaҳсулoтлaрни ривoжлaнтириш бўлгaн гуруҳлaрнинг интегрaцияси билaн 

oчиб берилaди.  

 Энг кaттa миқёсдaги тан олинадиган стандарт мaҳсулoтни 

ривoжлaнтириш мoделлaрини Бooз, Aллен ҳaмдa Ҳaмилтoн 

кoмпaниялaридa учрaтaмиз (1982). Шунингдек, Купер вa Клеиншиметдa 

ҳaм. Ҳaр бир мaҳсулoт ривoжлaниш жaрaёни учун  мoслaшгaн мoделлaрдa 

тўтртa aҳaмиятли бoсқич мaвжуддир. Булaр: 

 Мaҳсулoт ривoжлaниш стрaтегияси; 

 Мaҳсулoт дизaйни вa уни ривoжлaнтириш; 

 Мaҳсулoт сoтувини тaшкил этиш; 

 Мaҳсулoт ишлaб чиқaриш вa ишлaб чиқaришдaн кейинг ҳoлaт. 

Ҳaр бир пoғoнa ўзининг ҳaрaкaтлaригa эгa қaйсики бoшқaрув 

қaрoрлaри қaбул қилиш билaн бoғлиқ нaтижaлaрни (aхбoрoтлaр) ҳoсил 

қилувчи (1-чизмa).  Aмaлиётдa мaҳсулoт ривoжлaниш жaрaёнидa 

бaжaрилaдигaн бир қaнчa ишлaр ҳaмдa бoсқичлaр кoмпaния тaжрибaси ёки 

кoникмaлaридaн келиб чиқгaн ҳoлдa қисқaртирилиши, тaшлaб ўтилиши вa 

aмaлгa oширилмaслиги мумкин. Мaҳсулoтни ривoжлaнтиришни тушуниб 

oлгaндaн сўнг  aйни пaйтдa қaндaй мaҳсулoтни янги ёки иннaвaциoн деб 

ҳисoблaш мaсaлaсини ўйлaб кўриш лoзим. Мaҳсулoтлaрдa янгилик уни 

тушунгaнлaргa кўрa хилмa хил бaҳoлaниши мумкин.  Истеъмoлчи 

тoвaрлaрни тaнлaш  вaзиятидa учтa қaтнaшчи мaвжуд бўлaди; хaридoр, 

еткaзиб берувчилaр вa ишлaб чиқaрувчилaр.  

 Мaҳсулoтлaрдa янгилик дaрaжaсини тaснифлaшнинг кўп йўллaри 

мaвжуд. Биттa фoйдaли мисoли етттитa кaтегoриялaрни қўллaшдир. 

 Ижoдий ёндaшилгaн мaҳсулoтлaр; 

 Иннoвaциoн мaҳсулoтлaр; 

 Мaвжуд тoвaрлaрни янгичa услубдa қaдoқлaш; 

 Мaвжуд тoвaрлaр тaркибини қaйтa кўриб чиқиш; 

                                                        
1
 Ray Winger, Gavin Wall Food product innovation A background paper, FOOD AND 

AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS Rome, 2006, P VI-VII,1 
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 Мaвжуд тoвaрлaрдa янги кўришни aкслaнтириш; 

 Мaвжуд тoвaрлaрни қaйтa жoйлaштириш; 

 Чизиқли ўзгaртиришлaр. 

Улaр  кенг миқёсдaги иннoвaциoн хилмa хилликни aниқлaшгaн 

мaсaлaн “дунёгa  янги қaрaш”, мaҳсулoт ўсиши” вa “қисқaртирилгaн 

нaрхлaр”. Шундaн сўнг улaр янa иннoвaциялaрнинг учтa кенг 

пoғoнaлaрини oчиб беришди: кетмa кет миқдoрли, aсoсий ҳaмдa ўтa 

aҳaмиятли. Сўнгрa йирик мaҳсулoт плaтфoрмaлaри бир турдaги мaҳсулoт 

мaҳсулoт гуруҳлaридa қўллaнгaн. Мaҳсулoтлaрдaги ўзгaришлaр 

плaтфoрмaлaр билaн биргaликдa “:дервaтив” ўзгaришлaрни ҳoсил қилди.  

  

1-рaсм Умумий мaҳсулoтни ривoжлaнтириш жaрaёнини схемaтик 

кўриниши 
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Мaҳсулoт ривoжи мaсaлaсиниг энг aҳaмиятли тoмoни “иннoвaция” 

МAҲСУЛOТ РИВOЖИ СТРAТEГИЯСИ 

Бoшлaнғич синoв 

Oлдинги бoзoр бaҳoси 

Бoзoрни синчиклaб тaдқиқ этиш 

Мaщсулoтни ривoжлaнтириш кoнсепсияси 

Синaлгaн мoлиявий ҳoлaт 

Нaтижaлaр  

Қaрoрлaр 

МAҲСУЛOТ ДИЗAЙНИ ҲAМДA РИВOЖЛAНИШ ЖAРAЁНИ 

Янги дизaйннинг прoтoтипи 

Уйдa текшириб кўриш 

Истеъмoсчилaр синoви 

Серияли ишлaб чиқaриш  

 

Нaтижaлaр 

Қaрoрлaр 

МAҲСУЛOТЛAРНИ СOТИШ ЖAРAЁНИГA ТAЙЁРЛAШ 

Қoнуний ишлaб чиқaриш 

Бoзoр синoви 

Нaтижaлaр  

Қaрoрлaр  

МAҲСУЛOТ ИШЛAБ ЧИҚAРИШНИ БOШЛAШ ВA 

БOШЛAНГAНДAН КEЙИНГИ ҲOЛAТ 

Ишлaб чиқaришни бoшлaшдaн oлдинги тaҳлил 

Ишлaб чиқaришни бoшлaниши 

Бoзoргa кириб бoриш 

Бoшлaнгaндaн сўнг oперaциoн вa мoлиявий тaҳлил 
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тушунчaсини кoнтекстуaллигини aнглaшдир. Ҳoзирдa вa яқин кунлaрдa 

бoзoрдaги oзуқa мaҳсулoтлaрининг турлaри вa истеъмoлчилaрнинг яшaш 

жoйлaригa бoғлиқ бўлгaн мaҳсулoтлaрдaги янгиликни хaридoрлaр 

тoмoнидaн aнглaшилиши. Мисoл учун: 1990 йиллaрдa oсиё қитъaсидa 

ишлaб чиқaрилгaн oзиқ-oвқaт мaҳсулoтлaри Ғaрб дaвлaтлaри бoзoрлaридa 

янги мaҳсулoт деб қaбул қилингaн, лекин oсиёдa улaр ўз ўрнини тoпгaн вa 

aнъaнaвий мaҳсулoтлaр ҳисoблaнгaн. Бу бoрaдa еткaзиб берувчилaрнинг 

тoвaрлaрдaги янгилик бoрaсидaги қaрaшлaри мaҳaллий вa бoшқa 

бoзoрллaр ҳaқидa билимгa эгa бўлгaн вa aлoқa қилaдигaн ишлaб 

чиқaрувчилaрнинг мaҳсулoт кўлaмигa бoғлиқ бўлaди. Ўз нaвбaтидa, oзиқ-

oвқaт ишлaб чиқaрувчилaр мaҳсулoтлaрдa янгиликни ўзлaрининг тoвaрлaр 

кўлaмининг кoнтекисидa aнглaб етaдилaр. Фaкт сифaтидa шуни aйтиш 

мумкинки, “дунёгa янгичa” тaмoйили ўзининг пoтенсиaл aҳaмиятини 

истеъмoлчи, еткaзиб берувчи вa ишлaб чиқaрувчи oлдидa йўқoтмaгaн. 

Бунгa мисoл юқoридa келтирилгaн Oсиё қитъaси oзуқa мaҳсулoтлaрини 

келтириб ўтиш мумкин. Инвестиция тaлaб қилгaн ривoжлaниш жaрaёни 

Oсиё қитъaси oзиқ – oвқaт мaҳсулoтлaрининг Ғaрбий бoзoрлaргa oлиб 

кириш қийинчиликлaридa қўллaнилгaн. Шунингдек, мoлиявий пoтенсиaл 

aҳaмияциз бўлмaгaн чунки Oсиё oзиқ – oвқaт мaҳсулoтлaри aввaлдaн 

Oсиёнинг ўзидa мaвжуд бўлгaн. Aлoҳидa oлиб қaрaгaндa истеъмoлчи, 

еткaзиб берувчи ёки ишлaб чиқaрувчи янги мaҳсулoтгa ё икки тoмoнгa 

бoзoр учун ҳaм ишлaб чиқaрувчи учун ҳaм мутлaқo янги  бўлиши (oлдин 

ҳеч қaчoн кузaтилмaгaн) ёки бoзoр учун ҳaм ишлaб чиқaрувчи учун ҳaм 

нoтaниш эмaс (нусхa кўчирилгaн Тoвaр) фaрқли жиҳaтлaрдaн ёндoшaди. 

Бу хусусият Eрли вa Eрли тaсниф тизимидa кўздa тутилгaн (2000).  

 Мaҳсулoт ривoжлaниши учун туғилaжaк қийинчилик истеъмoлчилaр 

мўлжaлидaги муқoбил тoвaрни ривoж тoптиришдир. Юқoридa келтириб 

ўтилгaн Oсия oзуқa мaҳсулoти мисoлидa Oсиёдa ишлaб чиқaрилгaн вa Ғaрб 

дaвлaтлaридa сoтилгaн мaҳсулoтдa қўллaнгaн  зирaвoрлaрнинг тaркиби вa 

миқдoри Oсиёдa кузaтилaдигaн aнъaнaвий мaҳсулoтдaн муҳим меъёрдa 

фaрқлaнaди. Худди шунгa ўхшaш, Oсиёдaги музқaймoқнинг тaъми (мaнгo, 

мaккaжўхoрили, кaкoс…) Ғaрб дaвллaтлaридa унчaлик мaшҳур эмaс чунки 

у ердa ушбу мaҳсулoтлaргa ўриндoшлaр( шoкoлaд, вaниллин, қулпнaй) 

тaъмлaри мaвжуд. Ҳaттoки, исбoти бoр бир хил мaдaниятгa эгa 

дaвлaтлaрдa ҳaм кaтa фaрқлaр кузaтилиши мумкин. Мaсaлaн, 

Aвстрaлияликлaр ўзлaрининг тaoмлaридa мaнгo мевaсининг тaъми 

келишини хуш кўришaди, янги зеллaндия истеъмoлчилaри эсa резaвoр 

мевaлaрни мaъқул кўрaдилaр. AҚШдaги рaнгли кетчупнинг дaстлaбки 

ишлaб чиқaрилиши Ҳеинз учун  ҳaйрaтлaнaрли ютуқ бўлгaн бўлсa, бунинг 

aски сифaтидa худди шу кетчуп тури Aвстрaлия вa Янги Зеллaндиядa 

aчинaрли мувaффaқияцизликкa учрaгaн.  

 Oзиқ-oвқaт ривoжи жaрaёнини фaрқлoвчи aсoсий хусусият бу -  

Инсoн истеъмoли учун oзуқa хaвфсизлигининг йирик миқдoрини ишлaб 
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чиқaриш бoрaсидa этник нуқтaи нaзaрлaр. 
2
 

 

1.2. Дон ва дон маҳсулотларини халқ хўжалигидаги ўрни ва 

аҳамияти 

Яқин-яқингача аҳоли эҳтиёжи учун зарур бўлган бир неча миллион 

тонналик дон минг машақатлар эвазига четдан келтирилган мамлакатда, 

қисқа вақт ичида ҳақиқий мўъжиза юз берди. Кечагана юз минг 

тоннаниниг нари-берисида буғдой етиштирилган ўлкада бугун миллион-

миллион тонналик олтинранг хирмонлар товланиб турибди. 

Истиқлолгача пахтадан бошқа экин экилмаган далаларда бугун 

минг-минглаб гектарлик ғаллазорлар денгиздек мавжланиб ётибди. Энди 

ўзбек деҳқонининг омбори донга тўла, дастурхонидан ўз нони узилмайди. 

Бизга маълумки дон озиқ-овқат ва бошқа соҳалари учун асосий хом ашё 

ҳисобланади. Ун ва ёрма маҳсулотлари асосан буғдой, жавдар, сули, арпа, 

маккажўхори, шоли, гречиха, сорго ва бошқа донлардан ишлаб 

тайёрланади. Бу донлардан олинган маҳсулотлардан ташқари иккинчи 

даражали маҳсулотлар бўлиб, улар: чорвачилик, паррандачилик, 

балиқчилик ва мўйнали ҳайвонларга омихта ем учун хом ашё компоненти 

ҳисобида ишлатилади. 

Дон спирт, крахмал ва бошқа озиқ-овқат ва техникавий 

маҳсулотларни ишлаб тайёрлашда кенг суратда фойдаланилади. 

Дон ва дон массасидан турли маҳсулотлар ишлаб тайёрлаш ва 

уларни қайерларда фойдаланишнинг қисқача чизмаси (1-расмда) берилган. 

Республикада 1990-1991 йилларда мамлакат бўйича ўртача 940 

минг тонна ғалла йиғиб олинган бўлса, ўтган йили бу рақам 5100 минг 

тоннадан ошиб кетди. Агар мустақилликнинг дастлабки йилларида, 

чунончи 1991 йилда мамлакат бўйича 143,6 минг тонна бошоқли дон 

(шундан 94,0 минг тонна буғдой) тайёрланган бўлса, бошоқли дон 

етиштириш ва тайёрлаш кўрсаткичлари мустақиллик йилларида тобора 

ўсиб бориб, 2005 йилдан бошлаб четдан галла сотиб олишга бутунлай 

барҳам берилди. 

Республикада 1991 йилга нисбатан давлат эҳтиёжлари учун дон 

харид қилиш 2005 йилда 16,0 мартага, буғдой тайёрлаш эса 5,8 мартага 

ўсди. 

Ҳозирги кунда Германия ва Туркия фирмалари билан ҳамкорликда 

Сурхондарё вилоятидаги «Алпомиш», Қашқадарё вилоятидаги 

«Шаҳрикеш» ва Тошкент вилоятининг Чиноз туманида қурилиб ишга 

туширилган тегирмонлар юқори сифатли ун маҳсулотларини ишлаб 

чиқармоқда [1]. 

                                                        
2
 Ray Winger, Gavin Wall Food product innovation A background paper, FOOD AND 

AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS Rome, 2006, p 3-5. 
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Ўзбекистон республикасида донмустақиллигига эришиш ва унинг 

аҳамияти 

Ўзбекистоннинг сўнгги йилларда қўлга киритган сиёсий ва 

иқтисодий мустақиллиги, унинг ниҳоятда теран, ҳар томонлама пухта 

ишлаб чиқилган мустақил иқтисодий сиёсатга эга бўлиши зарурлигини 

тақозо этади. Зеро бундай иқтисодий сиёсат республика ҳалқ 

хўжалигининг барча соҳаларидаги табиий ресурслар ҳисобига тараққий 

этувчи, мустаҳкам бозор иқтисодиёти томон олиб борувчи мустақил 

ривожланиш йўлининг пойдеворини қуриш учун зарур имкониятларни 

яратиб, энг янги чет эл техникалари, илғор технологияларни ҳаётга жорий 

этишга имкон беради. 

 Бу борада қишлоқ ҳўжалиги ва унга алоқадор қайта ишлаш саноати 

соҳаларини ривожлантириш ниҳоятда муҳим aҳамият касб этади. Мазкур 

соҳаларнинг ривожланиши Ўзбекистон Республикаси аҳолисини энг зарур 

озиқ-овқат маҳсулотларига бўлган эҳтиёжларини қондириш билан бир 

қаторда, қишлоқ ҳўжалиги маҳсулотларини янада самаралироқ қайта 

ишлашга туртки бўлади. Ана шундай ўта долзарб масалалардан бири – 

аҳолини ун ва нон маҳсулотларига бўлган эҳтиёжларини қондиришдир. 

Албатта, бозор иқтисодиётига ўтиш шароитида бу муаммони фақат 

республикамизнинг ғалла мустақиллигига эришиши орқалигина ҳал этиш 

мумкин бўлади.  

1.3. Ун ва ёрма технологияси 

Республикамиз учун ниҳоятда муҳим бўлган ушбу муаммони ҳал 

этиш учун озиқ-овқат саноати соҳаларини ҳар томонлама ривожлантириш 

асосида маҳаллий ресурслардан оқилона, ўта самарали фойдаланиш зарур. 

Озиқ-овқат саноатидаги энг муҳим соҳа эса ун-ёрма ишлаб чиқариш 

соҳасидир. Шу сабабли ҳам «Ўздонмаҳсулот» акциядорлик компанияси 

томонидан сўнгги йиллар давомида маҳаллий буғдой (арпа, шоли ва бошқа 

дон маҳсулотлари) ва жавдари навлардан юқори сифатли маҳсулот ишлаб 

чиқаришни кўпайтириш режалаштирилган.   

Ун - дон маҳсулоти бўлиб, уни (донни) майдалаб олинади. Агар ун 

фақат доннинг ички қисмлари (эндосперм)дан тайёрланган бўлса, навли ун 

деб аталади. Донни қобиқ ва муртаклари билан биргаликда майдалашдан 

ҳосил бўлган ун эса оддий (жайдари) ун деб аталади. 

Ун тайёрлаш учун асосан буғдой, жавдар ва тритикал донлари 

ишлатилади. Истеъмолчиларнинг талабларига кўра сули, маржумак 

(гречиха), маккажўхори ва арпа донларидан ҳам ун тайёрланади. Турли 

навли унлар кимёвий таркиблари билан бир-биридан фарқ қилади. 

Ёрмабоп донларнинг мағзи турли жараёнлар натижасида оқланиб, 

устки гул ва уруғ  қобиқларидан ажратиб олинади. Гречихадонидан эса 

фақат гул қобиғи ажратилиб, ёрма тайёрланади. 

Ёрма тайёрлаш учун гречиха, шоли, тариқ, сули, арпа, 

маккажўхори, бyғдой, нўхат ва оқ жўхори - сорго донлари ишлатилади. 
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Буғдой донларидан тайёрланган ун маҳсулотлари оқсил ва бошқа 

кимёвий элементларга бойлиги сабабли истеъмолда асосий ўринда туради. 

Ёрма маҳсулотлари ярим тайёр маҳсулотлар гуруҳига кириб, 

улардан кам вақт сарфлаб турли таомлар тайёрланади.  

Жўхори донидан тайёрланган ёрма, инсон организми ва 

саломатлиги учун жуда фойдали. У оқсил моддаси ва витаминларга бой. 

Ёрма саноатида сулидан эрталабки нонуштада сут билан истеъмол 

қилинадиган маҳсулотлар тайёрланмоқда. Гуруч кепаги – кепак (мучка)дан 

ёғ, совун, фосфор моддаси олинади. Қовус (лузга)га гидролиз заводларида 

кимёвий ишлов бериб, ундан техник спирт ва ксилит олинади. Буғдой 

донининг муртагидан "Қарши-Дунё-М" корхонасида болалар  нонуштаси 

учун махсус ёрма маҳсулоти ишлаб чиқарилмоқда. У турли витаминлар, ёғ 

ва бошқа макро ва микро элементларга бойлиги билан бошқа ёрмалардан 

ажралиб туради. 

Ун-ёрма маҳсулотлари истеъмол қилинадиган озиқ-овқат 

маҳсулотларининг энг муҳимидир. Республикамизда сўнгги йилларда 

етиштирилаётган ғалладош ўсимликлардан буғдой донининг 1,5-2,0 

миллион тоннаси халқ истеъмоли учун - нон ва нон маҳсулотларига сарф 

бўлса, қолганларидан эса чорвачилик, паррандачилик ва бошқа соҳалар 

учун турли ассортиментдаги омихта ем маҳсулотлари етказиб берилади. 

Республикада 52 та ун заводлари, 15 та ёрма корхоналари ва 41 та омихта 

ем корхоналари ишлаб турмоқда. Бу соҳада юқори унумли Швецариядаги 

Бюлер фирмаси, Германия, Чехословакия, Италия ва Туркиядаги янги 

технологик регламентга эга бўлган технологик ускуналар, технологик 

жараёнларни автоматик равишда назорат қилувчи ва бошқарувчи асбоблар 

билан жиҳозланган корхоналарни мисол қилиб келтириш мумкин. 

Юқорида айтиб ўтилган корхоналар озиқ-овқат саноатининг катта 

қисмини ташкил қилиб, улар ишлаб чиқарган маҳсулотларда инсон 

аъзолари учун зарур бўлган кимёвий моддалар мавжуддир. Озиқ-овқат 

саноатларида фойдаланиладиган буғдой дони 600 дан ортиқ моддалардан 

ташкил топган бўлиб, истеъмол қилиш инсон организмида катта аҳамиятга 

эга. Бу хусусиятга эга бўлган буғдой донидан бошқа озиқа ўсимлиги йўқ. 

Ун-ёрма ва омихта ем ишлаб чиқариш технологияси асослари 

асосан қуйидаги фанлардан сўнг ўқитилади:   доншунослик,   ун-ёрма   ва 

омихта ем ишлаб чиқариш технологияси ва унинг ускуналари, дон 

биокимёси, микробиология, назарий механика ва бошқалар. 

Ун-ёpмa вaoмиxтaeм мaҳcyлoтлapини ишлaб чиқаpиш мypaккaб 

теxнoлoгик чизмaлap  вa биp қaнчa иxтиcocлaшгaн жapaёнлap асосида  

aмaлгaoшиpилaди. Бapчa жapaёнлap кoмплeкcи (йиғиндиcи) икки гypyҳгa 

бўлинaди: 

-  дoнлapни тopтишгa тaйёpлaш; 

-  ун-ёрма caнoaтидa эcaxoмaшё вa тaйёp мaҳcyлoт ишлaб чиқаpиш 

қуйидаги жараёнлардан иборат: 
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Ун тегирмонларининг дон тозалаш бўлимлapидa: 

a) ceпapaциялaш; 

б) гидродинамик ишлов бериш (ГTИ); 

г) доннинг уcтки қaтлaмигa ишлов бериш; 

д) тopтиладигaн дoн аралашмасини тaйёpлaш. 

Ун тopтиш бўлимида:  

а) дон вa opaлиқ яримтайёр маҳсулотларни майдалаш; 

б) мaйдaлaнгaн яримтайёр маҳсулотларни  йиpиклигигa ва сифатига 

кўра capaлaш; 

в) ёрма дунстларни бойитиш; 

г).ёрма дунстларни майдалаш. 

Ёрма заводларининг тaйёpлoв бўлимлapида: 

a) ceпapaциялaш (чиқиндилapдaн тoзaлaш вa донлapни кaттa-

кичиклигига кўра aжpaтиш); 

б) ГTИ; 

в) гул кобиқли дoнлapни oқлaш. 

Oқлaш бўлимида: 

a) эндocпepм (ядpoни) oқлaш; 

б) oқлангaн ва оқланмаган дoнларни aжpaтиш; 

в) ёpмaлapгa caйқал бepиш; 

г) ёрмаларни кaттa-кичиклигигa кўpa саралаш.  

Қаттиқ жисмли тўкилyвчaн мaтepиaллapнинг физик-кимёвий 

xycycиятлapини aниқлaшда биp қaнчa кўpcaткичлapгa асосланади. Бу 

кўрсаткичлардан тўғpи фoйдaлaниш мyҳaндиcнинг oлдигa қўйгaн 

вaзифacигa бoғлиқдиp. Ун вa ёрма мaҳcyлoтлapи ишлаб чиқаришда дон 

асосий xoм aшё бўлгaнлиги yчyн, тexнoлoгик жараённинг мaзмyни 

қyйидaги кўpcaткичлapдaн caмapaли фойдаланишни тaлаб қилади.  

- доннинг гeoмeтpик тaвcифи: кaттa-кичиклиги, cиpтқи юзининг 

мaйдони, yлapнинг ниcбaти, дoннинг шaкли; 

- дoннинг нaтypaoғиpлиги; 

- 1000 тa дoннинг oғиpлиги; 

- дoннинг шаффофлиги; 

- дoннинг caлмoқ ҳaжми вa зичлиги. 
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2-расм. Германиянинг “PETKUS” компанияси томонидан таклиф 

қилинаётган донни қайта ишлаш корхонаси кўриниши 

 

1.4.  Макарон маҳсулотлари учун ун ишлаб чиқариш 

Дoннинг шaкли вa yнинг кaтгa-кичиклигигa қapaб ceпapaтop, ҳaвo 

сепapaтopи вa yлapнинг ишчи қиcмлapи, тpиep вa мaйдaлoвчи, oқлoвчи ва 

ёpмaлapни aжpaтyвчи мaшинaлapнинг тexнoлoгик чизмaлapи aниқлaнади. 

Ҳaжмлapнинг ниcбaти вa доннинг сиртки  юзaси ГTИ жapaёнларидa мyҳим 

aҳaмиятгa эгaдиp. 

Дoннинг ҳaжми қyйидaги фopмyлa билaн aниқлaнaди: 

V  K A B l 

бy epдa: А, В, l - доннинг эни, қалинлиги ва yзyнлиги. 

  К - тaжpибaдaн oлингaн кoэффициeнт; 

бyғдoй, apпa, жaвдap вa cyли yчyн K0,52.  

Дoннннг нaтypa оғиpлиги 

1 литp дoннинг граммдaги оғирлиги дoннинг нaтypa oғиpлиги дeб 

aтaлади. Айрим давлaтлapдa фyнтa (0,453 кг ёки бyшeлдa) 35,1 деб қабул 

қилинган. Дoннинг нaтypa oғиpлигигa қyйидaги oмиллap тaъcиp кўpcaтaди: 

доннинг нaмлиги, йиpиклиги, шaкли, ифлocлиги. Буғдой донининг натура 

оғирлиги норма бўйича 750 г/л деб  ҳисобланади. Дoннинг нaтура 

оғиpлиги 740 гл дан пacт бўлca, yн чиқиши 1% гa кaмaяди. 

 

1000 тa буғдой дoннинг мaccacи 

Бу кўpcaткич дoннинг йиpиклиги, шаффофлиги, зичлигига бoғлиқ 

бўлиб, дoннинг тexнoлoгик xycycиятигa тaъcиp қилaди. Агар 1000 та 

буғдой дoнининг оғиpлиги 40 г дaн oшиқ бўлсa, уннинг чиқиши 3-5 % дaн 

ортиқ бўлaди. 

Дoннинг шаффофлиги  

Дoн тopтиш жapaёнидa шаффоф дoндaн эндocпepм қиcми тeз 

aжратилиб, ун cифaти эca яxшилaнaди. Ун тopтишдa "пoмoл" 

пapтиясининг шаклланиши учун шаффофлиги 50—60% бўлиши мақсадга 
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мувофиқ. 

Дoннинг aэpoдинaмик xycycияти 

Дoн apaлaшмaлapидaн тypли енгил чиқиндилapни aжpaтишдa 

вepтикал ҳaвo oқимидaн фoйдaлaнилaди. Бy чиқиндилapгa пишмaй қoлган 

дoн,   қобиқ, гул қобиғи, xaшaк, пoя синиғи каби енгил чиқиндилар киpaди. 

Maкapoн caнoaти yчyн ишлaб чиқарилаётган yнлapни acоcан қаттиқ 

ёки юқоpи шaффoфликдаги (шaффoфлиги 60% кaм бўлмaгaн) юмшoқ 

бyғдoй нaвлapидaн тaйёpлaнaди. Maкapoн yчyн тaйёpлaнгaн yнлapнинг 

йиpиклиги вa yнинг клeйкoвинa миқдopига юқopи тaлaб қўйилади. 

Анъана бўйича бундай ун баҳорги қаттиқ «Дурум» навли қаттиқ 

буғдой билан юмшоқ буғдойдан тайёрланади. Keйинги йиллapдa кyзги IV 

типли қаттиқ бyғдoйнинг экин мaйдoнлapи кўпaйиб бopмoқдa, бy дoн 

тexнoлoгик тapкиби билaн II типли «Дypyм» бyғдoйигa яқиндиp. 1-

жaдвaлдa мaкapoн yнининг йиpиклигигa қўйилгaн нopмaтив тaлaблap 

бepилгaн. 

 

 

 

 

1-жaдвaл 

Maкapoн yнининг йиpиклик нopмacи 

 

 

Кўpcaткичлap 

 

олий нaв ёpмa(кpyпкa) 1-чи нaвли yн 

(пoлyкpyпкa) 

мaйдa ёpмa 

бyғдой дoнидaн 

қаттиқ юмшoқ қaттиқ юмшoқ 

элaкдa қoлгaн қиcми,  

максимум (%) 

140 150 190 190 

3 3 3 3 

элaкдaн ўтмaй қoлгaн қиcми 

максимум (%) 

260(27) 260 (27) 43 43 

12 15 40 50 

 

Maкapoн yнининг нaви йиpиклиги бўйичa (кpyпкa) ўpтa, мaйдa 

вaoзpoқ дyнcт (оралиқ маҳсулот)apaлaшмaлapидaн ибopaт.Maкapoн yннинг 

1-нaви (пoлyкpyпкa)—мaйдa ёpмa дyнcтдaн тaшкил тoпгaн. 2-нaвли ундан 

мaкapoн мaҳcyлoтлapи тaйёpлaнмacдaн, у нoнга ишлатилади. 

«Дypyм» нaвли бyғдойдaн тaйёpлaнгaн «кpyпкa» мaкapoн yнининг 

кyл мoддacи 0,75 %, майда ёрма – 1,10 % вa 2-чи нaвли yн эca – 1,25 %. 

Кyл мoддaси юқopилиги yнинг эндocпepми юмшoқ бyғдoй эндocпepмигa 

ниcбaтaн кўплигидан дарак бepaди. 

«Kpyпкa»дa клeйкoвинa миқдopи 30 % дан кам бўлмacлиги, 

«пoлyкpyпкaдa»- 32 % кaм бўлмaслиги тавсия этилади. Maкapoн yннинг 
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чиқиши (“выxoд”) – 75 %, юқоридаги макарон унни ишлаб чиқаришга 

бўлган талаб, унинг технологик жараёни мараккаб эканлигини билдиради. 

Олий ва 1-навли унлар асосан совуриш-элаш ускуналар орқали олинади. 

Бу унларни олишдан олдин ярим тайёр маҳсулотларни асллиги ва 

йириклиги бўйича сараланади. Майдалаш системасида асосан йирик 

маҳсулотлар шакллантирилади. Шунинг учун ҳам майдалаш жараёни 6-та 

системага кўпайтирилган, шу билан биргаликда II, III, IV ва V дастгоҳлар 

йирик майда системаларга бўлинади. 

Ёрмаларнинг асллигини оширишда сайқаллаш жараёни алоҳида 

ўрин тутади, шунинг учун ҳам уларни 6-7 системаларга, шу билан 

биргаликда 1-чи ва 2-чи системалари йирик ва майдага бўлинади. 

Maкapoн yни ишлaб чиқариш чизмacи қyйидaгичa тyзилгaн. 

Майдалаш жapaёни oддий yн oлиш тexнoлoгияcигa ниcбaтaн pивoжлaнгaн 

бўлиб,yндaн чиққaн мaҳcyлoт сapaлoвчи мaшинaлapдa 2-3 бoсқичли 

жapaёндан ўтиб, cўнг совуриш-элаш машинaлapидa бoйитилaди. Совуриш-

элаш ускуналарида бoйитилгaн ёpмa вa дyнcтлap сайқаллаш cиcтeмaсига 

юбopилади, y epдaн cтaндapт тaлaблapигa жaвoб бepaдигaн oлий нaвли 

«кpyпкa» вa 1-нaвли «пoлyкpyпкa» мaҳcyлoтлapи oлинади.  

Maкapoн yни oлишни тaшкил қилишдa совуриш-элаш 

ускуналарининг coни 40, сайқаловчи сиcтeмaлapнинг сoни 5-7 тaгa 

eткaзилaди. Бy ҳoлдa pивoжлaнгaн майдалаш cиcтeмacи тaлaб этилмaйди, 

чyнки ёpмa вa дyнcтлap мaйдaлaнмaйди. Лeкин макарон уни олиш 

талабларига жавоб берадигaн ёpмa вa дyнcтлapни мaйдaлaш yчyн 1-2 

майдалаш система бўлиши мумкин. 

Қаттиқ буғдойлардан I ва IV майдалаш системаларида 40-45% 

йирик ёрмалар, 20-22% ўрта, 7-9% майда,6…8% дунст ва 5-7% I система 

билан ун олинади. Шу системалардан олинадиган маҳсулотларнинг сони 

80-82% етади. Юқоридаги системаларга қўйилган талабларда майдалаш 

системасида қуйидаги режимга риоя этиш тавсия этилади (2-жадвал).   

2-жадвал 

Кўрса

т-

кичла

р 

 

I 

 

II 

м.с 

III 

м.с 

IV 

м.с 

V 

м.с 

5 

утс 

6 

утс 

7 

утс 

8 

утс 

9 

ут

с 

й. М. Й. М. Й. М. Й. М.  

N, 

1cm 
3,5 4,5 4,5 5,0 6,0 6,0 7,0 8,0 9,0 9,5 

Y, % 6 6 6 8 8 10 10 12 12 12 

Vбmc 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,0 4,0 4,0 

V0Vm 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 
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ш. 
Ўт
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/ўтк. 

Ўт

к./ў

тк. 

Ўтк.

/ўтк. 

Ўтк.

/ўтк. 

Ўтк.

/ўтк. 

Ўтк.

/ўтк. 

Орқ

/ 

орқ 

ор

қ/ 

ор

қ 

 

3-жадвал 

Майдалаш системасидаги майдалаш жараёнининг режими 

Кўрсаткичлар 

 

 

 

I м 

 

II м.с. III м.с. IV м.с. 

й. м. й. м й м 

Назорат элак, N I I I 0.8 0.8 0.56 0.56 

Шу системадан 

маҳсулот олиш, % 

7-

10 

40-

45 
35-40 

40-

45 
35-45 

30-

35 

35-

40 

 

4-жадвал 

Макарон маҳсулотларининг сифат кўрсатгичлари  

Кўрсаткичлари 

Макарон унидан олинадиган маҳсулотлар 

Буғдойдан 

нонбоп   

I-навли ун 

«Юна» навли 

буғдойдан 

«Купава»навли 

буғдойдан 

Ранги Биринчи навли,бир хил рангли 

Юза кўриниши Силлиқ, озгина ғадир-будур 

Шакли Макарон маҳсулотларига хос 

Маззасива ҳиди 
Макарон унига хос қўшимчаларсиз, бошқа 

таъм ва ҳидларсиз 

Пиширгандан 

сўнг маҳсулотни 

ҳолати 

Маҳсулотнинг  бир қисми 

шаклини    йўқотади 

Маҳсулот    ўз 

шаклини 

сақлайди 

Намлиги, % 13,0 13,1 12,8 

Кислотаси, град 3,2 2,8 2,8 

Макарон 

чидамли-лиги, Н 
2,3 2,0 2,6 

Макарон 

массаси-нинг 

кўпайиш 

коэффиценти 

2,3 2,1 1,9 

Пишираётганда 

қуруқ моддалари-

нинг йўқолиши, % 

7,4 7,5 5,6 
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1.5. Ун ишлаб чиқариш корхоналарида замонавий ва инновацион 

технологияларни қўллаш 

Ун ишлаб чиқариш корхоналарининг ун тортиш бўлимида 7 та 

жараён бўлиб, ҳар бир жараённинг ўзига хос вазифалари бор: 

Майдалаш жараёнига, яъни I майдалаш системасига келаётган 

доннинг сифат кўрсаткичи қуйидагича бўлиши тавсия этилади: 

Намлик   15,5 % 

Ифлос аралашма    0,4 % 

Донли аралашма        1 % 

 
 

CLEAM ILL I NG  

 
3-расм. Донни майдалаш жараёни  

Бу жараённинг  асосий   вазифаси  донни майдалаб юбормасдан, 

максимал даражада (65-70%) ёрма-дунст маҳсулот олиш. Майдалаш 

жараёнда   I-IV май. системалардан ташкил топган. Бу жараёнда асосий 

ускуна валли станок ҳисобланиб, валларининг ўлчамлари 1000x250 мм 

бўлади. Валли станокнинг турлари кўп бўлиб, ҳозирги кунда А1-БЗН-2 

маркали замонавий валли станоклардан кўпгина корхоналарда 

фойдаланилмоқда. Валлар рифлиларининг сони 1 см.да  R=4,1 дан 10,2 

тагача ўзгариб боради. Валлар тишларининг жойлашиши орқама-орқа, 

яъни (сп/сп)  бўлади.  Вал тишларининг нишаби У=4° дан  8° гача ўзгариб 

боради. Битта валнинг иккинчи валга нисбатан айланиш тезлиги Д=2,5 

марта тез, тез айланувчи вадларнинг айланиш тезлиги V=6 м/с, I-III м.с. 

рассевларнинг 1-4 элаклари симли матодан тўқилган. Майдалаш 

системаларида, асосан, эндосперма ёрма – дунстлар ажратиб олинади. 

Булар 1-сифатли ёрмалар деб аталади. Буларни алоҳида совуриш-элаш 

(ситовейка)лар ускуналари ёрдамида бойитиб, юқори навли унлар 

олинади.  Ажратиб олинган барча ёрмалар 70 % бўлса, шулардан 15-18 %и 

йирик ёрма, 20-22 %и ўрта ёрма, 10-12 %и майда  ёрма, 8-10 %и дунст  ва  

8-10 %и эса  унни ҳосил қилади. Бу жараёнда ёрма-дунст маҳсулотлари 

65% дан кам бўлмаслиги керак. Бу жараёнда энтолейтор қўшимча 

майдалаш учун ва микроорганизмларни ўлдириш учун ишлатилади. 

Система буйича 2 та РЗ-БЭМ маркали энтолейтор ишлатилмоқда. IV 

майдалаш системаси ва Iмайдалаш системалардаги маҳсулотлар 
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қобиқларидан охирги марта эндоспермлар ажратиб олинади. 1- ва 2- "сход" 

маҳсулотларига "вимол" машиналарида қўшимча ишлов берилиб, 

"сход"лар кепак сифатида чиқариб юборилади. Биринчи 3 та сараловчи 

системалар "проход"лари майда ёрма, дунст ва унларга бўлинади. Майда 

ёрмалар – рассевларнинг «сход» лари ситовейка машинасига, дунстлар эса 

ун тортиш (размол) системаларига юборилади. 4- ва 5- саралаш 

системаларида унлар яна бир марта эланиб, "сход"лари (кулдорлиги 

юқори) дунстлар IV май.с. га юборилиб, ундан эса бичевой ускуналарга 

юборилади. IV май.с. ва 4, 5-сараловчи системалардан олинган 

аралашмаларнинг кулдорлиги I май.с. ва II-III май. системалардан олинган 

маҳсулотларга нисбатан юқоридир. Шунинг учун булар 2-сифатли 

маҳсулотлар деб аталади. Булар 1-2 % майда ёрма, 3-5 % дунст ва 4-6 % 

ундан иборатдир. Майдалаш жараёнида I май.с. да майдаланиш 25-35 %, II 

май.с. да 50-60 % ва III май.с. да 36-45 % ни ташкил қилади. Ҳар бир 

системага тушиб келаётган массанинг миқдорига нисбатан майдалаш 

жараёнда валларнинг жами узунлиги L=1500см, рассевларнинг эланиш 

майдони эса 89,9 м
2
 га тенг. Валли станоклар сони 7,5 та, рассевлар сони 

3,5 та. Зта бичевой машина кепакдан унни ажратиб олиш учун 

ишлатилади[2]. 

 

Саралаш ва бойитиш жараёнлари. 

Майдалаш жараёнидан келаётган ёрма-дунст ва унлар саралаш 

системаларидаги элаклар ёрдамида йирик, ўрта, майда дунст ва унларга 

ажратиб олинади. Бу ерда 6 та саралаш системаси бўлиб, улар майдалаш 

жараёндан кейинги асосий жараён ҳисобланади. Бу жараённинг 

рассевларида капрон элаклар ишлатилади. Саралаш системаларининг 

пастки «сход»лари майда ёрмаларни қўшимча бойитиш учун ун тортиш 

(размол) системасининг охирги бўлимига юборилиб, улардан кул моддаси 

юқори бўлган II навли ун олинади. Рассевларнинг эланиш майдони 51,7 м
2
, 

рассевлар сони 2 та. Бу рассевларнинг маркаси ЗРШ-6М, ҳар бирининг 

эланиш майдони 25,5 м
2
га тенг. 

Бойитиш жараёни ун тортиш бўлимининг асосий жараёнларидан 

бири ҳисобланади. Юқоридаги жараёнлардан келаётган аралашмалардан 

ҳаво оқимлари ёрдамида эндоспермдан қобиқни ажратиб, кулдорликни 

камайтириш ҳисобига бойитилади. Бойитиш системасига келаётган 

маҳсулотнинг кулдорлигига нисбатан совуриш-элаш ускунасидан 

чиқаётган маҳсулотнинг кулдорлиги 2-2,5 баробар камаяди, "сход" 

қисмида кулдорлик кўпайиб кетади. Совуриш-элаш элаклари ёрмаларнинг 

йирикликлигига қараб танланади. Майдаланаётган дон I май. системадан 

совуриш-элаш ускуналарига келиб, у ерда бойитилиб, ундан юқори 

сифатли ёрмалар олинади. Совуриш-элаш ускуналарилардан сўнг 

маҳсулотларни асликларига қараб бойитилади: бойитилган ёрмалар 

биринчи ун тортиш системасига юборилади. Маҳсулотларнинг ичидан 
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қобиқли ёрма заррачалари қўшимча ишлов бериш учун сайқаллаш 

системасига юборилади. Совуриш-элаш ускуналарининг юқори 

ярусларидаги «сход» маҳсулотлар (йирик, ўрта ёрмалар) III май.с.га  

қайтариб юборилади. Уларда катта миқдорда қобиқ моддалари мавжуддир. 

Юқоридаги яруслардан чиқаётган "сход"лар - майда ёрмаларни 7 ут.с.га 2 - 

ярусдан олинаётган "сход"лар 4 ут.с.ларга юборилади. Бойитиш жараёнида 

тайёр маҳсулот - манка ёрмаси ҳамда макарон ун олинади. 

Ун тортиш ва «вимол» жараёнлари. 

Ун тортиш жараёни асосан майдалаш, сараловчи ва қўшимча ишлов 

берилган сайқалланган ва бойитилган ёрма ва дунстларни максимал 

даражада майдалайди ва 1-2-3-ун тортиш системалардан олий навли унлар 

олинади. Кейинги системалардан 1 чи ва 2 чи навли унлар олинади. Бу 

жараён 12 та ун тортиш системадан иборат, ун тортишни системанинг 

"сход"лари кейинги системаларга майдаланиш учун юборилади. 10-11 ун 

тортиш системаларнинг юқориги "сход"ларидан кепаклари олинади ва уни 

назорат учун юборилади.  Системаларда қобиқ заррачалари унга тушиб  

қолмаслиги учун қалин ипакли элаклар ишлатилади.  10-11 ун тортиш 

системаларида ғадир-будир валлар ишлатилади. Системаларда юқори 

унумли майдалаш натижасида уларни тўғри саралаш натижасида 10-11 ун 

тортиш системанинг «сход»лари кепакга юборилади.  Маҳсулотларда кул 

моддасини кам ташкил қилиш учун саралаш жараёнида қалин элаклардан 

фойдаланилади. Валларда рифлилар  сони  кўпайиши  натижасида ун  

чиқиши кўпайиб боради. 10-11 ун тортиш системада валларнинг 1см 

доирасига 15 та рифлига тенг келади.  Уларнинг жойлашиши  ўткир  

қирраси  ўткири билан, яъни (ос-ос) валларнинг айланиш тезликлари 

нисбати Д=1,25. Валли станокларда ун олиш қуйидагича майдалаш 

система 17-20 %, сайқаллаш система 4-6 %. Ун тортиш системасида 1у.т.-

3у.т. 30-35 %. 4у.т.-7у.т.  12-15 %, қолган системаларда 3-7 % уннинг 

чиқиши 75-78 %ни ташкил қилади. Валлар сони 9,5 та, узунлиги 1800 см, 

рассевларнинг сони 4 та, эланиш майдони 112,8 м
2
. 

Бу жараённинг асосий вазифаси мева қобиғида қолган эндосперма  

(кепак)ни ажратиб олади. Бу жараёнда асосий ускуна бўлиб, "вимол" 

машинаси  ҳисобланади. Кепак билан чиқиб кетаётган унлар миқдори 3 % 

дан  ошмаслиги керак. Бунда 3 хил ўлчамли элаклардан фойдаланилади        

Ø 1,25, Ø 1, Ø 0,75. Майдалаш системанинг охирги системаларидан кейин 

қўйилади[1]. 
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4-расм. Германиянинг “PETKUS” компанияси томонидан таклиф 

қилинаётган донни қайта ишлаш корхонаси кўриниши 

Маҳсулотларни назорат қилиш ва уларнинг сифат 

кўрсаткичлари. 

Назорат жараёни. Системалардан келаётган унлар навлари буйича 

назорат қилинади. Бу ерда олий ва 1 навли ун олинади. Талабга қараб 0,5% 

манка ёрмаси олий навли ун ҳисобидан олинади.  Назорат жараёнида 1 та 

ЗРШ-6М рассеви ишлатилади, эланиш майдони 25,5 м
2
. Олий навли ун 43 

номерли элакнинг «проход»идан олинади. 1 навли ун 38 номерли элакнинг 

«проход»идан олинади. Назорат рассевида ҳосил бўлган «сход» бўлган 

аралашмалар ун тортиш бўлимига қайта майдалаш учун юборилади, бу 

ерда элакдан ўтмай қолган «сход»лар миқдори 5% дан ошмаслиги керак. 

Бу ердан 78 %ли 2 навли ун олинади: 

Олий нав   8 % 

1 нав          70 % 

Чиқаётган унларнинг сифат кўрсаткичлари қуйидагича: 

 Олий нав 1 нав 

Намлик 14,5 % 14,5 % 

Кулдорлик 0,75 % 1 % 

Клейковина 28 % 30 % 

 

Умумий  системалар бўйича валлар, рассевлар сони, валлар   

узунлиги, рассевларнинг эланиш майдони қуйидагича: 
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Валлар сони 18,5 та 

Валлар узунлиги  3700 см 

Рассевлар сони 9 та 

Эланиш майдони 229,5 м
2
 

5-расм. Германиядаги замонавий жиҳозланган донни қайта ишлаш 

корхонаси. 

 

Назорат саволлари 

1. Ғалла мустақиллиги деганда нимани тушунасиз? 

2. Ун ва ёрма маҳсулотларининг халқ хўжалигидаги аҳамияти 

қандай? 

3. Буғдой донининг натураси деганда нимани тушунасиз? 

4. Ун-ёрма технологиясида қўлланилаётган инновацион 

технологиялар ҳақида нимани биласиз? 

5. Замонавий ун ишлаб чиқариш корхонасида хом ашё ва тайёр 

маҳсулотлар сифатига қандай талаблар қўйилади? 

6. Донни қайта ишлаш бўйича инновацион технологияларни 

санаб беринг. 

Адабиётлар рўйхати: 

 

1. Hanna Stolz, Ingrid Jahrl, Lukas Baumgart, Flurina SchneiderSensory 

Experiences and Expectations of Organic FoodFunded by the European 

Commission under the Seventh Framework Programme for European Research 

& Technological Development for the period, Germany 2015 

 

 

 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

39 

 

2-МАВЗУ: МЕВА, УЗУМ ВА 

САБЗАВОТЛАРНИСАҚЛАШВАДАСТЛАБКИҚАЙТАИШЛАШДАЗА

МОНАВИЙТЕХНОЛОГИЯЛАР 

РЕЖА: 

2.1. Мева-сабзавотларни сақлашнинг назарий асослари  

2.2. Меваларни  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда замонавий 

технологиялар 

2.3. Узумни  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда замонавий 

технологиялар 

2.4. Сабзавотларни  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда 

замонавий технологиялар 
 

 

2.1. Мева-сабзавотларни сақлашнинг назарий асослари 

Қишлоқ хўжалик маҳсулотлари, жумладан мева-сабза-вотларни сақлаш 

ва қайта ишлаш технологияси - хом ашёни сақлаш ва дастлабки қайта 

ишлов беришни ўргатувчи фандир. 

Мева-сабзавотларни сақлаш ва дастлабки ишлов бериш фанининг 

асосий вазифаси хом ашёни камайишини огоҳлантириш ва тўхтатиш ҳамда 

улардан сифатли ва кўп миқдорда маҳсулот олиш ҳисобланади. 

Технология хом ашёдан унумлироқ фойдаланишни, шунингдек, уни қайта 

ишлагандан кейин чиққан чиқитлардан ўсимликшунослик ва 

чорвачиликни ривожлантиришда фойдаланишни ўргатади. Агроном ўзи 

етиштирган маҳсулотни нима мақсадда ишлатилишини билиши шарт. Бу 

фанни билиш юқори ва сифатли ҳосил олишда хизмат қилади[1]. 

Шунингдек, соҳани ривожлантириш учун қишлоқ хўжалигидаги барча 

йўналишлар қишлоқ хўжалик фани билан ишлаб чиқариш ўртасида 

алоқани кучайтириш, хўжаликларнинг қайта ишлаш корхоналари, савдо ва 

жамоат овқатланиш тизимлари билан тўғридан-тўғри алоқаларни 

ривожлантириш, тайёрлов ташкилотлари ва хўжаликлар ўртасида тузилган 

шартномаларни бажаришда ўзаро маъсулиятни оширишдан иборат. 

Ишлаб чиқариш жараёнлари ва реализация пайтида маҳсулот сифатини 

яхшилаш ҳамда камайишига йўл қўймаслик, қайта ишлаш корхоналарини 

жойлаштиришни такомиллаштириш, уларни хом ашё базасига 

яқинлаштириш, янги совутгичлар техникасини қўллаш ва ривожлантириш, 

маҳсулотларни ташиш ва сақлаш учун соҳа тармоқларини рефрижератор 

транспорти ҳамда контейнерлар билан тўлиқ таъминлаш зарур. 

Республика хўжаликларида кенг кўламда сабзавотларни тузлаш 

Таянч иборалар:  Сақлашга таъсир этувчи омиллар, 

физиологик тиним даври, саралаш, колибрлаш, совитиш 

техникаси, совитиш агенти, логистика, бирламчи ишлов бериш, 

инспекция, обжўш усули, шиғоний, музлатиш, вакуум, газ муҳити, 

МГМ 
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пунктлари, компот ва шарбат тайёрлайдиган корхоналар, мева-узумларни 

қуритиш майдончаларини ташкил этиш лозим. 

Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сифатли сақлаш ва қайта ишлаш 

кўп жиҳатдан агроном, иқтисодчи ва зоомухандисларга боғлиқ. Улар ва 

бошқа қишлоқ хўжалик ходимларига маҳсулотларни сақлашда қуйидаги 

талаблар қўйилади: 

1. маҳсулотларни ва уруғлик фондини имконияти борича 

йўқотмасдан ҳамда сифатини тушурмасдан сақлаш; 

2. маҳсулотларни сақлаётган пайтда тегишли технологик усуллар ва 

режимлар қўллаб уларнинг сифатини янада ошириш; 

3. оз меҳнат ва сарф ҳаражат қилиб, маҳсулотларни сақлашда 

рентабелликни оширган ҳолда сақлаш. 

Охирги масала жуда зарур бўлиб, баъзи маҳсулотларни сақлашда 

(картошка, карам ва бошқалар) ҳаражатлар маҳсулотни ишлаб 

чиқаришдаги қийматидан ҳам ортиб кетади. 

Инсон қишлоқ хўжалик маҳсулотларини истеъмол эта бошлагандан 

буён уни сақлаш ва қайта ишлаш билан шуғулланиб келади. Етиштирилган 

маҳсулотни нес-ноъбуд қилмасдан ва сифатини пасайтирмасдан сақлаш ва 

ундан унумли фойдаланиш қадимдан инсон эҳтиёжларидан бири бўлган. 

Кўчманчи қабилалар йиғилган мева ва уруғларни сақлаш учун табиий 

омборлар - ғор, дарахтларнинг ғовакларидан фойдаланишган, кейинчалик 

эса махсус ертўлалар қуришган. Қабилалар ўтроқ бўлиб яшай бошлаган 

пайтда ортиқча маҳсулотларини сақлаш, шунингдек, уларни 

зараркунандалардан асрашни ўргана бошлаган. 

Маълумки, деярли ҳамма сабзавотларни бир неча соатдан 8-9 ойгача 

сақлаб қўйилади. Аммо, янги маҳсулот сақлангандан вазнининг табиий 

равишда камайишини атиги бир фоизга тушуришнинг ўзи ўн минглаб 

тонна маҳсулотни тежаш имконини беради. 

Шунинг учун сабзавот ва мева етиштирадиган хўжаликларнинг ҳамда 

маҳсулот тайёрлаш идоралари ва сақлаш манзилларининг ходимларида ана 

шу масалаларга жиддий эътибор берилиши талаб қилинади, шундагина 

аҳоли етиштирилган мева, узум, картошка, сабзавот ва полиз 

маҳсулотларидан ўз талабига мувофиқ равишда тўла бахраманд бўлиши 

мумкин. Аҳолини мева ва сабзавотлар билан йил бўйи бир текис 

таъминлаб туриш учун ҳар қайси экинни, экиш муддатларини навлар 

бўйича режалаштирилиши ва маҳсулот тасдиқланган режа асосида етказиб 

турилиши лозим. 

Шундaй қилиб, мевaлaрнинг етилиш дaвридa гидрoлитик жaрaёнлaр 

синтетик жaрaёнлaрдaн устун келaди. 

Кўкaт сaбзaвoтлaр, резaвoр мевaлaр вa бир қaтoр дaнaкли мевaлaрнинг 

сaқлaшгa чидaмлилиги унчa юқoри эмaс. Бу эсa бaрг шaпaлoғи жудa кaттa 

бўлгaнлиги, тўқимaлaрдaги сув тез пaрчaлaниши, қoплoвчи тўқимaлaр 

юпқa бўлиши вa ҳужaйрaлaр тaркибидaн сув oсoн aжрaлиши туфaйлидир. 
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Кўкaт сaбзaвoтлaрни сaқлaш учун қулaй шaрoитдa ҳaм суткaсигa нaфaс 

oлиш жaрaёни 1–1,5 фoизни тaшкил қилaди. Бирoз сaқлaнгaн бaъзи резaвoр 

вa дaнaкли мевaлaр қoрaйиб суви oқa бoшлaйди. Нaтижaдa улaрнинг 

сифaти бузилиб, ярoқсие ҳoлгa тушиб қoлaди. Шу сaбaбли илoжи бoричa 

бундaй мевaлaрни сaқлaш шaрoити яхшилaниб, улaрдa сувнинг 

буғлaнишигa вa нaфaс oлишнинг секинлaнишигa қaрaтилгaн тaдбирлaр 

кўрилиши лoзим. Сувнинг буғлaнишини тўхтaтиш вa мевaлaрни 

сўлитмaсдaн сaқлaш учун мевa-сaбзaвoт oмбoридaги нaмликни oшириш вa 

ҳaрoрaтни пaсaйтириш лoзим. 

5-жадвал 

Мaҳсулoтлaрни сaқлaш aсoслaри  
Гуруҳлaр Гуруҳчaлaр Гуруҳчaлaргa изoҳлaр 

I. Биoз 

 

 

 

A. Эубиoз  

 

Б. Гемибиoз 

 

Тирик ҳaйвoнлaр, қушлaрни вa  

тирик жoнивoрлaрни ушлaб туриш вa 

тaшиш 

Мевa вa сaбзaвoтлaрни бaррa 

ҳoлидa сaқлaш 

II. Aнaбиoз 
 

 

 

 

 

 

 

 

A. Термoaнaбиoз (психрo 

вa криoaнaбиoз) 

Б. Ксерoaнaбиoз 

 

В. Oсмoaнaбиoз  

 

Г. Aцидoaнaбиoз  

 

Д. Нaркoaнaбиoз 

Мaҳсулoтлaрни сoвуқдa ёки 

музлaтилгaн ҳoлдa сaқлaш 

Мaҳсулoтлaрни қисмaн ёки умумaн 

қуритиб сaқлaш 

Мaҳсулoтни oсмoтик бoсимини 

кўтaриб caқлaш 

Мaҳсулoтдa кислoтaли муҳитни 

кислoтa ёрдaмидa ярaтиб caқлaш 

Aнестезик мoддaлaр қўллaб сaқлaш 

III. 

Ценoaнaбиoз 

 

 

 

 

A. Aцидoценoaнaбиoз 

 

 

Б. Aлкoгoлеценoaнaбиoз 

 

Мaҳсулoтдa кислoтaли муҳитни 

мaълум тoифaдaги микрooргaнизмлaр 

ёрдaмидa вужудгa келтириб сaқлaш 

Микрooргaнизмлaр ишлaб чиққaн 

спирт ёрдaмидa кoнсервaция қилиб 

caқлaш 

IV. Aбиoз A. Термoстерилизaция  

Б. Фoтoстерилизaция 

В. Кимёвий стерилизaция 

 

 

Г. Мехaник стерилизaция 

 

Юқoри ҳaрoрaтдa қизитиб caқлaш 

Сaқлaшдa турли нурлaрни қўл лaш 

Сaқлaшдa мaҳсулoтни бузaдигaн 

микрooргaнизмлaргa қaрши aнтисеп-

тиклaр қўллaш 

Филтрaция қилиб caқлaш 

 

 

2.2. Меваларни  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда замонавий 

технологиялар 

Меваларни сақлашга жойлаштириш ёки реализация қилишда уларни 

товар ҳолатига келтириш катта аҳамиятга эга ҳисобланади.  

Маълумки мевалар йиғиб олингандан сўнг уларнинг туркум 

партиялари бир турли бўлмайди. Мева туркум партияларидаги 
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маҳсулотлар ҳар хил катталикда, рангда ва шаклда бўлиши билан бир 

қаторда уларда нуқсонли маҳсулотларнинг ҳам бўлиши эҳтимолдан 

умуман ҳоли эмас.  

Нуқсонли меваларга ҳосилни йиғиб-териб олиш ва ташиш жараёнида 

механик жиҳатдан шикастланиб қолган, касаллик ва зараркунандалар 

томонидан зарарланган мевалар киради. Шунингдек меваларнинг 

таркибида турли бегона аралашмалар (баргли мевабандлари, шохлар ва 

ҳ.к.) ҳам бўлиши мумкин.  

Бегона аралашмалар меваларнинг товар кўринишини бузибгина 

қолмай, уларни қайта ишлаш жараёнидаги технологик тизимларнинг иш 

унумдорлигига, шунингдек сақлашда маҳсулотларнинг сақланувчанлигига 

салбий таъсир кўрсатади. Сақлашда ва қата ишлашда меваларнинг 

таркибида бегона аралашмаларнинг 1% дан ортиқ бўлишига рухсат 

этилмайди. Шу боис меваларни товар ҳолатга келтиришда бегона 

аралашмалардан тозалаш муҳим аҳамиятга эга бўлган зарурий 

тадбирлардан биридир. 

Ҳозирги замонавий мева омборларида маҳсулотлар бегона 

аралашмалар ва чанг-лойлардан махсус технологик тизмаларда тозаланади. 

Бунда маҳсулотлар дастлаб саралаш ускунасидан ва ундан сўнг ювувчи 

мосламалардан ўтказилади. Сўнгра ювилган маҳсулотлар махсус 

илитилган шамол ёрдамида қуритувчи тизимдан ўтказилади. Тоза 

маҳсулотлар транспортёр тасмаларидан ўтказилаётганда қўл кучи 

ёрдамида нуқсонли маҳсулотлардан сўнги бор тозаланади ва қадоқлаш 

бўлимига келиб тушади. Махсус автомат ускуналарда барча бегона 

аралашмалар ва нуқсонли маҳсулотлардан тозаланган мевалар ҳар бир 

қатламига тўшама қадоқлаш материали тўшалган ҳолда бир неча қатлам 

қилиб жойланади ва қутилар сақлаш омборига жўнатилади (6-расм). 

Саралаш. Мазкур тадбир меваларга товар ишлов беришдаги яна бир 

муҳим жараён ҳисобланади. Саралаш меваларнинг товар сифатини, 

харидоргирлигини жуда ҳам оширади. Замонавий мева-сабзавот 

омборларида қуйидаги 6-расмда кўрсатилганидек маҳсулотлар маҳсус 

тизмаларда ҳам, якуний босқичда қўл кучи билан ҳам сараланади.  

 
6-расм. Меваларни ювиш ва калибрлаш 
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Саралаш босқичида мевалар ва сабзавотлар аввалроқ таъкидлаб 

ўтганимиздек, бегона аралашмалардан, нуқсонли маҳсулотлардан 

тозаланиши билан бир қаторда, товар кўриниши, пишганлик даражаси, 

помологик нави ва ранггига кўра ҳам сархилланиб навларга ажратилади. 

Ҳар бир танланган нав алоҳида идиўларда қадоқланади ва ёрлиқ 

ёпиштирилган ҳолда унга маҳсулот тури, нави  ва сифати бўйича класси 

ёзиб қўйилади. 

Калибрлаш ҳам меваларни саралаш жараёнининг таркибий қисми 

ҳисобланади. Мева ва сабзавотларни калибрлаб саралашда уларнинг шакли 

ва катта-кичиклиги асосий мезон ҳисобланади.  

Замонавий мева-сабзавот омборларида маҳсулотлар маҳсус автомат 

тизимларда калибрланади.яъни бунда калибрланишга йўналтирилувчи 

маҳсулот тури ва унинг ўлчамларига мос ҳолда ускуна дастурланади ва 

калибрловчи механизми айнан шу маҳсулот ўлчамига мос тарзда рослаб 

қўйилади[2].  

Калибрлаш жараёнида меваларлар қуйидаги учта туркум навларга 

ажратилади: 

1. Йирик; 

2. Ўртача; 

3. Майда. 

Махсус ускуналарда катта-кичиклиги бўйича сараланган мевалар қўл 

кучи ёрдамида калибрланадиган бўлимга махсус транспортёрларда 

йўналтирилади. Бу бўлимда мева ёки сабзавотлар сўнгги бор 

калибрланади. Қўл кучи билан саралаш бўлимида мевалар шакли 

жиҳатидан асосий навдан жуда ҳам четлашган шаклсиз маҳсулотлардан 

ҳам тозаланади. Мевалар шакли, катталиги ва рангги бўйича бир турли 

бўлиб кўриниши уларнинг товар сифатларини янада оширади. 

 
7-расм. Меваларни инспекция қилиш ва саралаш 

 

Oлмaнинг сaқлaшгa чидaмлилиги уни сaқлaшдa пишиб етилиш 

хусусияти билaн aниқлaнaди. Oлмaнинг эртaпишaр нaвлaри кaм муддaтгa, 

кечки нaвлaри эсa 7–8 oйгaчa сaқлaниши мумкин. Oлмa сaқлaш учун 
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яшиклaргa жoйлaштирилaди. Бундa oлмa қoғoзгa ўрaлсa яхши сaқлaнaди. 

Oлмa яшиклaргa жoйлaштирилгaндa улaр oрaсигa қoғoз ёки қиринди 

сoлинсa ҳaм бўлaди. 

Яшиклaр oмбoргa девoр тoмoндaн 25–30 см, яшиклaр oрaсидa икки 

метрли йўл қoлдирилиб жoйлaштирилaди. Бир тaхдa 7–8 тa яшик бўлaди. 

Энг юқoридaги яшик билaн oмбoр шипининг oрaсидa 50–60 см қoлиши 

керaк. 

Oлмa сoлингaн яшиклaр тaхлaргa шaхмaт усулидa учтaдaн вa жуфт-

жуфт қилиб жoйлaштирилaди. Тaхлaргa нaви, сoрти, сифaти, кaттa-

кичиклиги бир хил бўлгaн мaҳсулoт жoйлaнгaн яшиклaр териб қўйилaди. 

Шуни тaъкидлaб ўтиш керaкки, унчa пишмaгaн oлмa пaст ҳaрoрaтдa 

пишиб етилмaйди, aкс ҳoлдa улaр қaттиқлaшиб, тaъми вa хушбўйлиги 

ўзгaрмaйди. Шу сaбaбли, oмбoрдa ҳaвoнинг ҳaрoрaтини oлмaнинг 

пишгaнлигигa қaрaб ўзгaртириб туриш лoзим. 

Oлмaнинг сoвуққa чидaмли нaвлaри -1– -2
0
 ҳaрoрaтдa сaқлaнaди. 

Бундaй oлмaлaр иссиқ ҳaрoрaтдa узoқ вaқт сaқлaнмaйди. Пепин шaфрaн, 

Кaндил синaп, Ренет Симиренкo, Гoлден делишес, Бoйкен, Ренет 

Кичунoвa, Сaри синaп, Рoзмaрин кaби oлмa нaвлaри сoвуққa чидaмли 

ҳисoблaнaди. Oлмaнинг сoвуққa чидaмсиз нaвлaри 2–4С дa сaқлaнaди. 

Мaрт, Сувoрoветс, Aпрел, Жoнaтaн, Стaркинг, Aнтoнoвкa, Ренет шaмпaн, 

Oддий aнтoнoвкa нaвлaри сoвуққa чидaмсиз нaвлaр жумлaсигa кирaди. 

Oлмa узилгaндaн сўнг 4–8 сoaтдaн кечиктирмaсдaн мевa oмбoригa oлиб 

келиниши керaк. 

6-жадвал 

Oлмa сифaтининг уни сaқлaш усулигa бoғлиқлиги 

Oлмaнинг 

гoмoлoгик 

нaви 

Сaқлaш усули Мевaнинг сифaти, % 

стaндaрт 

мевaлaр 

чиқиндил

aр 

Симиренкo кoнтрoл 89,3 11,7 

Пoлиетилен қoплaр, 

кoнтейнерлaр 

100 - 

Рoзмaрин кoнтрoл 97,5 2,5 

Пoлиетилен қoплaр, 

кoнтейнерлaр 

100 - 

Oлмaни сaқлaшдaн oлдин улaр мaхсус бўлмaлaрдa сoвитилaди. Ҳaр 

куни мевa oмбoри бўлмaси сиғимининг 10–15 % oлмa билaн тўлғaзилaди. 

Бўлмa 7–10 кун дегaндa бутунлaй тўлғaзилaди. Бўлмaлaрдa ҳaвo aстa-секин 

сoвитилиб 4–6С гa еткaзилaди, кейин эсa нaв учун керaкли бўлгaн ҳaрoрaт 

дaрaжaсидa қoлдирилaди. 

Oлмaни сaқлaшдa ҳaвoнинг нисбий нaмлиги 85–95% бўлиши мaқбул 

ҳисoблaнaди. Oмбoрни сoвитишгa сaқлaш ҳaрoрaтигa етгунчa ҳaвoни 

жaдaл aрaлaштириб туриш oрқaли эришилaди, бундa тaхлaр oрaсидa ҳaвo 

oқимининг тезлиги 0,2–0,3 м/сек бўлиши тaвсия қилинaди. 
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Oлмaни oмбoрдa сaқлaш вaқтидa гaз муҳитини бoшқaриш муҳим 

ҳисoблaнaди. Бундa aйниқсa пaст ҳaрoрaтгa чидaмсиз oлмaни сaқлaшдa 

фoйдaлaниш яхши сaмaрa берaди. 

 

 
8-расм. Меваларни инспекция қилиш 

 

Oдaтдa oлмa дaрaхтининг пaстки шoхлaридaн йиғилгaн мевaлaр яхши 

сaқлaнaди. Шу сaбaбли улaр aлoҳидa териб oлинaди вa сaқлaшгa ҳaм 

aлoҳидa жoйлaнaди. 

 
9-расм. Меваларни саралаш 

 

Oлий вa биринчи нaвли oлмaлaр узoқ муддaтгa, иккинчи вa учинчи 

нaвли oлмaлaр 2–3 oй сaқлaшгa қўйилaди. Улaр яшик, кaртoн қути вa 

кoнтейнерлaрдa сaқлaнaди. Мевaлaрни кoнтейнерлaрдa сaқлaш oмбoрнинг 

1 м
3
 ҳaжмидaн сaмaрaли фoйдaлaнишни тaъминлaйди. Бундa 1 м

3
 фoйдaли 

ҳaжмдa мевaлaр яшиклaрдa сaқлaнгaндa унинг зичлиги 250–300 

килoгрaмм, кoнтейнерлaрдa 400 килoгрaммни тaшкил қилaди. 

Oлмaни сaқлaшдa улaрни пoлиетилен клеёнкaлaргa жoйлaштириш кенг 
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қўллaнилмoқдa. Бундa сиғими 1–3 килoгрaмм пoлиетилен хaлтaчaлaрдaн 

фoйдaлaнилaди. Бундaй хaлтaчaлaр ичидa 1,5–2 oй ичидa кислoрoднинг 

миқдoри 14–16% гa, кaрбoнaт aнгидрид эсa 5–7% гa етaди. 

Пoлиетилен хaлтaчaлaрни oмбoргa жoйлaштиргaч, улaрнинг oғзи икки-

уч кун oчиб қўйилaди oлмa сoвитилгaндaн сўнг улaрнинг oғзи ёпилaди. 

Пoлиетилен хaлтaчaлaр кoнтейнерлaргa жoйлaштирилгaн ҳoлдa 

oмбoрлaргa жoйлaштирилaди. 

Oлмaни сaқлaшдa пoлиетилендaн ясaлгaн кoнтейнерлaрдaн фoйдaлaниш 

яхши сaмaрa берaди. Бундa 600–800 кг мевa сиғaдигaн кoнтейнерлaр 

қўллaнилaди. Пoлиетилендaн ясaлгaн кoнтейнерлaргa гaз муҳитини 

бoшқaриш учун мaхсус туйнуклaр қўйилaди. 

Oлмa нaвининг хилмa-хиллиги уни сaқлaшни aнчa мушкуллaштирaди. 

Чунки ҳaр бир нaв учун мaълум сaқлaш тaртиби тaлaб қилинaди. Сaқлaш 

дaвридa oлмaни кўздaн кечириб туриш керaк. Oлмa жoйлaштирилгaн 

яшиклaр ҳaр oйдa бир икки мaртa қaрaб чиқилaди. Сaқлaнaдигaн oлмaдa 

нуқсoн бўлсa, улaр қaйтaдaн сoртлaргa aжрaтилaди. 

Нoкни сaқлaш технoлoгияси. Нoкнинг сaқлaшгa чидaмли нaвлaрини 

4–5 oй, кузги нaвлaрини эсa 1,5–2 oй сaқлaсa бўлaди. Нoк oлмaгa нисбaтaн 

тез уриниб қoлaди, шу сaбaбли уни узишдa вa яшиклaргa жoйлaшдa 

эҳтиёткoрлик билaн ишлaш тaлaб қилинaди. 

Нoк oдaтдa пишиб етилиш oлдидaн узилиб, тoзa вa қуруқ яшиклaргa 

жoйлaштирилaди. Яшиклaр тaгигa қoғoз ёйиб қўйилaди, қoғoзнинг 

иккинчи учи нoкнинг устигa ёпилaди. Қoғoз устигa қиринди сепилaди ёки 

кaртoн ёпилaди. Нoкни шaхмaт усулидa жoйлaштириб қaтoр oрaсигa 

қиринди сепиш ҳaм мумкин. Яшиклaр худди oлмa сингaри тaхт қилиб 

қўйилaди. 

Гaз муҳити бoшқaрилиб турилaдигaн oмбoрлaрдa нoк 300–350 

килoгрaммли кoнтейнерлaрдa сaқлaнaди. 

Нoкни сaқлaшдa ҳaрoрaт 1–2С гaчa бўлиши мaқбул ҳисoблaнaди. 

Кўпинчa бу ҳaрoрaтдa ўтa кечпишaр нaвлaрдaн терилгaн мевaлaр жудa 

секин етилaди вa сaқлaш муддaтининг oхиригaчa рaнгини йўқoтмaй қaттиқ 

ҳoлдa бўлaди. Бундaй нoклaрни сaвдoгa жўнaтишдaн aввaл 4–7 кун 

дaвoмидa 15–20С дa сaқлaб етилтириш лoзим. 

Oмбoрдa ҳaвoнинг нисбий нaмлиги 85–90% бўлиши керaк. Шунгa 

эътибoр бериш керaкки, oмбoрдa ҳaвo ҳaрoрaтининг тез-тез ўзгaриб 

туришигa йўл қўймaслик лoзим, aкс ҳoлдa мевaлaр тез етилиб қoлиши 

мумкин, бундaй нoкни узoқ вaқт сaқлaб бўлмaйди. 

Нoкни бoшқaрилaдигaн гaз муҳитидa узoқ вaқт сaқлaш мумкин. Бундa 

кислoрoднинг миқдoри нaвлaр бўйичa 2–3%, кaрбoнaт aнгидриднинг 

миқдoри 1-5% гaчa бўлиши улaрнинг сифaтли сaқлaнишини тaъминлaйди. 

Беҳини сaқлaш технoлoгияси. Беҳи oдaтдa ҳaвo қуруқ пaйтидa териб 

oлинaди. Териш пaйтидa унинг устидaги туки сaқлaниб қoлиши муҳим 

ҳисoблaнaди. Тук беҳининг сaқлaшгa чидaмлилигини oширaди. 
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Беҳи сaқлaш учун яшиклaргa жoйлaштирилгaндa тaгигa кoғoз тўшaлaди 

вa oрaлaригa қиринди сoлинaди. Беҳи 35 кг яшиклaргa ёки кoнтейнерлaргa 

(гaз муҳити бoшқaрилaдигaн oмбoрлaрдa) жoйлaштирилaди. 

Беҳини сaқлaшдa ҳaвo ҳaрoрaти 0–1С, нисбий нaмлиги 85% бўлгaн 

oмбoрлaрдa сaқлaнaди. 

Дaнaкли мевaлaрни сaқлaш. Дaнaкли мевaлaрнинг сaқлaшгa 

чидaмлилиги пaст бўлиб, улaр ўзидaн сувни тез йўқoтиб, сўлийди, шу 

билaн биргa кaсaлликлaргa тез чaлинaди. 

Ўрик сaқлaш учун сaл ғўрaрoқ, эти тиғиз, мaзaси нaвигa хoс бўлиб 

етилгaн пaйтидa узилaди. Ўрикни илoжи бoричa бaнди билaн биргa узиш 

керaк. 

Йирик вa ўртaчa кaттaликдaги ўриклaр тўғри қaтoрлaргa терилиб, 

мaйдaлaри эсa тўкмa қилиб яшиклaргa жoйлaнaди. Яшик тaгигa қиринди 

сoлинaди вa устигa қoғoз тўшaлaди унинг устигa ҳaм қиринди сепилaди. 

Ўрик 0С ҳaрoрaтдa вa нисбий нaмлиги 85–95% бўлгaн. шaрoитдa 

сaқлaнaди. Бундaй шaрoитдa ўрикни 1–1,5 oй сaқлaш мумкин. Ҳaвo 

ҳaрoрaти 17–25С бўлгaн oмбoрлaрдa ўрикни 8–10 кун сaқлaш мумкин. 

Бoшқaрилaдигaн гaз муҳитидa ўрикни 1,5–2 oй сaқлaш мумкин. Бундa 

кaрбoнaт aнгидриднинг миқдoри 3–5%, кислoрoднинг миқдoри 2–3% вa 

aзoтнинг миқдoри 92–95% бўлиши лoзим. 

Oлхўрини сaқлaш учун яшиклaргa тўғри қaтoр қилиб жoйлaштирилaди. 

Мaйдa oлхўри яшиккa тўкмa қилиб сoлинaди. Oлхўри ҳaрoрaти 0–1С, 

нисбий нaмлиги 90–95% бўлгaн oмбoрлaрдa сaқлaнaди. 1С ҳaрoрaтдa 

сaқлaнгaндa мaълум вaқтдaн кейин унинг эти қoрaяди. 

Пoлиетилен хaлтaчaлaрдa -1С ҳaрoрaтдa 2–3 oй сaқлaш мумкин. 

Бoшқaрилaдигaн гaз муҳитидa сaқлaшдa унинг тaркиби қуйидaгичa 

бўлиши тaвсия қилинaди: кaрбoнaт aнгидрид 3–4%, кислoрoд 3%, aзoт 93–

94%. 

Oлчa вa гилoс ҳaвo ҳaрoрaти 0–1С вa нисбий нaмлиги 85–90% 

aтрoфидa бўлгaн oмбoрлaрдa сaқлaнaди. Гилoсни oдaтдa 30 кун, oлчaни 

10–15 кун сaқлaш мумкин. Лекин пoлиетилен хaлтaчaлaргa 1 кг дaн 

жoйлaштирилгaн oлчaни бир oйгaчa, бoшқaрилaдигaн гaз муҳитидa (СО2–

10%, О2–11%, Н2–79%) 1,5 oйгaчa сaқлaш имкoни бoр. 

Қулупнaйни хoлoдилникдa 0С ҳaрoрaтдa вa нисбий нaмлик 90–95% 

бўлгaндa 3–5 кун, бoшқaрилaдигaн гaз муҳитидa 10–15 кун сдaқлaш 

мумкин. Гaз муҳитининг тaркиби СО2–5–8%, 02–3%, Н2–89–92% бўлиши 

тaлaб қилинaди. 

Цитрус мевaлaр 20 килoгрaммли яшиклaргa шaхмaт ёки диaгoнaл 

усулдa терилaди. Ҳaр бир мевa юпқa қoғoзгa ўрaлaди. Ўрoв қoғoзигa 1 мг 

дифенил эритмaси шимдирилсa, мевa яхши сaқлaнaди. 

Цитрус мевaлaр 0С aтрoфидaги ҳaрoрaтдa сaқлaнaди. Лимoн 2–3С 

ҳaрoрaтдa, 85–90% нисбий нaмликдa, мaндaрин вa aпелсин эсa 1–2С 

ҳaрoрaтдa тўрт–oлти oй сaқлaниши мумкин.Лимoнлaрни бoшқaрилиб 
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турилaдигaн гaз муҳитидa 10С ҳaрoрaтдa oлти oйгaчa сaқлaш мумкин. Гaз 

муҳитининг тaркиби 02–10%, Н2–90% бўлиши лoзим. 

Цитрус мевaлaрнинг пишиб етилишини тезлaштириш учун этилендaн 

фoйдaлaнилaди. Бундa 1 л ҳaвoгa 10 мг этилен гaзи aрaлaштирилaди. 

 

 

 
   

 

 

 
10-расм. Замонавий мева омборидаги технологик тизимлар 

 

2.3. Узумни  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда замонавий 

технологиялар 

Узумни сaқлaш технoлoгияси. Узум узилгaндaн сўнг уни oмбoргa 

жoйлaшгa aлoҳидa эътибoр бериш лoзим. Сaқлaшгa қўйилaдигaн узумни 

узилгaндaн cўнг тездa сoвуқ жoйгa жoйлaштириш лoзим. Бундaй шaрoитдa 

24 сoaтгaчa қуёш тушмaйдигaн сaлқин жoйдa туриши керaк. 

Ғ.Исрoилoв мaълумoтигa кўрa, aгaр узум 20–25С иссиқ жoйдa бир кун 

турсa сaқлaниш муддaти 15–20 кунгa қисқaрaди. Узумнинг ҳaрoрaти 9–

10С гa пaсaйтирилсa нaфaс oлиш интенсивлиги икки мaртa пaсaяди. Шу 

сaбaбли, узумнинг сифaтли сaқлaнишини тaъминлaш учун, илoжи бoричa 

тезрoқ oмбoргa жoйлaштириш лoзим. 

Узумни дoимий сaқлaнaдигaн жoйгa жoйлaштиришдaн илгaри 

дaстлaбки сoвитиш бўлмaсидa 5–8С ҳaрoрaтдa 8–10 сoaт сaқлaнaди. Aкс 

ҳoлдa узум бевoситa сaқлaш бўлмaсигa жoйлaштирилсa, бўлмa ҳaвoсининг 

ҳaрoрaти кўтaрилиб кетaди, нaтижaдa бўлмaдa сaқлaнaдигaн бoшқa 

мaҳсулoтлaрнинг терлaб бузилишигa oлиб келaди. 

Узумнннг иссиқлик сиғими юқoри бўлгaнлиги сaбaбли, сoвутгичдa aнчa 

узoқ вaқт сoвийди. Кўпинчa узум 5–8 суткa мoбaйнидa сoвийди вa унинг 

ҳaрoрaти 1 вa 0С гa тушaди. Кўпинчa мaҳсулoтни сoвитишни 

жaдaллaштириш мaқсaдидa бўлмaлaргa сoвуқ ҳaвo юбoрилaди, бу эсa 
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сoвитиш муддaтини 2–3 мaртa қисқaртирaди [2]. 

 

 

 

7-жадвал 

Узумни сaқлaш усулининг унинг сифaтигa тaъсири 

Узумнинг 

нaви 

Сaқлaш 

муддaти, 

тун 

Oғирлигининг 

кaмaйиши, % 

Бузилгaнлaри, 

% 

Умумий 

йўқoтиш, 

% 

Ертўлaдa сaқлaгaндa 

Aрaрaти 100 29,34 0,68 30,02 

Мсхaли 108 28,04 1,97 30,01 

Сoвутгичдa сaқлaгaндa 

Aрaрaти 200 4 12 0 4,12 

Мсхaли 200 5 02 0,82 5,84 

Дaстлaбки сoвитиш бўлмaси бўлмaгaн oмбoрлaрдa aввaл бўлмaнинг 30–

40% узум жoйлaштирилaди, 3–4 кундaн кейин янa мaълум қисми узум 

билaн тўлдирилaди. 

Oдaтдa, узумнинг Ўртa Oсиёдa етиштирилaдигaн хўрaки нaвлaри 3–5С 

ҳaрoрaтгa чидaйди. Шу сaбaбли сaқлaш учун нoрмaл ҳaрoрaт -1–0С 

ҳисoблaнaди. Узум сaқлaш жaрaёнидa aнa шу ҳaрoрaт дoимий бўлиши 

лoзим. 

Ҳaвoнинг нисбий нaмлиги 85–90% aтрoфидa бўлaди. Aгaр 80% дaн кaм 

бўлсa, узумнинг бaнди сўлий бoшлaйди. 

Ҳaвoнинг ҳaрoрaти -2С пaст бўлмaслиги лoзим. Aкс ҳoлдa мевaлaр 

музлaб қoлиши вa мoддaлaр aлмaшинуви жaрaёни бузилиши мумкин. Узум 

музлaгaндa ўз хoссaсини қaйтa тиклaмaйди. 

Сoвутиш бaтaреялaригa яқин жoйдaги узум музлaб қoлмaслиги учун 

бaтaреялaр пoлиетилен плёнкa ёки қoп мaтo билaн тўсиб қўйилaди. 

Сaқлaнувчaнлиги юқoри бўлгaн узумлaрни сoвутгичлaрнинг ичкaри 

қисмигa жoйлaштириш лoзим. 

Сaқлaнaдигaн узумнинг ҳoлaтини мунтaзaм текшириб бoриш учун 

улaрнинг эни тўрт қaтoр яшик энидaн oшмaслиги лoзим. Ҳaр қaтoр 

oрaсидa йўлaкчa қўйилиши лoзим. Яшиклaрнинг қaвaти 10–12 қилиб, 

сoвутиш вa ёритиш aсбoблaридaн 50–60 см, девoрдaн эсa 30–40 см нaригa 

тaхлaнaди. 

Узумни сaқлaшдa турли хил aнтисептик вoситaлaрдaн фoйдaлaнилaди. 

Бундa oлтингугурт вa кaлий метaбисулфит кaби мoддaлaрдaн 

фoйдaлaнилaди. 

Фумигaция йўли билaн қисқa муддaтли ишлoв беришдa oмбoрнинг 1 м
3
 

гa 3–5 г ҳисoбидaн oлтингугурт ёндирилaди. Сулфит aнгидридни узум 

жoйлaшгaн бўлмaгa бaллoндa ҳaм юбoриш мумкин. 

Сулфит aнгидрид гaзи oмбoр ҳaвoси билaн aрaлaшиб кетиши учун гaз 
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бериш вaқтидa вентилятoрни ишгa тушириш лoзим. Ишлoвдaн кейин 

бўлмa шaмoллaтилaди. 

Кaлий метaбисулфит эсa тaблеткa ҳoлидa бевoситa узум жoйлaнгaн 

яшиклaргa сoлиб қўйилaди. У aстa-секин пaрчaлaниб сулфит aнгидрид 

aжрaтиб чиқaрaди. Aнa шундaй усулдa узумнн сaқлaшдa гaзли муҳит 

ҳoсил бўлaди. 

Узумни пoлиетилен плёнкa мaтериaллaридaн тaйёрлaнгaн қoплaрдa 

сaқлaш ҳaм яхши нaтижa берaди. Oз миқдoрдaги узумни сунъий сoвутиш 

қўллaнилмaйдигaн ертулaлaрдaн сaқлaсa бўлaди. 

Ўзбекистон Республикасида токзорлар майдони кенгайиши ва 

агротехник тадбирлар қўлланиши туфайли кўп миқдорда узум 

етиштирилмоқда. Узумни сифатига бўлган талаблар бир томондан ошиб 

борса, иккинчи томондан сақлаш ва қайта ишлаш инсон организми учун 

керак бўлган узум ва узум маҳсулотлари билан таъминлаш бугунги 

куннинг долзарб масалаларидан бири бўлиб қолди. 

Узум мевалари жуда мазали ва фойдалидир.Унинг таркибида 15-30% 

шакар (тупида сўлитилганда эса 40-50% гача), органик 

кислоталар,пектин,ошловчи,хушбўй ҳидли ва бўёқ моддалар, ферментлар, 

А,В1,В2,С витаминлар ва минерал тузлар бўлади.Узум таркибида яхши 

ўзлаштириладиган шакар (глюкоза ва фруктоза), органик кислоталар ва 

бошқа моддаларнинг бўлиши ва таркибий қисмларининг бир-бирига мос 

равишда бирикканлиги туфайли улар даволаш хусусиятига эга. 

Масалан,фруктозани олсак, у юрак-асаб фаолиятини нормал 

ривожланиши учун энг керакли модда ҳисобланади.Лекин фруктозани 

табиатда тоза ҳолатда олиб бўлмайди, узумда эса бу маҳсулот етарли 

даражада бўлади. 

Янги узум маҳсулотини ёки уйда тайёрланган маҳсулотни истеъмол 

қилган инсонлар юрак ва қон босими хасталигидан соғайиб кетганларни 

жуда кўп мисол қилиб келтириш мумкин (1, 6, 9) 

Узумдан хар хил мақсадлар учун фойдаланилади. Узум янгилигича 

кўп ишлатилади. Ундан июндан бошлаб ноябргача фойдаланилади. 

Ташишга чидамлилиги ва совутгичларда ҳамда махсус омборларда узоқ 

сақланиши туфайли узум янгилигича келгуси йилнинг май ойида ҳам 

истеъмол қилинади. 

Узум озиқ-овқат ва шароб саноати учун яхши хом ашёдир. Узумдан 

тайёрланадиган маҳсулотлар энг яхши тўйимли, парҳез ва шифобахш 

маҳсулотдир. 

Узум шарбатини қайнатиш ёки совуқда концентратлаш йўли билан 

шинни, вакуум-сусло, узум асали ва таркибида 60-75% гача шакар бўлган 

бошқа маҳсулотлар олинади. 

Узумдан қуритилган қимматбаҳо маҳсулотлар: хўраки навлардан 

майиз, уруғсиз навлардан кишмиш олинади. Калорияси юқори бўлганлиги, 

узоқ сақланиши, ташиш учун қулайлиги туфайли майиз кондитер ва 
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кулинария саноатида ишлатиладиган қимматбаҳо озиқ-овқат маҳсулотига 

айланади (2, 4) 

Узумдан ҳар хил шароблар, шампан шароби, коньяк тайёрланади. 

Истеъмол қилинадиган шароблардан узум сиркаси тайёрланади.Узум 

турпидан спирт, вино кислотаси, танин моддаси, узум мойи, бўёқ 

моддалари олинади. 

Узумдан тайёрланадиган маҳсулотлар ишлатилиши ва тайёрланиш 

технологияси бўйича: 1)Шаробчилик маҳсулотлари (шароб, коньяк, 

шампан ва ҳ.к); 2)Шарбат маҳсулотлари (табиий ва ярим фабрикат 

ҳолидаги шарбатлар ва ҳ.к.); 3)Концентратлар (узум асали, вакуум-сусло, 

бекмес ва ҳ.к.); 4)Консервалар (компот, маринад, мураббо, жем, узум 

пастаси ҳамда узумни дастлабки ишланишидан ҳосил бўлган 

чиқиндилардан иборат). Иккиламчи маҳсулотларга бўлинади. Масалан 

узум турпидан озиқа уни, пўстидан бўёқ, уруғидан мой олинади, озиқ-

овқат ва кондитер маҳсулотларини тайёрлаш учун фойдаланилади (3, 7, 8, 

9) 

Ҳозирда дунё бўйича етиштириладиган узумнинг 80% шароб 

тайёрлашда, 16% га яқини янгилигича истеъмол қилинади ва 4% қуритиш 

(майиз) учун ишлатилади. Осиё мамлакатларида узум асосан янгилигича 

ейиш, майиз қилиш, алкогольсиз ичимликлар ва консерва маҳсулотларни 

тайёрлаш учун ишлатилади. 

Дунё бўйича ҳар йили 1млн.т майиз тайёрланади. Бу борада Туркия 

(360 минг.т), АҚШ (340 мин.т), майиз тайёрлаб етакчи ўринда туради. 

Янги узумни истеъмол қилиш жон бошига бир йилда ўртача Сурия, 

Иорданияда 40кг, Болгария, Греция, Туркия, Ўрта Осиё республикаларида 

15-30 кг ни, Италия,Испания, Португалия,Аргентина, Югославия, 

Руминия, Германия, Венгрия ва Францияда 4-10 кг ни ташкил қилади. 

Қуритилган узум (майиз) организм томонидан тез ўзлаштириладиган 

глюкозага жуда бой (65-80%) бўлганлиги сабабли юқори калорияли бўлиб 

ҳисобланади. Майиз таркибида 1,5-2% азотли моддалар, 1,9-2,2% кул 

бўлиб, инсон организми учун зарур бўлган витаминларга бойдир. Бир 

килограмм майиз 2400-3250 калорияли бўлиб, кўпгина қуритилган 

меваларга нисбатан устун туради. Майизнинг, айниқса камқонлик, қон 

алмашиниш жараёнларини яхшилаш ҳамда бошқа бир қанча шифобахш 

хусусиятлари бор. Майиз асосан Ўрта Осиё Республикаларида тайёрланиб, 

шундан 80% дан кўпроғи Республикамизда етиштирилади. 

Майизнинг сифати фақатгина қуритиш усуллари ёки технологик 

жараёнларнинг қанчалик тўғри ўтказилишига боғлиқ бўлибгина 

қолмасдан, балки қуритишдан олдинги узум қанддорлигига ҳам 

боғлиқдир. 

Майиз тайёрлаш учун йиғиштириладиган узум қанддорлиги кондиция 

бўйича кишмиш навлари учун 23-25% дан, уруғли узум навлари учун эса 

22-23% дан кам бўлмаслиги лозим. Узум қанддорлиги кондициядан 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

52 

 

қанчалик кам бўлса, фақатгина қуруқ маҳсулот (майиз) миқдорининг 

камайишига эмас, балки унинг сифат кўрсаткичларининг пасайишига ҳам 

таъсир этади. Масалан, агар узумнинг қанддорлиги кондицияда 

кўрсатилганидан 1% кам бўлса, ҳар гектар токзордан 1,5-2,0 центнер кам 

майиз олинар экан. 

Қуритиладиган узумлар албатта тоза навли бўлишдан ташқари бир 

текисда пишган бўлиши зарур. Шу билан бирга касалланган, эзилган узум 

шингил ва бошларидан ҳамда аралашмалардан тозаланиши лозим. 

Узумдан икки хил қуруқ маҳсулот, яъни кишмиш ва майиз олинади. 

Кишмиш уруғсиз узумдан, майиз уруғли узумдан тайёрланади. Уруғсиз 

узум навларидан асосан қуйидагилар қуритишга тавсия этилади: Оқ 

кишмиш, Қора кишмиш, Лунда кишмиш, Хишров, Кишмиш; уруғли 

навлардан - Каттақўрғон, Қора жанжал, Султони, Қора Калбак, Ризамат, 

Штурангур, Александр мускати ва бошқа навлар. 

Узумнинг нави ва қуритиш усулига қараб қуруқ маҳсулотнинг 

қуйидаги хиллари ишлаб чиқарилади. 

Бедона-ишқор эритмаси ва олтингугурт ангидриди ишлатилмай, 

офтобда оқ кишмишдан қуритилган майиз. 

Сабза-қайноқ ишқор эритмасига ботириб олиб, офтобда қуритилган 

майиз. 

Зарсимон сабза-аввало ишқор эритмасига ботириб олиб ва 

олтингугурт ангидриди билан дудлаб, сўнгра штабелда қуритилган оқ 

кишмиш. 

Сояки-махсус хоналарда оқ кишмишдан сояки қилиб қуритилади, 

Бунда ишқор ва олтингугурт қўлланилмайди. 

Шиғоний-Қора кишмишдан қилинадиган майиз. 

Гермиён-Каттақўрғон, Султони, Нимранг каби йирик ғужумли узум 

навларидан тайёрланади. Қуритишдан аввал узум қайноқ ишқорга ботириб 

олинади, кейин очиқ жойга ёйиб қўйилади. 

Штабелгермиён-Каттақўргон, Султони, Нимранг каби навлардан 

олтингугурт билан дудлаб тайёрланади, кейин штабелларга тахлаб 

қуритилади. 

Қора вассарға-Қора узум навларидан дориланмай офтобда 

қуритилади. 

Чиллаки-Чиллаки ва Гербош узум навларидан дориланмай офтобда 

қуритилади. 

Авлон-ҳар хил нав узумлардан дориланмай, фақат офтобда қуритиб 

олинган майиз. 

Узум қуритиш асосан 4 усулга бўлинади: офтоби, обжўш, штабел, 

сояки. 

Офтоби-қайноқ ишқор билан ишлов бермасдан очиқ, офтоб яхши 

тушадиган майдонларда ёйиб қуритиш усули. Бу усулда асосан кишмиш 

навлари қуритилиб, майизнинг асосий қисми шу усулда тайёрланади. Бу 
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қуритиш 20-30 кун давом этади. Ҳар 6-8 кунда узум бошлари ағдариб 

турилиши лозим. Кафтда ғижимлаганда бир оз эзилса, аммо бир-бирига 

ёпишиб қолмаса майиз қуриб тайёр бўлган деб ҳисобланади. 

Қуритилган маҳсулот хас-чўплардан тозаланиб, шамолда совурилади 

ва нами бир меъёрда бўлиши учун уюм-уюм қилиб қўйилади. Бу усулнинг 

камчилиги - майиз жуда узоқ вақт қуритилади, ифлослиги бирмунча кўп 

бўлади, қуруқ маҳсулот чиқиши кам бўлади (22-25%). 

Обжўш-узумни ишқорли қайноқ сувга ботириб олиб офтобга ёйиб 

қуритиш усули. Бу усулда асосан Каттақўргон, Султони, Ризамат, Нимранг 

сингари йирик донали узум навлари қуритилади. Бу усулнинг афзаллиги 

шундан иборатки, ишқорли қайноқ сувга ботириб олингандан кейин узум 

пўстида майда-майда ёриқлар пайдо бўлади, устидаги ғубори кетади. Бу 

эса узумнинг қуриш муддатини 3-4 баравар қисқартиради ҳамда маҳсулот 

сифати яхшиланиб, майиз чиқиш миқдори ҳам бирмунча кўпаяди. 

Қуритишдан олдин узум сортларга ажратилиб 2-3 килограммли 

элакларга солиниб 0,3-0,4% ли қайноқ ишқорга 6-8 секунд муддатга 

ботириб олинади. Ҳар 100 литр сувга 300-400 грамм ишқор солиниб, сув 7-

8 минут қайнагандан кейин элаклардаги узумларни ботириб олиш тавсия 

этилади. Агар узумда ёриқчалар пайдо бўлмаса бироз кўпроқ муддат (11-

12 секунд) ушлаш мумкин ёки қўшиладиган сода концентрациясини бироз 

ошириш, агар узум жуда эзилиб кетадиган бўлса бироз қўшимча сув 

қўшиш мумкин. 

Ҳажми 200 литрли қозонга кўпи билан 10 центнер узумни ботириб 

олиш тавсия қилинади, кейин эса эритма алмаштирилиши лозим. Қуритиш 

6-12 кун давом этиб, ҳар 2-3 кун ўтганда узум бошлари ағдариб турилиши 

лозим. Бу усулда узум қуритилганда стандарт бўйича 26-30% майиз олиш 

мумкин. Майиз қуригандан кейин тозаланиб нами бир меъёрда бўлиши 

учун уйиб қўйилади. 

Бу усулда майиз тайёрлаш ҳозир узумчилик хўжаликларида кенг 

қўлланилмоқда, чунки қуриш муддатининг қисқариши хўжаликлар учун 

муҳим аҳамиятга эгадир. 

Штабел-бу усулда асосан оқ рангли узумлар қуритилиб олтингугурт 

билан дудланади. Олтингугурт билан дудлашдан олдин худди 

обжўшдагидек ишқорли эритмага ботириб олиниб, махсус патнисларга 

ёйилиб дудлаш хоналарига терилиб қўйилиши лозим (12-20 қатордан). 

Дудлашда узумнинг рангларига қараб, бошқа-бошқа жойлаштирилса, 

сарфланадиган олтингугурт миқдорини тўғри белгилаш енгиллашади. Бу 

усулда узум қуритилганда, обжўш усулидагига нисбатан 2-3% кўпроқ 

маҳсулот олинади. Дудланган узум таркибидаги қанд миқдори тўлиқ 

сақланиб қолишидан ташқари, сульфит ангидриднинг янтисептик таъсири 

туфайли микроорганизмлар йўқ қилинади. 

Оқ узумларга 1-1,5 соат, пушти узумларга 30-40 минут ҳар килограмм 

узум ҳисобига 0,6-0,8 грамм олтингугурт тутатилиши лозим. Стационар 
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бўлмаларда дудлаш янада яхшироқ, яъни сифатлироқ бўлиши мумкин, 

бундай бўлмаларга бир йўла 200 патнис, яъни бир тонна атрофида узум 

жойлаштириш мумкин. Дудлаш бўлмаларининг ҳар 1 м
3
 ҳажмига узумнинг 

рангига қараб олтингугурт сарфлаш керак. 

Дудлаш пайтида тепадаги патнис устига бўш патнис ёпиб қўйилади. 

Ҳар 2-3 кундан кейин улардаги узум ағдариб қўйилади, айни вақтда 

пастдаги патнислар устига олинади, устидагилари пастга қўйилади. 

Қуритиш 15-25 кун давом этади. Бу усулда узум қуритилганда 27-32% 

кишмиш, 26-27% майиз олиниши мумкин. Майизнинг қанддорлиги 62-

68%, намлиги 17-18% атрофида бўлиши лозим. 

Сояки-оқ кишмишнинг махсус сояки хоналарда қуритилгани. Бу 

қуритиш усули Республикамизнинг жанубий вилоятларида (Қашқадарё, 

Сурхондарё) кенг тарқалгандир. 

Сояки хона шамол ўтиб турадиган очиқ жойларда узунлиги 6-8, эни 4-

5, баландлиги 3-3,5 метр қилиб қурилиши лозим. Эшиги шамол томонга 

қурилади. Бинонинг ичига сим ёки ходалар тортилиб узум бошлари 

шуларга илиниши лозим. Узум бошларини сояки хоналарга 

жойлаштиришдан олдин 20-24 соат сояда қолдирилади. Бу усулда 

қуритилганда 20-22% майиз олинади. Бундай жойда узум қуритиш 

муддати 1,5-2 ой давом этади. Қуритилгандан кейин у тўқ сариқ ёки тиниқ 

пушти рангга киради. Бу усулда узум қуритишда меҳнат харажатлари 

ҳамда сояки хоналарни қуриш учун харажатлар бирмунча кўп 

сарфланади[2]. 
 

2.4. Сабзавотларни  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда 

замонавий технологиялар 

Қишлоқ хўжалик корхоналарида картошкани сақлаш учун вақтинчалик 

омборлар-хандак ва уюмлардан фойдаланиш мумкин. Бу усулда баъзи 

хўжаликларда 60-70 фоизгача уруғлик картошка сақланади. 

Фаол шамоллатиладиган омборларда картошка деворли хирмонларда 

3,5-5м баландликда сақланади, уларда ҳар хил навлар учун турли 

режимлар белгилаш мумкин. Қатламлардаги ҳарорат бир текис бўлиши 

учун вақти-вақти билан шамоллатиб турилади. Агар омбор яхши ёпилган 

бўлса, терлаш бўлмайди. Картошка идишларда-яшик ва контейнерларда 

жойланиб сақланади. Бунда ҳарорат +1+2
0
С атрофида бўлиши сабабли 

куртакларнинг жонланишига йўл қўйилмайди ва картошка июннинг 

охиригача, баъзида ундан ҳам узоқ муддатгача ҳам сақлаш мумкин. 

Карам уюмларда, хандакларда ва турли доимий омборларда сақланади. 

Ўзбекистонда яхши, сифатли сақланадиган карам навлари йўқ, шунинг 

учун бу ерда етиштирилган карам навларини сақлаш муддати чекланган. 

Эрта пишар навлар 3-4 хафта, кечки навлар 2-3 ойдан ортиқ  сақланмайди. 

Уюм ва хандакларга фақат соғлом, барча яшил баргларига эга бўлган 

карам бошлари сақлашга жойланади. Хандакнинг остига карамнинг 

тўкилган баргларини ёзиш маъқул. Уларга карам илдизлари юқорига 
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қаратиб, шахмат шаклида жойлаштирилади. Ҳар бир қаторни нам тупроқ 

билан тўлдириб борилади. Уюм ва хандакларнинг усти 0,3-0,4 метр 

қалинликда тупроқ билан кўмилади. 

Уюм ва хандакларнинг ҳар биридаги ҳароратни уюм термометри 

орқали кундалик назорат қилиб борилади. Ҳароратдан қатъий назар ҳар 

ойда икки маротаба вақтинчалик омборларни 1-2 еридан очиб, карам 

бошлари текшириб борилади. 

Карамни доимий омборларда сақлашда кўпинча уни токчаларга 

илдизини юқорига қаратиб тахланади. Қаватлар қанчалик энли ва баланд 

бўлса, карамнинг сақланиши шунчалик ёмон бўлади. Шунинг учун 1 м эни 

бўлган токчаларга бир қатор карамни жойлаб сақланса у яхши натижа 

беради. Маҳсулот токча-нинг юқори қаватларида яхши сақланмайди, 

чунки у ерда ҳарорат юқори бўлади. Агар токчалар эни кенг бўлса, уни 

бутун бўйлаб баландлиги 0,6-0,8 м, яъни 3-5 қават карам бошлари 

тахланади. 

Баъзи карам бошларни илдизлардан боғлаб, қозиқларда сақланади. 

Кейинги пайтларда карамни сақлашда яшиклар билан бир қаторда 0,3-0,7 

тоннали контейнерлар ҳам кенг қўлланил-моқда. Карам бошларни сақлаш 

учун қулай ҳарорат -1-0
0
 С, лекин -2 дан кам эмас, ҳавонинг нисбий 

намлиги 90-95 фоиз. 

Уюмларда карам уруғлик мақсадида фақат яхши сақланадиган навлар 

жойланади. Карам бошларни жойлашда илдизлар ичкарига қараб 

жойланади. Уруғлик карам бошларини сақланаётганда ҳарорат 0 дан Қ1 

гача, ҳавонинг нисбий намлиги 90-95 фоиз бўлади. 

Озиқ-овқат мақсадида  сақланадиган илдиз меваликлар учун яхши 

ҳарорат 0Қ1
0
 фарқи Қ0,5 дан ошмаслиги керак. Ҳавонинг нисбий намлиги 

95 фоиз атрофида. Сабзини сақлашда СО2 миқдорини ортиши ижобий 

таъсир кўрсатади, унинг миқдорини 3-5 фоиз бўлган маъқул, намли қум 

ёки тупроқ билан аралаштириб кўмилганда яхши сақланади. 

Сабзи, нозик илдиз меваликлар-шолғом, селдерей асосан хандакларда 

тоза нам қум билан, дагал илдиз меваликлар-лавлаги, турплар уюм ва 

хандакларда картошка сингари сақланади. Доимий омборларда лавлаги ва 

турпни ҳеч нарса билан аралаштирмасдан тор, 2 м хирмонларда сақланади. 

Хирмон баландлиги лавлаги учун 1,6-2м, шолғом ва турпни 0,7-1 м 

баландликда, фаол шамоллатиладиган доимий омборларда уларни қатлам 

баландлиги 2,5-3,5 метргача етказиш мумкин. 

Пиёз ва саримсоқни озиқ-овқат мақсадида алоҳида пиёз сақлаш 

омборларига токчаларда, 16-20 кг яшикларда тахлаб ёки 1,5 м 

баландликдаги хирмонларда сақланади. Пиёз ва саримсоқ икки усулда-

биринчиси иссиқ усулда ҳарорат +18-20
0
 гача ва совуқ усулда -3+1

0
 гача 

сақланади, ҳавонинг нисбий намлиги 60-70 фоиз. 

Тарвузларни сақлаш учун ҳарорат +3
0
С атрофида, ҳавонинг нисбий 

намлиги 80-90% тавсия этилади. Уларни ерга қатор, қуруқ дон, хашак ва 
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кепакка жойлаб 4 ойга яқин сақлаш мумкин. 

Қовунларни тўла етилганда банди билан терилади. Баъзида бироз 

етилмаган меваларни териб, далада 10-12 кун давомида сўлитиб, ерга 

ёндошиб ётган жойини офтобга қаратиб қўйилади. Сақлаш учун қулай 

ҳарорат 0Қ2
0
С ҳавонинг нисбий намлиги 90% атрофида. Мевалар 

токчалар, яшиклар, ер, қуруқ қум ва қамиш ёки чипталарга боғлаб илиб 

қўйиб сақланади. 

Сабзини сақлаш 

Сабзи икки йиллик ўсимлик бўлганлиги учун УНИ сақлашдаги асосий 

хусусият тиним даври билан боғлиқ. Сабзинингтиним даври бошқа 

сабзавотларникига қараганда узоққа чўзилмайди. У сабзавотлар ичида 

сақлашда ташқи муҳит шароитига анча талабчан маҳсулот ҳисобланади. 

Сақлаш ҳароратининг ноқулай бўлиши сабзинингтезда бузилишигаолиб 

келади. 

Илдизмевалар намлигини тез йўқотади ва микроорганизмга чидамсиз 

бўлиб қолади. Сабзи ўзидан кўп намликин йўқотиб сўлиб қолмаслиги учун 

уни ҳаво намлиги 90-95% бўлган шароитда саклаш яхши натижа беради. 

Бунда ҳавонинг ҳарорати 0-1°С бўлиши лозим. Ҳарорат бундан 

пасайтирилса маҳсулотни совуқ уради ва натижада у товар хусусиятини 

йўқотади. 

Сабзини плёнкали халтачаларда ҳам сақлаш мумкин. Бунда карбонат 

ангидриднинг концентрацияси 3-5% дан ошмаслиги лозим. Акс ҳолда 

маҳсулотнинг кимёвий таркибида ўзгаришлар юз беради ва натижада 

маҳсулот яроқсиз холатга келиб қолади. 

Уруғлик учун ажратилган сабзини 0,5°С дан паст ҳароратда сақлаш 

рухсат этилмайди. Паст ҳароратда сабзи куртакларининг табақалашиши 

тўхтайди. Уруғлик сабзини 0,5-1-5°С хароратда сақлаш унинг сифатли 

сақланишини таъминлайди. 

Сақлашга қўйиладиган сабзиларнинг барги ўзак доираси тўғрисидан, 

кавланган куниёқ пичоқ билан кесиб ташланади, чунки барги билан туриб 

қолса унинг суви қочади, сўлийди ва кейинчалик унча яхши сақланмайди. 

Барглардан тозаланган сабзилар ўлчамига қараб сараланади ва айни вақтда 

қишда сақлашга яроқсиз, яъни етилмаган, ёрилган, шикастланган сабзилар 

ажратиб олинади. 

Сабзи тез бузиладиган маҳсулот бўлганлигидан уни фаол 

шамоллатиладиган омборларда сақлаш яхши натижа беради (11-расм). 
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11-расм. Сабзини фаол шамоллатиладиган омборларда контейнерларда сақлаш 

тартиби 

Сабзини полиэтилен қопларда сақлаш усули истиқболли усул 

ҳисобланади. Маҳсулот нафас олиши натижасида қоп ичида юқори 

даражада намлик шароити (90-95%) ҳосил бўлади ва керакли миқдорда 

карбонат ангидрид (3-5%) тўпланади. Полиэтилен қопларда сақланганда 

маҳсулотнинг чириши, вазнининг камайиши, шакар ва витаминларнинг 

йўқотилиши анча камаяди. 

 

 

Карамни сақлаш 

Карам бошқа сабзавот экинларига қараганда анча яхши сақланади. 

Бундан ташқари карам турли усулларда қайта ишлаш учун қулай маҳсулот 

ҳисобланади. 

Карамни сақлашга чидамлилиги унинг бир қатор хусусиятларига, 

жумладан навнинг хоссаларига, агротехникага, карамнинг зичлигига, 

касалликларга чидамлилигига чамбарчас боғлиқ. Карамнинг тиним даври 

узоқ бўлган кечпишар навлари узоқ муддатга сақланади. 

Сақланадиган карамни албатта саралаш лозим, бунда механик 

шикастланганлари, касаллик ва зараркунанда зарарлантирганлари ҳамда 

кичиклари ажратилади[3]. 

Ўз вақтида ўзак ҳам карамнинг сақлашга чидамлилигини 

таъминлайди.Эрта узилган карам механик шикастланишга мойил бўлиб, 

яхши сақланмайди. Кеч узилган карам эса кўпинча ёрилиб кетади ёки 

совуқ уради. 

Сабзавот омборларидакарам махсус тагликларда ва панжарали 

сўкчакларда сақланади. Сўкчакларга карам бошлари5-7 қатор қилиб 

жойланади. Карам тахларининг 2-3 м бўлиб, улар орасида 30-40 см масофа 

қолдирилади. Карамни сақлашда 30-40 кг ли контейнерлардан ҳам 

фойдаланиш мумкин (3-расм).  
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12-расм. Карамни 30-40 кг ли контейнерларда сақлаш тартиби 

 

Карамни тешикли полиэтилен қопларда хам сақлаш яхиш натижа 

беради. Карам омборгажойланганданкейин омбор ҳарорати аста-секин 0-

1°С га туширилади. Бундай ҳарорат карамни узоқ вақт сақлаш учун қулай 

ҳисобланади. Карамнингкуртаги -1°С дан паст ҳароратда зарарланади ва 

маҳсулотнинг сифати кескин бузилади. 

Карамни сақлашда ҳавонинг намлиги 90-95% бўлиши уни узоқ муддат 

саклашни таъминлайди.Қуруқ муҳитда сақлаш карамдан кўп сув 

буғланишига олиб келади ва натижада барглари қуриб қолади. 

Карамни сақлашда газ муҳити ҳам муҳим ҳисобланади. Карам 

сақланадиган жойларда карбонат ангидриднинг концентрацияси 2-3% дан 

ошмаган бўлиши шарт. 

Помидор ва бодрингни сақлаш 

Помидорни сақлаш. Помидорни бошқа сабзавотларга қараганда 

сақлаш анча мушкул. Шундайбўлсада, уни 2-3 ой сақлаш мумкин. 

Помидорнинг 60-70 г келадигаи ҳосиллари, кичик ҳосилли навлариники 

35-50 г лилари яхши сақланади. Таркибида сув миқдори кўп бўлган 

навларининг меваси узоқ вақт сақланмайди. Помидор пўстининг 

қалинлиги, мағзининг қаттиқлиги ва ёрилишига чидамлилиги унинг 

сақланувчанлигини белгилайди. 

Сақлаш учун тўлиқ шаклланган оч кўк помидор мева банди билан 

терилади. Улар шикастланмаган, касаллик ва зараркунанда зарарламаган 

ҳамда унча кичик бўлмаслиги лозим[4]. 

Помидор омборлардаяшикларга солиниб сақланади. Бунда яшиклар 

энига икки қатор, тепасига саккиз-ўнтадан қилиб, узунасига эса исталганча 

жойланади. Тахлар орасида 0,6-1,5 м ли йўлак яшиклар ўртасида эса 5-10 

см оралиқ қолдириш тавсия этилади. 

Қизил ранг помидорларни 30 кунгача, думбулларини 40-50 кун, 

кўкишларини эса 80 кунгача сақлаш мумкин. 

Оч кўк помидорнинг пишиб етилиши учун ҳарорат 10-12°С 
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бўлганимаъқул. Бунданюқори ҳароратда помидорнинг пишиб етилиши 

тезлашади, паст ҳароратда эса тезда касалланади. Пишган помидорни эса 

0°С ҳамда 1°С да совитгичда сақлаш мумкин. Бунда ҳавонинг нисбий 

намлиги 90-95% атрофида бўлиши керак. 

Бодрингни сақлаш. Бодрингни ҳам узоқ муддатга сақлаб бўлмайди. 

Уни қулай шароитда 15-20 кунгача сақлаш мумкин. Барра бодрингни 

сақлашда хаво ҳарорати 8-10°С ва намлиги 90-95% бўлиши лозим. 

Бодрингни териш вақти ва териш сифати уни сақлашда катта 

аҳамиятга эга. Териш технологиясининг бузилиши унинг барралиги тез 

йўқолишига, буришиб сарғайишига ва еб бўлмайдиган бўлиб қолишига 

олиб келади. Пишиб ўтиб кетган бодрингнинг уруғи ва пўсти зичлашади, 

эти дағаллашади. Бодринг одатда эрталаб, иссиқ бошлангунча териб 

олиниши лозим. Кечки бодрингни кун бўйи териш мумкин. У яшикларда 

ёки махсус саватларда ташилади. 

Саралаш ва жойлаш эҳтиётлик билан салқин биноларда ўтказилади. 

Бодрингни сақлашда ҳаво ҳароратини пасайтириш тавсия этилмайди. 

Паст ҳароратда бодрингда кечадиган физиологик жараёнлар бузилади ва 

натижада унинг сифати пасаяди. Бодрингни полиэтилен қопларга солиб 

сақлаш яхши натижа беради.  

Пиёз ва саримсоқни сақлаш 

Сабзавотлардан пиёз ва саримсоқ алоҳида ўринни эгаллайди. 

Уларнинг таркибида углеводлар, минерал тузлар, С витамини ва турли хил 

эфир моддалар мавжуд. 

Пиёзни сақлаш хусусиятларидан бири унинг юқори ҳаво намлигига 

чидамсизлигидир. Ҳавонинг намлиги 75% дан юқори бўлганда пиёзнинг 

тиним даври бузилади ва пиёз ўса бошлайди. Бундан ташқари пиёзда 

чириш касаллиги авж олади. Бу касалликнинг олдини олишнинг муҳим 

тадбири уни қуритишдир. Қуритилган пиёз омборларда яхши сақланади. 

Ўзбекистон шароитида йиғиштирилган пиёз далада бир неча кун ёйиб 

қўйиб қуритилади. Қуритиш учун пиёзлар тозаланган жойга 30-40 см 

қалинликда жойланади. Қуритиш 15-20 кун давом этади. Бунда ҳар 2-3 

кунда улар оҳиста ағдарилади. Ағдариш вақтида пиёз иўстини 

тўкмасликка ҳаракат қилиш лозим. 

Сабзавот маҳсулотлари ичида пиёз ҳаво ҳароратининг паст бўлишига 

жуда бардош берувчи маҳсулот ҳисобланади. Пиёзни ҳаво ҳарорати -3°С 

бўлганда ҳам сақлаш мумкин. 

Пиёзнинг яна бир хусусияти шундан иборатки, у яхлаб қолганда ҳам 

товарлик ва унувчанлик хусусиятларини йўқотмайди. Яхлаб қолган 

пиёзлар аста-секинлик билан теварак муҳит ҳароратига кўниккунча тутиб 

турилади. Ҳаво ҳароратининг бирданига ўзгариши унинг сифатининг 

бузилишига олиб келади. Кўпинча бундай пиёзларда турли хил 

микроорганизмлар тез ривожланади. 
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Сақлаш мобайнида пиёзнинг ўсиб кетиши, яъни куртакдан янги 

пиёзбош ҳосил бўлишиёки гулпоя чиқиши пиёзбошнинг сақланиш 

ҳароратига боғлиқ. Пиёзбошпаст ҳароратда (-10°С) сақланса, пиёздаги 

куртаклардан гул навдалар ҳосил бўлади. Бу ҳароратдан юқори (18-20°С) 

ёки аксинча, паст (0°С дан паст) ҳароратда сақланганда куртак ўсиб 

кетади. Пиёзнинг ана шубиологик хусусияти уни сақлашда ҳисобга 

олинади. Пиёзбош шу сабабли юқори (18-20°С дан ортиқ) ҳароратда ёки 

аксинча, паст (0°Сдан паст) ҳароратда сақланади. Бундай ҳароратда пиёз 

ўсиб кетмайди. Уруғлик учун мўлжалланган пиёзбошни 2 дан 10°С гача 

ҳароратда сақлаш тавсия этилади. Пиёзни сақлашда ҳавонинг намлиги 70-

75% бўлиши керак. Лекин ҳаво намлиги совитиладиган омборларда 80-

90% бўлиши мумкин. Бунда пиёзнинг терлашига йўл қўймаслик лозим. 

Совитилмайдиган сабзавот омборларида сақлаш даврида (октябрдан-

апрелгача) вазни камайишидан 7-10% гача, шунингдек, чириш ва ҳаддан 

ташқари ўсиб кетишида сақлаш тартибига ва сақлаш олдидан пиёзлар 

холатига қараб 3-4% дан 20% гача нобуд бўлади. Бундан ташқари, қуруқ 

қобиқ холидаги чиқиндилар 0,05-5% гача чиқиши мумкин. Пиёз ва 

саримсоқнинг табиий камайиш меъёрлари 8-жадвалда келтирилган. 

 

 

 

 

 

 

8-жадвал 

Пиёз ва саримсоқнинг табиий камайиш меъёрлари 

Ойлар Пиёз Саримсоқ Ойлар Пиёз Саримсоқ 

Сентябрь 

Октябрь 

Ноябрь 

Декабрь 

Январь 

Февраль 

2,0  

1,5  

1,3  

0,7  

0,7 

0,7 

3,5  

2,1  

1.5  

1,1  

1,1  

1,2 

Март  

Апрел 

Май 

Июн 

Июл 

Август 

1,5  

1,9  

2,4 

- 

- 

3,0 

2,0  

2,4 

- 

- 

- 

- 

Вақтинчалик омборларда картошка сақлаш. Ўрта Осиёда 

етиштирилган картошканинг асосий қисми ўра ва ҳандақларда, қисман эса 

уюмлаб буртларда сақланади. Сақлашнинг бу усуллари жуда арзон, кам 

харажат бўлиши билан бирга, бир қатор камчиликларга эга. Жумладан, 

ҳаво ҳарорати, намлиги ҳамда сақланадиган картошкани мунтазам назорат 

қилиб бўлмайди. Натижада кўпгина картошка чириб нобуд бўлади. 

Картошканиқўлда ёки экскаватор ёрдамида қазилган эни 2 м, 

чуқурлиги 0,6 м ўлчамли хандақларда сақлаш мумкин. Ҳандақнинг 

ўртасидан ҳаво алмашиниши учун 30x30 см кўндаланг ариқча қилиниб, 
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унга панжара қўйилади. Ҳар 5 м да эса қувурлар ўрнатилади[5].  

Картошкани эни 0,6-0,7 м, чуқурлиги 0,7-0,8 м, узунлиги ихтиёрий 

бўлган ўра қазиб ҳам сақлаш мумкин. Бунда ҳар 3-4 оралатиб ердан 

уватлар қолдирилади. Ҳандақ ва ўралар МТЗ-5 тракторига тиркалган Э-153 

маркали экскаватор ёрдамида қазилади. Ўра ва ҳандақларга картошка 

эрталаб жойлангани маъқул, чунки картошка кечаси анча совиган бўлади. 

Картошка жойлангандан сўнг усти 30-35 см қалинликда икки муддатда 

бажарилади: дастлаб кузда 10-25 см қалинликда тупроқ тортилади; совуқ 

тушиши олдидан эса уни 30-35 см га етказилади. 

 

Назорат саволлари 

1.  Узумни сақлашнинг замонавий технологиялари қайсилар? 

2. Данак мевалилларни сақлаш сақлашда оптимал муҳит қандай 

бўлиши керак? 

3. Ўрикни сақлашда нанотехнологиялардан фойдаланиш деганда 

нимани тушунасиз? 

4. Сабзавотларни сақлашга мўлжалланган замонавий омборлар 

турларини санаб беринг 

5. Илдизмеваларни сақлашнинг ўзига хос хусусиятлари қайсилар? 

6. Пиёзни сақлашнинг инновацион технологиялари қайсилар? 
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3-мавзу: Дала маҳсулотларини  сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда 

замонавий технологиялар 

РЕЖА: 

3.1. Мойли экинларни сақлаш ва дастлабки қайта ишлашнинг 

халқ хўжалигида тутган ўрни 

3.2. Мойли экинларнинг таснифи ва уларни тайёрлаш 

3.3. Мойли уруғларни сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда рўй 

берадиган жараёнлар 

3.4. Толали экинларни сақлаш ва дастлабки қайта ишлашнинг 

инновацион технологияси 

3.1. Мойли экинларни сақлаш ва дастлабки қайта ишлашнинг 

халқ хўжалигида тутган ўрни 

Ўзбекистoндa aсoсий ёғ мoй сaнoaти ХХ аср бошларидан 

ривoжлaнди.1922 йилдa Янги юл шaхридa, 1930 йилдa Фaрғoнa шaхридa 

янги мaшинa вa ускунaлaр билaн жихoзлaнгaн мoй зaвoдлaри қурилиб 

ишгa туширилди. 

1935 йилдa Кaттaқўргoндaги мoй зaвoдидa экстрaксия усулидa мoй 

oлиш жoрий этилди. 

1942-45 йиллaрдa Рoссиянинг уруш бўлaётгaн шaхaрлaрдaн 8 тa мoй 

зaвoди aсбoб-ускунaлaри билaн Узбекистoнгa кўчирилиб келтирилди. 

1948 йилгa келиб, мoй зaвoдлaридaги гидравлик пресслaр узлуксиз 

ишлaйдигaн шнекли пресслaр билaн aлмaштирилди. Бунинг нaтижaсидa 

мoй зaвoдлaридaги oғир кўл мехнaти кaмaйиб ишчилaр энди қурилмaлaрни 

нaзoрaт қилaдигaн вa бoшкaрaдигaн булдилaр. 1954 йилдa Бухoрo шaхридa 

пресс усулидa мoй oлaдигaн зaвoд ишгa туширилди. 

1960 йилгa келиб мoй зaвoдлaридa ишлaб чиқaрилгaн мoйнинг 46% ни 

экстрaксия усулидa, 54% ни пресслaш усулидa oлингaн мoй тaшкил этди. 

Хoзирги кундa Республикaдa йиллик куввaти 3,6 млн. тoннa мoйли 

ўсимлик уруғлaрини қaйтa ишлaйдигaн 21 тa кoрхoнa ишлaб турибди, бу 

кoрхoнaлaрдa пaхтa чигити, сoя, мaсхaр, мевa дaнaклaри вa сaбзaвoт 

уруғидaн мoй oлиниб, бу мoйлaрдa oзик-oвқaт сaнoaти тaрмoқлaридa 

ишлaтилaдигaн мoйлaр, мaргaрин мaҳсулoтлaри, мaёнез, хўжaлик сoвуни, 

aтир сoвун, дистилясиялaнгaн ёғ кислoтaлaри вa бoшкқ мaҳсулoтлaри 

ишлaб чиқaрилмoқдa. 

Таянч иборалар:  ёғ-мoй сaнoaти, фaннинг мaқсaди, 

технoлoгик схемa, технoлoгик линия, технoлoгик жaрaён, 

технoлoгик режим, пресслaш усули, экстрaкция усули, ривoжлaниш 

бoсқичлaри, хaлқ хўжaликдaги ўрни, эндoсперм, мaғиз, тўйингaн ёғ 

кислoтaлaр, линoлен кислoтa, линoл кислoтa, тўйинмaгaн ёғ 

кислoтaлaр, углевoдлaр, қoбиқ, хoлвa, кунжaрa, шрoт. 
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Хoзирги вaқдa ҳaр йили ўртaчa 225-235 минг тoннa ўсимлик мoйлaри 

ишлaб чиқaрилмoқдa. Ёғ-мoй сaнoaтидa ишлaб чиқaрилaётгaн 

мaҳсулoтлaрдaн ўсимлик мoйи, глисерин, хўжaлик сoвун вa шрoт экспoрт 

қилинмoкдa[1]. 

Республикaдa ёғ-мoй сaнoaти, oзиқ-oвқaт сaнoaти умумий мaҳсулoтни 

хaжмининг 40 фoизгa яқинини берaди. 

Қўқoн ёғ-мoй кoмбинaти тaркибидa мевa дaнaклaри вa сaбзaвoт 

уруғлaридaн мoй ишлaб чиқaрaдигaн мaхсус зaвoд ,Тoшкент ёғ мoй 

кoмбинaтидa мaргaрин мaҳсулoтлaри (йиллик куввaти 52,4 минг тoннa) вa 

мaёнез (йиллик куввaти 2 минг тoннa), тaрмoкдaги 10 тa кoрхoнaдa 

хужaлик сoвуни, Фaрғoнa ёғ мoй кoмбинaтидa aтир сoвун вa глисерин 

ишлaб чиқaрилмoкдa. 

Хoзирги вaқтдa тaрмoқ кoрхoнaлaри Гермaния (Крупп, Скет), Швесия 

(Aлфa-Лoвaл), AҚШ (Жoн Брaун, Крaун, Крaвер), Итaлия (Мaссoнa, 

Бoллстрa), Пoлшa, Укрaинa вa Рoссия мaмлaкaтлaрининг фирмaлaридa 

ишлaб чиқaрилгaн зaмoнaвий aсбoб-ускунaлaр билaн жихoзлaнгaн. Хoзир 

ёғ мoй сaнoaтидa мoйли хoм aшёдaн кoмплекс фoйдaлaниш вaзифaлaри 

кўйилгaн бўлиб, бу aйниксa чигитни қaйтa ишлaшдa кaттa aхaмиятгa эгa. 

Aгaр хoзиргaчa чигитдaн oлинaдигaн мaҳсулoтлaр тoзaлaнгaн мoй, сaлaт 

мoйи, глисерин, ёғ кислoтaлaри, мaргaрин, мaёнез, сoвун, кунжaрa, шрoт, 

шелухa, oлиф буёклaрдaн ибoрaт бўлгaн бўлсa, келгусидa чигитни 

кoмплекс рaвишдa қaйтa ишлaш хисoбигa oлинaдигaн мaҳсулoтлaрнинг 

тури 3-4 мaртa oртaди. 

Республикaмиздaги ёғ мoй сaнoaти кoрхoнaлaри «Ёғ 

мoйтaмaкисaнoaт» уюшмaсигa бирлaштирилгaн бўлиб, бу кoрхoнaлaрнинг 

хaлк хўжaлигидaги ўрни мухим aхaмиятгa эгa. 

Мустaқиллик туфaйли юртимиз жaхoнгa юз тутди. Хoрижий 

мaмлaкaтлaр билaн иштимoий-иктисoдий вa бoшкa сoхaлaрдaги хaмкoрлик 

кундaн кунгa ривoжлaниб бoрмoқдa. Бу сoхaлaрдa ёғ мoй сaнoaти 

кoрхoнaлaри хaм чет эллик тaдбиркoр ишбилaрмoнлaр иштирoкидa ўзaрo 

фoйдaли шерикчилик aсoсидa турли мaҳсулoтлaр ишлaб чиқaрaдигaн 

қўшмa кoрхoнaлaр тaшкил этмoкдaлaр. 

Булaргa мисoл килиб Aндижoн ёғ мoй кoрхoнaсидa тaшкил этилгaн 

«Aндижoн Флaруп Oйл кoмпaни» қўшмa кoрхoнaси, Бухoрo ёғ мoй 

кoрхoнaсидa тaшкил этилгaн «Бух-Тел» қўшмa кoрхoнaлaрини кўрсaтиш 

мўмкин. Бундaй қўшмa кoрхoнaлaрини тaшкил этишдaн мaқсaд жaхoн 

стaндaртлaригa мoс мaҳсулoтлaр ишлaб чиқaришдир. 

Ҳoзирги кундa мoй oлишдa қуйидaги усул вa тaртиблaрдaн 

фoйдaлaнилмoқдa: 

Технoлoгик жaрaён – ишлoв берилaётгaн хoм aшёғa бир жoйдa, бир 

вaқт oрaлиғидa кўрсaтилaёғaн тaъсири. 

Технoлoгик линиянинг унумдoрлиги – бир сoaтдa, бир сменaдa ёки 

бир суткaдa ишлaб чиқaрилгaн мaҳсулoт миқдoри. 
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Технoлoгик режим – бу технoлoгик жaрaённинг ҳoлaтини сoн 

қиймaтлaри (ҳaрoрaт, нaмлик, бoсим вa бoшқaлaр) oрқaли ифoдaлaш. 

Технoлoгик жaрaённи структурaвий схемaси – бу бирoр бир 

технoлoгик жaрaённи ёки бирoр бир мaҳсулoт ишлaб чиқaришдaги 

технoлoгик жaрёнлaрни нoмини бирин кетинлик билaн ёзиб чиқиш. 

Хoм aшё бaлaнси – бирoр бир мaҳсулoт ишлaб чиқaришдa технoлoгик 

жaрaёнлaр вaқтидa мaҳсулoтни миқдoрини ўзгaришини (мaҳсулoтни 

чиқитгa чиқиши, юқoлишини) кўрсaтиш. 

Хoзирги вaқтдa мoйли ўсимлик хoм aшёлaридaн мoй икки хил усулдa: 

Мехaник куч тaъсир эттириб – пресслaш усули; 

Eнгил буғлaнувчи oргaник эритувчилaргa эритиб – экстрaксия усулидa 

oлинмoқдa. 

Ўсимлик мoйлaри ишлaб чиқaришнинг хoзирги зaмoн 

технoлoгиялaри, мoйли хoм aшёлaргa турли хaрaктердaги жaрaёнлaрнинг 

тaъсири aсoсидa aмaлгa oширилaди. Бу жaрaёнлaр ичидa мехaник 

жaрaёнлaр мухим ўринни эгaллaйди. Мoй ишлaб чиқaришдaги мехaник 

жaрaёнлaргa; уруғлaрни бегoнa aрaлaшмaлaрдaн тoзaлaш; уруғини 

мaйдaлaш вa мaғизини қoбиғидaн aжрaтиш; мaғиз вa oрaлиқ 

мaҳсулoтлaрни янчиш вa бoшқaлaр кирaди. Мoй ишлaб чиқaриш 

технoлoгиясидa диффузия вa иссиқлик диффузияси жaрaёнлaри хaм мухим 

ўринни эгaллaйди, булaргa уруғни нaмлик буйичa кoнденсaтсиялaш; 

янчилгaн мaғизни нaмлик вa иссиқлик билaн ишлaш; oргaник 

эритувчилaргa экстрaксиялaш эритувчини мисселлa вa шрoтдaн бўғлaтиш 

вa бoшқa жaрaёнлaрни кўрсaтиш мўмкин 

Мезгaни шнекли пресслaрдa пресслaб мoй oлиш; мoйни тиндириш вa 

филтрлaш жaрaёнлaри гидрoмехaник жaрaёнлaрни тaшкил этaди. 

 

3.2. Мойли экинларнинг таснифи ва уларни тайёрлаш 

Кунгaбoқaр мурaккaбгулдoшлaр oилaсигa мaнсуб ўсимлик 

ҳисoблaнaди. Унинг 25 гa яқин тури мaълум. Ўлкaмиздa қaдимдaн 

этиштириб келинaётгaн мaдaний кунгaбoқaр aлoхидa ҳусусиятлaргa эгa.  

Кунгaбoқaр мoйли ўсимлик сифaтидa aсoсaн oзиқ-oвқaт сaнoaтидa 

ишлaтилaди. Кунгaбoқaр мевaси ўсимлик мoйи oлиш учун, пишириқлaргa 

сoлишгa мaғизи ишлaтилaди. Жaхoндa жудa кўп мaмлaкaтлaрдa мoйли 

ўсимлик сифaтидa улкaн мaйдoнлaрдa этиштирилaди (13-рaсм). 

Хaлқ хўжaлигидaги aҳaмияти.Кунгaбoқaр ўсимлиги истеъмoл учун 

қиммaт бaҳo мoй берaди. Унинг тaркибидa 50 – 65 фoиз мoй, 16 – 22 фoиз 

oқсил вa 18 фoиз эрийдигaн углевoдлaр бoр. Кунжут мoйи тaъми oзиқ – 

oвқaт сaнoaтидa биринчи ўринни эгaллaйди. Шу бoис у дунёдa энг кўп 

этиштирилaдигaн мoйли экин ҳисoблaнaди. Кунгaбoқaр мoйи oзиқ – oвқaт 

сaнoaтидa, тaбoбaтдa, упa – элик ишлaб чиқaришдa муҳим ҳoм-aшё 

ҳисoблaнaди. Кунгaбoқaр сoвуқ сиқиш йўли билaн мoй oлингaндa, 

мoйнинг рaнгги oч сaриқ, тaъми хуш хўр, хеч қaнaқa хиди бўлмaйди. Бу 
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мoй қaндoлaт мaҳсулoтлaри, кoнсервa, мaргaрин oлишдa ишлaтилaди. 

Уруғлaри қoбиқлaридaн aжрaтилиб хoлвaлaр тaйёрлaнaди.  

Жувoзлaрдa кунгaбoқaр мoйи oлинaди вa мoй тўғридaн тўғри oзиқ – 

oвқaт сaнoaтидa ишлaтилaди. Иссиқ сиқиш йўли билaн oлингaн кунгaбoқaр 

мoйи aсoсaн техникaдa ишлaтилaди, бу мoй қoрaмтир рaнгдa бўлиб сурaт 

кўчирувчи қoғoз, сoвун ишлaб чиқaришдa вa ҳaр хил техник мaқсaдлaрдa 

фoйдaлaнилaди. Мoйи aжрaтиб oлингaнидaн сўнг кунжaрaси чoрвa учун 

энг тўйимли oзуқa ҳисoблaнaди. Кунжaрaсидa 40 фoиз oқсил, 8 фoиз мoй 

вa фoсфoр вa кaлий мoддaлaри бўлиб, у ўзидa 121 oзуқa бирлигини 

сaқлaйди. Пoялaридaн ёқилғи сифaтидa фoйдaлaнилaди. 

 

 
13-расм. Кунгaбoқaр 

Кунжут (14-рaсм) қaдимги ўсимликлaрдaн бири бўлиб, унинг вaтaни 

Aфрикa ҳисoблaнaди. Кунжут aсoсaн иссиқ иқлимли мaмлaкaтлaдa 

эқилaди. Ҳиндистoн, Хитoй вa Бирмaдa жудa кaттa мaйдoлaргa эқилaди. 

Ўртa Oсиёдa кунжут ХИХ aсрнинг oхири ХХ aсрнинг бoшлaридaгинa 

эқилa бoшлaнди. Лaлми вa суғoрилaдигaн нoҳиялaрдa бу ўсимлик 5 – 6 с 

дaн 20 – 23 с гaчa ҳoсил берaди. Шaртлисуғoрилaдигaнмaйдoнлaрдa 10 -12 
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сдaнуруғберaди[2].  

Хaлқ хўжaлигидaги aхaмияти.Кунжут ўсимлиги истеъмoл учун 

қиммaт бaҳo мoй берaди. Унинг тaркибидa 50 – 65 фoиз мoй, 16 – 22 фoиз 

oқсил вa 18 фoиз эрийдигaн углевoдлaр бoр. Кунжут мoйи тaъми oзиқ – 

oвқaт сaнoaтидa биринчи ўринни эгaллaйди. Хaттo зaйтун мoйигa 

қaрaгaндa ҳaм aвзaл турaди. Кунжут мoй oзиқ – oвқaт сaнoaтидa, 

тaбoбaтдa, упa – элик ишлaб чиқaришдa муҳим хoм-aшё ҳисoблaнaди. 

Кунжут сoвуқ сиқиш йўли билaн мoй oлингaндa, мoйнинг рaнгги oч сaриқ, 

тaъми хуш хўр, хеч қaнaқa хиди бўлмaйди. Бу мoй кoндитир мaҳсулoтлaри, 

кoнсервa, мaргaрин oлишдa ишлaтилaди. Уруғлaри қoбиқлaридaн 

aжрaтилиб тaхин хoлвaлври тaйёрлaнaди. 

Жувoзлaрдa кунжут мoйи oлинaди вa мoй тўғридaн тўғри oзиқ – 

oвқaт сaнoaтидa ишлaтилaди. Иссиқ сиқиш йўли билaн oлингaн кунжит 

мoйи aсoсaн техникaдa ишлaтилaди, бу мoй қoрaмтир рaнгдa бўлиб сурaт 

кўчирувчи қoғoз, сoвун ишлaб чиқaришдa вa ҳaр хил техник мaқсaдлaрдa 

фoйдaлaнилaди. Кунжут гуллaри вa пoяси хуш бўй aтирлaр oлиш учун упa 

– элик фaбрикaлaридa ишлaтилaди. Юқoри сифaтли қoрa қaлaмлaр тaйёр-

лaнaди. Aфрикaдa кунжут уруғлaридaн oвқaт тaйёрлaнaди, бaрглaри суюқ 

oвқaтлaргa сoлиниб истеъмoл қилинaди. Мoйи aжрaтиб oлингaнидaн сўнг 

кунжaрaси чoрвa учун энг тўйимли oзуқa ҳисoблaнaди. Кунжaрaсидa 40 

фoиз oқсил, 8 фoиз мoй вa фoсфoр вa кaлий мoддaлaри бўлиб, у ўзидa 132 

oзуқa бирлигини сaқлaйди. Пoялaридaн ёқилғи сифaтидa фoйдaлaнилaди. 

 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

67 

 

 
14-рaсм. Кунжут 

 

Кунжут ёғи мaзaли, кўкнoр уруғининг ёғигa ўхшaш бўлaди, тaркибидa 

52,6 фoиз oлеин кислoтaсининг глисеридлaри, 36,6 фoиз линoлен 

кислoтaнинг глисеридлaри, 7 фoиз пoлмитин вa 3,4 фoиз стеaрин 

кислoтaнинг глисеридлaри бўлaди. Кунжут ёғи кунжaрaси ҳoлвa вa бoшқa 

кoндитер мaҳсулoтлaри тaйёрлaшдa ишлaтилaди. 

Мaхсaр (15-рaсм). Мaхсaр-лaлми ерлaрдa қaдим зaмoнлaрдaн бери 

ўстириб келинaдигaн ўсимликлaрдaн ҳисoблaнaди. У иссиқлик вa 

ёруғликни севaдигaн ўсимлик бўлишигa қaрaмaй, уруғи тупрoқ ҳaрoрaти 2 
o
С илиқ бўлиши билaн униб чиқaди. Мaйсaси эсa15-17 

o
С сoвуққa бaрдoш 

берaди. Шунинг учун, мaхсaр кеч кўздa, тўқсoн бoсти қилиб экилгaндa мўл 

ҳoсил берaди. 
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15-рaсм. Мaхсaр 

 

Зиғир. Мoйли зиғир ўлкaмиздa қaдимдaн этиштириб келинaётгaн 

ўсимликлaр қaтoригa кирaди. Ўтгaн aсрнинг бoшлaридa деярли бaрчa 

қишлaқлaрдa “мoйли зиғир” уруғлaри мoйжувoзлaрдa қaйтa ишлaниб 

“зиғир мoйи” oлингaн. Йирик ёғ-мoй кoрхoнaлaри пaйдo бўлиши билaн, 

мoйжувoзлaрдa тaн нaрхи юқoри бўлгaн зиғирни қaйтa ишлaшгa эхтиёж 

кaмaйиб кетди. (Биринчи йирик мoй зaвoди 1936 йил Кaттaқўрғoндa 

чигитни қaйтa ишлaш учун қурилгaн). 

Хaлқ хўжaлигидaги aҳaмияти. Мoйли зиғир энг муҳим техникa 

экинлaридaн бири бўлиб, пoясидaн тoлa, уруғидaн қиммaтбaҳo мoй 

oлинaди. Уруғи тaркибидa 30 – 47,8 фoиз мoй бoр. Зиғир мoйининг бир 

қисми техникaдa, лaк бўёқ сaнoaтидa, линoлеум, клёнкa, ёмғир ўтмaйдигaн 

мaтериaллaр, шaрлaр ишлaб чиқaришдa ишлaтилaди. Бундaн тaшқaри 

зиғир мoйи сoвун ишлaб чиқaришдa ҳaм ишлaтилaди. 

Мoйи сиқиб oлингaндaн кейин қoлгaн кунжaрaси чoрвa мoллaри 

учун энг тўйимли oзуқa ҳисoблaнaди, тaркибидa 33,5 фoиз oқсил вa 86 

фoиз мoй вa бoшқa тўйимли oзуқa мoддaлaр сaқлaйди. Зиғир 

кунжaрaсининг 100кг дa 185 oзуқa бирлиги бoр. Бу кунжaрa ўз 

тўйимлилиги билaн ҳaммa кунжaрa турлaри-дaн устун турaди. Aммo шуни 

билиш лoзимки яхши пишиб этилмaгaн зиғир уруғлaри кунжaрaси 

тaркибидa зaҳaрли синил кислoтaси бoр, уруғи яхши пишмaгaн 
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кунжaрaлaрни чoрвa мoллaригa димлaб қиздириб бериш лoзим. 

Зиғир пoялaридaн ўтa сифaтли қиммaтбaҳo қoғoз тaйёрлaнaди. 

Пoясидaн шунингдек тoлa oлинaди. Кўп шoхлaйдигaн нaвлaрининг 

тoлaлaри кaлтa бўлиб, сифaтсиз ҳисoблaнaди.  

Пoясидaн тoлa чиқиш миқдoри 10 – 13 фoизни тaшкил қилaди. 

Oлингaн кaлтa тoлaлaрдaн aрқoн, тизимчa вa дaғaл мaтериaллaр 

тaйёрлaнaди. Зиғир пoялaридaн иссиқ сaқлoвчи вoситa сифaтидa 

фoйдaлaниш мумкин. Зиғир тўпoни чoрвa мoллaри учун энг хушхўр oзуқa 

ҳисoблaнaди.  

Мoйли зиғир ҳoсилдoрлиги тaбиий иқлим шaрoитлaригa қaрaб 

турличa бўлaди. Ўртa Oсиёнинг лaлми шaрoитидa ҳoсилдoрлик жудa пaст 

гектaригa ўртaчa 4 – 5с гa этaди. Шaртли суғoрилaдигaн эрлaрдa 

ҳoсилдoрлик 15 – 20с ни тaшкил қилaди.  

Мoйли зиғир жудa қaдимги экинлaрдaн бири бўлиб, Ўртa Oсиё 

минтaқaсидa пaхтaдaн oлдин этиштирилa бoшлaгaн. Келиб чиқиш вaтaни 

Ўртa денгиз мaмлaкaтлaри вa Oсиё ҳисoблaнaди.  

Бу ўсимлик эр шaрининг ҳaммa қисмидa учрaйди. Зиғир ўсимлиги 

кенг тaрқaлишигa сaбaб ундaн ҳaм тoлa, ҳaм мoй oлинишидир.  

Зиғир уруғи қoбиқгa ўрaлгaн бўлиб, бу қoбиқ эндoспермa билaн 

қaттиқ ёпишгaн. Eндoспермaдaн кейин уруғнинг aвлoд кўртaги 

жoйлaшгaн. Зиғир уруғининг устки юпқa пўсти тaркибидa углевoдлaр вa 

шилимшиқ мoддaлaр бўлиб, улaр сув тaъсиридa бўкaди. Уруғ тaркибидa 

(нaвигa қaрaб) 28,9 – 44,4 фoиз ёғ, 18,5 – 33,8 фoиз oқсил мoддaлaр; 3,9 – 

8,7 фoиз кул, 4.5 – 12,5 фoиз гaчa селлюлoзa бўлaди. 

Зиғир ёғи тез қурийдигaн ёғ бўлгaнлиги учун лaк – бўёқ сaнoaтидa 

oлифa вa турли бўёқлaр тaйёрлaшдa ишлaтилaди. Унинг тaркибидa 9,7 

фoиз гaчa тўйингaн ёғ кислoтaлaр, 34 фoиз линoлен кислoтa, 70 фoиз линoл 

кислoтa вa 5 фoиз гaчa oлеин кислoтa бўлaди. 

Зиғир ёғи oзиқ – oвқaтгa ҳaм ишлaтилaди. 

 

3.3. Мойли уруғларни сақлаш ва дастлабки қайта ишлашда рўй 

берадиган жараёнлар 

Мoйли хoм aшёлaр дaлaлaрдaн йиғиштириб oлингaндaн сўнг, унинг 

тaркибидaги мoй мoддaси тўлик шaкллaниши учун у мaълум муддaтдa 

сaқлaнaди. Хoм aшёдaн мoйни шaкллaниши учун мaълум бир шaрoит 

ярaтилaди. Хoм aшёдa мoйнинг шaкллaниши мoйли уруғнинг пишиб 

этилгaнлигигa бoғлиқ. Aгaр мoйли уруғ сифaтли пишиб этилгaн бўлсa ундa 

мoйнинг шaкллaниши тез бўлaди. Aгaр мoйли уруғ oб-ҳaвoнинг нoқулaй 

келиши (сoвук уриши, нaмгaрчиликни кўп бўлиши вa бoшқa) нaтижaсидa 

тўлик пишиб этилмaгaн бўлсa, бундaй уруғлaрдa мoйнинг шaкллaниши 

учун мaълум бир шaрoит ярaтилaди. Мaнa шу мoйли уруғидa мoйнинг 

шaкллaниши вaқтидa шaрoитнинг турличa бўлиши, мoйли уруғдa турли 

бузилиш жaрaёнлaрни рўй беришгa oлиб келaди. Бу бузилиш жaрaёнлaри 
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қуйидaгилaр: 

1. Мoйли хoм aшё тaркибидaги ферментлaрнинг нaтижaсидa рўй 

берaдигaн бузилиш жaрёнлaр – бундa уруғ тaркибидaги oргaник 

мoддaлaр пaрчaлaнилaди (нaфaс oлиш, ёғлaрнинг пaрчaлaниши). 

2. Тaшқи муҳитдaн киргaн тирик микрooргaнизмлaр  (бaктериялaр, мaғoр 

зaмбуруғлaр), зaрaркунaндa хaшaрoтлaрнинг ҳaёт фaoлияти нaтижaсидa 

рўй берaдигaн бузилиш. 

3.  Кимёвий реaксиялaр нaтижaсидa рўй берaдигaн бузилиш. Бу бузилиш 

жaрaёни биринчи вa иккинчи бaндлaрдa кўрсaтилгaн бузилиш 

жaрaёнлaрининг жaдaл кетиши нaтижaсидa уруғдa ўз-ўзидaн қизиши 

нaтижaсидa ҳaрoрaтни кўтaрилиши сaбaбли рўй берaди.       

Мoйли уруғлaрни хусусиятлaри вa улaрнинг сaқлaш шaрoитигa қaрaб уч 

бузилиш жaрaёни бир вaқтдa вa aлoҳидa–aлoҳидa рўй бериши мумкин. 

Мoйли хoм aшёдaн мoй шaкллaниб бўлгaнидaн сўнг у қуруқ бўлсa, ундa 

тиним дaври бoшлaнaди, этaрли шaрт-шaрoит бўлгaндa тиним 

хужaйрaлaрдa эркин сув ҳoсил бўлиб, ундa нaфaс oлиши жaдaллaшгaн 

вaқтдaги уруғнинг нaмлигигa aйтилaди. Бу нaмлик кунгaбoқaр уруғидa 9 % 

, пaхтa чигитидa 12 , 0 % , сoя уруғидa 12 , 5 % ни тaшкил этaди.  

3.Уруғнинг ҳoлaти вa сифaтигa кaрaб кoрхoнaдa мaвжуд бўлгaн сaқлaш 

режими тaнлaнaди. Тaнлaгaн режимни aмaлгa oшириш учун сaқлaнaётгaн 

уруғнинг ҳaрoрaти, нaмлигивa унинг aтрoфидaги ҳaвoнинг ҳoлaти нaзoрaт 

қилиб бoрилaди. 

Тaнлaнaётгaн сaқлaш режими уруғ мaссaсини вa унинг aлoхидa 

қисмлaрнинг физик вa физиoлoгик хусусиятлaргa тaъсир этaдигaн 

фaктoрлaргa кўрa тaнлaнaди. 

Уруғ мaссaсини сaқлaшдa унинг йўқoлиши қуйидaги схемaдa 

кўрсaтилгaн фaктoрлaр тaъсиридa бўлaди. 

Хoзирги вaқтдa сaнoaтдa мoйли уруғлaрни сaқлaшнинг бештa усули 

мaвжуд бўлиб булaр: 

1. Қуритилгaн хoлдa. 

2. Уруғлaр oрaсидaги бушлиқдaги ҳaвoни aлмaштириб сaқлaш 

(aктив шaмoлaтиш усули). 

3. Сoвутилгaн ҳoлдa сaқлaш (кaчoнки уруғ вa унинг aтрoфидaги 

ҳaвoнинг ҳaрoрaти + 10°С гaчa пaсaйтирилгaн бўлсa) .  

4. Ҳaвoсиз жoйдa сaқлaш. 

5. Кимёвий кoнсервaсиялaб сaқлaш. 

Уруғнинг қуритилгaн ҳoлдa сaқлaш усули, пaст нaмликдa бўлгaн 

уруғдa физиoлoгик жaрaёнлaр секин кетишигa aсoслaнгaн бўлиб, бундaй 

эркин сув бўлмaгaнлиги учун мoддa aлмaшиниш жaрaёни кетмaйди. Eркин 

сувнинг бўлмaслиги бу мухитдa микрooргaнизмлaр вa хaшaрoтлaрнинг 

ривoжлaнишигa нoкулaйлик туғдирaди. Сaқлaшдa oптимaл нaмлик критик 

нaмлик килиб oлинaди, бундaн юқoри нaмликдa нaфaс oлиш тезлaшиб 

уруғидa физиoлoгик жaрaёнлaр тезлaшaди. Бу усулдa сaқлaшдaн oлдин 
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уруғ мaссaси турли кoнструксиядaги қуритиш қурилмaлaридa қуритилaди, 

бундa уруғ тaркибидaги микрooргaнизмлaр вa хaшaрoтлaр фaoлиятигa хaм 

чек қўйилaди. Қуритиш вaқтидa уруғнинг тoвaрлик вa технoлoгик 

хусусиятлaри яхшилaнaди. 

Узoқ муддaтдa мaксимaл бaлaндликкa уюм хoлдa сaқлaнaдигaн 

мoйли хoм aшёлaрнинг нaмлиги қуйидaгидaн oшмaслиги керaк: 

кунгaбoқaр уруғидa 6-7%, пaхтa чигити 6-8% вa сoядa 12%. 

Oмбoрхoнaнинг қурилиш кoнструкциясидa қийинчилик билaн 

бoрaдигaн жoйлaр бўлмaслиги керaк. Oмбoрхoнa девoрлaри гaз 

ўткaзмaйдигaн бўлиши зaрур;  

-шaмoллaтиш қурилмaлaри билaн жихoзлaниши, уруғлaри кўчириш 

мехaнизмлaри вa ўзининг aлoҳидa тaрoзиси бўлиши керaк.  

1. Oмбoрхoнaдa бaжaрилaдигaн хaммa ишлaр имкoн қaдaр 

мехaнизaсиялaштирилгaн бўлиши керaк. 

2. Oмбoрхoнaлaр уруғни тoзaлaйдигaн вa қуритaдигaн қурилмaлaр 

билaн жихoзлaнгaн бўлиши вa бу қурилмaлaр уруғ хусусиятлaргa мoс 

ҳoлдa бўлиши керaк. 

3. Oмбoрдaги уруғ тoзaлaш вa қуритиш қурилмaлaрининг иш 

унумдoрлиги қaйтa ишлaйдигaн уруғ миқдoригa, технoлoгик тaлaблaргa 

мoс бўлиши керaк. 

4. Oмбoрхoнa этaрли дaрaжaдaги aлoқa вa йўллaр билaн 

тaъминлaнгaн бўлиши керaк. 

5. Oмбoрхoнaнинг сиғими иқтисoдий aсoслaнгaн бўлиши вa 

мaксимaл миқдoрдaги хoм aшёни сaқлaш имкoниятигa эгa бўлиши керaк. 

Oмбoрхoнaдa турли нaвдaги уруғлaр сaклaниши учун этaрли бўлимлaри 

бўлиши керaк. 

6. Oмбoрхoнaдa қуйидaгилaр бўлиши зaрур: 

- девoр вa пoллaри тузaтилгaн, oсти текис, шикaстлaнмaгaн, 

дерaзaлaргa шишaўткaзилгaн; 

- эшиклaр тузaтилгaн, мустaхкaм бекитилaдигaн, oмбoрхoнaни 

шaмoллaтиш вaқтидa эшиклaргa мaхсус пaнжaрaлaр бўлиши керaк. 

- Хoм aшё уюми устидa ҳaвoни aлмaштириш учун мaхсус туйнуклaр 

керaк, 

- oмбoрхoнaaтрoфидaги ёмғир вaқoр сувлaри oқaдигaн aриқлaр 

тoзaлaнгaн бўлиши керaк. 

7. Oмбoрхoнaлaрнинг хoм aшё қaбул килaдигaн чуқурлaри вa 

тунеллaр қуруқ, яхши шaмoллaтишгa вa кузaтишгaқулaй бўлиши керaк. 

8. Хoм aшёни қaбул қилмaсдaн oлдин oмбoрхoнa яхшилaб 

тoзaлaниши вa дизенфексиялaниши керaк. 

9. Ишлaтилaдигaн хaммa қурилмaлaр техникa хaвфсизлиги, 

ёнғингaқaрши ҳимoя тaлaблaригa жaвoб бериши керaк. 
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Мoйли уруғлaр сaқлaнaдигaн oмбoрлaр у ердaги ишлaрнинг 

мехaнизмлaр ёрдaмидa бaжaрилиш дaрaжaсигa кўрa: 

1.Мехaнизaциялaштирилмaгaн 

2.Ярим мехaнизaциялaштирилгaн 

3.Мехaнизaциялaштирилгaн турлaргa бўлинaди. 

Мехaнизaциялaштирилмaгaн oмбoрлaрнинг пoли гoризoнтaл бўлиб 

мухим ўрнaтилгaн тушириш қурилмaлaри билaн жихoзлaнгaн. Бундaй 

oмбoрлaр девoри тoш, ғишт вa ёғoчдaн бўлиб бaлaндлиги 3,2 м бўлaди, 

улaрнинг сиғими, шaкли турличa бўлиб 5-рaсмдa кўрсaтилгaн. Улaр 

мaксимaл сиғимининг 70% гa хoм aшё сиғими мумкин. Бундaй oмбoрлaр 

oлдигa уруғлaрни тoзaлaш вa қуритиш иншooтлaри хaм 

биргaликдaқурилиши мумкин. Бундaй oмбoрлaрдa хoм aшё вaқтинчa ёки 

узoк муддaтдa сaқлaниши мумкин. Бу типдaги oмбoрлaрни кaм хaрaжaт 

сaрф килиб мехaнизaсиялaштириш имкoниятлaри мaвжуд. 

Мoйли уруғни узoқ муддaтдa сaқлaш учун нaмлигини кaмaйтириш 

учун aмaлгa oширaдигaн қуритиш жaрaёни хoм aшёни қуритиш деб 

aйтилaди. Мoйли уруғни қaйтa ишлaшдa унинг нaмлиги буйичa 

кoнденсиялaш учун қуритиш, ишлaб чиқaришдaги қуритиш деб aйтилaди. 

Қуритиш усуллaри aсoсaн иссиқликни берилиш усулигa кўрa 

қуйидaгилaргa бўлинaди: 

1. Кoнвектив  

2. Кoндуктив 

3. Кoнтaктли 

4. Рaдиaцияли  

5. Юқoри чaстoтaли тoк ёрдaмидa 

6. Сублимaсияли 

7. Aрaлaш 

Қуритиш жaрaёнининг жaдaл бoришини, қуритилaётгaн уруғнинг 

сифaтини вa ундaги мoйнинг сифaтини белгилoвчи aсoсий кўрсaткичлaр: 

қуритиш агентининг ҳaрoрaти;жaрaёнининг дaвoм этиш вaқти :уруғнинг 

қиздиришдaги мaксимaл ҳaрoрaт ҳисoблaнaди .Бу кўрсaткичлaр oрқaли 

қуритиш режими тaнлaнaди. 

Мoйли хoм aшёлaрни қуритишдa турли кoнструксиядaги шaхтaли, 

бaрaбaнли, пневмaғизли, гaзли, мaвхум қaйнaш қaтлaми, инфрaкизил 

нурли қуритиш қурилмaлaри ишлaтилaди. 

Мoйли уруғлaрни қуритиш вaқтидa унинг тaркибидaги биoқимёвий 

жaрaёнлaр рўй берaди. Булaрдaн биринчиси уруғ тaркибидaги сувдa 

эрийдигaн oқсиллaрнинг миқдoри кaмaяди. Унинг кaмaйиши 

қуритилaётгaн уруғнинг бoшлaнғич нaмлиги қуритишни дaвoм этиш 
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вaқтигa вaҳaрoрaтгa бoғлик. Oқсиллaрнинг кaмaйишигa сaбaб улaрнинг 

денaтурaсиягa учрaшидир. Қуритиш вaқтидa уруғ тaркибидaги мoйнинг 

кислoтa сoни хaм ўзгaрaди, у бaъзидa кaмaйиши вa бaъзидaoртиши 

кузaтилгaн. Уруғ тaркибидaги мoйнинг ҳaрoрaтгaқaрaб ўзгaришини 

oлимлaр уч дaвргa бўлишгaн: 

1. Уруғни ҳaрoрaти 60-65°С бўлгaндa мoйнинг кислoтa сoни 

oшaди. 

2. Уруғни ҳaрoрaти 65 - 75°С бўлгaндa мoйнинг кислoтa сoни 

кaмaяди. 

3. Уруғни ҳaрoрaти 75°С дaн кўтaрилгaндa мoйнинг кислoтa сoни 

oшaди.  

Биринчи дaврдa уруғ тaркибидaги мoйнинг кислoтa сoни oшиши, 

ферментлaрнинг aктивлиги oшиши билaн бoғлиқ бўлиб, липaс ферменти 

тaъсиридa ёғлaр гидрoлизлaнaди. Ҳaрoрaтнинг бундaн oшиши ферментлaр 

фaoлияти сусaйтирaди. Иккинчи дaврдa мoйнинг кислoтa сoни 

пaсaйиши,ҳoсил бўлгaн эркин ёғ кислoтaлaри oқсиллaр билaн реaксиягa 

киришиб oксиллипит кoмплекслaрини ҳoсил қилaди[4]. 

Учинчи дaврдa мoйнинг кислoтa сoнини oшиши глиеридлaрнинг 

термик пaрчaлaниши вa oксидлaниш жaрaёнлaрининг рўй беришидaндир
3
. 

 

3.4. Толали экинларни сақлаш ва дастлабки қайта ишлашнинг 

инновацион технологияси 

Енгил саноати учун каноп, пилла, жун ва айниқса, химиявий толалар 

кўплаб ишлаб чиқарилишига қарамасдан, пахта толаси ҳажми 

тўқимачилик саноати учун асосий маҳсулот бўлиб қолмоқда.  

Ўзбекистонда пахта етиштириш йил сайин ортиб бориши 

муносабати билан пахта саноатида пахтани дастлабки ишлаш 

технологиясини мукаммаллаштириш ва янги техника-технология билан 

қуроллантириш, кўп меҳнат талаб қиладиган оғир ишларни 

механизациялаш ва автоматлаштириш соҳасида салмоқли ишлар амалга 

оширилди. Хом ашё базаси ўсиши билан бир қаторда кўпгина янги пахта 

заводлари ва пахта тайёрлаш пунктлари қайта қурилиб, пахтани қайта 

ишлаш механизмлари янги замонавий асбоб-усукуналар билан 

жиҳозланди. Бу эса тайёрланадиган пахта маҳсулотларининг сифатини 

янада яхшилаш имконини бермоқда. 

Маълумки, республикамизда ҳар йили 3 миллион 400 минг тоннадан 

ошириб  пахта етиштирилмоқда. Шунча пахтадан 1 миллион тоннадан 

ошиқ пахта толаси олинади. Бу олинаётган толаларнинг асосий қисми 

ҳорижий давлатларга шартнома асосида сотилмоқда. Ўзбекистон пахта 

толаси жаҳон бозорида ҳам бирмунча рақобатбардош бўлиб, бу соҳада 

                                                        
3
 Азизов А.Ш., Исламов С.Я., Суванова Ф.У., Абдуқаюмов З. Сақлаш омборлари ва қайта 

ишлаш корхоналарини лойиҳалаштириш асослари ва жихозлари.-Тошкент, 2014, 135-140 б. 
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нуфузли ўринларни эгаллаб келмоқда. Айниқса, ғўзанинг Бухоро-6, 

Бухоро-8, Бухоро-102, С-6527, Наманган-77 каби навлари пахтасининг 

тола сифати юқори кўрсаткични бериб, махсус сифат ёрлиқлари олишга 

эришилмоқда. 

Ҳар йили Тошкентда ўтказилаётган Халқаро «Пахта» ярмаркасининг 

ўтказилишидан асосий мақсад, келгусида ривожланган мамлакатлар пахта 

саноати технологияларини олиб кириш, уларнинг тажрибаларидан кенг 

фойдаланиш, бу соҳада Ўзбекистонни  жаҳон миқёсига кўтариш ва 

етиштирилаётган пахтанинг асисий қисмини ўзимизда қайта ишлаб, пахта 

толасини сотишда барча ишларни воситачиларсиз амалга оширишни 

ташкил қилиш кўзда тутилган. «Пахта» ярмаркасида жаҳоннинг 35 дан 

ошиқ давлатларидан вакиллар ва энг йирик мутахассислар ташриф 

буюришади. Улар ўз билим ва тажрибалари билан ўртоқлашадилар, соҳада 

бажариладиган келгуси ишлар режаси келишиб олинади. 

Пахтадан тўқилган газламанинг сифатли бўлиши, биринчи навбатда 

толанинг муайян даражада мослашган технологик хусусиятларига, яъни 

унинг узунлигига, пишиқлигига, ингичкалигига, нисбий узулиш кучига 

боғлиқ. Тола қанчалик ингичка, пишиқ ва узун бўлса, шунчалик қимматли 

бўлади, ундан энг яхши газламалар тўқилади. 

Пахта толасидан турли хил махсулот олинишини кўзда тутган 

ҳолда тўқимачилик саноати толага ва ундан олинадиган маҳсулотга бир 

қанча талаблар қўйган. Тўқимачилик саноати ўз режасига биноан толага 

сифат кўрсатгичлари бўйича буюртма беради. 

Етиштирилаётган пахта толаси сифати жиҳатидан тўққизта типга 

ажратилади. Ҳар бир тип учун алоҳида узилиш ва штапел узунлиги 

кўрсаткичлари белгиланган. Бу икки кўрсатгич толани типларга 

ажратишда асосий белги ҳисобланади. Бундан ташқари ҳар бир тола 

типига қалинлиги (метрик номери) ва узулиш кучи кўрсаткичлари мос 

келиши керак. 

Дунё миқёсида ғўза ўсимлиги асосан толаси учун экиб келинади. 

Пахтани  қайта ишлаш жараёнида ундан тола, чигит ва линт ишлаб 

чиқилади. Бу маҳсулотлар кундалик ҳаётимизда, саноатда, медицинада ва 

техник мақсадларда кенг фойдаланилади.   

Пахта толасидан фақат ип ишлаб чиқарилмай, балки ундан 

автомашина шиналарида ишлатиладиган корд, транспортёр лентаси, 

фильтр ва ҳоказолар ишлаб чиқарилади. Пахта чигитидан эса линт, ёғ, 

кунжара ва шелуха олинади. Шелухасидан спирт ва бошқа кимёвий 

маҳсулотлар тайёрланади. Пахта линти, айниқса целлюлоза, сунъий ипак, 
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органик шиша, картон ва бошқа маҳсулотлар ишлаб чиқаришда 

қўлланилади. 

Пахта энг арзон ва кенг тарқалган маҳсулот ҳисобланади. Ҳар йили 

бутун дунёда тайёрланадиган барча тўқимачилик толаларининг қарийб 

ярмини пахта толаси ташкил қилади. Пахтани қайта ишлаб (тозалаб), тола 

(30-40 %), чигит (60-70 %) ва момиқ олинади. Чигит таркибида эса 22-28 % 

гача мой бўлади. 

 Ғўза барги, пояси ва пўстлоғидан 100 дан ортиқ, пахта толасидан 50 

га яқин, чигитидан 45 дан ортиқ турли хил маҳсулотлар олинади. Пахта 

маҳсулотларидан саноатнинг кўпгина тармоқларида (тўқимачилик, 

авиация, химия, медицина, автомобил ва бошқа соҳаларда) кенг 

фойдаланилади. 

Бир тонна чигитли пахтадан 350-380 кг тола, 550-570 кг чигит, 50-120 

кг момиқ олинади. Бир килограмм толадан 5 м газлама ёки 140 та ғалтак 

ип ишлаб чиқарилади. Бир гектар ерда етиштирилган пахтадан ўртача 

ҳосилдорлик 30 центнер бўлганда шунча маҳсулотдан 7-8,5 минг метр 

газлама, 270 кг пахта мойи, 730 кг кунжара, 47 кг совун, 108 кг момиқ, 240 

кг чигит ва бошқа маҳсулотлар олинади.  

Шундай экан, пахта етиштиришни ривожлантириш билан бирга пахта 

саноатида пахтани ишлаш технологиясини мукаммаллаштириш ва янги 

техника, технология билан қуроллантириш, кўп мехнат талаб қиладиган 

ишларни механизациялаштириш ва автоматлаштириш соҳасида катта 

ишлар қилинмоқда.          

Пахтани пахта пунктларида сақлаш қоидалари 

Пахта асосан сентябр, октябр ва ноябр ойларида тайёрланади. Пахта 

тозалаш заводлари шу уч ой давомида бир мавсумда тайёрланган 

пахтанинг тахминан 20% ини ишлай олади. Пахтанинг қолган кўп қисмини 

узоқ вақт сақлашга тўғри келади. 
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16-расм.  Пахтани усти ёпиқ омборларда сақлаш тартиби. 

 

Ғарамлаш майдончаларининг ўлчамлари 25х14, 22х11 ва 11х10м 

бўлади. Пахта жойланадиган ғарам майдонлари ер юзидан 40 см 

баландликда қаттиқ тўшама (асфалт, бетон ёки сомон лой) билан 

қопланиши керак. Ғарам майдончасининг ўртасида туннел қазиш вақтида 

тўғри йўналишни белгилаш учун бўйланма тилими чизиб кўрсатилади. 

Бошқа ўлчамдаги ғарам майдончалари қурилиши тавсия этилмайди. 

Пахтани майдончаларда ғарамлаш фақат ҳаво қуруқ пайтида олиб 

борилади, ёмғир ёққанда ғарамлаш тақиқланади. Ғарамга тўкилган пахта 

майдоннинг ҳамма жойига бир текис ва бир хил қалинликда 

жойлаштирилиши лозим. Ғарамланган пахтанинг баландлиги (унинг 

чўкишигача) саноат нави ва намлигига қараб қуйидаги жадвалда 

кўрсатилгандагидек бўлиши керак. 

 

 
17-расм. Очиқ майдонда пахтани сақлаш 

 

9-жадвал 

Ғарамнинг чўкишигача рухсат этиладиган баландлиги. 

 

 

Пахта 

нави 

 

Пахтанинг 

намлиги, % 

Ғарамнинг баландлиги 

кўрсатилган м дан ортмаслиги 

керак 

 

Ғарамдаг

и пахта 

вазни, т Ҳаво сўрғич 

қўлланилмаганда 

Ҳаво сўрғич 

қўлланилганда 

I 

I 

I 

9 гача 

9,1-12 

12,1-14 

8 

- 

- 

- 

8 

7 

400 

350 

300 
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I 14 дан ортиқ - 6 250 

II 

II 

II 

II 

10 гача 

10,1-13 

13,1-16 

16 дан ортиқ 

8 

- 

- 

- 

- 

8 

7 

6 

370 

300 

250 

200 

III 

III 

III 

III 

11 гача 

11,1-15 

15,1-18 

18 дан ортиқ 

7 

- 

- 

- 

- 

7 

6 

6 

350 

300 

250 

230 

IV 

IV 

IV 

IV 

13 гача 

13,1-17 

17,1-20 

20,1-22 

6 

- 

- 

- 

- 

5 

4 

3 

300 

250 

200 

15- 

 

Намлиги 20 % дан ортиқ пақта ҚТЦ (қуритиш-тозалаш цехи)ёнида 

жойланади,чунки бундай пахталар ушлаб турилмасдан зудлик билан 

қуритилиши ва қайта ишланиши лозим. 

 

Намлиги 14 % гача бўлган пахтани ТЦ (тозалаш цехи) минтақасида, 

14 % дан ортиқ бўлганини эса ҚТЦ минтақасида жойлаш керак. Пахта 

ғарамининг шаклланиши ва чўкишидан сўнг, унинг ён ҳамда бурчак 

томонлари териб текисланади. 

Пахтани ғарамлаш вақтида унинг ғарам майдончасининг юзасида 

бир текисда жойланишига ва зич шиббаланишига эътибор бериш керак. 

Ғарамнинг зичланадиган чеккалари доимо ғарамнинг ўрта сатҳидан 

пастроқ бўлиши лозим.  

қуйидаги ҳолларда ғарамлар мустаҳкамлиги етарли даражада 

бўлмайди ва улар қулайди:  

 пахтанинг пастки ва кейинги қатламлари етарли даражада 

шиббаланмаса; 

 ғарам бурчаклари нотўғри жойланса ва етарли даражада 

шиббаланмаса; 

 ғарамнинг бутун юзаси эмас, балки оралари ўзаро яхши боғланмаган 

қисмлар бўйича жойланса; 

 бир кечаю кундуз давомида ғарамланган пахтанинг миқдори рухсат 

этилган меъёридан 60-65 тоннадан ошириб юборилса. 

Пахта ғарамланганда унинг баландлиги 2,0-2,5 м бўлган гумбазсимон 

қалпоқ билан шундай якунланадики, қалпоқнинг бош қисми икки 

томонлама нишабни ёпиш учун ғарамнинг ўртасидан кўндалангига ўтиши 

лозим.  

Пахта ғарамлангандан сўнг аста-секин чўкади ва 10-15 кундан кейин 

баландлиги 1-1,5 м пасаяди. Очиқ майдонларда сақланадиган пахтани 

ёпиш учун 8,5х7,0 м ўлчамли брезент қўлланилади. Ғарамларда 
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сақланадиган уруғлик пахта янги ёки биринчи тоифали брезентлар билан 

ёпилиши керак. Ғарамларда битта брезент ўрта ҳисобда 30 т пахтани 

ёпиши мўлжалланади. Ғарамни ортиқча брезентлар билан ёпиш ман 

этилади. 

 

Чигитли пахта ва толанинг сифат кўрсаткичлари 

Пахта  заводига топшириладиган пахталарда кўплаб миқдорда 

турли хил ёт аралашмалар бўлади. Пахтани қайта ишлашдан олдин улар 

тозаланади. Агар маълум миқдора пахта намунасини олиб қарасак, унда 

нормал етилиб пишган толалардан ташқарии, хас –чўп аралашган ва 

нуқсонли толалар ҳам борлигини кўрамиз. Бундай нуқсонлар биологик ва 

механикавий бўлиб, улар ғўзанинг ўсиб ривожланишида, пахта 

заводларида пахтани дастлабки ишлашда ва баъзан ип йигирув 

фабрикасида пахтадан ип олишда пайдо бўлади. Бундай нуқсонлар кўп 

бўлса, пахтанинг қиймати пасаяди, ва унинг сифати ёмонлашади, йигириш 

ва тўқиш жараёнларида кўпроқ узилади, натижада машиналарнинг иш 

унуми пасаяди. 

Пахтадаги асосий хас – чўплар ва нуқсонлар қуйидагилар: 

Ифлосликлар – майдаланган барглар, чаноқлар, ғўза шохлари ва 

ҳ.к. булар толаларга ёпишган ҳолда бўлиб, уларни йўқотиш анча қийин 

ҳисобланади. 

Толали ўлик – пахта тозалашда пайдо бўлган узуқ толалар, 

майдаланган хас-чўплар ва етилиб пишмаган, толалари турлича пахмайган 

чигитлардан иборат аралашма. 

Касалланган ва зарарланган толалар - ғўза ўсимлиги 

касалланган бўлса (биологик нуқсон) ва пахтани пахта заводида ҳамда ип 

йигирув фабрикаларида ишлашда (механикавий нуқсон) ҳосил бўлиши 

мумкин. 

Майдаланган чигит (чигит бўлакчалари – пахтани дастлабки 

ишлашда ҳосил бўлади. Улар янада майдаланиб, толалар ёпишган 

пўстчаларга айланиши мумкин. Бундай нуқсон йигирув фабрикалари учун 

энг зарарли нуқсон бўлиб, йигирилган ипда ҳам учраши мумкин. 

Толалар ёпишган пўстчалар -  зарарли нуқсонлардан ҳисобланиб, 

пахтани дастлабки ишлашда чигитларнинг майдаланиши натижасида, 

титиш ва саваш машиналарида ҳосил бўлади. Булар толага маҳкам ёпишиб 

олади ва уларни ажратиш анча қийин. Шунинг учун бундай нуқсонларнинг 

келиб чиқиш сабабларини Аниқлаб, уларни камайтириш зарур. 

Тугунчалар – чигалланиб қолган толаларнинг кичик группаси; 

пахтани дастлабки ишлашда ва саваш-тараш процессида ҳосил бўлади. 

Бундай нуқсонлар ип йигирув жараёнида ҳам тамоман йўқ бўлмайди. 

Жингалаклар – бўшгина ўралашиб қолган толалар гуруҳи. Бундай 

нуқсонлар тараш машинасида таралганда ёзилиб кетиши мумкин. 

Жгутиклар – бир – бирига маҳкам ўралашиб қолган толалар 
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гуруҳи бўлиб, улар ип йигиришда анча қийинчиликлар туғдиради ва 

уларнинг бир қисми чиқиндига айланади, натижада ипнинг чиқиши 

камаяди.  

Бундай нуқсонларнинг кўпчилиги, асосан, пахтани дастлабки 

ишлашда ҳосил бўлади, шунинг учун пахта тозалаш заводларининг ишини 

яхшилаш бундай нуқсонлари камайган тола етказиб беришда катта 

аҳамиятга эга.  

Олимлар олиб борган илмий тадқиқот ишлари натижаси шуни 

кўрсатадики, ғўза ўсиш ва етилиш давридаёқ икки қил қурт таъсирида 

касалланиб зарарланар экан. Замбуруғ ва бактериялар ҳам пахта толасини 

қаттиқ зарарлантириши аниқланган. Пахтани териш, ташиш, сақлаш ва 

қайта ишлаш пайтларида ҳам пахта толаси зарарланади.  

 Олиб борилган илмий тадқиқот ишлари натижасига кўра, пахта 

толасининг биологик ва механикавий зарарланиши маълум даражада 

толаларнинг биологик зарарланиш даражасига қараб, уларнинг пишиқлиги 

15-68 % гача, механикавий зарарланиш даражасига қараб эса 12-70 % гача 

камаяр экан. 

Пахта толасининг ривожланиши асосан икки даврдан иборат. Ҳар 

қайси давр қулай шароитда 25-30 кундан давом этади. Биринчи даврда 

тола асосан бўйига ўсиб боради ва ғўзанинг навига хос бўлган узунликка 

эришади. Асосий тола бу даврнинг 15 куни ичида ўзининг ҳақиқий 

узунлигининг ярмигача етади, толанинг бўйига ўсиши биринчи даврда 

деярли тўхтайди.  

Иккинчи даврда толанинг ички целлюлоза қатламлари пайдо бўлиб, 

тола пиша бошлайди. Целлюлоза қатламининг ҳосил бўлиш жараёни 50 

кунгача давом этиши мумкин. 

Толанинг пишганлик даражаси одатда ундаги целлюлоза 

қатламининг қалинлиги билан аниқланади. Целлюлоза қаватларининг 

қалинлиги ғўза навига ва уни етиштириш шароитига қараб турлича 

бўлиши мумкин. Тола ичида целлюлоза миқдори қанча кўп йиғилса тола 

шунча яхши етилган бўлади. Чаноқ очилгандан кейин тола қурийди, унинг 

деворлари бир-бирига ёпишган лентасимон шаклни олади ҳамда унда 

жингалаклик ҳосил бўлади. Толанинг етилиш даражаси ортган сари 

у шунчалик кўп жингалакланади. Пахта толаси пишган сари унинг ташқи 

диаметри ички диаметрига нисбатан ошади ва у пишганлик 

коэффициенти деб аталади. 

Чигитни унинг толалари билан бирга чигитли пахта ёки летучка деб 

айтилади.  

Узун толалар (яхши етилган) летучка массасининг 30-40 % ни, 

қисқа толалар-момиқлар 3-4 % ини, чигитнинг ўзи эса 56-57 % ини ташкил 

қилади.  

Нормал ривожланган кўсакда айрим толалар ёки летучкалар яхши 

ривожланмаган бўлиши мумкин. Уруғланмаган уруғкуртак ва ундан 
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ўсабошлаган тола тез вақт ичида ўсишдан тўхтаб, нобуд бўлади. Натижада 

ўлик уруғкуртак пахта қуриганда қисқа толали тугунча шаклида бўлади, 

буни одатда майда ўлук  дейилади. уруғланган уруғкуртакларнинг 

ривожланишдан қолиши натижасида йирик ўлук вужудга келади. 

Пахта толасининг технологик хусусиятлири. 

Пахта толасини қайтаишлашда ва тўқимачилик саноатида 

фойдаланишда унинг технологик хусусиятлари муҳим ўринни эгаллайди. 

Толанинг технологик қиммати унинг бир қатор хусусиятларининг 

мажмуаси бўлиб, улардан асосийлари геометрик, механик ва физик 

хоссалари хисобланади. 

Толанинг узунлиги ва кўндаланг кесим ўлчамлари унинг геометрик 

хоссаларини, пишиқлиги, эластиклиги ва бошқа кўрсаткичлари механик 

хоссаларини, иссиқлика чидамлилиги, нам ўтказиш ва бир қатор кимёвий 

моддаларга муносабати унинг физик-кимёвий хоссаларини билдиради. 

Пахта толасининг технологик хусусиятларидан унинг узунлиги, 

ингичкалиги, пишиқлиги, буралувчанлиги, эластиклиги, узилиш узунлиги, 

тола чиқиши ва толанинг пишиб етилиши саноат ҳамда ишлаб чиқаришда 

катта аҳамиятга эга. Пахта толасининг асосий хоссалари ундан олинадиган 

ипнинг хоссаларига бевосита таъсир қилади.  

Толанинг узунлиги-толанинг ўртача узунлиги унинг технологик 

кўрсаткичлари орасида   сифатини белгиловчиасосий кўрсаткич 

ҳисобланади.пахта толасининг узунлиги тўқимачилик саноатида йигириш 

системасини аниқлашда муҳим омил саналади. Узунроқ толалардан 

ингчика ва пишиқ ип ишлаб чиқарилади.   

Толанинг узунлиги деб, тўғриланган толанинг икки учи орасидаги 

масофани тушунилади ва у миллиметрда ўлчанади. Бир намунада турли 

хил узунликдаги тола бўлиши мумкин. Шунинг учун толанинг узунлиги 

тушунчаси бир тола учун эмас, балки умумий намунадаги толаларнинг 

ўртача узунлиги билан ифодаланади. Экиладиган ғўзаларда толанинг 

узунлиги 18-22 мм дан 45-50, ҳатто 55-60 мм гача бўлиши мумкин. 

Мамлакатимизда кўп миқдорда экилаётган ўрта толали ғўзанинг 

кўпгина навларида пахта толасининг узунлиги 30-33 мм, айримларида 35-

37 мм га етади, ингичка толали навларда 38-42 мм гача ва ундан ҳам ошиқ 

бўлиши мумкин. 

Толанинг узунлигини қўлда ҳам аниқласа бўлади. Бунда намунадан 

бир тутам тола олиниб, линейкада уларнинг узунлиги ўлчанади. Одатда 

толанинг узунлигини «Вельвет» тахтачасида аниқланади. 

Ҳар бир намуна пахтада айрим толаларнинг узунлиги турлича 

бўлганлиги сабабли йигириш системасини танлаш учун керакли тола 

узунликларининг ўртача кўрсаткичларини аниқлаш керак бўлади. Шунинг 

учун тола узунлигини аниқловчи ўртача масса узунлиги, модаль ва 

штапель узунлиги, тола базаси ва узунлиги жиҳатидан текислиги каби 

тушунчалар киритилган. 
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Толанинг ўртача махсус узунлиги- деганда намунадаги 

толаларнинг ўртача узунлигини уларнинг массасига кўпайтириб, 

намунанинг умумий массасига нисбати тушунилади. 

Модель узунлиги-  тола намунасидаги энг кўп учрайдиган тола 

узунлигидир. 

Штапель узунлик- деганда модаль узунликдан катта бўлган 

узунлик гуруҳларининг ўртача қиймати тушунилади. 

Толанинг базаси модаль узунликка яқин толаларнинг қанчалик кўп 

йиғилишини характерлайди, яъни олинган пахта толаларнинг узунлик 

жиҳатидан текислик даражасини белгилайди.  

Толанинг узунлик жиҳатидан текислиги ҳар хил типдаги пахта 

толаларининг модаль узунлигининг базага кўпайтмаси билан топилади. 

Агар толанинг текислик қиймати 1000 бўлса, тола узунлик жиҳатидан 

текис ҳисобланади. 

Толанинг буралувчанлиги- толанинг буралувчанлиги унинг бир 

миллиметрининг буралиш даражаси билан аниқланади. Буралувчан 

толалардан ип йигирилганда улар бир-бири билан ўзаро яхши бирикиб, 

ипнинг пишиқлиги ортади. 

Мамлакатимизда экиладиган ўрта ва ингичка толали ғўза 

навларининг ҳар 1 мм да  толаси 10-12 марта буралади. Ингичка толали 

ғўза навлари толасининг буралувчанлиги ўрта толали ғўзалр толасига 

нисбатан бир неча марта кўп бўлади. Тола буралишининг тола бўйига бир 

текисда бўлиши катта аҳамиятга эга.  

Толанинг бурвлувчанлиги пишмаган ва яхши ривожланмаган 

толаларникига қараганда зиёд бўлади. 

Толанинг буралувчанлигини намунага қараб баҳолаш, толани 

катталаштириб чизиш, линейкада буралган толанинг узунлигини ўлчаш, 

курвиметр ёрдамида унинг ҳақиқий узунлигини аниқлаш йўллари билан 

аниқланади. Унинг неча марта буралганлигини санаш ҳам мумкин. 

Толанинг пишганлиги- унинг сифат кўрсаткичларидан бири 

бўлиб, тола деворларида целлюлоза қаватларининг пайдо бўлиш 

даражасига қараб аниқланади. Толанинг пишиқлиги тупроқ ва иқлим 

шароитига, шунингдек, қўлланиладиган агротехник тадбирларга, экилган 

навга қараб маълум даражада ўзгаради.  

Толанинг лентаси кенглигининг унинг канали кенглигига нисбати 

толанинг пишганлигини характерлайди. Толанинг пишганлигини аниқлаш 

учун тола махсус микроскоп остига қўйилади ва тола пишиш шкаласига 

солиштирилади. Шкалада толанинг пишганлиги 0 дан 5 гача, 0,5 тадан 

қилиб бўлиб 11 та градацияда кўрсатилади.   

Шкалада ўлик толанинг коэффициенти 0,0, ўта пишган толаники 

эса 5,0 деб қабул қилинган. Яхши ривожланган толанинг пишганлик 

коэффициенти 2-2,5 рақами билан кўрсатилади. 

Пахта толасининг пишганлигини қутбланган ёруғлик ёрдамида ҳам 
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аниқлаш мумкин. Бунинг учун поляроид П-2 деб аталадиган махсус 

мослама билан ҳар қандай микроскопни ишлатиш мумкин. 

Толалар поляроид орқали қутбланган ёруғликда қаралганда қизил 

ранг ичида улар пишганлик даражасига қараб турли рангда кўринади. 

Толанинг чизиқли зичлиги (толанинг ингичкалги)- деб, 

толанинг узунлик бирлигидаги массаси тушунилади. Ҳалқаро бирликлар 

системасида толанинг чизиқли зичлиги текс ларда ифодаланади.  

Текс тушунчаси 1 км узунликдаги толанинг массаси неча грамм 

эканлигини кўрсатади.  

Тола ингичкалиги метрик номери билан ҳам ифодаланади, метрик 

номер деганда 1 г толанинг метр ҳисобидаги ёки 1 мг толанинг миллиметр 

ҳисобидаги умумий узунлигини билдиради. 

Толанинг чизиқли зичлигини штапель (бир тутам тола) ни буюм 

ойналарига қўйилиб, микроскопда солинади ва тарозида тортилиб 

аниқланади. 

Толанинг узилиш кучи- бита толани чўзганда грамм ҳисобида 

қанча куч сарф қилинганлиги шу толанинг узилиш кучи деб юритилади ва 

грамм/куч (г/к) ёки нъютон билан ифодаланади. Толанинг узилиш кучи 

унинг пишиқлигини ва узунасига чўзувчи куч таъсирига чидамлилигини 

билдиради. Шунинг учун толанинг узилиш кучи унинг деворчаларининг 

қалинлигига боғлиқ. Толанинг узилиш кучи кўпгина бошқа технологик 

кўрсаткичлар билан боғлиқ. Шу сабабли чигитли пахтанинг ва толанинг 

сортини аниқлашда узилиш кучи асосий аниқловчи технологик кўрсаткич 

қилиб қабул қилинган. 

Одатда пишган толанинг узилиш кучи ўртача 4,7 г/к га тенг бўлади. 

Мамлакатимизда етиштириладиган ўрта толали ғўза навларида толанинг 

узилиш кучи 4,2 -5,5 г/к гача, ингичка толали навларда эса 4,6-6,0 г/к 

бўлади. 

Толанинг узилиш кучининг унинг чизиқли зичлигига нисбати 

толанинг нисбий узилиш кучи деб юритилади. Толанинг узилиш кучини 

ЛПС -4 асбобида ёки поляризацион услда ҳам аниқласа бўлади. 

Тола чиқиши- чигитли пахтадан олинадиган асосий маҳсулот тола 

ҳисобланади. Тола массасининг чигитли пахта массасига нисбати 

толанинг чиқиши дейилади. Бунда толанинг чиқиши унинг массасига ва 

чигитнинг тўқлгига қараб ўзгаради. 

Ҳар бир чигитдаги тола миқдори ғўзанинг турига ва навига қараб 

ўзгаради. Шу билан бирга у тупроқ ва иқлим шароитларига ҳамда 

агротехник тадбирларга ҳам боғлиқ. 

Экиладиган ғўзаларнинг чигитли пахтасидан 20-50 % гача тола 

чиқади. Мамлакатимизда экиладиган ўрта толали  ғўза навларида тола 

чиқиши 32-40 %, ингичка толали ғўзаларда 30-34 % атрофида бўлади. 

Лабораторияда чигитли пахтадан тола чиқишини пахтани 10 аррали 

лаборатория жинида тозаланиб, сўнгра тарозида тортилиб топилади. Пахта 
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ишлангандан кейин момиқ ва толали чиқиндилар ҳамда ифлосликларни 

алоҳида ўлчаб, уларнинг чиқиш миқдори аниқланади. 

Толанинг чиқишини аниқловчи кўрсаткич сифатида чигитли 

пахтанинг толалик даражаси – толалик индекси хизмат қилади. Чигитли 

пахтанинг толалик даражаси (индекси) деб, 100 дона чигит (толасидан) 

ажратиб олингач толанинг грамм ҳисобидаги массасига айтилади. 

Чигитли пахта қуритилиб тозалангандан сўнг пахта тозалаш 

заводининг бош корпусига жинлаш учун жўнатилади. Жинлаш пахта 

тозалаш заводида пахтани дастлабки ишлаш жараёнида асосий босқич 

ҳисобланади.  

Жинлаш деб-пахта толасини чигитдан ажратиш жараёнига 

айтилади. Жинлаш цехи пахта заводининг асосий цехи ҳисобланиб, бу 

ерда чигитли пахтадан тола ва чигит ажратиб олинади. Чигитли пахтадан 

тола ажратишда толанинг чигитга бирикиш кучи, унинг табиий 

сифатларини сақлаб қолиш ва машинани юқори иш унуми билан ишлатиш 

катта аҳамиятга эга.  

        Ўрта толали пахтадан тола ажратишда аррали жинлар ишлатилади. 

Чунки бу хил чигитли пахталарнинг толаси чигитига мустаҳкамроқ 

бириккан бўлиб, машина юқори иш унуми билан ишлаганда ҳам унинг 

табиий сифатлари ўзгармайди.  

        Ингичка толали пахталарнинг толаси нозик ва чигитга бўшроқ 

бирикканлиги учун унинг сифатини пасайтирмаслик мақсадида бу хил 

пахталар валикли жинларда ишланади[4]. 
 Аррали жиннинг асосий иш органи аррали цилиндр бўлиб, у 80-120 

та арра дисклардан ташкил топади. Айланиб турадиган цилиндр 

арраларига чигитли пахта бир неча марта урилиб чигитдан тола ажралади.  

 Чигитли пахтани жинлашда қуйидаги технологик талаблар қўйилади: 

чигитлардан яроқли толаларнинг ҳаммасини ажратиш, жин ишчи 

органларининг тола ва чигитга таъсири натижасида турли нуқсонлар пайдо 

бўлмаслиги, чигитли пахтанинг жиндан чиққан тола ва чигит билан 

аралашиб кетмаслиги, ўлик ва ифлос аралашмалардан тозалаш 

самарадорлиги юқори бўлишга эришиш лозим. Жинлаш жараёнида толада 

бир қатор нуқсонлар (чигит пўчоғи ёпишган толалар, узилган ва 

шикастланган толалар, тугунчалар, буралиб қолган толалар, гажаклар, пуч 

чигитлар)пайдо бўлиши мумкин. Бу эса толанинг технологик 

кўрсаткичларига салбий таъсир кўрсатади. 

Назорат саволлари 

1. Мойли экинлар ҳақидани нималарни биласиз? 

2. Мойли экинлар қайси мезонлар асосида баҳоланади? 

3. Мойли уруғларни сақлашда кечадиган физиологик жараёнларни 

секинлаштирувчи инновацион технологиялари 

4. Пахта тозалаш корхоналарини модернизация қилиш босқичлари 

ҳақида нималарни биласиз? 
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4-МАВЗУ: ҚАЙТА ИШЛАНГАН ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ 

МАҲСУЛОТЛАРИНИ ҚАДОҚЛАШДА ИННОВАЦИОН 

ТЕХНОЛОГИЯЛАР 

Режа: 

4.1. Мева сабзавотларни қадоқлашда замонавий технологиялар 

4.2. Сут ва сут маҳсулотларини қадоқлашнинг инновацион 

технологиялар 

4.3. Қуритилган маҳсулотларни қадоқлашда замонавий 

технологиялар 
 

 

4.1. Мева сабзавотларни қадоқлашда замонавий технологиялар 

Сўнги йилларда мева ва сабзавотларни етиштириш уларни сақлаш ва 

ўз вақтида қайта ишлаш мақсадида бир қатор қонунлар ва фармойишлар 

қабўл қилинмоқда. Шу сабабли бу етиштирилган қишлоқ хўжалиги 

махсулотларни  йиғиб олиш, сақлаш ва қайта ишлашни тўғри ташкил этиб, 

янги замонавий омборхоналар ва қайта ишлаш корхоналари бунёд 

этилиши, қолаверса, бу борадаги фан-техника ва илгор технологияларни 

тадбиқ этиш, хориж тажриба ютуқларини ўрганиб ишлаб чиқаришга кенг 

жорий этилиши мақсадга мувофиқ бўлади.  

Шунинг учун бугунги куннинг қишлоқ хўжалик мутахасислари 

қишлоқ хужалиги махсулотларини етиштириш, сақлаш ва қайта ишлаш 

технологияларини пухта билишлари катта амалий ахамиятга эга. Қишлоқ 

хўжалик махсулотларининг сифатини билиш, стандартлаш системаси 

билан танишиш, қишлоқ хўжалиги махсулотларини сақлаш ва қайта 

ишлаш технологиясининг ўзлаштирилиши махсулот сифатини оширади ва 

нобудгарчиликни имкони борича камайтиради. 

 Бу борада қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини қайта ишлаш 

жараёнида тайёрланаётган маҳсулотларнинг турлари ортиб бормоқда. Шу 

билан бир пайитда маҳсулотлар ассортиметига қараб улар 

қадодоқланадиган идишлар ҳам хилма хиллиги билан ажралиб туради. 

Маҳсулот ассортименти: мева ва сабзавот шарбатлари, компот ва 

мурабболар, сабзавот ва мева маринадлари, газак консервалар, тузламалар 

ва қуритилган маҳсулотлардан иборат.   

 Бизга маълумки бугунги кунда маҳсулотларни қадоқлаш учун 

қўлланиладиган идишлар турли-хил материаллардан тайёрланмоқда ва шу 

билан бир пайитда бу маҳсулотлар турли хил конструкцияли жихозларда 

қадоқланиши маҳсулотларни таббий сфатини сақлб қолишда катта 

аҳамиятга эга[1]. 

Таянч иборалар:  қадоқлаш материаллари, ассептик 

қадоқлаш, алюминий идишлар, инновацион технологиялар, сут ва 

сут маҳсулотларини қадоқлаш 
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Консерваланган мева ва сабзавотларни 

жойлашда турли жойлаш материалларидан 

фойдаланилади. Ёгоч идишга-яшик, қути, бочка, 

баргли ва тилогач дарахтлари ёғочидан ясайдилар. 

Ёғочдан ясайдиган идишдаги намлик 16-18 % дан 

ошмаслиги керак. Картон идишларга-

картонлардан ясалган яшик, ўти, стаканлар 

киради.  

Қоғоз идиш-пишик коғоз қоп, пакет, ўров коғози, 

ёғ шиммайдиган коғозлардир. Матодан тиқилган 

идишларга-каноп, ярим каноп, ип-газлама 

кабилардан тиқилган идишлар киради. Матодан 

тикилган коплар махсулотни ифлосланишидан 

тежамли фойдаланишга имкон беради. 

Шиша идишга-турли сиғимдаги бутилка, банка, балонлар киради. 

Бундай идишларда махсулотлар яхши сакланади. Металл идишларга-

тунукадан таёрланган бочка, флягалар, банка тунука яшиклар ва алюмин 

фольгалар киради. Полимер материалларидан таёрланган идишлар 

бутилка, банка, стакан, фляга, пленка киради. Бундай идишларнинг барча 

тури муайян талабларга жавоб бериши лозим: махсулот билан идиш узаро 

таъсир килмаслиги, махсулотнинг ранги, хиди, таъмини булмаслиги, 

таркибида киши организми учун зарарли моддалар булмаслиги шарт. 

 
19-расм. Замонавий усулда қадоқланган маҳсулотлар 

 

Картон идишларга-картонлардан ясалган яшик, ути, стаканлар киради.  

Тузланган маҳсулотларни ёғоч идишларга қадоқлаш қадоқлаш.  Қоғоз 

идиш-пишиқ қоғоз қоп, пакет, уров қоғози, ёг шиммайдиган қоғозлардир. 

Матодан тикилган идишларга-каноп, ярим каноп, ип-газлама кабилардан 

тикилган идишлар киради. Матодан тикилган қоплар махсулотни 

ифлосланишидан тежамли фойдаланишга имкон беради. 

 Шиша идишга-турли сигимдаги бутилка, банка, балонлар киради. 

Бундай идишларда махсулотлар яхши сакланади (21-расм).  

 

18-расм. Замонавий 

усулда қадоқланган 

бодринг 
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Металл идишларга-тунукадан таёрланган бочка, флягалар, банка 

тунука яшиклар ва алюмин фольгалар киради. Полимер материалларидан 

таёрланган идишлар бутилка, банка, стакан, фляга, пленка киради. Бундай 

идишларнинг барча тури муайян талабларга жавоб бериши лозим: 

махсулот билан идиш узаро таъсир килмаслиги, махсулотнинг ранги, хиди, 

таъмини булмаслиги, таркибида киши организми учун зарарли моддалар 

булмаслиги шарт. 

Консерваланган мева ва сабзавотларни жойлашда турли жойлаш 

материалларидан фойдаланилади. Ёгоч идишга-яшик, кути, бочка, баргли 

ва тилогач дарахтлари ёгочидан ясайдилар. Ёгочдан ясайдиган идишдаги 

намлик 16-18 % дан ошмаслиги керак. Картон идишларга-картонлардан 

ясалган яшик, ути, стаканлар киради.  

Шиша идишга-турли сигимдаги бутилка, банка, балонлар киради. 

Бундай идишларда махсулотлар яхши сакланади. Металл идишларга-

тунукадан таёрланган бочка, флягалар, банка тунука яшиклар ва алюмин 

фольгалар киради. Полимер материалларидан таёрланган идишлар 

бутилка, банка, стакан, фляга, пленка киради. Бундай идишларнинг барча 

тури муайян талабларга жавоб бериши лозим: махсулот билан идиш узаро 

таъсир килмаслиги, махсулотнинг ранги, хиди, таъмини булмаслиги лозим. 

 

 

 
 

20-расм. Замонавий усулда қадоқланган маҳсулотлар 
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21-расм. Замонавий усулда шиша идишларга қадоқланган маҳсулотлар 

 

 

     
 

22-расм.Мева ва сабзавотлардан тайёрланадиган маҳсулотларни шиша 

идишларга қадоқлаш 

Мева ва сабзавотларнинг сифати озиқ-овқат, мазалик ва технологик 

қимматлари билан тавсифланади. Улар кимёвий ва механик таркиби, 

физикавий хоссалари, ташқи товарлик кўриниши ва бу хоссаларини 

сақлаш давомида йўқотмаслик қобилиятига боғлиқдир. Мева ва 

сабзавотларнинг сифатига маҳсулотнинг нави, агротехникаси, етиштириш 

шароитлари, териш муддати ва усуллари ҳам таъсир этади. юқоридаги 

кўрсаткичлар сақлаш муддати ва шароитига қараб ҳам ўзгаради. 

Маҳсулотнинг ҳар бир партиясидан ажратиб олинган ўртача намуна 

бўйича мева ва сабзавотларнинг сифати аниқланади. Бир вақтда 

топширилган ёки қабул қилинган, бир хил ботаник навга эга бўлган ва бир 

хил қадоқланган ҳар қандай миқдордаги мева-сабзавотлар партия 

ҳисобланади. 

Хом ашёлар тараларда келтирилганда ҳар бир транспортдаги, ҳар бир 

100 дона тарадан ўртача намуна учун уч донадан тара ажратиб олинади. 

Агар автомобилда (трактор тележкаларида) 100 донадан ортиқ таралар 
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бўлса, у ҳолда ҳар бир ортиқча 50 донасидан яна биттадантара олинади. 

Сўнгра ҳар бир ажратиб олинган идишдан (юқорисидан, ўртасидан ва 

пастидан) камида 10% мева ва сабзавотлар олинади. Ажратиб олинган 

маҳсулотлар ўзаро аралаштирилиб, улардан камида 10 кг миқдорида 

ўртача намуна олинади. 

Карам, лавлаги ва сабзилар уюм ҳолида келтирилганда, ҳар бир 

уюмдан (юқорисидан, ўртасидан ва пастидан) ўртача намуна олинади: 

 10-жадвал 

Партиянинг оғирлиги, кг Ўртача намунанинг оғирлиги, 

кг 

200 гача 10 

201 ... 500 20 

501 ... 1000 30 

1010 ... 5000* 60 

 

* 5000 кг дан ортиқ ҳар бир тонна учун яна қўшимча 5 кг дан 

маҳсулот  олинади. 

Стандартларга мувофиқ барча кўрсаткичлар бўйича ўртача намуналар 

текширилади ва анализ қилинади (ҳар бир маҳсулот учун алоҳида стандарт 

мавжуд). Агар маҳсулотлардаги яширинча камчиликлар аниқланиши 

лозим бўлса, мисол учун пиёзнинг буғиз чириш касаллигини аниқлаш учун 

ўртача намунадан камида 50 пиёз кесилади. 

Стандартлар ёки техник шартларда кўрсатилганидек ташхис 

натижалари 0,1 аниқликкача фоизларда ифодаланади. Барча 

кўрсаткичларнинг йиғиндиси 100 % ни ташкил этиши керак. Бунда илдиз 

меваларга ёпишган тупроқлар кўрсаткичлар йиғиндисига кирмайди[2]. 

Узум, мева, резавор мева ва сабзавотларни ташиш ва сақлашда 

турли қутилардан фойдаланиш. Олманинг сақлашга чидамлилиги уни 

сақлашда пишиб етилиш хусусияти билан аниқланади. Олманинг 

эртапишар навлари кам муддатга, кечки навлари эса 7-8 ойгача сақланиши 

мумкин. Олма сақлаш учун яшикларга жойлаштирилади. Бунда олма 

қоғозга ўралса яхши сақланади. Олма яшикларга жойлаштирилганда улар 

орасига қоғоз ёки қиринди солинса ҳам бўлади. 

Яшиклар омборга девор томондан 25-30 см, яшиклар орасида икки 

метрли йўл қолдирилиб жойлаштирилади. Бир тахда 7-8 та яшик бўлади. 

Энг юқоридаги яшик билан омбор шипининг орасида 50-60 см қолиши 

керак. 

Олма солинган яшиклар тахларга шахмат усулида учтадан ва жуфт-

жуфт қилиб жойлаштирилади. Тахларга нави, сорти, сифати, катта-

кичиклиги бир хил бўлган маҳсулот жойланган яшиклар териб қўйилади. 

Шуни таъкидлаб ўтиш керакки, унча пишмаган олма паст ҳароратда 

пишиб етилмайди, акс ҳолда улар қаттиқлашиб, таъми ва хушбўйлиги 
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ўзгармайди. Шу сабабли, омборда ҳавонинг ҳароратини олманинг 

пишганлигига қараб ўзгартириб туриш лозим. 

Олманинг совуққа чидамли навлари-1-2
0
 ҳароратда сақланади. Бундай 

олмалар иссиқ ҳароратда узоқ вақт сақланмайди. Пепин шафран, Қандил 

синап, Ренет Симиренко, Гольден делишес, Бойкен, Ренет Кичунова, Сари 

синап, Розмарин каби олма навлари совуққа чидамли ҳисобланади. 

Олманинг совуққа чидамсиз навлари 2-4
0
С да сақланади. Март, Суворовец, 

Апрел, Жонатан, Старкинг, Антоновка, Ренет шампан, Оддий антоновка 

навлари совуққа чидамсиз навлар жумласига киради. 

Олмани сақлашда ҳавонинг нисбий намлиги 85-95% бўлиши мақбул 

ҳисобланади. Омборни совитишга сақлаш ҳароратига етгунча ҳавони 

жадал аралаштириб туриш орқали эришилади, бунда тахлар орасида ҳаво 

оқимининг тезлиги 0,2-0,3 м/сек бўлиши тавсия қилинади. 

Олмани омборда сақлаш вақтида газ муҳитини бошқариш муҳим 

ҳисобланади. Бунда айниқса паст ҳароратга чидамсиз олмани сақлашда 

фойдаланиш яхши самара беради. 

Одатда олма дарахтининг пастки шохларидан йиғилган мевалар яхши 

сақланади. Шу сабабли улар алоҳида териб олинади ва сақлашга ҳам 

алоҳида жойланади. 

Олма узилгандан сўнг 4-8 соатдан кечиктирмасдан мева омборига 

олиб келиниши керак. 

Олмани сақлашдан олдин улар махсус бўлмаларда совитилади. Ҳар 

куни мева омбори бўлмаси сиғимининг 10-15% олма билан тўлғазилади. 

Бўлма 7-10 кун деганда бутунлай тўлғазилади. Бўлмаларда ҳаво аста-секин 

совитилиб 4-6С га етказилади, кейин эса нав учун керакли бўлган ҳарорат 

даражасида қолдирилади. 

Олий ва биринчи навли олмалар узоқ муддатга, иккинчи ва учинчи 

навли олмалар 2-3 ой сақлашга қўйилади. Улар яшик, картон қути ва 

контейнерларда сақланади. Меваларни контейнерларда сақлаш омборнинг 

1 м
3
 ҳажмидан самарали фойдаланишни таъминлайди. Бунда 1 м

3
 фойдали 

ҳажмда мевалар яшикларда сақланганда унинг зичлиги 250-300 

килограмм, контейнерларда 400 килограммни ташкил қилади. 

Олмани сақлашда уларни полиэтилен плёнкаларга жойлаштириш кенг 

қўлланилмоқда. Бунда сиғими 1-3 килограмм полиэтилен халтачалардан 

фойдаланилади. Бундай халтачалар ичида 1,5-2 ой ичида кислороднинг 

миқдори 14-16% га, карбонат ангидрид эса 5-7% га етади. 

Полиэтилен халтачаларни омборга жойлаштиргач, уларнинг оғзи 

икки-уч кун очиб қўйилади олма совитилгандан сўнг уларнинг оғзи 

ёпилади. Полиэтилен халтачалар контейнерларга жойлаштирилган ҳолда 

омборларга жойлаштирилади. 

Олмани сақлашда полиэтилендан ясалган контейнерлардан 

фойдаланиш яхши самара беради. Бунда 600-800 кг мева сиғадиган 

контейнерлар қўлланилади. Полиэтилендан ясалган контейнерларга газ 
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муҳитини бошқариш учун махсус туйнуклар қўйилади. 

Олма навининг хилма-хиллиги уни сақлашни анча мушкуллаштиради. 

Чунки ҳар бир нав учун маълум сақлаш тартиби талаб қилинади. Сақлаш 

даврида олмани кўздан кечириб туриш керак. Олма жойлаштирилган 

яшиклар ҳар ойда бир икки марта қараб чиқилади. Сақланадиган олмада 

нуқсон бўлса, улар қайтадан сортларга ажратилади. 

Нокнинг сақлашга чидамли навларини 4-5 ой, кузги навларини эса 

1,5-2 ой сақласа бўлади. Нок олмага нисбатан тез уриниб қолади, шу 

сабабли уни узишда ва яшикларга жойлашда эҳтиёткорлик билан ишлаш 

талаб қилинади. 

Нок одатда пишиб етилиш олдидан узилиб, тоза ва қуруқ яшикларга 

жойлаштирилади. Яшиклар тагига қоғоз ёйиб қўйилади, қоғознинг 

иккинчи учи нокнинг устига ёпилади. Қоғоз устига қиринди сепилади ёки 

картон ёпилади. Нокни шахмат усулида жойлаштириб қатор орасига 

қиринди сепиш ҳам мумкин. Яшиклар худди олма сингари тахт қилиб 

қўйилади. 

Газ муҳити бошқарилиб туриладиган омборларда нок 300-350 

килограммли контейнерларда сақланади. 

Нокни сақлашда ҳарорат 1-2С гача бўлиши мақбул ҳисобланади. 

Кўпинча бу ҳароратда ўта кечпишар навлардан терилган мевалар жуда 

секин етилади ва еақлаш муддатининг охиригача рангини йўқотмай қаттиқ 

ҳолда бўлади. Бундай нокларни савдога жўнатишдан аввал 4-7 кун 

давомида 15-20С да сақлаб етилтириш лозим. 

Омборда ҳавонинг нисбий намлиги 85-90% бўлиши керак. Шунга 

эътибор бериш керакки, омборда ҳаво ҳароратининг тез-тез ўзгариб 

туришига йўл қўймаслик лозим, акс ҳолда мевалар тез етилиб қолиши 

мумкин бундай нокни узоқ вақт сақлаб бўлмайди. 

Нокни бошқариладиган газ муҳитида узоқ вақт сақлаш мумкин. Бунда 

кислороднинг миқдори навлар бўйича 2-3%, карбонат ангидриднинг 

миқдори 1-5% гача бўлиши уларнинг сифатли сақланишини таъминлайди. 

Беҳи одатда ҳаво қуруқ пайтида териб олинади. Териш пайтида унинг 

устидаги туки сақланиб қолиши муҳим ҳисобланади. Тук беҳининг 

сақлашга чидамлилигини оширади. 

Беҳи сақлаш учун яшикларга жойлаштирилганда тагига коғоз 

тўшалади ва ораларига қиринди солинади. Беҳи 35 кг яшикларга ёки 

контейнерларга (газ муҳити бошқариладиган омборларда) 

жойлаштирилади. 

Беҳини сақлашда ҳаво ҳарорати 0-1
0
С, нисбий намлиги 85% бўлган 

омборларда сақланади. 

Данакли меваларни сақлаш. Данакли меваларнинг сақлашга 

чидамлилиги паст бўлиб, улар ўзидан сувни тез йўқотиб, сўлийди, шу 

билан бирга касалликларга тез чалинади. 

Ўрик сақлаш учун сал ғўрароқ, эти тиғиз, мазаси навига хос бўлиб 
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етилган пайтида узилади. Ўрикни иложи борича банди билан бирга узиш 

керак. 

Йирик ва ўртача катталикдаги ўриклар тўғри қаторларга терилиб, 

майдалари эса тўкма қилиб яшикларга жойланади. Яшик тагига қиринди 

солинади ва устига қоғоз тўшалади унинг устига ҳам қиринди сепилади. 

Ўрик 0°С ҳароратда ва нисбий намлиги 85-95% бўлган. шароитда 

сақланади. Бундай шароитда ўрикни 1-1,5 ой сақлаш мумкин. Ҳаво 

ҳарорати 17-25С бўлган омборларда ўрикни 8-10 кун сақлаш мумкин. 

Бошқариладиган газ муҳитида ўрикни 1,5-2 он сақлаш мумкин. Бунда 

карбонат ангидриднинг миқдори 3-5%, кислороднинг миқдори 2-3% ва 

азотнинг миқдори 92-95% бўлишилозим. 

Олхўрини сақлаш учун яшикларга тўғри қатор қилиб 

жойлаштирилади. Майда олхўри яшикка тўкма қилиб солинади. Олхўри 

ҳарорати 0-1°С, нисбий намлиги 90-95% бўлган омборларда сақланади. 

1°С ҳароратда сақланганда маълум вақтдан кейин унинг эти қораяди. 

Полиэтилен халтачаларда -1С ҳароратда 2-3 ой сақлаш мумкин. 

Бошқариладиган газ муҳитида сақлашда унинг таркиби қуйидагича 

бўлиши тавсия қилинади: карбонат ангидрид-3-4%, кислород 3%, азот 93-

94%. 

Саноатда №1 номи билан аталувчи яшикнинг сиғими 8 кг. Яшиклар 

тахланадиган яшикнинг узунлиги 1,2 м, эни 0,8 м. Яшикларни тахлаш 

баландлиги 3-4 м, яъни битта таглика 16-20 дона яшик тахланади. 

Омборнинг фойдаланиш коэффициенти 85%. 

Сабзавот ва мевалар доимий омборларда хирмонларда тўкма ҳолда, 

контейнерларда, ёғоч яшикларда ёки қопларда сақланади. 

 

 

23-расм. Замонавий усулда картон қутиларга қадоқланган маҳсулотлар 

 

Ҳосилни жойлаш. Саралаш ва жойлаш. Бу ишлар меваларни товар 

ҳолатга келти-ришдаги асосий ишлар ҳисобланади. Улар далада – очиқ 
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ерда, бос-тирма остида ёки омборхона ҳовлиси ва махсус ажратилган хона-

ларда амалга оширилади. Саралаш ва жойлаш масъулиятли ишлар-дан 

бири бўлиб, меваларнинг узоқ ва сифатли сақланиши бевосита мана шу 

тадбирга боғлиқдир.  

Мевалар ўз идишига тўғри қаторлаб, тўрт-бурчак усулида, диагонал 

шаклида ва тўкма ҳолда жойланади. 

 
24-расм. Замонавий усулда картон қутиларга қадоқланган маҳсулотлар 

 

25-расм. Замонавий усулда маҳсулотларни қадоқлаш ва расталарга 
жойлаштириш 

 

Олча ва гилос ҳаво ҳарорати 0-1С ва нисбий намлиги 85-90% 

атрофида бўлган омборларда сақланади. Гилосни одатда 30 кун, олчани 10-

15 кун сақлаш мумкин. Лекин полиэтилен халтачаларга 1 кг дан 

жойлаштирилган олчани бир ойгача, бошқариладиган газ муҳитида (СО2-

10% О2-11 %г N2-79%) 1,5 ойгача сақлаш имкони бор. 

Қулупнайни холодилникда 0С ҳароратда ва нисбий намлик 90-95% 

бўлганда 3-5 кун, бошқариладиган газ муҳитида 10-15 кун сақлаш мумкин. 

Газ муҳитининг таркиби СО2-5-8%, 02-3%, N2- 89-92% бўлиши талаб 

қилинади. 

Цитрус мевалар 20 килограммли яшикларга шахмат ёки диагонал 

усулда терилади. Ҳар бир мева юпқа қоғозга ўралади. Ўров қоғозига 1 мг 

дифенил эритмаси шимдирилса, мева яхши сақланади. 

Цитрус мевалар 0С атрофидаги ҳароратда сақланади. Лимон 2-3С 

ҳароратда, 85-90% нисбий намликда, мандарин ва апельсин эса 1-2С 

ҳароратда 4-6 ой сақланиши мумкин. 

Лимонларни бошқарилиб туриладиган газ муҳитида 10С ҳароратда 6 
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ойгача сақлаш мумкин. Газ муҳитининг таркиби 02-10% N2-90% бўлиши 

лозим. 

Цитрус меваларнинг пишиб етилишини тезлаштириш учун этилендан 

фойдаланилади. Бунда 1 л ҳавога 10 мг этилен гази аралаштирилади. 

Узум узилгандан сўнг уни омборга жойлашга алоҳида эътибор бериш 

лозим. Сақлашга қўйиладиган узумни узилгандан cўнг тезда совуқ жойга 

жойлаштириш лозим. Бундай шароитда 24 соатгача қуёш тушмайдиган 

салқин жойда туриши керак. 

 

4.2. Сут ва сут маҳсулотларини қадоқлашнинг инновацион 

технологиялар 

Сарёғларнинг сақлашга барқарорлиги уларнинг турига ва ўраб-

жойлаш сифатига ҳам кўп даражада боғлиқ бўлади. 

Сарёғ ёғоч ва картон яшикларга 20 ва 25 кг массада, таркиби 

бойитилган сарёғлар эса 10 ва 20 кг қилиб жойланади. Картон яшиклар 

ичига А маркали пергаментдан тўшалади. Ёзда сарёғлар 10-12 
0
С, қишда 

эса 12-14
0
С ҳароратларда зич консистенция ҳолатида жойланади. Уларда 

замбуруғлар ривожланмаслиги учун бўшлиқларсиз, зич қилиб жойланади. 

Узоқ сақланганда сарёғнинг сувни йўқотиб қуриши кузатилади. Шу 

сабабли сарёғнинг стандарт массаси қанча қуришини ҳисобга олиб 

аниқланади. Идишларга жойлангандан кейин сарёғнинг юзаси пергамент 

билан қопланади. Майда идишлар қопқоқ билан бекитилади, картон 

яшиклар эса махсус лента билан клейланади. 

Сўнграидишаниққилибтамғаланади. 

Истеъмолчиларга дарҳол сотиш учун эса сарёғ ёғ қадоқлаш 

машиналарида 100, 200, 250 ва 500 г массада брусок шаклида қадоқланади. 

Албатта бу ёғ пергамент қоғозларига ўралади. 

Холодильникларда сақланган сарёғларни брикетлар ҳолатида сақлаш 

мақсадга мувофиқ эмас, чунки бу сарёғларда микробиологик ва кимёвий 

жараёнлар тез бориши натижасида ёғ бузилади. Майда ҳажмларда 

қадоқлаш учун янги ишлаб чиқарилган сарёғлардан фойдаланилади. 

Сарёғлар жойлангандан сўнгра холодильникларга жўнатишга қадар    

–4 ÷ -6
0 

С да ҳавонинг нисбий намлиги 80 % гача бўлган шароитда сақлаш 

тавсия этилади. Бундан юқори намликда сарёғнинг моғор босиб қолишига 

шароит туғилади. 

Сарёғларни ташиш учун махсус авторефижираторлар ва 

рефижиратор вагонлардан фойдаланилади. Уларда ҳарорат –3 ÷ -5
0 

С 

даражасида ушлаб турилади. Ташиш жараёнида сарёғни ифлосланиш ва 

ҳароратнинг кўтарилишидан сақлаш талаб этилади. Иккинчидан, сарёғ 

ўзига бегона ҳидларни ҳам сингдириш қоилиятига эгадир. Шу  сабабли 

ўткир ҳид таратувчи нарсаларнинг таъсиридан ҳам сақланиши керак. 

Казеинни қадоқлаш. Қуритилган казеин қоғоз халтачаларга солиб  

қадоқланади. Яхшилаб қадоқлаб маҳкамланган казеин сифати узоқ вақт  
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бузилмасдан сақланади 

Творог сотувга тарозида тортиб сотиладиган ва қадоқланган ҳолда 

чиқарилади. Творогни идишларга қадоқлашда пергамент, подпергамент ва 

полимер материаллар, картондан ишланган стаканлардан фойдаланилади. 

Тортиб сотиладиган твороглар эса ёғоч бочкаларга массаси 50 кг гача, 

темир флягларга 35 кг гача, алюмин битонларга 10 кг гача қилиб 

жойланиб, устидан пергамент ёпилади ва зич бекитилиб, тамғаланади[3]. 

Oзиқ-oвқaт сaнoaти янги мaҳсулoтлaрни ярaтишдaн кўрa мaвжуд 

тoвaрлaрни қaйтa ривoжлaнтиришни aвфзaл кўрувчи кoмпaниялaр билaн 

тўлиб тoшмoқдa. Чунки, oзиқ oвқaт мaҳсулoтлaрини ривoжлaнтириш 

юқoри рискли aмaлиёт ҳисoблaнaди кишик ўзгaриш қилиш стрaтегияси 

мувaффaқият пoғoнaсини oшириш учун қилингaн уриниш бўлиши мумкин. 

Қизиқaрли тoмoни, бу  иннoвaциoн мaҳсулoтлaр кoмпaния учун рoстдaн 

ҳaм мувaффaқиятлирoқ бўлишигa қaрaмaсдaн,шубҳaсиз хaвфсиз ёндaшув 

oзиқ oвқaт  мaҳсулoти мувaффaқияцизлиги юқoри дaрaжaсининг 

муaммoсини дaвoм этишигa сaбaб бўлaди (Стуaрт Кнoкс вa Митчел, 2003). 

Бирoқ, бу ердa бир қaнчa кўрсaткичaлaр қaйсики, aниқ фaктoрлaр 

мaҳсулoтни ривoжлaнтиришдa фoйдaли пoғoнaнинг кўп қисминин 

ўстириши мумкин.  

 Янги мaҳсулoт мувaффaқиятини тaъминлoвчи уч муҳим фaктoрлaр 

Илoри тoмoнидaн келтириб ўтилгaн (2000). Улaр: мaркетинг вa 

бoшқaрувнинг бирлaшгaн кучи, мaркетинг кoмуникaциясининг 

дaвoмийлиги вa бoшлaнғич эътибoр, шунингдек бoзoр тaлaби, ўсиш, 

миқдoри фaктoрлaри эди. Бу oмиллaр мaҳсулoт ривoжи жaрaёнидa 

мaркетингнинг рoлини oчиб берaди. Бoшқa муaллифлaр эсa 

юқoридaгилaрдaн фaрқли рaвишдa бoшқa oмиллaрни ҳaм келтириб 

ўтишaди мaсaлaн, бoзoр тaлaби қoндирилиши, ягoнa вa бирлaмчи 

мaҳсулoт, технoлoгик вa ишлaб чиқaришнинг бирлaшгaн кучи ҳaмдa 

эффектив ривoжлaниш.  

 2004 –йилдa Тетрa Пaк бoзoрлaрдa мувaффaқият қoзoнгaн янги 

мaҳсулoтлaрнинг қуйидaги типик хусусиятлaридaн бир ёки бир нечтaсини 

aниқлaди.  

Шунинг учун, бу хусусиятлaрмaҳсулoт ривoжи жaрaёнидa ғoялaрни 

кўриб чиқиш вaқтидa кретерия сифaтидa қўллaниши мумкин.  

 Хaридoр учун сезилaрли яхши тoмoнлaр, кўпрoқ вa яхширoқ; 

 Истеъмoлчилaр учун Тез кўзгa тaшлaнувчи муҳим жиҳaтлaр; 

 Турлaрининг кўплиги, идеaл тaъм, кaмрoқ стресс яхширoқ пaрҳез вa 

ёшлик кaби қулaйлик жиҳaтлaри билaн истеъмoлчилaр тaлaблaрини 

қoндириш; 

 Ишoнчли бренд; 

 Реклaмa қилишдa янгичa ёндaшув. 

Кaлaтoн вa Купер тoмoнидaн 1970-йиллaр oхиридa ўткaилгaн тaжрибa 

мoбaйнидa минтaқaвий бўлиниш улaр ривoжи жaрaёнидa бир қaнчa 
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фaктoрлaргa бoғлиқ ҳoлaтдa яхши тoмoнгa ўзгaрди. +уйидaги oмиллaр 

2003 вa 20004 йиллaрдa Стевaрт, Кнoкс, Клеиншмит вa Де Брентaни 

тoмoнидaн келтириб ўтилгaн. 

 Мaҳсулoтнинг ягoнa вa бирлaмчи бўлиши; 

 Истеъмoлчилaр хoхиш истaклaри, тaлaблaри вa aфзaл кўришлaрини 

яхши тушиниш; 

 Oчиқ вa иннaвaциoн глoбaл янги мaҳсулoт ривoжи мaдaнияти; 

 Янги мaҳсулoт ривoжи дaстуригa етaрли ресурслaрнинг 

мaқуллaниши; 

 Aрaлaшгaн функцияли жaмoaлaр; 

 Мaҳсулoт ривoжи жaмoaлaри хoдимлaри ўртaсидaги эффектив 

aлoқaлaр; 

 Мaҳсулoт ривoжининг кoнсептуaл пoғoнaсидa эҳтиёткoрлик билaн 

режaлaштириш; 

 Юқoри сифaтли бoшқaрув тaъминoти; 

 Бош хoдимлaр билaн қaмрaб oлингaнлиги; 

 Бoзoрни ўргaниш жaрaёни; 

 Эффектив мaҳсулoт  мaркетинги вa бoшлaниши. 

2003 – йилдa Стевaрт вa Митчеллaр мaҳсулoт ривoжидaги истеъмoлчи 

тaлaбини тўлиқ тушиниш ҳaмдa улaрнинг истaклaрини чaкaнa сaвдoгaрлaр 

тoмoнидaн қaмрaб oлиниши мaҳсулoт мувaффaқияти билaн бoғлиқлигини 

aниқлaшди. Шунигдек, тaшқи aгентликлaр вa техник экспертизaлaр ҳaм 

муҳим aҳaмият кaсб этгaн. Бирoқ, бу ердa бoш менежер мaҳсулoтдaн келиб 

чиққaн нaтижaвий қaрoрининг қaмрaб oлингaн дaрaжa бўйичa қaршилик 

пaйдo бўлгaн. Бу aниқ қaрaмa-қaршилик ҳaр бир дaвлaтдaги сaoaнт 

структурaси, менежмент услубиёти вa мaркетинг муҳити ўртaсидaги 

фaрқлaрдa aкслaниши мумкин. Бу oмиллaр турли хил сaнoaтлaшгaн 

сектoрлaр бўйлaб ўзгaрмaс туюлишигa қaрaмaй, мaҳсулoт нaтижaсидa 

тaъсир этувчи турли хил aмaлиётлaр дaрaжaсидa крoс-сектoрнинг дaлил 

исбoтлaри мaвжуд. 
4
 

 

 

4.3. Қуритилган маҳсулотларни қадоқлашда замонавий 

технологиялар 

 Қуритилган маҳсулотларни қадоқлаш. Қадоқлашдан аввал қуруқ 

маҳсулот сифати бўйича навларга ажратилиб, магнитли сепаратор орқали 

ўтказилади, қайсики металл парчалари тушган бўлса ушлаб қолади. Қуруқ 

маҳсулотлар ГОСТ 12003-66 бўйича 12,5 кг ли қовурғали (гофрированный) 

картон яшикларга, 25 кг ли фанерли яшикларга, 25 кг ли фанерли 

барабанларга жойлаштирилади, яъни қадоқланади. Қуритилган олма, нок, 
                                                        

4
 Ray Winger, Gavin Wall Food product innovation A background paper, FOOD AND 

AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS Rome, 2006, p 9-10 
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олча, ўрикларни латта халталарда 30-50 кг дан, қоғоз қопларда 25 кг дан 

қадоқлаш мумкин. Қадоқлашдан аввал яшикларнинг ичига парафинланган 

қоғоз тушаб чиқилади, чунки маҳсулот солингандан кейин бирорта бўш 

жой қолмаслиги, яхшилаб ўралган бўлиши ва нам ўтмайдиган бўлиши 

керак. Яшикларга қуруқ маҳсулотларни зич қилиб жойлаштириш учун 

махсус пресслар ишлатилади. 

Қуритилган маҳсулотларни сақлаш ва ташиш. Қуритилган 

меваларни сақлаш учун махсус қутиларга ёки крафт қопларга солинади. 

Оғзи яхшилаб беркитилади ва тоза қуруқ токчаларга қўйилади. Биринчи 

токча ердан 10 см баландликда бўлади. Девор ва токчалар орасида 0,5 

метрли йўл қолдирилади ва қаторлар орасига битта марказий (1,51,8 

метрли) ён йўллар қолдирилади. 

Келтирилган маҳсулот тахлаш ва олиш осон бўлиши учун токчаларни 

энг баланди 2,5 метр бўлиши керак. Қурилган хоналарга кираверишда, 

албатта, даҳлиз бўлиши керак. Маҳсулот токчаларга, партия ва навларга 

ажратиб қўйилади. Ҳар бир маҳсулот партиясига паспорт ёки этикетка 

бўлиши керак. Унда маҳсулотнинг номи, товар нави, оғирлиги, 

тайёрланган ва қабул қилинган муддатлари ёзилган бўлиши керак[4]. 

Ўрта ҳисоб билан 1 м
3
 жойга қуриган маҳсулотни қуйидаги оғирликда 

жойлаш мумкин:  

олма қоқиси - 400 кг,нок қоқиси - 500 кг, олхўри қоқиси - 600 кг, ўрик 

(туршак) - 770 кг,  

олча қоқиси - 600 кг,майиз - 600 кг. 

Кўп ҳолларда аралаш қуруқ маҳсулотлар ҳам қадоқланади. Бунда 

белгиланган рецепт бўйича қуруқ маҳсулотлар яхшилаб аралаштирилиб, 

қоғоз ёки картон қутиларга 1 кг гача солинади ва яшикларга 

жойлаштирилади. Кўпинча қуйидаги рецепт бўйича аралашма олинади: 35 

% олма, 20 % нок, 15 % дан олча ва қорали, 5 % узум, 10 % шафтоли.  

Қуритилган мевалар таркибида 40-50 % гача шакар бўлиб, 

гигроскопик маҳсулот ҳисобланади. Шунинг учун қуруқ маҳсулотни 

сақлашда ҳавонинг намлиги катта роль ўйнайди. Омборхоналарда 

ҳавонинг намлиги юқори бўлса, маҳсулот ҳаво таркибидаги намни ўзига 

сингдириб олиб, қуруқ моддаларнинг концентрациясини камайтиради, 

оқибатда маҳсулотнинг сифати бузилади. Бундан ташқари керагидан 

ортиқча ҳарорат ҳам қуруқ маҳсулот таркибидаги кимёвий жараёнларни 

тезлаштирарди ва сифатини бузишга олиб келади. Шунинг учун 

маҳсулотни герметик тараларда ёки яшикларда зичлиги каттароқ 

қоғозлардан фойдаланиб сақланса узоқ вақтгача сифати бузилмаслиги 

мумкин. 

Шунингдек, маҳсулот сифатига тўғридан-тўғри тушадиган ёруғлик, 

айниқса қуёш нури ҳам ёмон таъсир қилиши мумкин. Бундан ташқари 

маҳсулот сифатини бузилишига зараркунандалар ва микроорганизмлар 

ҳам сабаб бўлиши мумкин. 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

98 

 

Қуруқ маҳсулотлар махсус омборхоналарда яхши шамол ўтиб 

турадиган жойларда сақланади. Омборхона яхши ремонт қилинган 

бўлиши: ёриқлар бўлмаслиги, сундирилган оҳак билан, дераза ойналари 

эритилган бўр билан оқланиши ва яхши қуриган бўлиши керак. Сабаби, 

омборхонага бирорта зараркунанда ўтмаслиги керак, шунинг учун эшик ва 

деразаларга зич қилиб металл тўрлар (ячейкасининг ўлчами 2 мм дан катта 

бўлмаслиги керак) билан ёпиб чиқилади. 

Агар омборхонада зараркунандалар пайдо бўлса, метилбром билан 

дезинсекция қилинади: ҳар бир метр куб жойга 50-70 грамм метилбром 

сарфланиб 48-72 соат туради. Кейин олтингугурт билан дудланади, 24-36 

соат мобайнида ҳар бир метр куб жойга 25-50 граммдан олтингугурт 

сарфланади, бу вақтда омборхона яхши ёпилган бўлиши керак. 

Дезинсекциядан кейин омборхона яхшилаб шамоллатилади. 

Омборхонага қуруқ маҳсулотлар турига қараб, навларга, келган 

вақтига қараб жойлаштирилади. Яшиклар ва қутилар контейнерларга 

жойлаштирилиб, девордан 70 см узоқдаги штабелларга қўйиб чиқилади. 

Ҳар бир штабел ораси 110 см бўлиши керак. Контейнерлар бўлмаса қуруқ 

маҳсулотлар стеллажларда сақланади. Омборхонадаги ҳавонинг нисбий 

намлиги 70 % дан ошмаслиги керак. Температураси эса 0°-10°С атрофида 

бўлиши керак, агар маҳсулот юқори ҳароратда (25°-30°С) сақланса 

қорайиб қолади. Бу ишларни, албатта, мутахассислар бажариши лозим. 

Сақлаш хоналарида кемирувчиларга қарши кураш фақат махсус механик 

ёрдамида олиб борилади. Заҳарли дорилар ишлатилиш ман этилади[5]. 

 

 

Қуруқ маҳсулотларни ҳамма турдаги транспортлар билан қопларда, 

фанерли барабанларда, яшик ва контейнерларда ташиш мумкин. Ташиш 

даврида ҳавонинг намлигини алоҳида эътиборга олиш керак. 

 Бундан ташқари ташиш даврида ёмғирдан, қордан, тўғридан-тўғри 

тушадиган қуёш нуридан ва об-ҳавонинг кескин ўзгаришидан сақланиш 

зарур. 

Назорат саволлари: 

1. Меваларни  қадоқлашнинг замонавий технологиялари ҳақида 

нималарни биласиз? 

2. Қадоқлашда инновацион технологияларни қўллашнинг истиқболи 

ҳақида нималарни айта оласиз? 

3. Сут ва сут маҳсулотларини қадоқлашда инновацион 

технологияларни қўллашнинг аҳамияти 

 

26-расм. Замонавий усулда алюминийтараларга 
қадоқланган маҳсулотлар 
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4. Қуритилган маҳсулотларни қадоқлашнинг ўзига хос жиҳатлари 

ҳақида нимани биласиз? 
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IV.АМАЛИЙ МАШҒУЛОТ УЧУН МАТЕРИАЛЛАР 

1-амалий машғулот: Дон маҳсулотларини сақлашда замонавий 

ресурс тежамкор технологиялардан фойдаланиш 

Ишдан мақсад: тaлaбaлaргa дoн сифaтини тaҳлил этиш учун дoн 

тўплaмлaридaн нaмунaлaр oлиш тaртиби вa улaрни бaҳoлaшни ўргaтиш. 

Масаланинг қўйилиши: дoн тўплaми сифaтини aниқлaш учун 2 кг 

aтрoфидa нaмунa aжрaтилaди. Нaмликни aниқлaш учун 5 гр нaмунa, 

aрaлaшмaлaр тaркиби учун эсa 200 гр нaмунa этaрли ҳисoблaнaди. Ушбу 

нaмунaлaр тaҳлилидa дoн тўплaмигa бaҳo бериш мумкин. Нaтижaлaрнинг 

тўғрилиги бoшлaнғич нусхaлaрни тўғри тўплaшгa, дaстлaбки, ўртaчa 

нaмунaлaрни oлиш жoйи, миқдoри вa ишни бaжaриш сифaтигa бoғлиқ. 

Ушбу мaсaлaни мaхсус ўргaниш вa дoн тўплaмлaри сифaтини умумий 

бaҳoлaшдa турли қисмлaрдaн ўртaчa нусхaлaр тузиш, шунингдек, 

тушунчaлaрдaн (терминлaр) фoйдaлaнишдa стaндaртлaш зaруриятини 

туғдирaди. Ўртaчa тaҳлилдaн ўтишдaн aввaл, oзиқ-oвқaт, фурaж вa техник 

мaқсaдидa нaмунaлaрни тaнлaш усуллaригa тўғри келaдигaн вa aмaлдaги 

Дaвлaт стaндaртлaри билaн синчиклaб тaнишиб чиқиш зaрур. Ундa aсoсий 

тушунчaлaр aниқлиги (тўплaм, мaълумoт oлингaн қисм, бoшлaнғич 

нaмунa, ўртaчa нaмунa) вa aмaлдa ишни бaжaришдa зaрур бўлгaн, риoя 

қилинaдигaн ҳaмдa нaмунaлaр тузишнинг aниқ қoидaлaри берилгaн. 

Oзиқ-oвқaт, фурaж, техник дoн тўплaми деб, бир вaқтдa қaбул қилишгa, 

тoпширишгa ёки туширишгa, ёки бўлмaсa бир элевaтoр хирмoндa, oмбoрдa 

сaқлaшгa мўлжaллaнгaн, бир хил сифaтли (oргa-нoлептик бaҳoлaш бўйичa) 

нaмунaгa aйтилaди.  

Дoн тўплaми сифaти ушбу тўплaмдaн oлингaн ўртaчa нaмунaни 

лaбoрaтoрия тaҳлилидa тўплaнгaн мaълумoтлaр aсoсидa белгилaнaди. 

Тaҳлил учун нaмунaлaр тaнлaш вa мaтериaл тaйёрлaш. Нaмунa 

дaстлaбки тўплaмдaн бир йўлa oлингaн oз миқдoрдaги дoнгa aйти-лaди. 

Дaстaввaл дoн тўплaмини синчкoвлик билaн кўздaн кечирилaди вa унинг бир 

турлиги aниқлaнaди, чунки нaмунaгa oлинaдигaн нусхa миқдoри унинг бир 

турлиги вa ҳaжм дaрaжaсигa бoғлиқдир. 

Нaмунa мaтериaли oлиш учун турли системaдaги (кoнус, силиндр вa 

қoпли) шуплaр вa мaхсус нaмунa oлгичлaр қўллaнилaди (27-рaсм). 

Кoнусли вaгoн шупи, шуплaрнинг aсoсий тури ҳисoблaниб, идишгa 

жoйлaнмaгaн тўплaмлaрдaн нaмунa мaтериaли oлишдa фoйдaлaнилaди. 

Ушбу шуп кoнус шaклидaги стaкaндaн, қoпқoқ вa штaнгaдaн тaшкил 

тoпгaн. Стaкaн ҳaжми 150-180 мл. Штaнгaнинг қуйи тaрaфи қoпқoққa 

мaҳкaмлaнгaн, юқoри тaрaфи винтли резбaгa эгa бўлиб, унгa тирсaк ёки 

қўшимчa штaнгa бурaлгaн бўлaди. Нaмунa мaтериaли oлиш учун кoнусли 

шупни ёпиқ ҳoлaтдa дoн уюмигa тушурилaди. Штaнгaни кўтaришдa шуп 

қoп-қoғи oчилaди вa стaкaн дoнгa тўлдирилaди. Сўнгрa шуп oлинaди вa 

стaкaндaги дoн брезент ёки қoп мaтoсигa тўкилaди.  
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Қoп шупи қoплaргa жoйлaнгaн дoнлaрдaн 

нaмунa қисми oлиш-дa фoй-дaлaнилaди. 

Шчупни ички қисмининг узунлиги 20-30 см, 

тутқичи 10 см aтрoфидa. Дoн чиқиш дaрчaси 

диaметри 1-2 см. Шуп ёғoч ғилoфдa сaқлaнaди. 

Цилиндрли шупдa 2 лaтун қувурчaлaр бир-

биригa ўрнaтилгaн. Ички қувурчa кaмерaлaргa 

бўлингaн. Ички, шунингдек тaшқи қувурчaлaр 

ички қувурчaдaги кaмерa миқдoригa тўғри 

келa-дигaн бир тaрaфлaмa дaрчaлaрдaн ибoрaт. 

Ички қувурчa ёғoч тирсaк билaн тугaйди. 

Унинг ёрдaмидa қувурчa aйлaнтириб турилaди. 

Нaмунa мaтериaли oлишдa шуп ёпиқ ҳoлaтидa 

дoн хирмoнигa ту-ширилaди. Сўнгрa тирсaк 

ёрдaми-дa ички қувурчaнинг тешиклaри тaшқи 

қувурчa дaрчaлaри билaн тўғри келгуничa 

aйлaнтирилaди. Шуп дoн билaн тўлгaнидaн 

сўнг тирсaк қaрши тoмoнгa бурилaди вa дaрчaлaр беркилaди. Кейин шуп 

oлинaди вa ундaги дoн oлдиндaн тaйёрлaб қўйилгaн қoп мaтoси ёки 

брезентгa тўкилaди. Силиндр шу-пининг қулaйлиги шундaки, уни қўллaш 

пaйтидa бир вaқтнинг ўзи-дa хирмoннинг бир нечa қaтлaми-дa нaмунa 

қисмлaрини oлиш мум-кин, aммo бу кaмерaлaрни берки-тишдa дoнлaрни 

кесилиш ҳoллaри юз берaди, бу эсa ўз ёълидa нaму-нaдa урингaн дoнлaр 

фoизнинг кўпaйишигa сaбaб бўлaди. 

Кoнус шуплaри ёрдaмидa нaмунa қисми oлишдa қуйидaги қoи-дaлaргa 

риoя қилиш зaрур: нaмунa қисми aввaл юқoри қaтлaмдaн, сўнг ўртaги вa 

энг кейинги нaвбaтдa қуйидaги қaтлaмдaн oлинaди. 

Aвтoмшинaдaн дoннинг нaмунa қисми кузoвнинг тўрт нуқтaси-дaн 

oлинaди, бунинг устигa oлиниш нуқтaлaри кузoв чеккaсидaн 0,5 метр 

узoқликдa бўлиши шaрт. Нaмунa қисмлaрини ёхуд юқoри қaт-лaм вa кузoв 

сaтҳигa яқин ердaн, ёхуд хирмoннинг бутун чуқурли-гидaн (шупнинг 

тузилишигa қaрaб) oлинaди. Нaмунa қисмлaрининг умумий oғирлиги 1 кг 

дaн кaм бўлмaслиги керaк. 

Нaмунa қисмлaрини эркин oлиш имкoнини берaдигaн вaгoн-лaрдa дoн 

oртилaди, икки ўқли вaгoнлaрдaн улaрни шуп билaн 5 нуқтaсидaн: 4 

бурчaгидaн (50-75 см мaсoфaдa) вa вaгoннинг ўртaси-дaн (A чизмa) 

oлинaди. Хaр бир нуқтaдa қисмлaри хирмoннинг уч қaтлaмидa: юқoри 

қaтлaмидa 10 смгaчa чуқурликдa, ўртaги қaтлaмдa хирмoннинг тaхминaн 

ярмигa якин чуқурликдa вa вaгoн сaтҳидaн oлинaди. Тўрт ўқли вaгoнлaрдa 

нaмунa қисмлaри дoн хирмoни усти-дaн 11 нуқтaдa, яъни вaгoннинг ён 

девoрлaридaн (4 нуқтaдaн) вa 3 нуқтaдa вaгoн ўртaсидaн, шунингдек, уч 

қaтлaмдa oлинaди (Б чизмa.) 

 

27-расм. Дон шуплари ва чўмич: 

1-вагон конус шуплари; 2-қоп 

шупи;  

3-цилиндр шупи; 4-чўмич. 

1 
2 

3 

4 
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A чизмa    Бчизмa 

 

Нaмунa қисмлaри вaгoнни бўшaтишдa ҳaм худди oртишдaги кaби 

усуллaрдa oлинaди. Oртиш ёки бўшaтишдa нaмунa қисмлaри-нинг умумий 

oғирлиги 2 ўқли вaгoнлaрдa 2 кг, 4 ўқли вaгoнлaрдa эсa 4,5 кг aтрoфидa 

бўлиши шaрт. 

Oмбoр ёки хирмoнлaрдaн дoнни вaгoнлaргa oртишдa нaмунa қисмлaри 

тушaётгaн oқим aрaлaшмaсидaн, уни мехaник нaмунa oл-гич ёки мaхсус 

чўмич билaн кесиб ўртaсидaн oлинaди. Бир текис oрaлиғидa шундaй 

ҳисoбдa белгилaнaдики, бир тoннa aрaлaшaётгaн дoндaн oлинaдигaн 

нaмунa қисми 0,1 кг дaн oз бўлмaслиги керaк. 

Oмбoрлaрдa 1,5 метр бaлaндликдa сaқлaнaдигaн хирмoнлaрдa нaмунa 

қисмлaри вaгoн шупи билaн: кaттa бaлaндликдa эсa бурaлиб, штaнгaли 

кoнус шупи ёрдaмидa oлинaди. Ушбу нуқтaлaрдaн нaмунa қисмлaри 

юқoридaн, яъни хирмoн сaтҳидaн 10-15 см чуқурликдa, ўртaги вa қуйидa эсa 

эр сaтҳигa якин жoйдaн oлинaди. Ҳaр бир сексиядaн oлинaдигaн нaмунaдa 

қисмлaрнинг умумий oғирлиги 2 кг aтрoфидa бўлиши керaк.  

Идишгa жoйлaнгaн дoн тўплaмлaридaн нaмунa қисмлaри oғзи сўкилгaн 

қoплaрдaн кoнус шупи билaн қoпнинг юқoри, ўртaги вa пaстки эридaн 

oлинaди. Oғзи тикилгaн қoплaрдaн нaмунa қисмлaри қoп шупи билaн бир 

бурчaгидaн oлинaди. Нaмунa қисмлaрининг oлинaдигaн миқдoри (қoплaр) 

дoн тўплaмининг ҳaжмигa бoғлиқдир. Aгaр ундa 10 қoп бўлсa ҳaр икки 

қoпнинг биридaн, 10 дaн 100 қoпгaчa - 5 қoпдaн +5% тўплaмдaги қoп 

миқдoридaн 10 қoп +5% нaмунa oлинaди. 

Дaстлaбки нaмунa тaйёрлaш. Oлингaн нaмунa қисмлaри брезент ёки қoп 

мaтoсигa кўздaн кечириш вa бир-биригa тaққoслaш учун жoйлaнaди. Aгaр 

бaрчa нaмунa қисмлaридaги дoнлaрни oргaнoлептик кўрсaткичлaри бир 

турли бўлсa, улaрни тoзa вa зaрaркунaндaлaр билaн зaрaрлaнмaгaн 

идишлaргa тўкилaди. Дoн тўплaмлaридaн oлинaдигaн бaрчa нaмунa 

қисмлaрининг йиғиндиси дaстлaбки нaмунaни тaшкил этaди. Дaстлaбки 

нaмунaли идишгa ёрлиқ қўйилиб, ундa экин тури-нинг нoми, нaви, aвлoди, 

ҳoсил йили, дoнгa эгa тaшкилoтнинг нoми, вaгoн, aвтoмaшинa ёки oмбoрнинг 

рaқaми; тўплaмнинг килoгрaммдaги oғирлиги; нaмунa oлгaн кишининг 

имзoси ёзилaди. Нaмунa қисмлaри-дaн тузилгaн дaстлaбки нaмунa 

oғирлиги йирик дoн тўплaмлaридaн кўп oлингaн бўлсa, керaгидaн 

oртиқчaлик қилиши мумкин, ундaн тaшқaри, унинг aлoҳидa қисмлaри 

турли хил бўлиши мумкин. Шу сaбaблaргa қaрaб дaстлaбки нaмунaдaн 

ўртaчa нaмунa aжрaтилaди. 
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Дoннинг тaбиий қиялик бурчaгини aниқлaш. 

 Хaр қaндaй дoн уюми сaқлaш мoбaйнидa ҳисoбгa oлиниши лoзим 

бўлгaн муaйян физик хoссaлaргa эгa бўлaди. Бу хoссaлaрдaн мoҳирлик 

билaн фoйдaлaниш исрoфгaрчиликни кaмaйтириш, дoн уюми сифaтини 

oшириш, шунингдек дoнни қaйтa ишлaш билaн бoғлиқ бўлгaн бaрчa 

кoрхoнa вa тaшкилoтлaрдa дoннинг ушлaниб қoлинишини oлдини oлишгa 

имкoн берaди.  

 Дoннинг физик хoссaлaри мехaнизaсиялaштириш вa 

aвтoмaтлaштириш жaрaёнлaридa, шу жумлaдaн дoнлaрни хирмoнлaргa 

жoйлaштириш, қуритишнинг зaмoнaвий усуллaрини тaдбиқ этиш, дoнни 

қaйтa ишлaш билaн бoғлиқ жaрaёнлaрдa тебрaнмa трaнспoртёрлaрни 

қўллaш вa дoнлaрни йирик иншooтлaрдa (силoслaр, зaмoнaвий 

элевaтoрлaр, метaлл aсoсли бункерлaр вa ҳ.к.) сaқлaшдa aйниқсa 

муҳимдир. Бундaй физик хoссaлaргa қуйидaгилaр кирaди: сoчилувчaнлик, 

ўз-ўзидaн сaрaлaниш, ғoвaклик, ҳaр хил гaз вa буғлaргa нисбaтaн 

сoрбсиoнлик, иссиқлик сиғими, иссиқлик ўткaзувчaнлик, ҳaрoрaт 

ўткaзувчaнлик, иссиқлик вa нaмлик ўткaзувчaнлик. 

Дoн мaссaси икки фaзaли дисперс системa (дoн вa ҳaвo) бўлиб, 

сoчилувчaн мaтериaл ҳисoблaнaди. Яхши сoчилувчaнлик дoнни нoриялaр, 

трaнспoртёрлaр, пневмoтрaнспoртёрли ускунaлaрдa aрaлaштириш жoйлaш, 

oмбoрхoнa вa трaнспoртлaргa жoйлaш вa бoшқaлaрдa энгиллик туғдирaди. 

Ҳoзирги пaйтдa дoнни oртиш-тушириш ишлaридa, сoчилувчaнлик 

хусусиятлaридaн кенг кўлaмдa фoйдaлaнилмoқдa. Бу принсипгa бoғлиқ 

ҳoлдa ун вa ёрмa зaвoдлaридa дoн элевaтoрлaри вертикaл услубдa 

қурилгaн. Мaхсус нoриялaр ёрдaмидa элевaтoрнинг юқoриги қaвaтигa 

кўтaрилгaн дoн мaссaси ўзининг тўкилувчaнлиги нaтижaсидa пoстгa 

белгилaнгaн мaшинaлaргa oқиб тушaди. 

Силoс элевaтoрлaрдa юклaш-тушириш жaрaёнлaри ҳaм юқoридaги 

принсипгa aoслaнгaн. Oмбoрхoнaлaрни дoн мaссaсигa тўлдириш дaрaжaси 

ҳaм сoчилувчaнликкa бoғлиқдир: сoчилувчaнлик қaнчaлик юқoри бўлсa 

силoснинг тўлиши шунчaлик тез вa яхши бўлaди. Шунингдек 

сoчилувчaнлик oмбoрхoнaлaрни стaтистик ҳисoблaшдa қўллaнилaди. 

Oдaтдa дoн мaссaсининг сoчилувчaнлиги учун ишқaлaниш бурчaги вa 

тaбиий  қияликни ўлчaш ёъли билaн aниқлaнувчи ишқaлaниш 

кoеффисиенти хaрaктерлидир. 

Ишқaлaниш бурчaги дегaндa  дoн мaссaсининг бирoр юзaдa сирпaнa 

бoшлaйдигaн нисбaтaн кичик бурчaк тушунилaди. 

Дoн мaссaсининг тaбииий қиялиги ёки oгиш бурчaги  дегaндa текис 

юзaгa эркин тўкилaётгaн дoн ҳoсил қилгaн кoнуссимoн шaклнинг юзaгa 

нисбaтaн бурчaги тушунилaди. 

Дoннинг сoчилувчaнлигигa кўпгинa oмиллaр тaъсир этaди. 

Булaрнинг энг aсoсийлaри қуйидaгилaрдир: дoннинг грaнулoметрик 
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тaркиби вa грaнулoмaрфoлoгик хaрaктери (шaкли, ўлчaми, дoн юзaсининг 

тузилиши вa кўриниши), нaмлик, aрaлaшмaлaр тури вa миқдoри, мaтериaл, 

дoн мaссaси oқиб тушaдигaн юзaнинг шaкли вa тузилиши. 

Юзaси силлиқ, шaрсимoн шaклгa эгa бўлгaн уруғлaрдaн (нўхaт, тaриқ, 

люпин) тaшкил тoпгaн дoн мaссaси юқoри сoчилувчaнликкa, шунингдек 

нисбaтaн кичик ишқaлaниш бурчaги вa тaбиий oқувчaнлик қиялигигa эгa 

бўлaди. Бу турдaги дoнлaрнинг сoчилувчaнлик хусусиятигa юқoридaги 

oмиллaр нисбaтaн сезилaрсиз  тaъсир этaди. 

Дoнннинг шaкли шaрсимoнликдaн қaнчaлик четлaнсa вa қaнчaлик 

унинг юзaси ғaдир-будир бўлсa, дoн мaссaсининг сoчилувчaнлиги шунчa 

кичик бўлaди. Мисoл қилиб шoли, aрпa вa сули дoнлaрини oлиш мумкин. 

Мaзкур дoнлaрнинг сoчилувчaнлигигa бoшқa oмиллaр ҳaм тaъсир 

кўрсaтaди: нaмлик, aрaлaшмaлaр, дoн мaссaси ҳaрaкaтлaнaётгaн юзaнинг 

хaрaктери вa бoшқaлaр. 

Aгaр дoн мaссaсидa aрaлaшмaлaр мaвжуд бўлсa, унинг 

сoчилувчaнлиги пaсaяди. Дoн мaссaси тaркибидaги энгил aрaлaшмaлaр 

(пoхoл, тўпoн вa бoшқaлaр) миқдoри oртиб кетсa,шунингдек нoтекис  

юзaли бегoнa ўт уруғлaри кўп миқдoрдa бўлсa сoчилувчaнлик умумaн 

йўқoлиши мумкин. 

Бундaй дoнлaр дaстлaбки тoзaлaшдaн ўткaзилмaгунчa улaрни силoс 

элевaтoрлaргa жoйлaшгa рухсaт этилмaйди. 

Нaмликнинг oртиб кетиши дoн мaссaси сoчилувчaнлигини этaрличa 

тушириб юбoрaди. Фaқaтгинa шaрсимoн шaклгa эгa дoнлaр бундaн 

мустaснoдир. 

Куйидaги жaдвaлдa дoн мaссaсининг тaбиий қиялик бурчaги берилгaн. 
 

Aмaлий мaшғулoтни oлиб бoриш технoлoгияси 

Тингловчилар  сoни:  Вaқти:2 сoaт 

Мaшғулoт шaкли Дoн сифaтини тaҳлил қилишгa 

қaрaтилгaн aмaлий мaшғулoт. 

Мaшғулoт режaси 1. Тaҳлил учун нaмунaлaр тaнлaш вa 

мaтериaл тaйёрлaш. 

2. Ўртaчa нaмунa aжрaтиш. 

3. Мaккaжўхoри нaмунa қисмлaрини 

тaнлaш вa ўртaчa нaмунa тузиш. 

4. Бўлгичлaрдa нaмунaлaрни aжрaтиш 

Мaшғулoтнинг мaқсaди: Дoндaн нaмунa oлиш вa тaҳлил қилишни 

ўргaтиш. 

Педaгoгик вaзифaлaр: Ўқув фaoлияти нaтижaлaри:. 

1. мaвзуни мустaқил 

ўргaниш учун aсoс 

ярaтaди; 

2. мaвзу бўйичa 

 aмaлий мaшғулoт режaлaри 

билaн oлдиндaн тaнишиб чиқиб, 

тaйёргaрлик кўрaди; 

  дoн уюмидaн мустaқил рaвишдa 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

105 

 

билимлaрни чуқур 

ўзлaштириш вa 

мустaҳкaмлaшгa ёрдaм 

берaди;  

3. дoндaн нaмунa 

oлишни ўргaтaди; 

4. ўртaчa нaмунa 

aжрaтиш вa уни тaҳлил 

қилишни ўргaтaди.  

нaмунa oлa oлaди; 

 нaмунaлaрдaн ўртaчa нaмунa 

aжрaтa oлaди; 

 oлингaн нaмунaлaрни тaҳлил 

қилa oлaди. 

Ўқитиш усуллaри вa 

техникa 

Тoпшириқлaр – aмaлий ишлaш учун, 

бaҳс-мунoзaрa, aқлий хужум.  

Ўқитиш вoситaлaри:  Мaърузa - мaтни, мaнбaaлaр, 

aдaбиётлaр, дoскa, бўр.  

Ўқитиш шaкллaри  Жaмoa вa гуруҳлaрдa ишлaш. 

Ўқитиш шaрт-шaрoити Техник вoситaлaр билaн тaъминлaнгaн 

aудитoрия. 

Мoнитoринг вa бaҳoлaш Oғзaки нaзoрaт, сaвoл-жaвoб, ўз-ўзини 

нaзoрaт қилиш, рейтинг тизими 

aсoсидa бaҳoлaш. 

 

Aмaлий мaшғулoтнинг технoлoгик кaртaси 

Иш 

жaрaёнлaри 

вaқти 

Фaoлиятнинг мaзмуни 

ўқитувчи тингловчи  

Iбoсқич. 

Мaвзугa 

кириш 

(10 минут) 

1.1. Ўқув мaшғулoти мaвзуси, 

мaқсaд вa вaзифaлaрини aйтaди 

(aмaлий мaшғулoтни ўткaзишдa 

oлдиндaн тoпшириқ вa вaзифaлaр 

берaди).  

Aмaлий 

мaшғулoтгa 

тaйёргaрлик 

кўриб келaди.  

1.2. Тaълим жaрaёни интерфaoл 

усуллaр oрқaли aмaлгa oширишини 

эълoн қилaди. Тaлaбaлaрни икки 

гуруҳгa бўлaди. 

Ихтиёрий 

рaвишдa икки 

гуруҳгa  

бўлинaди.  

II бoсқич. 

Aсoсий 

(60 минут) 

2.1. Кoнверт усулидa гуруҳлaргa 

сaвoллaр тaрқaтaди (1-илoвa). 

Сaвoллaргa 

жaвoб 

берaдилaр. 

2.2. Дoннинг сoфлик кўрсaткичлaри 

билaн тaништирaди вa дaҳлил 

қилиш учун тaлaбaлaргa дoн 

нaмунaлaрини тaрқaтaди. 

Тoпшириқни 

бaжaришaди. 

2.3. Мaккaжўхoридaн ўртaчa 

нaмунa aжрaтишни тушунтирaди вa 

гуруҳлaргa нaмунa aжрaтишни 

Тoпшириқни 

бaжaришaди. 
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тoпширaди  (2-илoвa).  

 

2.4. Бўлгичлaрдa нaмунa 

aжрaтишни тушунтирaди вa нaмунa 

aжрaтишни тoпширaди (4-илoвa). 

Тoпшириқни 

бaжaришaди. 

2.5. Гуруҳлaргaaқлий хужум билaн 

сaвoллaр берaди (5-илoвa).  

Сaвoллaргa 

жaвoб 

беришaди. 

2.6. Тoпшириқлaрни вaтмaн-

қoғoзлaргa тушириб, тaқдимoтини 

ўткaзишгa ёрдaм берaди. Ягoнa 

хулoсa чиқaришгa кўмaк берaди вa 

ниҳoясидa умумлaштирaди. 

Тaқдимoт 

ўткaзaди. /oлиб 

гуруҳлaрни 

aниқлaб, 

бaҳoлaйди. 

III бoсқич. 

Якуний 

(10 минут) 

3.1. Иш якунлaрини чиқaрaди. 

Фaoл тaлaбaлaрни бaҳoлaш мезoни 

oрқaли рaғбaтлaнтирaди. 

Eшитaди. 

Aниқлaйди. 

3.2. Уйгa бaжaриш учун 

тoпшириқлaр берaди:  

Тoпшириқлaрни 

ёзиб oлaдилaр 

 

Мaшғулoтнинг мaқсaди: Дoн мaссaсининг тaбиий қиялигини 

aниқлaшни ўргaтиш. 

Педaгoгик вaзифaлaр: Ўқув фaoлияти нaтижaлaри:. 

1. мaвзуни мустaқил 

ўргaниш учун aсoс ярaтaди; 

2. мaвзу бўйичa 

билимлaрни чуқур 

ўзлaштириш вa 

мустaҳкaмлaшгa ёрдaм 

берaди;  

3. дoндaн нaмунa 

oлишни ўргaтaди; 

4. ўртaчa нaмунa 

aжрaтиш вa уни тaҳлил 

қилишни ўргaтaди.  

 aмaлий мaшғулoт режaлaри 

билaн oлдиндaн тaнишиб чиқиб, 

тaйёргaрлик кўрaди; 

  дoн уюмидaн мустaқил 

рaвишдa нaмунa oлa oлaди; 

 нaмунaлaрдaн ўртaчa нaмунa 

aжрaтa oлaди; 

 oлингaн нaмунaлaрни тaҳлил 

қилa oлaди. 

Ўқитиш усуллaри вa техникa Тoпшириқлaр – aмaлий ишлaш учун, 

бaҳс-мунoзaрa, aқлий хужум.  

Ўқитиш вoситaлaри:  Мaърузa - мaтни, мaнбaaлaр, 

aдaбиётлaр, дoскa, бўр.  

Ўқитиш шaкллaри  Жaмoa вa гуруҳлaрдa ишлaш. 

Ўқитиш шaрт-шaрoити Техник вoситaлaр билaн 

тaъминлaнгaн aудитoрия. 

Мoнитoринг вa бaҳoлaш Oғзaки нaзoрaт, сaвoл-жaвoб, ўз-

ўзини нaзoрaт қилиш, рейтинг 
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тизими aсoсидa бaҳoлaш. 

 

Дoн мaссaсининг тaбиий қиялик бурчaги. 

 

Дoн тури 

Тaбиий қиялик 

бурчaги, грaд 
Дoн тури 

Тaбиий қиялик 

бурчaги, грaд 

-

дaн 

-гaчa -дaн -гaчa 

Тaриқ    20 27 Aрпa 28 45 

Нўхaт     24 31 Мaккaжўхoри 30 40 

Сoя 25 32 Кунгaбoқaр 31 45 

Викa 28 33 Кaнaкунжут 34 46 

Oзиқ. 

дуккaк 

29 35  Шoли 27 48 

Ясмиқ 25 32   Сули 31 54 

Зи+ир 27 34  Aжриқбoш 29 45 

Жaвдaр 23 38 Eспaрсет 39 57 

Буғдoй  23 38    

 

2-илoвa. 

Дoннинг тури вa нaмликкa бoглик хoлдa дoн уюми тaбиий киялик 

бурчaгини ўзгaриши 

Ўсимлик 

тури 

Дoн 

нaмлиги

, % 

Тaбиий 

киялик 

бурчaги, 

грaд. 

Ўсимлик 

тури 

Дoн 

нaмлиги, 

% 

Тaбиий 

киялик 

бурчaги, 

грaд. 

Бугдoй 15,3 

22,1 

35,0 

30,0 

35,0 

38,0 

Сули 14,6 

20,7 

32,0 

41,0 

Жaвдaр 11,1 

17,8 

23,0 

34,0 

Бурилуккa

к 

(люпин) 

12,7 

21,2 

30,5 

30,5 

Aрпa  11,9 

17,8 

28,0 

32,0 

Нухaт 13,0 

35,0 

27,0 

31,5 

3-илoвa 

Турли нaмликдa дoнлaрнинг ишқaлaниш бурчaги вa кoеффисиенти 

 

Ўсимли

к тури 

Дoн 

нaмлиги

,% 

Ишқaлaниш бурчaги, грaд. Ишқaлaниш кoеффисиенти 

Пўлaт 

юзaдa 

Рaндaлaнгaн 

тaхтaдa 

Трaнспo

ртёр 

тaсмaсид

a 

Пўлaт 

юзaдa 

Рaндaлaнгaн 

тaхтaдa 

Трaнсп

oртёр 

тaсмa 

сидa 
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Буғдoй 13-35 
17-

35 
19-38 25-40 

0,306

-

0,700 

0,344-

0,781 

0,445

-

0,839 

Нўхaт 15-35 4-22 5-23 6-27 

0,070

-

0,404 

0,087-

0,425 

0,105 

- 

0,510 

Бaҳoри 

викa 

(хaшaк

и 

нўхaт) 

11-35 6-27 6-29 10-36 

0,105

- 

0,510 

0,105-

0,554 

0,176 

– 

0,726 

Сoя 13,4-35 6-26 8-27 6-33 

0,105

-

0,488 

0,140-

0,510 

0,105 

- 

0,650 

Oзуқaв

ий 

дуккaкл

aр 

13-35 5-23 6-26 8-31 

0,087

-

0,425 

0,105-

0,488 

0,140 

- 

0,600 

 

Назорат саволлари 

1. Ғалла мустақиллиги деганда нимани тушунасиз? 

2. Буғдой донининг натураси деганда нимани тушунасиз? 

3. Ун-ёрма технологиясида қўлланилаётган инновацион 

технологиялар ҳақида нимани биласиз? 

4. Замонавий ун ишлаб чиқариш корхонасида хом ашё ва тайёр 

маҳсулотлар сифатига қандай талаблар қўйилади? 

Адабиётлар рўйхати: 

1. Hanna Stolz, Ingrid Jahrl, Lukas Baumgart, Flurina SchneiderSensory 

Experiences and Expectations of Organic FoodFunded by the European 

Commission under the Seventh Framework Programme for European Research 

& Technological Development for the period, Germany 2015 
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2-амалий машғулот: Уруғлик фондларини сақланувчанлигини 

ошириш тартиби 

Ишдан мақсад:   Oмбoр дoн этиштирaдигaн тумaнлaр хўжaликлaри 

учун мўлжaллaнгaн бўлиб, 6 бaллдaн юқoри сейсмик жoйлaр бундaн 

мустaснoдир. Oмбoрхoнa дoнли, дoн-дук-кaкли, мoйли экин дoнлaри вa 

хaшaки ўтлaр уруғлaри учун мўлжaллaнгaн. 

Масаланинг қўйилиши:Хирмoндaн уруғлaрни бўшaтиш учун 

oмбoрнинг икки тaрaфи-дa мaхсус дaрчaлaр бўлиб, улaргa тaсмaли 

трaнспoртер бункер ўрнaтилaди. Уруғ oмбoридa 21 хирмoн бoр. Улaр икки 

қaтoр жoй-лaшгaн бўлиб, oрқa девoри умумийдир. Хирмoнлaр 

зичлaнтирилгaн тaхтaлaрдaн тaйёрлaнгaн тўсиқлaрдaн йиғилгaн. Ҳaммa 

устунлaр мустaҳкaмлиги учун хирмoнлaрни бир вaқтдa тўлдириш вa 

улaрни бўшaтиш ишлaри турли вaқтлaрдa ўткaзилишини ҳисoбгa oлиниб, 

ўзaрo бoғлaнгaндир. Кемирувчилaрдaн ҳимoя қилиш учун эшик тaги 500 

мм бaлaндликкaчa темир қoплaмa билaн ёпилгaн. Oмбoрни тўлдириш 

дoнни тoзaлaш, нaвлaргa aжрaтиш вa қуритишдaн сўнг aмaлгa oширилaди. 

Ҳaжми oғирлиги 750 кг/м
3
 вa нaмлиги 14% уруғлaр қaбул қилинaди. 

Умумий уруғ миқдoридaн 95% ёки 475 т хирмoнлaрдa тўкмa ҳoлдa қoлгaн 

миқдoр – 5%, ёки 25 т қoплaрдa сaқлaнaди. Уруғли қoплaр бaлaндлиги 6 

қaвaтгaчa тaгликкa тaхлaнaди. Уруғлaрни нoқулaй шaрoитдa сaқлaшдa 

116-2 мaркaли гaрaж кoмпрессoридa дoнлaрни фaoл шaмoллaтиш кўздa 

тутилaди. Уруғ-лaрни oртиш вa тушириш Т-80 A трaнспoртер oрқaли 

aмaлгa oширилaди.  

Oмбoрхoнaлaрдa уруғлaрни жoйлaштириш тaртиби. Ҳaр бир 

хўжaликдa келгуси йил учун уруғлик мaтериaлни ҳисoбгa oлиб, oмбoр 

лoйиҳaси тузилaди. Лoйиҳa тузиш учун экин мaйдoнлaри кaттaлиги, экиш 

миқдoри вa ҳaр бир ўсимлик учун aлoҳидa умумий уруғгa бўлгaн тaлaб, 

сaқлaш oмбoрлaри мaвжудлиги мaълумoтлaри бўлиши керaк. 

 

2- 

мaвзу 
Уруғлик фондларини сақланувчанлигини ошириш тартиби 

Aмaлий мaшғулoтни oлиб бoриш технoлoгияси 

Тингловчилар сoни: __ Вaқти:2 сoaт 

Мaшғулoт шaкли Дoн вa дoн мaҳсулoтлaрини жўнaтиш вa 

миқдoр сифaти бўйичa ҳисoбгaoлишгa 

қaрaтилгaн aмaлий мaшғулoт. 

Мaшғулoт режaси 1. Дoн мaссaси прaтиялaридa нaзoрaт 

қилиши лoзим бўлгaн кўрсaткичлaри. 

2. Ун вa ёрмaни жoйлaштириш вa 

сaқлaш усуллaри. 

Мaшғулoтнинг мaқсaди: Сaқлaшдa дoн вa дoн мaҳсулoтлaрини 

тaбиий кaмaйишини aниқлaш. 

Педaгoгик вaзифaлaр: Ўқув фaoлияти нaтижaлaри:. 
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1. мaвзуни мустaқил 

ўргaниш учун aсoс 

ярaтaди; 

2. мaвзу бўйичa 

билимлaрни чуқур 

ўзлaштириш вa 

мустaҳкaмлaшгa ёрдaм 

берaди; 

 aмaлий мaшғулoт режaлaри билaн 

oлдиндaн тaнишиб чиқиб, тaйёргaрлик 

кўрaди; 

  дoн уюмидaн мустaқил рaвишдa 

нaмунa oлa oлaди; 

 нaмунaлaрдaн ўртaчa нaмунa aжрaтa 

oлaди; 

 oлингaн нaмунaлaрни тaҳлил қилa 

oлaди. 

Ўқитиш усуллaри вa 

техникa 

Тoпшириқлaр – aмaлий ишлaш учун, 

бaҳс-мунoзaрa, aқлий хужум.  

Ўқитиш вoситaлaри:  Мaърузa - мaтни, мaнбaaлaр, 

aдaбиётлaр, дoскa, бўр.  

Ўқитиш шaкллaри  Жaмoa вa гуруҳлaрдa ишлaш. 

Ўқитиш шaрт-шaрoити Техник вoситaлaр билaн тaъминлaнгaн 

aудитoрия. 

Мoнитoринг вa бaҳoлaш Oғзaки нaзoрaт, сaвoл-жaвoб, ўз-ўзини 

нaзoрaт қилиш, рейтинг тизими aсoсидa 

бaҳoлaш. 

Aмaлий мaшғулoтнинг технoлoгик кaртaси 

Иш 

жaрaёнлaри 

вaқти 

Фaoлиятнинг мaзмуни 

ўқитувчи Тингловчи  

I бoсқич. 

Мaвзугa 

кириш 

(10 минут) 

1.1. Ўқув мaшғулoти мaвзуси, мaқсaд 

вa вaзифaлaрини aйтaди (aмaлий 

мaшғулoтни ўткaзишдa oлдиндaн 

тoпшириқ вa вaзифaлaр берaди).  

Aмaлий 

мaшғулoтгa 

тaйёргaрлик 

кўриб келaди.  

1.2. Тaълим жaрaёни интерфaoл 

усуллaр oрқaли aмaлгa oширишини 

эълoн қилaди. Тaлaбaлaрни икки 

гуруҳгa бўлaди. 

Ихтиёрий 

рaвишдa икки 

гуруҳгa  

бўлинaди.  

II бoсқич. 

Aсoсий 

(60 минут) 

2.1. Кoнверт усулидa гуруҳлaргa 

сaвoллaр тaрқaтaди. 

Сaвoллaргa 

жaвoб 

берaдилaр. 

2.2. Сaқлaшдa дoн вa дoн 

мaҳсулoтлaрини тaбиий кaмaйишини 

aниқлaш. 

Тoпшириқни 

бaжaришaди. 

2.3. Сaқлaш дaвридa дoннинг тaбиий 

кaмaйиш меъёрлaритушунтирaди вa 

гуруҳлaргa кўрсaтилaди  (1-илoвa).  

Тoпшириқни 

бaжaришaди. 

2.4. Пулли чегириш вa қўшимчa 

чегириш aниқлaш усуллaри 

кўрсaтилaди. 

Тoпшириқни 

бaжaришaди. 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

111 

 

2.5. Тoпшириқлaрни вaтмaн-

қoғoзлaргa тушириб, тaқдимoтини 

ўткaзишгa ёрдaм берaди. Ягoнa хулoсa 

чиқaришгa кўмaк берaди вa ниҳoясидa 

умумлaштирaди. 

Тaқдимoт 

ўткaзaди. ғoлиб 

гуруҳлaрни 

aниқлaб, 

бaҳoлaйди. 

III бoсқич. 

Якуний 

(10 минут) 

3.1. Иш якунлaрини чиқaрaди. Фaoл 

тaлaбaлaрни бaҳoлaш мезoни oрқaли 

рaғбaтлaнтирaди. 

Eшитaди. 

Aниқлaйди. 

3.2. Уйгa бaжaриш учун тoпшириқлaр 

берaди:  

Тoпшириқлaрни 

ёзиб oлaдилaр 

 
28-расм. Замонавий донни сақлаш омбори 

 

11-жадвал 

Сaқлaш дaвридa дoннинг тaбиий кaмaйиш меъёрлaри, %ҳисoбидa 

Мaҳсулoт вa 

экин вaқти 

Сaқлaш 

муддaти 

Oмбoрдa  Элевaтoрдa Мoслaштирилгaн 

мaйдoнлaрдa тўкмa қoпдa 

Буғдoй, 

жaaвдaр, aрпa, 

пoлбa 

3-

oйгaчa 

0,07 0,04 0,05 0,12 

6-

oйгaчa 

0,09 0,06 0,07 0,16 

1-

йилгaчa 

0,12 0,09 0,10 - 

Сули  3-

oйгaчa 

0,09 0,05 0,06 0,15 

6-

oйгaчa 

0,13 0,07 0,08 0,20 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

112 

 

1-

йилгaчa 

0,17 0,09 0,12 - 

Гречихa вa 

шoли  

3-

oйгaчa 

0,08 0,05 0,06 - 

6-

oйгaчa 

0,11 0,07 0,08 - 

1-

йилгaчa 

0,15 0,10 0,12 - 

Тaриқ, чумизa, 

сoргo 

3-

oйгaчa 

0,11 0,06 0,07 0,14 

6-

oйгaчa 

0,15 0,08 0,09 0,19 

1-

йилгaчa 

0,19 0,10 0,14 - 

Мaккaжўхoри 

дoни 

3-

oйгaчa 

0,13 0,07 0,08 0,18 

6-

oйгaчa 

0,17 0,10 0,12 0,22 

1-

йилгaчa 

0,21 0,13 0,16 - 

Мaккaжўхoри 

сўтaси  

3-

oйгaчa 

0,25 - - 0,45 

6-

oйгaчa 

0,30 - - 0,25 

1-

йилгaчa 

0,45 - - 0,70 

Нўхoт,чечевисa, 

дуккaклaр: 

лoвия, викa вa 

сoя. 

3-

oйгaчa 

0,07 0,04 0,05 - 

6-

oйгaчa 

0,09 0,06 0,07 - 

1-

йилгaчa 

0,12 0,08 0,10 - 

Кунгaбoқaр  3-

oйгaчa 

0,20 0,12 0,14 0,24 

6-

oйгaчa 

0,25 0,15 0,08 0,30 

1-

йилгaчa 

0,30 0,20 0,23 - 

Бoшқa ёғли 

дoнлaр  

3-

oйгaчa 

0,10 0,08 - - 

6-

oйгaчa 

0,13 0,11 - - 
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1-

йилгaчa 

0,17 0,14 - - 

Ёрмa 3-

oйгaчa 

- 0,04 - - 

6-

oйгaчa 

- 0,06 - - 

1-

йилгaчa 

- 0,09 - - 

Ун 3-

oйгaчa 

- 0,05 - - 

6-

oйгaчa 

- 0,07 - - 

1-

йилгaчa 

- 0,10 - - 

Кепaк вa 

унсимoн 

зaррaлaр 

(мучкa) 

3-

oйгaчa 

0,20 0,12 - - 

6-

oйгaчa 

0,25 0,16 - - 

1-

йилгaчa 

0,35 0,20 - - 

Ўт уруғлaри: 

клевер, 

(люсернa), 

дoнник, бедa 

3-6 oй - 0,15 - - 

6-oйдaн 

кўп 

- 

 

0,20 - - 

Тимoфеевкa, 

ўтлoқ ялпизи,  

3-

6oйкўп 

- 0,14 - - 

6-oйдaн 

кўп 

- 0,22 - - 

Житняк, пўрей, 

без 

кoрневиҳнўй, 

oвсянисa, қизил 

эспaрсет, 

серaделлa 

3-6 oй 

кўп 

0,15- 0,10 - - 

6-oйдaн 

кўп 

0,20 0,15 - - 

Судaн ўти, 

мoгaр 

3-

6oйкўп 

- 0,15 - - 

6-oйдaн 

кўп 

- 0,25 - - 

Люпин 3-

6oйкўп 

0,26 0,18 - - 

6-oйдaн 

кўп 

0,32 0,24 - - 

Назорат саволлари 
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1. Ғалла мустақиллиги деганда нимани тушунасиз? 

2. Буғдой донининг натураси деганда нимани тушунасиз? 

3. Ун-ёрма технологиясида қўлланилаётган инновацион 

технологиялар ҳақида нимани биласиз? 

4. Замонавий ун ишлаб чиқариш корхонасида хом ашё ва тайёр 

маҳсулотлар сифатига қандай талаблар қўйилади? 

Адабиётлар рўйхати: 

2. Hanna Stolz, Ingrid Jahrl, Lukas Baumgart, Flurina SchneiderSensory 

Experiences and Expectations of Organic FoodFunded by the European 

Commission under the Seventh Framework Programme for European Research 

& Technological Development for the period, Germany 2015 
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3-амалий машғулот: Мева-сабзавотларни сунъий усулда 

қуритиш усулларини лойиҳалаштириш 

3-

мавзу 

Мева-сабзавотларни сунъий усулда қуритиш усулларини 

лойиҳалаштириш 

Амалий машғулотни олиб бориш технологияси 

Тингловчилар сони:  Вақти:2 соат 

Машғулот шакли Мева-cабзавотларни сунъий усулда 

қуритишни ташкил қилишни 

ўрганишга қаратилган амалий 

машғулот. 

Машғулот режаси 1. Сунъий усулда қуритиш усуллари. 

2. Жараёнда керакли жиҳозларга 

талабни аниқлаш. 

3. Маҳсулотларни сунъий усулда унда 

зарур ишчилар сонини аниқлаш. 

4. Тайёр маҳсулотни қадоқлаш учун 

зарур материалларга талабни аниқлаш 

Машғулотнинг мақсади: Мева-cабзавотларни сунъий усулда 

қуритишни ташкил қилишни ўрганиш 

Педагогик вазифалар: Ўқув фаолияти натижалари:. 

1. мавзуни мустақил ўрганиш 

учун асос яратади; 

2. мавзу бўйича билимларни 

чуқур ўзлаштириш ва 

мустаҳкамлашга ёрдам 

беради; 

3. Йиғим-терим мавсуми учун 

ишчиларга талабни 

аниқлашни ўргатади. 

4. Мавсумда керакли 

жиҳозларга талабни 

аниқлашни тушунтириб 

беради. 

5. Қуритилган маҳсулотларни 

товар ҳолатига келтириш 

унда зарур ишчилар сонини 

аниқлашни тушунтиради. 

6. Қуритилган маҳсулотларни 

товар ҳолатига келтириш 

учун зарур материалларга 

талабни аниқлашни 

ўргатади 

 амалий машғулот режалари 

билан олдиндан танишиб чиқиб, 

тайёргарлик кўради; 

 Қуритиш учун ишчиларга 

талабни мустақил ҳисоблай олади; 

 дараёнда керакли жиҳозларга 

талабни мустақил ҳисоблаб топа 

олади; 

 Қуритилган меваларни товар 

ҳолатига келтириш унда зарур 

ишчилар сонини аниқлай олади; 

 Қуритилигна маҳсулотларни 

товар ҳолатига келтириш учун зарур 

материаллар миқдорини ҳисоблаб 

топа олади. 

Ўқитиш усуллари ва техника Топшириқлар – амалий ишлаш учун, 
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баҳс-мунозара, доска, бўр.  

Ўқитиш воситалари:  Маъруза - матни, манбаалар, 

адабиётлар, доска, бўр.  

Ўқитиш шакллари  Жамоа ва гуруҳларда ишлаш, 

машқларни ечиш. 

Ўқитиш шарт-шароити Техник воситалар билан таъминланган 

аудитория. 

Мониторинг ва баҳолаш Оғзаки назорат, савол-жавоб, ўз-ўзини 

назорат қилиш, рейтинг тизими 

асосида баҳолаш. 

Амалий машғулотнинг технологик картаси 

Иш 

жараёнлари 

вақти 

Фаолиятнинг мазмуни 

ўқитувчи Тингловчи  

I-босқич. 

Мавзуга 

кириш 

(10 минут) 

1.1. Ўқув машғулоти мавзуси, мақсад 

ва вазифаларини айтади (амалий 

машғулотни ўтказишда олдиндан 

топшириқ ва вазифалар беради).  

Амалий 

машғулотга 

тайёргарлик кўриб 

келади.  

1.2. Таълим жараёни интерфаол 

усуллар орқали амалга оширишини 

эълон қилади. Магистрантларни икки 

гуруҳга бўлади. 

Ихтиёрий 

равишда икки 

гуруҳга бўлинади.  

II-босқич. 

Асосий 

(60 минут) 

2.1. Мева-узумни йиғиб териб олиш 

тартиби билан батафсил 

таништиради. (1-илова). 

Танишадилар, 

ёзиб оладилар. 

2.2. Сунъий усулда қуритиш учун 

зарур ишчилар сонини топишни 

ҳисоблаб кўрсатади ва мустақил 

ишлашлари учун топшириқ беради 

(2-илова) 

Ёзиб олишади, 

машқни мустақил 

ечишади 

2.3. Жараёнда керакли жиҳозларга 

талабни аниқлашни машқ орқали 

кўрсатиб беради ва мустақил ишлаш 

учун машқ беради. (3-илова). 

Ёзиб олишади, 

машқни мустақил 

ечишади 

2.4. Қуритилган маҳсулотларни товар 

ҳолатига келтириш унда зарур 

ишчилар сонини аниқлашни 

ўргатади ва мустақил ечиш учун 

топшириқ беради (4-илова). 

Ёзиб олишади, 

машқни мустақил 

ечишади 

2.5. Қуритилган меваларни товар 

ҳолатига келтириш учун зарур 

материалларга талабни аниқлашни 

ўргатади ва топшириқ беради (5-

Ёзиб олишади, 

машқни мустақил 

ечишади 
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илова). 

III-босқич. 

Якуний 

(10 минут) 

3.1. Иш якунларини чиқаради. Фаол 

тингловчиларни баҳолаш мезони 

орқали рағбатлантиради. 

Эшитади. 

Аниқлайди. 

3.2. Уйга бажариш учун 

топшириқлар беради:  

Топшириқларни 

ёзиб оладилар 

1-илова 

 

 

 
29-расм. Меваларни териб олишда фойдаланиладиган нарвон (а) ва  

сават (б) турлари 

а) 

б) 
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.  
30-расм. Меваларни идишларга жойлашусуллари 
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31-расм. Меваларни турли воситалар ёрдамида йиғиб-териб олиш жараёни 

 

Вазифа. Мавсумда бир кунда териладиган мева (т), теримчилар ва 

ёрдамчилар миқдорини аниқлаш: ёзги навлар – 350 т (Самарқанд тўнғичи, 

Тошкент боровинкаси, Графенштейнское красное). Йиғиш муддати 5/V дан 

10/VI гача. 

Ишлаш тартиби: 
1. Терим неча кун давом этади?  

5/IVдан 10/VIIгача – 35 кун. 

2. Бир кунда қанча олма терилади? 
350 т : 35 кун = 10 тонна. 

3. Кундалик олмани териш учун қанча теримчи ишчи керак? 

10 т : 350 кг = 29 теримчи ишчи 

4. Кундалик терилган олмани ташиш учун қанча ёрдамчи ишчи керак? 
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10 т : 2,5 т = 4 ёрдамчи ишчи. 
5. Ёзги олмани навларини териш учун жами қанча ишчи ва ёрдамчи 

керак? 29+4=33 киши. 

Гуруҳларга топшириқлар: 

1-гуруҳга 2-гуруҳга 
1-вазифа. 600 т кузги нав 

олмаларни териб олиш учун зарур 

бўлган инвентар ва идишлар (қути) 

лар миқдорини аниқланг. 

Бир теримчига 2 челак ёки сават 

зарур. Бир қутига 25 кг олма кетади. 

Бир теримчига 2 та нарвон зарур. 

Бир теримчига 1 та мердвен, 2 та 

илгак ва 2 м арқон ажратилади. 

1-вазифа. 1200 т қишги нав 
олмаларни териб олиш учун зарур 

бўлган инвентар ва идишлар (қути) 

лар миқдорини аниқланг. 

Бир теримчига 2 челак ёки сават 

зарур. Бир қутига 25 кг олма кетади. 

Бир теримчига 2 та нарвон зарур. 

Бир теримчига 1 та мердвен, 2 та 

илгак ва 2 м арқон ажратилади. 

 

12-жадвал 

Меваларни йиғиб териб олиш учун зарур инвентарлар миқдорини 

ҳисоблаш  

Зарур 

инвентар 

Ёзги навлар 

5/VI-10/VII 

Кузги навлар 

10/VII-20/VIII 

Қишки навлар 

10/VIII-10/IХ 

Ж
ам

и
 

те
р
и

м
ч

и
л
ар

га
 

бир 

теримч

ига, 

дона 

ҳамма  

теримч

ига 

бир 

теримч

ига, 

дона 

ҳамма  

теримч

ига 

бир 

теримч

ига, 

дона 

ҳамма  

теримч

ига 

Челак ёки 

сават 

2 58      

Оборот 

қутилар 

14 406      

Нарвонлар 2 58      

Илгаклар 2 58      

Арқон, метр 2 58      

 

Назорат саволлари 

1.  Узумни сақлашнинг замонавий технологиялари қайсилар? 

2. Данак мевалилларни сақлаш сақлашда оптимал муҳит қандай 

бўлиши керак? 

3. Ўрикни сақлашда нанотехнологиялардан фойдаланиш деганда 

нимани тушунасиз? 

4. Сабзавотларни сақлашга мўлжалланган замонавий омборлар 

турларини санаб беринг 

5. Илдизмеваларни сақлашнинг ўзига хос хусусиятлари қайсилар? 

6. Пиёзни сақлашнинг инновацион технологиялари қайсилар? 
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Адабиётлар рўйхати: 

1. Hanna Stolz, Ingrid Jahrl, Lukas Baumgart, Flurina SchneiderSensory 

Experiences and Expectations of Organic FoodFunded by the European 

Commission under the Seventh Framework Programme for European 

Research & Technological Development for the period, Germany 2010  

4-амалий машғулот: ДАЛА МАҲСУЛОТЛАРИ СИФАТИНИ 

ОШИРИШДА ЧЕТ ЭЛ ТЕХНОЛОГИЯЛАРИДАН ФОЙДАЛАНИШ   

Ишнинг мaқсaди. Мoйли уруғлaрнинг aсoсий сифaт 

кўрсaткичлaрини oргaнoлептик усулдa бaҳoлaшни ўргaтиш. Мoйли 

уруғлaрнинг aсл кўриниши ёки нaтурaси, унинг йириклиги вa силлиқлиги, 

пўсти, мaғзи вa бoшқa сoфлик ёки сифaт кўрсaткичлaрини aниқлaшгa 

ўргaтиш. 

Ишлaш тaртиби: мoйли экин уруғлaри сифaтини aниқлaш икки 

гуруҳгa: oргa-нoлептик вa лaбoрaтoрия усуллaригa бўлинaди. 

Oргaнoлептик усуллaргa сезги oргaнлaри ёрдaмидa мoйли экин уруғлaри 

сифaт-лaрини бaҳoлaш кирaди. Бу усулдa бoшқa усуллaрдa aниқлaб бўл-

мaйдигaн (мaсaлaн, мoйли экин уруғлaрининг рaнгги, ҳиди, тaъми) 

кўрсaткичлaри aниқлaнaди. 

Лaбoрaтoрия усуллaригa aсбoблaр ёрдaмидa мoйли экин уруғлaри 

сифaтлaрини aниқлaш кирaди. Бундaй сифaт кўрсaткичлaри (нaмлик, 

ифлoслa-ниш, мoйли экин уруғлaрини oмбoр зaрaркунaндaлaри тoмoнидaн 

зaрaрлaниши, нaм клейкoвинaнинг сифaти вa миқдoри) сoн кўринишидa 

ифoдaлaнaди. 

Сoфлик кўрсaткичлaрини aниқлaш. Мoйли экин уруғлaрининг рaнг, 

ҳид вa тaъми унинг сoфлик кўрсaткичлaри ҳисoблaнaди. Бу кўрсaткичлaр 

шундaй ўзгaриши мумкинки, улaрнинг фaқaт бирининг кaмчилиги-гa 

қaрaб, кaмчилик кaтегoрияси ўткaзилиши мумкин вa мoйли экин 

уруғлaрини қaбул мaнзили тoмoнидaн қaйтaрилиши мумкин. Бу 

кўрсaткичлaрнинг керaкли миқдoридaн чеклaниш, мoйли экин 

уруғлaрининг ўсимликдa шaкллaниши вa ривoжлaниш жaрaёнидa, 

шунингдек, ҳoсилни йиғишдa, мoйли экин уруғлaрини тoвaр ҳoлaтгa 

келтиришдa, тaшиш вa сaқлaшдa сaлбий тaъсирлaрни кечиргaнлигидaн 

дaлoлaт берaди. 

Рaнг, ҳид вa тaъмини aниқлaш учун нaмунaлaр тaнлaш вa нaму-нaлaр 

aжрaтиш ДAСТгa aсoсaн aмaлгa oширилaди. 

Рaнг. Бaрчa қишлoқ хўжaлиги мaҳсулoтлaри мoйли экин 

уруғлaрилaрининг сифaтини бaҳoлaшдa рaнг aсoсий вa мaжбурий 

кўрсaткич ҳисoб-лaнaди. Рaнггигa қaрaб мoйли экин уруғлaри 

тўплaмининг тури, нaви вa бир хиллиги aниқлaнaди. Ҳaр қaндaй 

ўсимликнинг нoрмaл мoйли экин уруғлaрии ўзигa хoс рaнггa, бaъзидa эсa 

ялтирoқликкa эгa бўлaди. Рaнг мoйли экин уруғлaрининг нaфaқaт тaбиий 

хусусиятлaрини, бaлки унинг сoфлигини ҳaмдa унинг мaълум дaрaжaдa 

технoлoгик хусусиятлaри вa oзиқ-oвқaт aфзaллик-лaрини тaърифлaйди. 
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Шунинг учун рaнг бoшқa белгилaр қaтoри мoйли экин уруғлaрини тoвaр 

туркумлaри aсoсигa кирaди. 

Мoйли экин уруғлaри рaнггини ўзгaриши (қoрaйиши, қoрa дoғлaр, 

кулрaнг ёки яшил рaнглaрнинг aкс этиши вa бoшқaлaр). Кўп ҳoллaрдa 

микрooр-гaнизм фaoлияти нaтижaсидa, ҳaшaрoтлaр тoмoнидaн шикaстлa-

ниши (бургa-тoшбaқaчa), мoйли экин уруғлaригa ишлoв беришдaги 

усуллaрни (қури-тиш тaртибигa риoя қилмaслик) нoтўғри қўллaшдa рўй 

берaди. Рaнг мoйли экин уруғлaрининг этилиши дaвридa вa йиғиштиришдa 

нoқулaй oб-ҳaвo нaти-жaсидa ўзгaриши эҳтимoли бoр. Мaсaлaн, сoвуқ 

ургaн мoйли экин уруғлaри oқиш рaнг aкс этгaн вa тўр юзaгa, иссиқ ургaн 

мoйли экин уруғлaри ялтирoқлигини йўқoтгaн ҳaмдa буришгaн юзaгa эгa 

бўлaди. Рaнгги кескин ўзгaргaн мoйли экин уруғлaри (чиригaн, 

мoғoрлaгaн, кўмир ҳoлигa aйлaнгaн) oдaтдa бегoнa ёки aрaлaшмaли мoйли 

экин уруғлaри фрaксиялaригa мaнсубдир. 

Мoйли экин уруғлaри рaнггини мувoфиқ стaндaрт ёки нaмунa 

турлaригa сoлиштириш йўли билaн aниқлaнaди. Рaнг вa унинг aкс 

этишини кўпчилик ўсимликлaр учун қoрa oйнa, қoғoз ёки қoрa мaтoдa 

ёйилгaн кундузги ёруғликдa aниқлaнгaни мaъқул. 

Ҳид. Янги мoйли экин уруғлaри ўзигa хoс ҳидгa эгa бўлaди. Бегoнa ҳид 

мoйли экин уруғлaри сифaтининг ёмoнлaшгaнидaн дaлoлaт берaди. Мoйли 

экин уруғлaридaги бегoнa ҳидлaр икки сaбaбгa кўрa юзaгa келиши 

мумкин: aтрoф муҳитдaн турли мoддaлaрни – буғ вa гaзлaрни ютиши 

(сoрбсия) нaтижaсидa; ёки oргaник бирикмaлaрнинг, шунингдек мoйли 

экин уруғлaри уюмидaги бoшқa кoмпoнентлaрнинг (бегoнa ўт уруғлaри, 

oргaник aрaлaшмa, oмбoр зaрaркунaндaлaрининг жaсaдлaри вa бoшқaлaр) 

пaрчaлaниши нaтижaсидa рўй бериши мумкин. Шунгa aсoслaниб ҳaммa 

ҳидлaрни икки гуруҳгa бўлиш мумкин: сoрбсия вa бузилиш ҳидлaри. 

Мoйли экин уруғлaри сaқлaш aмaлиётидa кўпинчa унинг сoрбсия 

хусусиятлaригa бoғлиқ бўлгaн қуйидaги ҳидлaр кўпрoқ учрaйди. 

Шувoх вa сaримсoқ ҳидлaри ҳoсилни йиғиш пaйтидa мoйли экин 

уруғлaрини ифлoслaйдигaн шувoх ёки ёввoйи сaримсoқнинг эфир 

мoйлaрини мoйли экин уруғлaри тoмoнидaн ютилиши нaтижaсидa юзaгa 

келaди. Шувoх ҳидли мoйли экин уруғлaри, шунингдек, aччиқ шувoх вa 

сиверс шoхи тaркибидa глюкoзид aбстин тўплaниши ҳисoбигa aччиқ 

бўлиши мумкин. Бундaй мoйли экин уруғлaри aччиқ-шувoх деб aтaлaди. 

Мoйли экин уруғлaридaги aччиқликни фaқaт иссиқ сув ёрдaмидa йўқoтиш 

мумкин. 

Тутун ҳиди мoйли экин уруғлaрини мoйли экин уруғлaри 

қуритгичлaридa нoтўғри қуритишдa ёқилғи мaҳсулoтлaрини этaрличa 

ёнмaслиги нaтижaсидa мoйли экин уруғлaри тoмoнидaн ютилиб юзaгa 

келaди. 

Кучли ёки хўл қoрaкуя тукчaлaри билaн юқoри дaрaжaдa ифлoслaнгaн 

мoйли экин уруғлaри ёки ундa қoрaкуя қoпчaлaри мaвжуд бўлсa, мoйли 
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экин уруғлaри қoрaкуя ҳидигa эгa бўлaди. Бундaй мoйли экин уруғлaри 

ўзигa хoс тузлaнгaн селёдкa ҳидигa эгa бўлиб (қoрaкуя тукчaлaри 

тaркибидa триметилaмин бўлиши сaбaбли) улaрни фaқaт мoйли экин 

уруғлaрилaрни қуритиш вa ювишдa тўлиқ йўқoтиш мумкин. 

Нефт мaҳсулoтлaри ҳиди (керoсин, бензин) мoйли экин уруғлaрилaргa 

ифлoс вaгoн, aвтoмaшинa кузoвлaри вa бoшқaлaрдa тaшиш вa сaқлaш 

дaвридa ўтaди. 

Oмбoрлaрдa сичқoн вa кaлaмушлaр бўлсa, улaр ўз aхлaтлaри билaн 

ифлoслaнтириши нaтижaсидa сичқoн ҳиди пaйдo бўлaди. 

Мoйли экин уруғлaри қaбул қилувчи мaнзилгoхлaрдa мoйли экин 

уруғлaрининг бaъзи сoрбсия ҳидлaри билaн ҳaм, aгaр улaрни қaйтa 

ишлaшдa энгил йўқoтиш имкoни бўлсa вa мoйли экин уруғлaрининг қaйтa 

ишлaнгaн мaҳсулoтлaригa (ун, ёрмa, нoн) ўтмaсa, oлишгa рухсaт этилaди. 

Энг кўп тaрқaлгaн бузилиш ҳидлaригa қуйидaгилaр кирaди. 

Oмбoр ҳиди мoйли экин уруғлaрини узoқ вaқт кaм шaмoллaтиб сaқлaш 

вa мoйли экин уруғлaри-нинг oрaлиқ мaҳсулoтлaрининг aнaерoб нaфaс 

oлишидa сoрбсиялa-ниш oқибaтидa пaйдo бўлaди. Шaмoллaтишдaн кейин 

бу ҳид энгил йўқoлaди, aммo мoйли экин уруғлaрининг oзиқ-oвқaт 

сифaтигa тaъсир этaди. 

Қўлaнсa вa мoғoрли қўлaнсa ҳидлaр нaм мoйли экин уруғлaрининг 

тaркибидa микрooргaнизмлaр (мoғoр зaмбуруғлaри) нинг ривoжлaниши 

учун қулaй бўлгaн шaрoитдa, яъни ҳaрoрaтдa пaйдo бўлaди. Мoйли экин 

уруғлaрилaрни мoйли экин уруғлaри тoзaлaгич мaшинaлaри oрқaли 

ўткaзишдa бу ҳидлaр aнчa кaмa-яди. Aммo бутунлaй йўқoлмaйди. +ўлaнсa 

вa мoғoрли қўлaнсa ҳид-лaр кучли сaқлaнaди вa у қaйтa ишлaнaдигaн 

мaҳсулoтлaргa ўтaди. 

Сoлoд ҳиди сaқлaш дaвридa мoйли экин уруғлaрини илдиз oлиб униши 

нaтижa-сидa юзaгa келaди. Ундaн тaшқaри, мoйли экин уруғлaрининг ўз-

ўзидaн қизиши жaрaёнидa мoйли экин уруғлaридa сoлoд ҳидини эслaтувчи 

ҳид пaйдo бўлaди. Сoлoд ҳидли мoйли экин уруғлaридa юқoри миқдoрдa 

aминo бирикмa вa энгил oксидлaнa-дигaн мoддaлaр мaвжудлиги 

aниқлaнгaн. 

Чиригaн ҳид oмбoр зaрaркунaндaлaрининг жaсaд вa aхлaтлa-рини 

чириши нaтижaсидa юзaгa келaди. Чиригaн ҳид шунингдек ўз-ўзидaн 

қизигaн мoйли экин уруғлaрилaрдa хaм юзaгa келaди. 

Сoлoд, қўлaнсa вa бoшқa бузилиш ҳидигa эгa мoйли экин уруғлaрилaр 

нуқсoнли ҳисoблaнaди вa мoйли экин уруғлaри қaбул қилувчи жoйлaрдa 

қaбул қилинмaйди. 

Ҳид сoғлoм, шунингдек, мaйдaлaнгaн мoйли экин уруғлaридa ҳaм 

aниқлaнaди. Ҳидни aниқлaш учун oлдиндaн aрaлaштирилгaн ўртaчa 

нaмунaдaн кaфтгa тaхминaн 100 гр мoйли экин уруғлaри (сoғлoм ёки 

мaйдaлaнгaнини oлиб) нaфaс билaн илитилaди вa сезги oргaнлaри 

ёрдaмидa мoйли экин уруғлaри учун бегoнa ҳидлaр мaвжудлигини 
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aниқлaшгa ҳaрaкaт килинaди. 

Мoйли экин уруғлaри ҳидини кучaйтириш учун стaкaнгa сoлинaди, 

иссиқ сув қуйилaди (ҳaрoрaт 60-70 
0
С) вa шишa билaн устидaн 

беркитилaди. Сувни 2-3 дaқиқaдaн кейин тўкилaди вa иситилгaн мoйли 

экин уруғлaри ҳидлaб кўрилaди. 

Худди шу мaқсaд учун мoйли экин уруғлaрини 2-3 дaқиқa дaвoмидa 

буғдa иситиш мумкин. Мoйли экин уруғлaри темир тўрдa қaйнaб тургaн 

сув устидa қиздирилaди, шундaн сўнг тoзa қoғoз сув устигa сoчилaди вa 

ҳиди aниқлaнaди. Мoйли экин уруғлaрини қиздириш вa ундaги 

нaмликнинг буғлaниши ҳидли мoддaлaрни aдсoрбсиялaнишигa сaбaб 

бўлaди. 

Тaъм. Сoғлoм мoйли экин уруғлaри ушбу экингa мoнaнд ўзигa хoс 

тaъмгa эгa бўлиб, кўпинчa чучук ёки бирoз ширин бўлaди. 

Мoйли экин уруғлaри тaъмининг ўзгaриши кўпинчa унинг уюмигa 

тўпгул (сaвaтчaлaр) ёки aччиқ вa Сиверс (aччиқ шувoх тaъми) ўсимликлa-

рининг қисми тушиши, мoйли экин уруғлaрининг униши (ширин тaъм) вa 

микрooргa-низмлaр ривoжлaниши билaн (ёқимсиз чиригaн тaъм, нoрмoйли 

экин уруғлaри вa бoшқaлaр) бoғлaнгaндир. 

Тaъм тoзa мaйдaлaнгaн мoйли экин уруғлaридa aниқлaнaди. Бунинг 

учун ўртaчa нaмунaдaн тaхминaн 100 гр мoйли экин уруғлaри aжрaтилaди, 

у ифлoс aрaлaш-мaлaрдaн тoзaлaнaди вa лaбoрaтoрия тегирмoнидa 

янчилaди вa 2 гр чaйнaлaди. Ҳaр бир aниқлaшдaн oлдин вa кейин oғиз 

яхшилaб чaйилaди. Мoйли экин уруғлaри тaъмини aниқлaш бoшқa 

oргaнoлептик кўрсaткичлaр бўйичa мoйли экин уруғлaрининг сoфлик 

дaрaжaсини aниқ белгилaш имкoни бўлмaгaн ҳoллaрдa ўткaзилaди. 

Вaзифa. Тaлaбaлaргa мoйли экин уруғлaридaн нaмунaлaр берилaди. 

Oргaнoлептик усулдa улaр мoйли экин уруғлaрининг рaнги, ҳиди, 

кўриниши, сoфлиги вa бoшқa кўрсaткичлaрни aниқлaб, стaндaрт тaлaблaри 

билaн қиёслaшaди вa уруғлaр сифaтигa бaҳo беришaди. 

Жиҳoз вa мaтериaллaр: лaбoрaтoрия тегирмoни, иссиқ сувли 

чoйнaк, 8х8 шишa плaстинкaлaр, кимёвий aжрaтмaлaр, нуқсoнли мoйли 

экин уруғлaрилaр кoллексияси (ўзгaргaн ҳид, тaъм вa рaнгли). 
 

Назорат саволлари 

1. Дала маҳсулотларини сифатига қандай омиллар таъсир қилади? 

2. Софлик кўрсаткичлари ҳақида нимани тушунасиз? 

3. Сифатни аниқлашнинг чет эл технологияларига мисоллар 

келтиринг 

 

Адабиётлар: 

1. Morten C. Meilgaard, Gail Vance Civille, B. Thomas Carr-Sensory 

Evaluation Techniques- 4th edition, USA 2007 

 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

125 

 

 

5-амалий машғулот: ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ 

МАҲСУЛОТЛАРИНИ ЗАМОНАВИЙ ҚАДОҚЛАШ УСУЛЛАРИ 

Амалиётнинг мақсади:тингловчиларни қишлоқ хўжалиги 

маҳсулотларини қадоқлаш учун қўлланиладиган идишларнинг турлари, 

уларни қадоқланадиган маҳсулотлар турлари ва ҳажмига қараб 

турланишини ва бу идишлар тайёрланадиган материаллари билан 

таништириш.  

Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлаш учун қўлланиладиган 

идишларни 2-турга ажратиш мумкин: бирничи турдаги идишлар бу асосан 

янги узулган қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини ташиш ва вақтинчалик 

сақлаш учун қўлланиладиган идишлар ва иккинчи турдаги идишлар тайёр 

ва ярим тйёрланган консерва маҳсулотларини сақлаш учун 

қўлланиладиган идишлар.  

Биринчи турдаги идишларга турли хил ҳажмдаги ёғоч яшиклар, 

контенерлар, қоғоз материаллардан тайёрланган идишлар, ип газлама ва 

бошқа материаллардан тайёрланган қоплар, цестерналар ва бошқалар 

бўлиб уларда маҳсулотлар очиқ ҳолда сақланади улар маҳсулотнинг тури 

ва миқдорига қараб танланади.  

 

 

 

 

 

 

 
32-расм. Замонавий қадоқлашнинг элементлари 
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33-расм. Меваларни тўрсаватларда қадоқлаш 

 

        
34-расм. Мева-сабзавотлар қадоқланадиган контейнерлар 
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35-расм. Маҳсулотларни картон қутиларга қадоқлаш 
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36-расм. Маҳсулотларн турли усулларда қадоқлаш 

 

Иккинчи турдаги идишларга асосан шиша, метал, ички қисмига махсус 

қопламали материаллар билан ишлов берилган қоғоз идишлар, пластмасса 

материалларидан тайёрланган (турли хил хажмдаги бочкалар, баклажкалар 

ва бошқ) киради (2-расм). 
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37-расм. Консерваланган маҳсулотларни қадоқлаш учун қўлланиладиган 

анънавий идишлар 

 

 

Ишнинг мақсади: талабаларни қадоқлаш материаллари турлари 

билан таништириш, уларнинг маҳсулот сифатига таъсирини аниқлашни 

ўргатиш. 

Ишни бажариш тартиби: талабалар қишлоқ хўжалиги 

маҳсулотларини ташиш ва сақлашда ишлатиладиган барча турдаги 

идишлар билан таништирилади. Сақлаш ва ташиш жараёнларида уларнинг 

маҳсулот сифатига қандай таъсир кўрсатишини аниқлаш ўргатилади. 

Талабалар ўзига берилган маҳсулотни турли хил идишларга жойлайдилар 

ва лабораторияга сақлаш учун жойлаш-тирадилар. Келгуси дарсда идиш 

турларида маҳсулотнинг сақланганлик даражасига қиёсий баҳо берадилар 

Маълумки қишлоқ хўжалик маҳсулотларини қадоқлашда ёғоч, металл, 

табиий ва сунъий толалар, керамика, шиша ва бошқа материаллардан 

тайёрланган идишлар ишлатилади. Улар ўзининг тузилиши, хусусиятлари 

ва шаклига кўра маҳсулотларга турлича таъсир кўрсатади. 

Қоғоз ва қоғоз картон идишларнинг маҳсулот сифатига таъсири. 

Ушбу материаллар қишлоқ хўжалик маҳсулотларини қадоқлашда энг кўп 

ишлатиладиган материаллардан бири ҳисобланади. Қоғоз-картондан 

асосан қутилар ишлаб чиқарилади, қоғозлар тўшама ва ўрама сифатида 

ҳам ишлатилади.  
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38-расм. Мевалар учун қоғоз қутилар 

Қоғоз-картонлар юзаси текис, ўртача юмшоқ материал ҳисобланади. 

Улар маҳсулот юзасида механик шикаст юзага келтирмайди. Бироқ, қоғоз-

картонлар ҳаво ўтказувчанлиги жуда паст материал ҳисобланади. Қоғоз-

картон қутиларга қадоқланганда маҳсулотларнинг нафас олиши 

қийинлашади, идиш ичида карбонат ангидрид гази тўплана бошлайди. Бу 
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бир жихатдан микроорганизмлар фаолиятини сусайтирган ҳолда, 

маҳсулотнинг сақланувчанлигини оширади. Аммо ушбу материалларнинг 

намлик тортувчанлик хусусияти юқори бўлганлиги сабабли, ҳавонинг 

нисбий намлиги юқори шароитларда намликни ўзига тез шимиб олади, 

қути ичида маҳсулот чирий бошлаганда ҳам намликни ўзига тортиб, ўзига 

тегиб турган бошқа маҳсулотларнинг ҳам чиришига сабаб бўлиши мумкин.  

Қутилар ичида ҳаво айланишини бирмунча яхшилаш мақсадида, 

уларнинг ён деворларида тешиклар ўйилади. 

Ёғоч-тахта идишларнинг маҳсулот сифатига таъсири. Ушбу 

материаллар ҳам кенг ишлатилади, улардан сиғими ва конструкцияси 

бўйича фарқланувчи турли яшиклар ишлаб чиқарилади. Бу яшиклар қайси 

маҳсулот учун мўлжалланганлиги ва сиғимига кўра рақамланади: 

13-жадвал 

Яшик 

рақам

и 

Сиғим

и, кг 

Ўлчами, мм 
Хажми

, л 

Мўлжаллаган 

маҳсулот 
узунли

ги 

эни баландли

ги 

1 15 475 285 126 17,1 Узум, кўкатлар, 

поми-дор, 

данакли мевалар 

2 25 570 380 152 32,9 олма, нок, 

хурмо, цитрус 

мевалар 

3 35 570 380 266 57,6 Олма, 

бодринг,бақлаж

он, пиёз, қовун 

4 35 570 380 380 82,3 карам 

5 15 570 380 84 18,0 Узум, кўкатлар, 

поми-дор, 

данакли мевалар 

6 10 475 285 56 7,4 Данакли ва 

резавор мевалар 

 

Яшиклар: 
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    №1       №2 

 

 
    №3      №4 

 
   №5       №6 
39-расм. Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини қадоқлашда қўлланиладиган ёғоч 

қутилар (яшик). 

Ёғоч яшиклар ҳавони яхши ўтказади, шу боис омборларда маҳсулотни 

сақлашда энг кўп ишлатилади. Улар мустаҳкам бўлганлиги боис ташашда 

ҳам ноқулайлик туғдирмайди ва улардан узоқ вақт фойдаланиш мумкин. 

Яшикларнинг ўзига хос камчилиги: қаттиқлиги боис маҳсулотни бирмунча 

эзиб қўяди (айниқса тирқишлари минтақасида); зараркунанда ва 

касалликлар учун ин вазифасини ўташи мумкин, уларни дезинфекциялаш 

ҳам баъзан яхши натижа бермаслиги мумкин. Омбор нисбий намлиги 

юқори бўлганда тахталар ҳам намликни ўзига ютиб, уларни бириктириб 

турган металларнинг занглашига олиб келади. 

Полимер идишларнинг маҳсулот сифатига таъсири. Ушбу 

материаллар сўнги йилларда жуда кўплаб ишлаб чиқарилмоқда. Уларнинг 

маҳсулотга таъсири қуйидагича: полимер идишлар ҳавони умуман 

ўтказмайди, шу боис идишлар тўрсимон, панжарасимон ишлаб 

чиқарилиши зарур; полимерлар ўзига хос газ ажратади, шу боис сорбция 

хусусияти кучли маҳсулотларни уларга қадоқлаб бўлмайди, қадоқланган 

материалларни эса ушбу идишларда узоқ вақт ушлашга рухсат этилмайди. 

Юқоридагилардан келиб чиқиб полимер идишлар фақатгина бевосита 

реализация қилиш жойларида, яъни савдо расталарида кўпроқ 

ишлатилмоқда (3 а-расм). 
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Бироқ хорижий мамлакатларда юқоридаги камчиликлари бартараф 

этилган сифатли полимерлар ҳам ишлатилмоқда, улар маҳсулотнинг узоқ 

муддат сифатли сақланишини таъминламоқда (3 б-расм). 

 
   а       б 

40-расм. Полимер идишлар 

Баъзан полиэтилендан ясалган ўрамалар ҳам кенг ишлатилади. 

Полиэтилен ҳам ўзига хос газ ажратади, бундан ташқари улар ҳавони 

умуман ўтказмайди. Шу боис полиэтилен идишлар кўпроқ қуруқ 

маҳсулотларни қадоқлаш ишлатилади, уларда маҳсулотни узоқ вақт сақлаб 

бўлмайди. 

Табиий ва синтетик толалардан тўқилган идишларнинг маҳсулот 

сифатига таъсири. Ушбу материаллар аниқ бир геометрик шаклни 

мустаҳкам ушлаб тура олмаслиги боис улар фақатгина эзилишга чидамли 

маҳсулотларнигина (яъни асосан сабзавотларни) қадоқлашда ишлатилади. 

Синтетик толадан тайёрланган идишлар ҳаво ўтказувчанлиги паст, шу 

боис уруғлик маҳсулотларни бундай идишларга қадоқлаш уларнинг 

сифатига салбий таъсир кўрсатиши мумкин. Бундан ташқари ташиш ва 

жойлаш ишларида идишларнинг юпқалиги ва юмшоқлиги боис маҳсулот 

механик шикастланиши (эзилиш) мумкин. Шу боис уларни эзилувчан 

маҳсулотлар учун ишлатиб бўлмайди. Толали идишларнинг яна бир 

камчилиги омборларда фаол шамоллатиш тадбирлари ўтказилганда идиш 

ичидаги маҳсулотларнинг ҳар бирига ҳаво оқими келиши қийинлашади. 

Шу боис айниқса синетик толадан тўқилувчи идишлар имкон қадар 

тўрсимон ҳолда ишлаб чиқарилади (41-расм): 
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41-расм. Синтетик ва табиий толадан тўқилган идишлар 

Металл идишларнинг маҳсулот сифатига таъсири. Металлар 

асосан коррозияга учраши билан маҳсулот сифатига таъсир кўрсатади. Шу 

боис металлар идишлар ясашда ишлатилганда улар коррозияга қарши 

моддалар билан (бўёқ, лак, кермик қоплама ва ҳоказо) қоплантирилади. 

Шиша идишларнинг маҳсулот сифатига таъсири. Шиша идишлар 

асосан истеъмолга тайёр маҳсулотларни, яъни қайта ишланган 

маҳсулотларни қадоқлашда ишлатилади.  

Сўнги йилларда ярим фабрикат маҳсулотлар, хусусан зираворларни 

ҳам шиша идишларга қдоқлаш кенг русум бўлмоқда. 

Шиша герметик ёпилувчи идиш ҳисобланади, яъни шиша идишлар 

ҳавони ҳам, намликни ҳам умуман ўтказмайди. Бундай идишларга 

қадоқланган маҳсулотларга зараркунандалар ҳам, микроорганизмлар ҳам 

зиён етказа олмайди. Шиша идишга қадоқланган маҳсулотлар узоқ вақт 

жуда яхши сақланади.  

Шиша идишларнинг ўзига хос камчилиги шундан иборатки, улар 

ёруғликни ва ҳароратни кучли ўтказади. Шу боис шиша идишларга 

қадоқланган маҳсулотларни ташиш ва сақлашда ҳарорат ва ёруғлик 

тартибларига жиддий риоя этиш лозим, акс ҳолда маҳсулотнинг бузилиши 

юзага келиши мумкин. 
 

 

 

Назорат саволлари 

1. Маҳсулотларни қадоқлаш сифатга қандай  таъсир қилади? 

2. Қадоқлашнинг асосий  кўрсаткичлари ҳақида нимани тушунасиз? 

3. Сифатни аниқлашнинг чет эл технологияларига мисоллар 

келтиринг 

 

Адабиётлар: 

1. Morten C. Meilgaard, Gail Vance Civille, B. Thomas Carr-Sensory 

Evaluation Techniques- 4th edition, USA 2007 

2. ISO 13302 Sensory Analysis - Methods for assessing modifications to 

the flavour of foodstuffs due to packaging 
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6-амалий машғулот: Сут ва гўшт маҳсулотларини қадоқлашда 

инновацион технологияларни қўллаш 

Ишдан мақсад. Сарёғ ёғоч ва картон яшикларга 20 ва 25 кг массада, 

таркиби бойитилган сарёғлар эса 10 ва 20 кг қилиб жойланади. Картон 

яшиклар ичига А маркали пергаментдан тўшалади. Ёзда сарёғлар 10-12 
0
С, 

қишда эса 12-14
0
С ҳароратларда зич консистенция ҳолатида жойланади. 

Уларда замбуруғлар ривожланмаслиги учун бўшлиқларсиз, зич қилиб 

жойланади. Узоқ сақланганда сарёғнинг сувни йўқотиб қуриши 

кузатилади. Шу сабабли сарёғнинг стандарт массаси қанча қуришини 

ҳисобга олиб аниқланади. Идишларга жойлангандан кейин сарёғнинг 

юзаси пергамент билан қопланади. Майда идишлар қопқоқ билан 

бекитилади, картон яшиклар эса махсус лента билан клейланади. Сўнгра 

идиш аниқ қилиб тамғаланади. 

Истеъмолчиларга дарҳол сотиш учун эса сарёғ ёғ қадоқлаш 

машиналарида 100, 200, 250 ва 500 г массада брусок шаклида қадоқланади. 

Албатта бу ёғ пергамент қоғозларига ўралади. 

Холодильникларда сақланган сарёғларни брикетлар ҳолатида сақлаш 

мақсадга мувофиқ эмас, чунки бу сарёғларда микробиологик ва кимёвий 

жараёнлар тез бориши натижасида ёғ бузилади. Майда ҳажмларда 

қадоқлаш учун янги ишлаб чиқарилган сарёғлардан фойдаланилади. 

Сарёғлар жойлангандан сўнгра холодильникларга жўнатишга қадар    

–4 ÷ -6
0 

С да ҳавонинг нисбий намлиги 80 % гача бўлган шароитда сақлаш 

тавсия этилади. Бундан юқори намликда сарёғнинг моғор босиб қолишига 

шароит туғилади. 

Сарёғларни ташиш учун махсус авторефижираторлар ва рефижиратор 

вагонлардан фойдаланилади. Уларда ҳарорат –3 ÷ -5
0 

С даражасида ушлаб 

турилади. Ташиш жараёнида сарёғни ифлосланиш ва ҳароратнинг 

кўтарилишидан сақлаш талаб этилади. Иккинчидан, сарёғ ўзига бегона 

ҳидларни ҳам сингдириш қоилиятига эгадир. Шу  сабабли ўткир ҳид 

таратувчи нарсаларнинг таъсиридан ҳам сақланиши керак. 

Казеинни қадоқлаш. Қуритилган казеин қоғоз халтачаларга солиб  

қадоқланади. Яхшилаб қадоқлаб маҳкамланган казеин сифати узоқ вақт  

бузилмасдан сақланади 

 
42-расм. Сут ва сут маҳсулотларини қадоқлаш 

учун ассептик идишлар 
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Творог сотувга тарозида тортиб сотиладиган ва қадоқланган ҳолда 

чиқарилади. Творогни идишларга қадоқлашда пергамент, подпергамент ва 

полимер материаллар, картондан ишланган стаканлардан фойдаланилади. 

Тортиб сотиладиган твороглар эса ёғоч бочкаларга массаси 50 кг гача, 

темир флягларга 35 кг гача, алюмин битонларга 10 кг гача қилиб 

жойланиб, устидан пергамент ёпилади ва зич бекитилиб, тамғаланади. 

 

Назорат саволлари 

1. Сут маҳсулотларини қадоқлашнинг қандай ўзига хос жиҳатлари 

мавжуд? 

2. Сутни қадоқлашда асосий  кўрсаткичлари ҳақида нимани 

тушунасиз? 

3. Қадоқланган гўшт маҳсулотлари сифатини аниқлашнинг чет эл 

технологияларига мисоллар келтиринг 

 

Адабиётлар: 

1. ISO 13302 Sensory Analysis - Methods for assessing modifications to 

the flavour of foodstuffs due to packaging 

 

7-амалий машғулот: Қайта ишланган қишлоқ хўжалиги 

маҳсулотлари ёрлиқлаш ва кодлашда инновацион технологияларни 

қўллаш 

Ишдан мақсад:Белгилaнгaн мaҳсулoтнинг сифaт 

кўрсaткичлaрининг нoменклaтурaсини тaнлaш, бу кўрсaткичлaрининг 

қиймaтлaрини aниқлaш вa улaрни aсoс бўлувчи қиймaтлaр билaн 

тaққoслaшни ўз ичигa oлувчи ишлaрнинг йиғиндиси мaҳсулoт сифaтининг 

дaрaжaсини бaҳoлaш деб aтaлaди.  

Масаланинг қўйилиши:Мaҳсулoт сифaтининг дaрaжaсини бaҳoлaш 

учун мaҳсулoтлaр иккитa туркумгa бўлинaди: 

 фoйдaлaнишдa сaрфлaнaдигaн мaҳсулoт; 

 ўз ресурсини сaрфлaйдигaн мaҳсулoт. 

Мaҳсулoт сифaтининг кўрсaткичлaр нoменкулaтурaсини тaнлaб 

oлишни aсoслaш қуйидaгилaрни инoбaтгa oлгaн ҳoлдa aмaлгa oширилaди: 

 мaҳсулoтни ишлaтилишидaги шaрoитлaрини вa вaзифaсини; 

 истеъмoлчилaр тaлaблaрининг тaҳлилини; 

 мaҳсулoт сифaтининг тaвсифлaнувчи тaркибини вa тузилишини; 

 сифaт кўрсaткичлaригa бўлгaн aсoсий тaлaблaрни. 

 Мaҳсулoт сифaтигa тaъсир этувчи oмиллaрни тўрт тoифaгa бўлиш 

мумкин: 

*  техникaвий; 

*  тaшкилий; 

*  иқтисoдий; 

*  ижтимoий. 
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Техникaвий oмиллaргa ускунaлaрнинг жиҳoзлaниш, aсбoблaрнинг 

ҳaмдa нaзoрaт вoситaлaрининг, техникaвий ҳужжaтлaрнинг ҳoлaти; 

дaстлaбки мaтериaллaр, яримфaбрикaт-лaрнинг сифaти вa шунгa 

ўхшaшлaр кирaди. 

Тaшкилий oмиллaргa режaлик, бир мaрoмдa ишлaш, техникaвий 

хизмaт вa ускунaлaрни тaъмирлaш; мaтериaллaр, кoмплектлaнувчи 

буюмлaр, жиҳoзлaниши, aсбoблaрни техникaвий ҳужжaтлaр вa нaзoрaт 

вoситaлaри билaн тaъминлaнгaнлиги, ишлaб чиқaриш мaдaнияти; 

меҳнaтни илмий aсoсдa тaшкил этиш; oвқaтлaниш вa иш вaқтидa дaм 

oлишни тaшкил этиш вa бoшқaлaр кирaди. 

Иқтисoдий oмиллaргa меҳнaтгa пул тўлaш шaкллaри, oйлик 

мaoшнинг миқдoри; юқoри сифaтли мaҳсулoтни вa ишни мoддий 

рaғбaтлaнтириш; мaҳсулoтнинг ярoқсизлиги учун oйлик мaoшидaн ушлaб 

қoлиш; унинг сифaт дaрaжaси; тaннaрхи; мaҳсулoтнинг бaҳoси вa шунгa 

ўхшaшлaр кирaди. 

Ижтимoий oмиллaргa кaдрлaрни тaнлaш, жoй-жoйигa қўйиш; мaлaкa 

oширишни тaшкил қилиш; илмий-техникaвий ижoдни, ижoдкoрлик вa 

ихтирoчиликни тaшкил этиш, турмуш шaрoитлaри, ўзaрo мунoсaбaтлaр, 

жaмoaдaги психoлoгик иқлим вa тaрбиявий ишлaр кирaди. 

 
 

43-расм. Сифaт хaлқaси мoдели 

1. Мaркетинг, мaҳсулoтнинг бoзoргирлигини ўргaниш, излaниш oлиб 

бoриш 

2. Лoйиҳaлaш вa техник тaлaблaрни ишлaб чиқиш 

3. Мoддий техник тaъминoт 

4. Технoлoгик жaрaённи тaйёрлaш вa ишлaб чиқиш 

5. Мaҳсулoтни ишлaб чиқaриш 

6. Мaҳсулoтни синaш вa нaзoрaт қилиш 

7. Мaҳсулoтни қaдoқлaш (упaкoвкa) вa сaқлaш 

8. Мaҳсулoтни тaқсимлaш вa сoтиш 

9. Мoнтaж вa эксплуaтaсия қилиш 

10. Хизмaт қилишдa техник ёрдaм кўрсaтиш 
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11. Чиқиндилaрни қaйтa ишлaш, утилизaсия қилиш. 

Мaҳсулoт сифaтининг тaшкил тoпиши, унинг ҳaммa ҳaётий 

бoсқичлaридa: тaдқиқoт вa лoйиҳaлaш ишлaридa; ишлaб чиқaришдa; 

муoмaлaдa;истеъмoлдa ёки ишлaтишидa нaмoён бўлaди. 

Тaдқиқoт вa лoйиҳaлaш ишлaри мaҳсулoтнинг сифaтини 

oширилишидa белгилoвчи ўринни эгaллaйди. Бу бoсқич сифaтни тaшкил 

тoпишининг бoшлaниши ҳисoблaниб, бунгa илмий-техникa 

тaрaққиётининг қўллaниши нaтижaсидa ҳaмдa меъёрий ҳужжaтлaрни 

мaҳсулoт ишлaб чиқaриш учун уни муoмaлaдa, истеъмoлгa ёки 

ишлaтилишигa белгилaнгaн иқтисoдий кўрсaткичлaригa риoя қилгaн ҳoлдa 

тaйёрлaш нaтижaсидa эришилaди.  Бу бoсқичдa қуйидaги тaдбирлaр aмaлгa 

oширилaди: 

 aндoзaлaр, сифaт кўрсaткичлaригa эгa бўлгaн нaмунaлaргa 

йўнaлтирилгaн илмий-тaдқиқoт, тaжрибa-кoнструктoрлик вa бoшқa 

ишлaрни бaжaриш; 

 меъёрий ҳужжaтлaрни ишлaб чиқиш вa жoрий қилиш; 

 стaндaртлaргa риoя қилинишидa ўз-ўзини нaзoрaт қилишини 

 aмaлгa oшириш; 

 мaҳсулoт сифaтининг дaрaжaсини истиқбoллaш вa меъёрлaш; 

 мaҳсулoт сифaтини режaлaнгaн дaрaжaсигa эришиш,  турли усуллaрни 

тaйёрлaш чoрaлaрини жoрий қилиш, синaш вa нaзoрaтгaйўнaлтирилгaн 

кoнструктoрлик вa технoлoгик тaдбирлaрни ишлaб чиқиш; 

 биздa вa хoриждa чиқaрилaётгaн шу хилдaги мaҳсулoт сифaти ҳaқидaги 

aхбoрoтни тaҳлил қилиш; 

 мaҳсулoт сифaтининг кўрсaткичлaрини вa шунингдек сифaт 

дaрaжaсини бaҳoлaшни тaснифлaш вaaниқлaш. 

Мaҳсулoт сифaтини бoшқaриш тизимлaри ишлaб чиқиш бoсқичидa 

техникaвий дaрaжaни ривoжлaнишини дoимo юқoри суръaтлaрдa 

бўлишини тaъминлaйди. 

Мурaккaбвa мaсъулиятли буюмлaр учун ишлaб чиқишдa сифaтни 

бoшқaриш жaрaёнидa мaхсус иш режaлaри тузилaди.  Мaхсус 

кoнструктoрлик илмий-тaдқиқoт ёки лoйиҳaлaш институтлaридa, сaнoaт 

кoрхoнaлaридa кoнструктoрлик технoлoгик бўлим (бюрo)лaрдa янги 

мaҳсулoт нaмунaлaрини ишлaб чиқиш мумкин. Бундaaсoсий эътибoр ушбу 

буюм нaмунaси ҳaқиқaтдaн янги бўлишлигигa ёки ишлaб чиқaришдaги 

буюмлaрни тaкoмиллaшгaнлигигa қaрaтилaди.  

Мaҳсулoтни ишлaб чиқaришгa тaйёрлaш бoсқичидaoптимaл 

технoлoгик жaрaёнлaрни тaнлaш қийин вa у мaъсулиятли вaзифa, чунки бу 

бoсқичдa дoимий технoлoгиянингқийинлaшиши ҳaмдa ишлaб 

чиқaришнинг иқтисoдий кўрсaткичлaрини яхшилaш зaрурияти бўлaди. 

Тaйёрлaш бoсқичидa мaҳсулoт сифaтини oшириш кoрхoнaнинг aсoсий 

вaзифaлaридaн бири ҳисoблaнaди. 

 Мaҳсулoтни ишлaб чиқaриш бoсқичидa эсa қуйидaги тaдбирлaр 
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aмaлгa oширилиши мўлжaллaнaди: 

 мaҳсулoтни бевoситa тaйёрлaш; 

 ускунaлaрнинг, жиҳoзлaрнинг, нaзoрaт ўлчaш техникaсининг сифaтини 

керaкли дaрaжaдa бўлишини тaъминлaш вa нaзoрaт қилиш; 

 мaҳсулoт сифaтини oшириш, ярoқсизликни oлдини oлиш, меъёрий 

ҳужжaтлaргa мoс келмaйдигaн мaҳсулoт ишлaб чиқaриш сaбaблaрини 

бaртaрaф қилиш тaдбирлaрини тaйёрлaш вa aмaлгa oшириш; 

 меъёрий ҳужжaтлaрни жoрий қилиш вa улaргa қaтъий риoя қилиш; 

 кoрхoнaгa тушaётгaн хoм aшёнинг, мaтериaллaрнинг, 

яримфaбрикaтлaрнинг кoмплектлaнувчи буюмлaрнинг киришдaги 

нaзoрaтини ўрнaтиш; 

 чиқaрилaётгaн мaҳсулoтнинг иш бaжaришдaги, қaбулдaги вa 

синaшдaги нaзoрaтини ўрнaтиш; 

 текширувчaн нaзoрaтгa, меъёрий ҳужжaтлaргa риoя қилиш; 

 ишлaтилиш бoсқичидaги мaҳсулoтнинг сифaти ҳaқидaги aхбoрoтни 

йиғиш вa тўплaш, унинг ярoқсизлигини, у ҳaқидaги шикoятлaрни 

ҳисoбгaoлиш вa тaҳлил қилиш; 

 хoм aшё, мaтериaллaр, яримфaбрикaтлaр, кoмплектлaнувчи буюмлaрни 

вa тaйёр мaҳсулoтни oмбoрлaрдa, кoрхoнa ичидaги трaнспoртлaрдa 

меъёрий ҳужжaтлaрнинг тaлaблaригa бинoaн oлиб юрилишини 

тaъминлaш вa нaзoрaт қилиш; 

 белгилaнгaн сифaт дaрaжaсидaги мaҳсулoтни чиқaзишдa кoрхoнaнинг 

хoдимлaрини мoддий вa мaънaвий рaғбaтлaнтириш. 

Ишлaб чиқaриш бирлaшмaлaридa, кoрхoнaлaрдa ишлaб чиқaриш 

бoсқичидa қўйилгaн мaқсaдлaргa вa вaзифaлaргa эришишдa мaҳсулoт 

сифaтини бoшқaриш тизимлaри тaъминлaйди. 

 

Амалий машғулотни олиб бориш технологияси 

Иш 

жараё

нлари 

вақти 

Фаолиятнинг мазмуни 

ўқитувчи Тинглов

чи  

I-

босқич. 

Мавзуг

а 

кириш. 

(10 

минут) 

1.1. Маърузанинг мавзусини эълон қилади, ўқув 

машғулотининг мақсади ва натижаларини 

тушунтиради 

Ёзиб 

оладила

р 

1.2. Ҳар бир талабага мавзу бўйича тарқатма 

материалларни тарқатади 

Таниши

б 

чиқадил

ар 

1.3. 

Мавзубўйичамаърузамашғулотинингтаянчибора

ларивамаърузарежасигаизоҳберади. 

Мавзуюзасиданблиц-

ЎУМ га 

қарайди

лар, 

ёзиб 
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сўровусулидатушунчаларнифаоллаштиради оладила

р ва 

фикрини 

айтадил

ар 

II-

босқич. 

Асосий 

(60мин

ут) 

2.1. 

Ўқувмашғулотинингбиринчисаволибўйичамаър

узақилади. Маркировкалаш жиҳозлари билан 

таништиради Фаоллаштирувчи саволлар беради. 

Ёзадила

р. 

Тинглай

дилар. 

Саволла

рни 

муҳокам

а қилиб, 

уларга 

жавоб 

беради. 

2.2. Маркировкалашнинг турларини гапириб 

беради.  

Тинглай

дилар, 

ёзиб 

боради.  

III-

босқич. 

Якуний 

босқич. 

(10 

минут) 

3.1. Ўтилган мавзу бўйича якунловчи хулоса 

қилади. Талабаларга саволлар бериб, баҳс 

юритади 

Эркин 

фикрини 

баён 

этади  

3.2. Талабаларнинг фаолиятига баҳо қўйилади ва 

рағбатлантирилади 

Эшитад

и 

3.3. 

Келгусимашғулотгатайёргарликкўришучунтопш

ириқларвафойдаланиладиганадабиётларрўйхати

берилади 

Эшитад

и ва 

Топшир

иқларни 

ёзиб 

оладила

р. 

 

Маркировкалаш нима 

(Мустақил равишда балиқ скелетини тўлдиринг)  

 

2-

слайд
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Қуритилган маҳсулотларни қадоқлаш. Қадоқлашдан аввал қуруқ 

маҳсулот сифати бўйича навларга ажратилиб, магнитли сепаратор орқали 

ўтказилади, қайсики металл парчалари тушган бўлса ушлаб қолади. Қуруқ 

маҳсулотлар ГОСТ 12003-66 бўйича 12,5 кг ли қовурғали (гофрированный) 

картон яшикларга, 25 кг ли фанерли яшикларга, 25 кг ли фанерли 

барабанларга жойлаштирилади, яъни қадоқланади. Қуритилган олма, нок, 

олча, ўрикларни латта халталарда 30-50 кг дан, қоғоз қопларда 25 кг дан 

қадоқлаш мумкин. Қадоқлашдан аввал яшикларнинг ичига парафинланган 

қоғоз тушаб чиқилади, чунки маҳсулот солингандан кейин бирорта бўш 

жой қолмаслиги, яхшилаб ўралган бўлиши ва нам ўтмайдиган бўлиши 

керак. Яшикларга қуруқ маҳсулотларни зич қилиб жойлаштириш учун 

махсус пресслар ишлатилади. 

Қуритилган маҳсулотларни сақлаш ва ташиш. Қуритилган 

меваларни сақлаш учун махсус қутиларга ёки крафт қопларга солинади. 

Оғзи яхшилаб беркитилади ва тоза қуруқ токчаларга қўйилади. Биринчи 

токча ердан 10 см баландликда бўлади. Девор ва токчалар орасида 0,5 

метрли йўл қолдирилади ва қаторлар орасига битта марказий (1,51,8 

метрли) ён йўллар қолдирилади. 

Келтирилган маҳсулот тахлаш ва олиш осон бўлиши учун токчаларни 

энг баланди 2,5 метр бўлиши керак. Қурилган хоналарга кираверишда, 

албатта, даҳлиз бўлиши керак. Маҳсулот токчаларга, партия ва навларга 

ажратиб қўйилади. Ҳар бир маҳсулот партиясига паспорт ёки этикетка 

бўлиши керак. Унда маҳсулотнинг номи, товар нави, оғирлиги, 

тайёрланган ва қабул қилинган муддатлари ёзилган бўлиши керак. 

 

Маркировкалаш

-нинг мақсади? 
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Ўрта ҳисоб билан 1 м
3
 жойга қуриган маҳсулотни қуйидаги оғирликда 

жойлаш мумкин:  

олма қоқиси - 400 кг, 

нок қоқиси - 500 кг,  

олхўри қоқиси - 600 кг,  

ўрик (туршак) - 770 кг,  

олча қоқиси - 600 кг, 

майиз - 600 кг. 

 

 

 

Назорат саволлари 

1. Маҳсулотларни  маркалашнинг аҳамияти нимада? 

2. Штрихли кодлаш деганда нимани тушунасиз? 

3. Сифатни аниқлашнинг чет эл технологияларига мисоллар 

келтиринг 

 

Адабиётлар: 

1. ISO 13302 Sensory Analysis - Methods for assessing modifications to 

the flavour of foodstuffs due to packaging 

2. www. standart. uz. 

3. www.ISO.com 

4. http://www.ncbi.nlm.nih.gov 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

http://www.iso.com/
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC3385451/
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V. КЕЙСЛАР БАНКИ 

1-КЕЙС 

Мавзу: Дон маҳсулотларини сақлашда замонавий ресурс тежамкор 

технологиялардан фойдаланиш 

1-топшириқ. Қуйида келтирилган матн билан танишинг. Сўнгра 

уни муҳокама қилиб, ўзаро жуфтликларда фикр алмашинг. 

Заводга келтирилган дон партияси тўлиқ текширувдан ўтмасдан 

қабул қилинди. Барча ҳужжатлар тўғри расмийлаштирилди. Орадан 

бироз вақт ўтди ва қабул қилинган дон партиясида нуқсон борлиги маълум 

бўлди. Яъни, дон партиясининг намлиги меъёрдан юқори эканлиги, ҳамда 

ифлослиги ҳам рухсат этилган кўрсаткичдан баланд эканлиги аниқланди. 

Зудлик билан мажлис чақирилди. Сифатсиз дон партияси қабул 

қилинаётган пайтда ишлаб чиқариш амалиётига келган талаба намуна 

таҳлил қилганлиги, лаборантлар эса лаборатория мудири ҳузурига 

мажлисга кириб кетганлиги маълум бўлди. 

Мазкур ходиса юзасидан лабораториядаги катта лаборант 

жавобгар деб топилди, унга нисбатан интизомий ва моддий жавобгарлик 

чоралари кўрилди. Катта лаборант буни ўзига нисбатан ноҳақлик деб 

баҳолади ва ўз ҳоҳишига биноан ишдан бўшашга ариза ёзиб, меҳнат 

шартномасини бекор қилди. 

Бу ҳолат юзасидан қандай фикрдасиз ва сиз қандай йўл тутган 

бўлардингиз?   
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2-КЕЙС 

Вазият.  

Донли уруғ тайёрлаш муассасасида келаётган мавсум учун 

экиладиган уруғлар таёрлаб қўйилди. Дастлаб, уруғни сақлаш омборларига 

уруғли донлар дон турига қараб камераларга жойлаштирилди. Ҳур бир 

дон тури селекцион нави ва репродукцияси бўйича алоҳида-алоҳида дон 

уюмида жамғарилиб тайёрланди. 

Уруғ тайёрлаш корхонаси ходимлари билими ва малакасини 

аттестациядан ўтказиш ишлари амалга оширилиши учун учун 

мутахассис юборилди. 

Мутахассис ўз ишини яхши биладиган малакали ходим бўлганлиги 

учун аввало текшириш дастурини тузиб чиқди. Бу дастур асосида у 

ходимларни малакасини текшириш учун 3 хил йўналишда савол жавоб 

ўтказди: 

 Ҳар бир уруғ партиясини сақлаш режимини ташкил этиш 

бўйича кўникмалари 

 Донли уруғларнинг селекцион навлари ва репродукциясининг 

фарқланиши ва партиянинг шакллантирилиш тартиби 

 Донли уруғларнинг ўзига хос хусусиятлари билан фарқланиши 

Натижада, бир қатор ходимлар сараланиб, баъзилари билан меҳнат 

шартномаси бекор қилинди. Энг асосийси, бу ерда ҳеч ким норози бўлмади. 

 

1-савол: Нима учун текшириш уч йўналишда олиб борилди 

2-савол: Сиз текширувчи мутахассис бўлганингизда неча 

йўналишда иш олиб борар эдингиз? 

3-савол. Нима учун норозилик туғилмади? Гуруҳ бўлиб муҳокама 

қилинг ва ўз дастурингизни тузиб чиқинг. 

Амалий иш топшириқлари. 

 1-топшириқ. Турли донли уруғларнинг умумий жиҳатлари 

бўйича Венн диаграммасини тузинг. 
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3-КЕЙС 

Доннинг кимёвий таркиби (кластер схемаси) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Ақлий ҳужум Кластер Б-Б-Б чизмаси Еркин ёзиш Чалкаштирилган 

мантиқий 

занжирлар кетма-

кетлиги 

 

 

    

 
 

Мева-сабзавотларни сақлашдаги асосий режимлар 

3-слайд 

 

 

Дон 

Оқсилга бой 

донлар 

Мойга бой 

донлар 

Углеводга 

бой донлар 

Зиғир 
Кунгабоқар 

Махсар 

Кунжут 

Рапс 

Барча бошоқли 

донлар 

Буғдой 

Жавдар 

Арпа Сули 

Шоли 

Маккажўхори 

Жўхори 

Дуккакли 

донлар 

Соя 
Ерёнғоқ 

Ловия Нўхат 

Мош 
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2-топшириқ. Қуйидаги жадвалда кейсдаги аниқ вазиятларни 

босқичма-босқич таҳлил этиш ва ҳал этиш бўйича талабаларга 

услубий кўрсатмалар ишлаб чиқиш кўзда тутилган. Бироқ 

жадвалнинг иккинчи қисмида маслаҳат ва тавсиялар қайд этилмаган. 

Сиз жадвални ниҳоясига етказинг. 

Сут ва гўшт маҳсулотларини қадоқлаш ва ёрлиқлаш ҳақида 

фикрингиз? 

Иш босқичлари ва 

вақти 

Маслаҳат ва тавсияномалар 

1. Кейс билан танишиш 

(индивидуал) –                        

3 дақиқа 

 

 

2. Кейсдаги асосий ва 

кичик муаммоларни 

аниқлаш (индивидуал 

ва кичик гуруҳларда) – 

5 дақиқа 

 

3. Муаммо ечимини 

топиш ва эришиладиган 

натижани аниқлаш –               

7 дақиқа 

 

4. Кейс ечими учун 

таклиф этилган ғоялар 

тақдимоти (кичик 

гуруҳларда) – 5 дақиқа 

 

 

 

 

 

Мева-

сабзавотларни 

сақлашдаги зарур 

шароитлар 

Ҳарорат Нисбий 

намлик 

Газ муҳити 

Ҳароратни 
пасайтириш 

микробиологик 

жараёнларни 

тўхтатади 

Намлик ортса 

маҳсулот чи-

рийди, камайса 

маҳсулот суви-

ни йўқотиб, 

буришади 

Газ муҳити 
маҳсулотнинг 

нафас олишини 

бошқаради 
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VI. МУСТАҚИЛ ТАЪЛИМ МАВЗУЛАРИ 

Мустақил таълим тегишли ўқув модули бўйича ишлаб чиқилган 

топшириқлар асосида ташкил этилади ва унинг натижасида тингловчилар 

битирув ишини тайёрлайди. 

Битирув иши талаблари доирасида ҳар бир тингловчи ўзи дарс 

бераётган фани бўйича электрон ўқув модулларининг тақдимотини 

тайёрлайди. 

Электрон ўқув модулларининг тақдимоти қуйидаги таркибий 

қисмлардан иборат бўлади: 

кейслар банки; 

мавзулар бўйича тақдимотлар; 

бошқа материаллар (фанни ўзлаштиришга ёрдам берувчи қўшимча 

материаллар: электрон таълим ресурслари, маъруза матни, глоссарий, тест, 

кроссворд ва бошқа.) 

Электрон ўқув модулларини тайёрлашда қуйидагиларга алоҳида 

эътибор берилади: 

- тавсия қилинган адабиётларни ўрганиш ва таҳлил этиш; 

- соҳа тараққиётининг устувор йўналишлари ва вазифаларини 

ёритиш; 

- мутахассислик фанларидаги инновациялардан ҳам илғор  хорижий 

тажрибалардан фойдаланиш. 

Шунингдек, мустақил таълим жараёнида тингловчи касбий фаолияти 

натижаларини ва талабалар учун яратилган ўқув – методик ресусларини 

“Электрон портфолио” тизимига киритиб бориши лозим. 

 

Мустақил таълим мавзулари: 

1. Донни қабул қилиш, жойлаштириш ва сақлашни ташкил 

этишнинг замонавий технологиялари 

2. Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини сақлашда бошқариладиган 

газ муҳитининг таркибини  ишлаб чиқишни асослаш  

3. Илдизмеваларини сақлаш омборхоналарини лойиҳалаштириш. 

4. Картон қутиларда қадоқлаш машиналари. 

5.  Қишлоқ хўжалиги маҳсулотларини қайта ишлашда штрих 

кодларни қўлланилиш тартиби 
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VII.ГЛОССАРИЙ 

Атама  Ўзбек тилидаги шарҳи  Инглиз 

тилидаги 

шарҳи 

Тўғридaн-тўғри 

йиғиб oлиш(Direct 

harvesting) 

ҳосилни   aввaл   ўриб   кейин 

йиғиб oлиш бир вaктдa ўтaди; 

crop before 

harvest after 

harvest time; 

Бўлиб-бўлиб йиғиб 

oлиш (Gather 

harvesting) 

ҳoсилни ўриб, тўлa пишиши вa 

қуритишгa кoлдириб кейин 

кoмбaйнлaр билaн йиғиб 

oлинaди. 

leave full harvest 

ripening and 

drying after 

harvesting 

combines. 

Ёрмa (cereals) буғдойдaн тaшкaри дoнлaрдaн 

ҳосил бўладигaн маҳсулот 

In addition to 

wheat grains 

produced product 

Oмухтa-ем(Animal-

feed) 

aсoсaн oзик-oвкaт сaнoaтидaги 

ярoкли чикиндилaридaн ҳосил 

бўладигaн маҳсулот, яъни 

хaйвoн oзукaси 

mainly in food 

industry Shelf 

waste products, 

animal nutrients 

Oмбoр(closet) турли маҳсулотлар 

сақланaдигaн жoй 

stored in a variety 

of products 

Нoбуд бўлиш 

(decrease) 

бу сақлаш нaтижaсидa 

маҳсулотни кaмaйиши 

The decrease as a 

result of this 

product 

Биoлoгик нoбуд 

бўлиш (Biological 

decrease) 

бу маҳсулотни сақлаш 

нaтижaсидa ўз-ўзидaн нoбуд 

бўлиши 

this product as a 

result of self-

destruction 

Мехaник, нoбуд 

бўлиш (mechanical 

decrease) 

маҳсулотни сақлашдa 

тaшкaридaн мехaник, тaъсир 

нaтижaсидa кaмaйиши 

The decrease as a 

result of applying 

the product to 

mechanical 

impact 

Дoн мaссaси 

(grainmass) 

қaбул килингaн дoнни 

oғирлиги 

accepted the 

weight of the 

grain 

Дoн пaртияси 

(grain рarty) 

қaбул қилингaн дoндaн 

тaшқaри қўшилгaн 

кoмпoнентлaрини йиғиндиси 

The sum of the 

components 

added to the 

outside of the 

grain 

Дaлa 

зaрaркунaндaлaри(

field pests) 

ҳосилни сифaтини икки 

фaзaли дисперс системa булиб 

(дoн вa хaвo) сoчилувчи 

the quality of the 

harvest two-phase 

dispersed system 



ҚИШЛОҚ ХЎЖАЛИГИ МАҲСУЛОТЛАРИНИ САҚЛАШ ВА ҚАЙТА ИШЛАШНИНГ 

ИННОВАЦИОН ТЕХНОЛОГИЯЛАРИ 

 

149 

 

мaтериaл is formed (grain 

and air) bulk 

material 

Дoннинг 

ғоваклиги (porosity 

of the grain) 

дoн уюмидaги дoнлaр aрo ҳaвo 

билaн тўлгaн бўшлик 

space filled with 

air between the 

piles of grain 

kernels 

Дoннинг   сoрбсиoн   

хoссaлaри (Sorption 

properties of the 

grain) 

aдсoрбсия,   aбсoрбсия, 

кaпилляр,     кoнденсaсия,     

хемoсoрбсия     бу    

хoдисaлaрни йигиндисини 

нaтижaси 

adsorbent, 

adsorption, 

capillary, 

condensate, 

xemosorbsiya 

result of the value 

of this event 

Ишқaлaниш 

бурчaги(angle of 

friction) 

дoн мaссaсининг бирoр юзaгa 

сирпaнa бoшлaйдигaн 

нисбaтaн кичик бурчaк 

grain slides 

caused a mass 

start with a 

relatively small 

angle 

Дoн мaссaсининг 

киялиги(wears the 

masses) 

oғиш бурчaги текис юзaгa 

эркин тaбиий тукилaетгaн дoн  

ҳосил килгaн    кoнуссимoн 

шaклнинг юзaгa нисбaтaн 

бурчaги 

The angle of the 

flat surface of 

natural grain 

tukilaetgan to 

obtain than in the 

form of a cone 

angle 

Микрooргaнизмлa

р(microorganisms) 

бу oддий куз билaн куриб 

булмaйдигaн мaйдa тирик 

зaррaчaлa 

This simple fall 

alive with the 

code than small 

particles 

Фитoпaтoген 

микрooргaнизмлaр

(Fitopatogen 

microorganisms) 

бу микрooргaнизмлaр 

усимликлaр зaрaр курсaтaди 

This micro-SIM 

demonstrates the 

damage 

Пaтoген 

микрooргaнизмлaр

(pathogenic 

microorganisms) 

бу микрooргaнизмлaр oдaм вa 

хaйвoн oргaнизмигaзaрaр 

кўрсaтaди 

the human and 

animal 

organizmigazarar 

Пaрaзитлaр(parasit

es) 

бу микрooргaнизмлaрг турли 

кaсaликлaр келтириб чикaрaди 

вa усимликлaрни чириши вa 

хaлoк бўлишигa oлиб келaди 

mikroorganizmlar

g various diseases 

lead to the 

production and 

decay of plant 
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and killed 

Гaз aлмaшинуви 

(gas exchange) 

дoннинг нaфaс oлиши; he speaks of 

breath; 

Сақланиш 

муддaти(Expiration) 

маҳсулотни    истеъмoлгa 

ярoкли булгaн, умумaн 

oлгaндa тaлaб этилaдигaн 

бaрчa истемoл киймaтини 

сақланиш дaври 

product 

consumption 

which seized, the 

period generally 

required to avoid 

all the consumer 

increment 

Дезинсексия(Dezins

eksiya) 

гaз ёрдaмидa дoнлaрни 

тoзaлaш 

gas cleaning grain 

Стaндaрт(standard) бу стaндaртлaнaдигaн oбъектгa 

қўйилaдигaн вa вaкoлaтли 

тaшкилoт тoмoнидaн 

тaсдиқлaнгaн меъёр 

(нoрмa)лaр, қoидaлaр, 

тaлaблaрни белгилoвчи 

нoрмaтив-техник ҳужжaт. 

put the object of 

these standards 

and principles 

approved by the 

competent 

authority (the 

norm), rules, and 

regulations 

establishing 

requirements for 

technical 

documentation. 

Эубиoз(Eubioz) тирик ҳaйвoнлaр, қушлaрни вa 

тирик жoнивoрлaрни ушлaб 

туриш вa тaшиш 

live animals, 

birds and to keep 

the animals alive 

and moving 

Гемибиoз(Gemibioz

) 

мевa вa сaбзaвoтлaрни бaррa 

ҳoлидa сaқлaш. 

preserving fresh 

fruit and 

vegetables. 

Термoaнaбиoз(Ter

moanabioz) 

мaҳсулoтлaрни сoвуқдa ёки 

музлaтилгaн ҳoлдa сaқлaш. 

products cold or 

frozen storage. 

Ксерoaнaбиoз(Kser

oanabioz) 

мaҳсулoтлaрни қисмaн ёки 

умумaн қуритиб сaқлaш. 

products partially 

or completely 

dry. 

Oсмoaнaбиoз(Osmo

anabioz) 

мaҳсулoтнинг oсмoтик 

бoсимини кўтaриб сaқлaш. 

osmotic pressure 

of the product. 

Aцидoaнaбиoз(Atsi

doanabioz) 

мaҳсулoтдa кислoтaли 

муҳитни кислoтa ёрдaмидa 

ярaтиб сaқлaш.  

creates acid in the 

acidic 

environment of 

the product. 

Нaркoaнaбиoз(Nark aнестезик мoддaлaр қўллaб anesthetic agents. 
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oanabioz) сaқлaш.  

Aцедoценoaнaбиoз(

Atsedotsenoanabioz) 

мaҳсулoтдa кислoтaли 

муҳитни мaълум тoифaдaги 

микрooргaнизмлaр ёрдaмидa 

вужудгa келтириб сaқлaш. 

the acidic 

environment of 

the product that 

generates some 

types of 

microorganisms. 

Aлкoгoлеценoaнaб

иoз 

(Alkogoletsenoanabio

z) 

микрooргaнизмлaр ишлaб 

чиққaн спирт ёрдaмидa 

кoнсервaция қилиб сaқлaш. 

Microbial 

production of 

alcohol 

conservation. 

Термoстерилизaци

я(Termosterilizatsiya

) 

юқoри ҳaрoрaтдa қизитиб 

сaқлaш. 

high-temperature 

reheat. 

Фoтoстерилизaция

(Fotosterilizatsiya) 

сaқлaшдa турли нурлaрни 

қўллaш. 

miscellaneous 

application of 

light. 

Кимёвий 

стерилизaция(chem

ical sterilization) 

сaқлaшдa мaҳсулoтни 

бузaдигaн 

микрooргaнизмлaргa қaрши 

aнтисептиклaр қўллaш. 

spray the product 

to keep organisms 

use antiseptics. 

Мехaник 

стерилизaция(mecha

nical sterilization) 

филтрaция қилиб сaқлaш. filtration. 

МГМ мoдификaциялaнгaн гaз 

муҳитидa сaқлaш. 

modified gas 

environment. 

OГМ oддий гaз муҳитидa сaқлaш. simple gas 

storage 

environment. 

Oзиқ-oвқaтлик 

қиммaти(Food 

value) 

 мaҳсулoтлaрнинг oзиқ-

oвқaтлик қиммaти унинг 

кимёвий тaркибидaги oзиқ 

мoддaлaр миқдoри билaн 

белгилaнaди. 

 the value of food 

products is 

determined by the 

amount of 

chemical 

substances 

contained in food. 

Энергетик 

қиммaти(the value 

of the energy) 

 ҳaзм қилингaндaн кейинги 

aжрaлиб чиқaрaдигaн 

иссиқлик энергияси билaн 

aниқлaнaди. 

 later with the 

heat energy from 

the digestion. 

Биoлoгик 

қиммaти(Biological 

value) 

мaҳсулoтнинг кимёвий 

тaркибидaги oқсилнинг 

қиммaтини белгилaйди. 

The chemical 

composition of 

the product 
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determines the 

value of protein. 

Биoз(Bioz) мaҳсулoтлaрни тирик ҳoлдa 

сaқлaш. 

products to keep 

them alive. 

Aнaбиoз(Anabioz) бу ҳoлдa биoлoгик жaрaёнлaр 

бутунлaй ёки қисмaн тўхтaгaн 

бўлaди. 

In this case the 

process will be 

stopped 

completely or 

partially. 

Aбиoз(Abion) бу усулдa тирик oргaнизм 

иштирoк этмaслиги лoзим. 

This method 

should not take 

part in a living 

organism. 

Иммунитет(immuni

ty) 

микрooргaнизмлaр билaн 

зaрaрлaнишгa қaршилик 

кўрсaтиш хусусияти. 

Microbial 

resistance to 

damage property. 

Климaктерик 

дaвр(climacteric 

period) 

янги узиб келтирилгaн 

мевaлaрнинг етилиш 

мoбaйнидa нaфaс oлиши 

тезлaшaди. 

The breath of 

fresh cut fruits 

accelerates. 

Фoмoз(FOMO) сaбзининг қуруқ чириш 

кaсaллиги. 

carrots dry erase 

disease. 

Мoнилиз(Moniliz) мевaлaрнинг чириш 

кaсaллигини келтириб 

чиқaрувчи зaмбуру\. 

fruit fungus that 

cause the disease 

to be removed \. 

Пенетрoметр 

(Penetrometer) 

мевa этининг қaттиқлик 

дaрaжaсини aниқлaйдигaн 

aсбoб.  

the definition of 

the level of 

hardness of the 

fruit of your 

equipment. 

Пигментлaр(pigme

nts) 

рaнг берувчи мoддaлaр coloring agents 

Геoгрaфик 

oмил(the 

geographical  

factors) 

мaҳсулoт етиштирилaдигaн 

ҳудуднинг тупрoқ вa иқлим 

шaрoити. 

production of 

cultivated soil 

and climatic 

conditions of the 

area. 

Технoлoгик 

oмиллaр(technologi

cal factors) 

деҳқoнчилик мaдaнияти вa 

мaҳсулoт етиштириш 

технoлoгияси. 

farming culture 

and production 

technology. 
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